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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 21 listopada 2018 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o rejestracj¢ oznaczenia
geograficznego w sektorze napojow spirytusowych, o ktérej mowa w art. 17 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008

»SIMborcka rposmosa pakusi/Tpo3mosa pakust or fIM6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya
ot Yambol”

(2018/C 435/05)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 z dnia 15 stycznia 2008 r.
w sprawie definicji, opisu, prezentacji, etykietowania i ochrony oznaczen geograficznych napojéw spirytusowych oraz
uchylajace rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89 (), w szczegdlnosci jego art. 17 ust. 6,

a takZe majac na uwadze, co nastepuje:

(I) Republika Bulgarii przestala wniosek o rejestracje nazwy ,SImborncka rposmoBa pakusi/Tposgosa pakust ot SImGon/
Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” w zalaczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 110/2008
jako oznaczenia geograficznego zgodnie z art. 17 ust. 1 tego rozporzadzenia.

(2) Zgodnie z art. 17 ust. 5 i 6 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008 Komisja zbadala ten wniosek i stwierdzila, ze
spelnia on warunki okreslone w tym rozporzadzeniu.

(3)  Aby umozliwi¢ zglaszanie zastrzezefi zgodnie z art. 17 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008, w odniesieniu
do nazwy ,SImGorncka rposnosa pakust/Tposnosa pakus ot SIM6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yam-
bol” nalezy opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej podstawowe specyfikacje dokumentacji technicz-
nej, o ktorej mowa w art. 17. ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Podstawowe specyfikacje dokumentacji technicznej, o ktérej mowa w art. 17. ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008,
w odniesieniu do nazwy ,SImOoncka rposmosa pakus/Tposnosa pakus ot Smbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya
ot Yambol”, znajduja si¢ w zalaczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 17 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008 publikacja niniejszej decyzji uprawnia do zgloszenia sprze-
ciwu wobec rejestracji nazwy, o ktorej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, w ciagu szesciu miesigcy od
daty publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 21 listopada 2018 .
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 39z 13.2.2008, s. 16.
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ZALACZNIK

PODSTAWOWE SPECYFIKACJE DOKUMENTAC]I TECHNICZNE]
Numer ref. dokumentacji: PGI-BG-01867 - 7.1.2014

1. Oznaczenie geograficzne podlegajace rejestracji:

LSImborcka rposnosa pakust/Tposnosa pakus or SMGon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”
2. Kategoria napoju spirytusowego:

BuHena nectuiatHa cnvprHa Hanutka/Okowita z wina gronowego
3. Opis napoju spirytusowego:
3.1. Wlasciwosci fizyczne, chemiczne lub organoleptyczne

,sImOoricka rposnosa pakusi/Tposmosa pakus ot SIMGon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” to okowita
z wina gronowego o mienigcej si¢, czystej, bladozoltej barwie, przyjemnym i dominujacym aromacie owocowym oraz
harmonijnym, fagodnym smaku pozostawiajacym po sobie wyraZny winogronowy posmak. Limitowane edycje
napoju lezakuja przez co najmniej sze$¢ miesiecy w dgbowych beczkach o maksymalnej pojemnosci 1 000 litréw.
Kontakt z drewnem debowym poglebia barwe trunku, nadaje mu stodyczy, podkresla jego lagodny charakter i wzbo-
gaca jego aromat o wyczuwalne nuty debowe, uzupelniajac jednoczesnie posmak pozostawiany przez okowite
o subtelna nut¢ wanilii.

Minimalna objgto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w napoju wynosi 40 % obj.

3.2. Cechy charakterystyczne (w pordwnaniu do innych napojow spirytusowych nalezgcych do tej samej kategorii)

LSImborcka rposnosa paxus/Tposnosa pakust or SIm6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” to oko-
wita z wina gronowego o zawartoci alkoholu wynoszacej co najmniej 40 % obj., zawartosci substancji lotnych
wynoszacej 132-174 g/hl alkoholu absolutnego (a.a.), w tym 6-24 g/hl a.a. estréw i 2-8 g/hl a.a. aldehydéw, oraz
zawartoSci metanolu wynoszacej 0,07-0,140 g/l. Wartosci wiasciwosci fizykochemicznych tego napoju przekra-
czajg minimalne warto$ci okreslone w przepisach dotyczacych kategorii okowit z wina gronowego.

,sIMOoricka rposmosa pakus/Iposnosa pakus ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” to oko-
wita z wina gronowego pozyskiwana z biatych i czerwonych odmian winorosli. Winogrona pozyskuje si¢ do prze-
tworzenia w partiach, w ktérych sklad wchodzg wylacznie winogrona tej samej odmiany. Aby uzyska¢ dobrej jako-
$ci wina biate do celow destylacji, winogrona zbiera si¢ po osiagnigciu przez nie dojrzato$ci w technicznym tego
stowa znaczeniu, ale zanim stang si¢ one przejrzale, czyli w momencie, w ktorym charakteryzujg si¢ one zawarto-
Scig cukru w granicach 16-19 % i wyzszg zawarto$cig kwaséw wyrazong jako zawarto$¢ kwasu winowego, tj. co
najmniej 500 g/hl. Praktyka wskazuje, Ze na bazie treSciwych win bialych o wyzszej zawartosci kwaséw mozna
uzyskaé delikatne destylaty o wyraZnie owocowym aromacie. Biale winogrona uprawiane na piaszczystych, kamie-
nistych glebach nabierajg intensywnego owocowego aromatu, ktory — za sprawg odpowiedniej metody przetwarza-
nia — trwale wkomponowuje si¢ w aromat wina i destylatéw.

Winogrona nalezgce do czerwonych odmian winorosli zbiera si¢ w momencie, w ktérym charakteryzuja si¢ one
zawarto$cia cukru w granicach 18-20 % lub wigksza oraz zawartoicig kwaséw wyrazong jako zawarto$¢ kwasu
winowego wynoszaca co najmniej 600 g/hl. Podstawowy aromat czerwonych odmian winoroli ma bardziej
roélinny charakter; ponadto wina wytwarzane z winogron nalezacych do tych odmian charakteryzuja si¢ bardziej
zdecydowanym smakiem. Po destylacji z win tego rodzaju uzyskuje si¢ destylat o intensywnym, harmonijnym
smaku i wyraZnym winogronowym posmaku charakterystycznym dla okowity z wina gronowego ,Smb6oscka
rpo3noBa pakust/Tpo3mosa pakus ot SImOon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”.

Destylaty o wyraznie widocznym potencjale w zakresie lezakowania lezakuja w dgbowych beczkach wykonanych
z drewna debu typowego dla regionu Strandzy (Quercus hartwissiana Steven). Kontakt z drewnem wzbogaca barwe
destylatu i sprawia, ze lezakujacy trunek nabiera wyrafinowanego smaku i delikatnego aromatu.

4. Oznaczenie geograficzne podlegajace rejestracji (obszar geograficzny)

Obszar geograficzny, na ktérym wytwarza si¢ okowite z wina gronowego ,SImboscka rposgosa pakus/Tpo3nosa pakust
or SImbos/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”, obejmuje obwdd Jambot oraz cze$¢ sasiedniego
obwodu Burgas; na obszar ten skladajg si¢ nastgpujace lokalizacje (zemlishta):

— gmina Jambot — jedna lokalizacja: miasto Jambol,

— gmina Straldza — siedem lokalizacji: Straldza oraz wsie Zimnica, Ireczekowo, Kamenec, Lozenec, Nedjalsko
i Pyrwenec,

— gmina Tundza — dwanascie lokalizacji: wsie Bezmer, Botewo, General Inzowo, General Toszewo, Kalczewo,
Kozarewo, Meden Kladenec, Pobeda, Roza, Tenewo, Chadzidimitrowo i Czargan,
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— gmina Bolarowo — dwie lokalizacje: miasto Bolarowo oraz wie§ Stefan Karadzowo,

— gmina Elchowo — pig¢ lokalizacji: miasto Elchowo oraz wsie Granitowo, Malomirowo, Melnica i Malyk
Manastir,

— gmina Kameno - jedna lokalizacja: wie$ Trojanowo,

— gmina Ajtos — jedna lokalizacja: wie§ Topolnica,

— gmina Sredec — jedna lokalizacja: wie§ Zornica,

— gmina Topotowgrad — jedna lokalizacja: wie§ Oresznik.
5. Metoda otrzymywania napoju spirytusowego

Okowite z wina gronowego ,SImboncka rposmoBa pakus/TposmoBa pakust or SImbon/Yambolska grozdova rakya/
Grozdova rakya ot Yambol” wytwarza si¢ na przedstawionym powyzej obszarze geograficznym z winogron naste-
pujacych odmian winorosli:

— odmiany biale: Rikat, Bolgar, Czerwony Misket, Dimiat, Chardonnay, Ugni Blanc, Prosecco, Sauvignon Blanc
i Viognier,

— odmiany czerwone: Merlot, Cabernet Sauvignon, Pamid, Syrah i Cabernet Franc.

W momencie dostarczenia winogrona sortuje si¢ wedtug masy, wygladu, odmiany i zawartoici cukru. Wykorzy-
stuje si¢ wylacznie winogrona najwyzszej jakosci. Winogrona zbiera si¢ recznie i umieszcza w wiadrach lub skrzy-
niach wykonanych z tworzyw sztucznych. Przy zbieraniu winogron zabrania si¢ korzystania z pojemnikéw
o0 pojemnosci przekraczajacej 15 litréw. Winogrona transportuje si¢ na miejsce ich przetwarzania bez jakiegokol-
wiek opakowania w specjalnie zaprojektowanych izolowanych metalowych pojemnikach o odpowiedniej pojemno-
$ci. Z reguly z kazdego pojazdu recznie pobiera si¢ proporcjonalne prébki winogron, ktére ocenia si¢ nastgpnie
pod katem ich wygladu zewnetrznego, ogdlnego stanu i czystosci odmiany, po czym dokonuje si¢ pomiaru ich
zawartosci cukru za pomocg aerometru. Winogrona przetwarza si¢ w ciagu 12-24 godzin od chwili ich zebrania.
W pierwszej kolejnosci winogrona rozgniata si¢, aby usuna¢ z nich szypulki, po czym wytlacza si¢ je. Uzyskang
w ten sposdb pulpe winogronowg przenosi sie do specjalnych kadzi fermentacyjnych, w ktérych — w stosownych
przypadkach — jest ona macerowana, aby wzbogacic ja o substancje aromatyczne wyciagniete ze skérek winogron.
Wyplywajacy sok odsacza sig, po czym wytlacza si¢ pulpe. Nadmierne tloczenie jest zabronione. W tym kontekscie
Scile przestrzega si¢ wymogu, zgodnie z ktérym ze 100 kg winogron moze powstaé nie wigcej niz 75 litréw wina
wykorzystywanego do produkcji okowity z wina gronowego ,fIm6orcka rposmosa pakusi/Tposmosa pakust ot SImGon/
Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”. Kolejnym etapem jest fermentacja alkoholowa. W tym celu
wykorzystuje si¢ czyste kultury drozdzy winiarskich. Przebieg procesu fermentacji jest kontrolowany — w ciagu
kazdego 24-godzinnego okresu co najmniej dwukrotnie pobiera si¢ probki z kazdej kadzi fermentacyjnej, dokonuje
si¢ pomiaru zawarto$ci cukru i temperatury tych probek oraz monitoruje si¢ je pod katem zmian ich wlasciwosci
organoleptycznych. Wtérna fermentacj¢ alkoholowa przeprowadza si¢ we wzmocnionych stalowych kadziach
o réznej pojemnosci. Wina poddaje si¢ starannej dekantacji. Destylacje przeprowadza si¢ mozliwie jak najwczes-
niej, po tym jak oddzieli si¢ osad (mgty). Do wytwarzania okowity z wina gronowego ,SIm6orncka rposmosa paxusi/
T'po3moBa pakus ot SIMGon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” wykorzystuje si¢ aparaty do desty-
lacji cigglej typu K5 i DK-1. Sg to aparaty produkgji bulgarskiej. Charakteryzuja si¢ one wilasciwosciami okreslo-
nymi ponizej.

Kazdy z aparatéw sklada si¢ z kolumny destylacyjnej (rektyfikacyjnej), deflegmatoréw, chlodnicy, zbiornika z chto-
dziwem, kolpaka, poziomego podgrzewacza wina oraz regulatora poziomu. Po uruchomieniu ukladu kolumna,
deflegmatory i podgrzewacz wina sg podgrzewane poprzez doprowadzenie do nich pary. W momencie, w ktérym
ze zbiornika z chlodziwem zaczyna wyplywal woda destylowana, do ukladu do destylacji wprowadza si¢ wino.
Unoszgca si¢ w gore para wodna miesza si¢, przeplywajac przeciwpradowo, z winem i zostaje wzbogacona
o alkohol etylowy i substancje lotne. Para wodna i opary alkoholowe znajdujace si¢ w gornej czesci kolumny desty-
lacyjnej docieraja do deflegmatoréw i chlodnicy, gdzie ich zawartos¢ alkoholu wzrasta do 62-65 % obj. Destylat
winny uzyskany po zakoficzeniu procesu chlodzenia wycieka przez kolpak — w tym czasie stale monitoruje si¢
jego zawarto$¢ alkoholu i temperature za pomocg alkoholomierza.

Uzyskiwane w ten sposéb destylaty przyporzadkowuje si¢ do odpowiednich kategorii. Nastgpnie przechowuje sig je
w specjalnie zaprojektowanych zbiornikach ze stali nierdzewnej o odpowiedniej pojemnosci lub w kadziach z betonu
zbrojonego, dbajac o to, by nie mialy one zadnej stycznosci z drewnem. Wihasciwosci organoleptyczne destylatow
zalezg od winogron, z ktérych je wytworzono, oraz od zastosowanej metody destylacji. Destylaty wytwarzane
z bialych odmian winoro§li charakteryzuja si¢ delikatnoscia oraz mienigca si¢ przejrzystoscig i wyraznym, zdecydowa-
nym, owocowym aromatem. Destylaty wytwarzane z czerwonych odmian winoro§li charakteryzuja si¢ mienigcg sie
przejrzysto$cig, wyrazniejszym smakiem, tagodnoscig i utrzymujacym sie winogronowym posmakiem. Jezeli chodzi
o produkcje nielezakowanej okowity z wina gronowego ,SIm6orncka rpoamosa pakusi/Tposnosa pakust ot SImborn/Yambol-
ska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”, proces mieszania (kupazowania) destylatéw stanowi operacje tech-
niczng o kluczowym znaczeniu dla wlasciwosci produktu korficowego. Doswiadczeni specjalisci stosuja sprawdzone
dobre praktyki w zakresie produkgji i kupazuja destylaty w odpowiednich proporcjach, dodajgc do nich odmineralizo-
wang wode pitna, aby uzyskaé zawarto$¢ alkoholu na poziomie 40 % obj.
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Wiekszos¢ destylatéw przechowuje si¢ w warunkach, w ktorych nie dochodzi do ich stycznosci z d¢bing. Barwe
nielezakowanego napoju koryguje si¢, dodajac do niego karmel.

Uzyskany w ten sposob produkt charakteryzuje si¢ niezmiennie wysoka jakoscia, a jego wiasciwosci organolep-
tyczne utrzymujg si¢ niezaleznie od roku produkgji i zbioréw — innymi stowy, produkt ten jest zawsze okowita
z wina gronowego ,SIM6oncka rposnosa pakus/Tposnosa pakust or SIm6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya
ot Yambol” o stomkowozdltej barwie, wyraznym owocowym aromacie, fagodnym i harmonijnym smaku oraz nie-
zwykle przyjemnym winogronowym posmaku.

Najwyzszej jakosci destylaty wykazujace odpowiedni potencjal lezakujg przez co najmniej sze$¢ miesigcy w debo-
wych beczkach o maksymalnej pojemnosci 1000 litréw i o klepkach grubosci 3—4 cm. Beczki wytwarza si¢
z drewna debu Quercus hartwissiana Steven typowego dla regionu Strandzy.

Mieszanie (kupazowanie), rozcieficzanie i butelkowanie okowity z wina gronowego ,fIM6orncka rposmoBa pakms/
T'posnosa pakus ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” odbywa si¢ réwniez poza okreslo-
nym obszarem geograficznym, w ktérym produkt ten jest pozyskiwany.

6. Zwigzek ze Srodowiskiem geograficznym lub pochodzeniem geograficznym

6.1. Szczegdtowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego lub pochodzenia istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku Iub
pochodzenia

Na poczatku XX w. proces uprawy winoroéli i produkcji wina oraz okowity z wina gronowego wyewoluowat
z tradycyjnej dzialalnosci rzemie$lniczej w powazng galaz przemystu mlodego panstwa bulgarskiego. W latach
30. XX w. okowita z wina gronowego ,SIMboncka rposmoBa pakus/Tposgosa pakust ot SImborn/Yambolska grozdova
rakya/Grozdova rakya ot Yambol” zaczela by¢ produkowana w szeregu malych gorzelni w tym regionie.

Mozna jednak przyjaé, ze produkcja okowity z wina gronowego ,SImOoncka rposmosa pakusi/Tpo3moBa pakust OT
SIm6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” na skale przemystowa oraz jej wprowadzanie do
obrotu rozpoczely si¢ na dobre w 1974 r. w piwnicach na wino w Jambole. Pobliskie spétdzielnie uprawiaty dosta-
tecznie duzg ilo§¢ winorodli, aby zaspokoi¢ zapotrzebowanie na surowce potrzebne do produkgji nie tylko wina,
ale réwniez okowity z wina gronowego ,SIm6orcka rposnosa pakus/Tposmosa pakus or SIm6on/Yambolska grozdova
rakya/Grozdova rakya ot Yambol”.

W rezultacie zmian, ktére doprowadzily do przyjecia ustroju demokratycznego w Bulgarii (w 1989 r.), dokonano
pelnego przywrdcenia gruntéw rolnych. Obszar geograficzny, na ktérym wytwarza si¢ okowite z wina gronowego
,sIMOorcka rposgosa pakus/Tposnosa pakus or SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”, charak-
teryzuje si¢ warunkami glebowymi i klimatycznymi sprzyjajacymi uprawie winorosli. Odrestaurowano stare win-
nice i zalozono nowe. Zwigkszono réznorodno$¢ odmian winorosli. W okolicy Jambotu zasadzono odmiany wino-
roéli, ktore nigdy wczesniej nie byly uprawiane w tym regionie, np. Prosecco, Viognier, Syrah i Cabernet Franc.
Rézne odmiany winoroli charakteryzuja sie réznymi wilasciwosciami. Dzigki stosowaniu odpowiednich metod
przetworczych uzyskuje sie biale i czerwone wina przeznaczone do destylacji, z ktérych kazde posiada inny poten-
cjal i cechuje si¢ unikalnym aromatem i smakiem charakterystycznym dla danej odmiany winorosli. Czynnik ludzki
odgrywa istotng role w procesie stosowania ugruntowanych rozwigzan technologicznych wykorzystywanych
w procesie produkcji tego napoju. Doswiadczeni specjalisci destyluja okowite, korzystajac z aparatéw do destylacji
ciaglej typu K5 i DK-1, do momentu uzyskania zawartosci alkoholu na poziomie 62-65 % obj. Ta metoda destyla-
¢ji zapewnia mozliwo$¢ wychwycenia i zatrzymania w destylatach maksymalnej ilosci substancji lotnych zawartych
w winach, ktére s3 odpowiedzialne za ich owocowy aromat, a takze maksymalnej ilosci ich skladnikéw smako-
wych. Mieszanie (kupazowanie) odpowiednich destylatow we wlasciwych proporcjach pozwala uzyskal produkt
konicowy, ktéry nie tylko charakteryzuje si¢ niezmienng, jednolicie wysoka jakoscia, ale ktéry zachowuje réwniez
swoje wlasciwosci organoleptyczne.

Okowita z wina gronowego ,SIm0oncka rposmoBa pakms/TposmoBa pakus or SImbon/Yambolska grozdova rakya/
Grozdova rakya ot Yambol” jest przedmiotem kampanii reklamowych, prezentacji i sesji degustacyjnych organizo-
wanych przez duze sieci sklepéw prowadzacych sprzedaz detaliczna; prezentowano ja na miedzynarodowych tar-
gach handlowych, wystawach i konkursach, w trakcie ktérych zdobyla liczne nagrody i wyréznienia. Okowita
z wina gronowego ,SIM6orcka rposnosa pakus/Tposgosa pakus ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya
ot Yambol” zostala uhonorowana licznymi nagrodami — ztotymi medalami i certyfikatami uznania — podczas Mig-
dzynarodowej Wystawy Vinaria organizowanej na przestrzeni lat w Plowdiwie.

6.2. Szczegdlne wlasciwosci napoju spirytusowego zwigzane z obszarem geograficznym

Winnice, z ktérych pochodzg surowce wykorzystywane do produkcji okowity z wina gronowego ,SImGorncka
rpo3noBa pakusi/Tposmosa pakust ot SIm6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”, sg zlokalizowane
w poludniowo-wschodniej czgsci poludniowego regionu winiarskiego (Nizina Tracka/Trakiyska Nizina) (gminy
Bolarowo, Elchowo, Straldza, Tundza, Jambotl i Topolowgrad) oraz w zachodniej czgsci wschodniego regionu
winiarskiego (Morze Czarne/Chernomorski) (gminy Ajtos, Kameno i Sredec). Obszar geograficzny obejmuje podre-
gion Tundza-Straldza i rozcigga si¢ az do péinocnych stokéw masywéw gorskich Strandza i Sakar.
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Obszar geograficzny, na ktérym wytwarza si¢ okowite z wina gronowego ,SImbosncka rposnosa pakus/Tpo3nosa pakust
ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”, charakteryzuje si¢ dobrymi warunkami glebo-
wymi i klimatycznymi do uprawy winoroli. Na terenie tym znajduja si¢ rowniny i wzgdrza o Sredniej wysokosci
190 m. Polozenie geograficzne regionu sprawia, Ze dochodzi w nim do mieszania si¢ wplywéw szeregu stref kli-
matycznych, z ktorych najsilniejsza jest strefa klimatu kontynentalnego przejsciowego typowa dla regionu Niziny
Gérnotrackiej. Wplyw Morza Czarnego i Morza Srédziemnego jest stabiej odczuwalny na tym obszarze. W regio-
nie tym odnotowuje si¢ jedne z najwyzszych temperatur w Bulgarii. Srednie temperatury w styczniu, ktory jest
najchtodniejszym miesiacem, mieszczg si¢ w granicach od 0°C do 1,5 °C. Srednia temperatura w styczniu wynosi
0,2°C w Jambole i 1,2°C w Elchowie, co dobrze pokazuje réznice miedzy strefg klimatu kontynentalnego przej-
Sciowego a strefa klimatu $roédziemnomorskiego przejsciowego w najchlodniejszym miesigcu. Caly obszar jest
polozony na potudnie od izotermy 0 °C, co zapewnia dlugi okres wolny od mrozéw oraz standardowe warunki
wegetacji dla roélin. Na obszarze odnotowuje si¢ 180-210 dni wolnych od mrozéw w skali roku. Przecietnie od
okoto 10 kwietnia temperatury utrzymujg si¢ powyzej 10 °C, co sprzyja wzrostowi upraw. Na obszarze odnoto-
wuje si¢ przecigtnie 2 200-2 250 godzin stonecznych, a suma temperatur w sezonie wegetacyjnym wynosi okolo
3.500-3 800 °C. Lata s3 stosunkowo gorace i wykazuja cechy charakterystyczne dla klimatu kontynentalnego. Sred-
nia temperatura odnotowywana na obszarze w lipcu wynosi 23 °C. Maksymalna temperatura bezwzgledna wynosi
44,4°C, a $rednia wyciagnieta z maksymalnych temperatur mieéci si¢ w przedziale 38—-40 °C.

Jesienie sg dlugie i czesto cieple — Srednie temperatury utrzymuja si¢ powyzej 10 °C az do okresu od 25 pazdzier-
nika do 4 listopada. Pierwsze jesienne przymrozki pojawiaja si¢ Srednio miedzy 23 a 29 pazdziernika, przy czym
najwczesniejsze wystapienie przymrozkéw odnotowano dnia 30 wrze$nia. Opisane warunki agroklimatyczne
sprzyjaja wzrostowi upraw trwalych, a w szczegblnosci winorosli. Poziom wilgotnosci wzglednej zmienia si¢ na
przestrzeni roku. Najnizsze wartosci (60-64 %) odnotowuje si¢ w lipcu i sierpniu, natomiast najwyzsze (80-92 %)
w grudniu, styczniu i lutym. Opady wystepuja na obszarze nieréwnomiernie w ciggu roku. Catkowity $redni
poziom opadéw w skali roku waha si¢ od 530 do 700 mm.

Gleby to czarnoziemy-vertisole o umiarkowanym do lagodnego natezeniu wymywania; wzdtuz biegu rzeki Tundzy
i jej doplywow wystepuja gleby charakterystyczne dla gk zalewowych; na potudniowy wschdd i pétnocny zachéd
od Elchowa wystepuja gléwnie wymywane vertisole (najci¢zsze gliniaste gleby bogate w substancje koloidalne
w Bulgarii, na ktérych — w momencie ich namoczenia — wyksztalca si¢ pokazna warstwa czarnej prochnicy), jak
réwniez wymywane lesne gleby brunatne (cynamonowe), ktére z reguly charakteryzuja si¢ mniej okazalg warstwa
prochnicy; w poludniowej czgsci regionu wystepuja lesne gleby brunatne (cynamonowe) oraz rankery i litosole,
wymywane lesne gleby brunatne (cynamonowe) oraz ubogie w skladniki mineralne gleby pseudobielicowe.

Polgczenie rzezby terenu, gleb i czynnikéw klimatycznych sprawia, ze warunki panujgce w regionie sa idealne do
produkgji wysokiej jakosci winogron. Czynnik ludzki odgrywa kluczows role w tym kontekscie. Do§wiadczeni spe-
cjalisci przeksztalcajg winogrona w dobrej jakosci wino. W ramach tego procesu dochodzi do polgczenia wielowie-
kowych tradycji z nowoczesnymi, zaawansowanymi technologiami. Wina destyluje si¢ przy wykorzystaniu specjal-
nych aparatéw do destylacji ciaglej typu K5 i DK-1 zaprojektowanych przez bulgarskich inzynieréw. Szczegdlng
wlasciwoscig okowity z wina gronowego ,SImOoncka rposmoBa pakusi/Tposnosa pakus ot SImborn/Yambolska grozdova
rakya/Grozdova rakya ot Yambol” jest fakt, ze proces destylacji trwa do momentu, w ktérym zawarto$¢ alkoholu
w destylacie winnym osiagnie poziom 62-65 % obj. Doswiadczenie gromadzone na przestrzeni wielu lat wskazuje,
ze to wlasnie taka zawarto$¢ alkoholu w destylacie zapewnia mozliwo$¢ najlepszego wychwycenia substancji aro-
matycznych zawartych w winach oraz uzyskania bogatego i zréwnowazonego smaku.

Destylaty pozyskiwane z bialych i czerwonych odmian winorosli, ktére byly lezakowane na obszarze geograficz-
nym okreslonym dla przedmiotowego napoju, posiadajg wzajemnie si¢ rownowazace wlasciwosci organoleptyczne.
Destylaty pozyskiwane z biatych odmian winorosli charakteryzuja si¢ wyraZznym owocowym aromatem, natomiast
destylaty pozyskiwane z czerwonych odmian winorosli maja zdecydowany winogronowy smak. Mieszanie (kupa-
zowanie) destylatéw pozwala uzyskal wysokiej jakosci produkt o stabilnych wiasciwosciach organoleptycznych:
bladozéltej barwie, dominujagcym aromacie owocowym i harmonijnym, lagodnym smaku pozostawiajacym po
sobie wyrazny winogronowy posmak.

Destylaty o najlepszych cechach i potencjale w zakresie lezakowania lezakuje si¢ przez co najmniej sze$¢ miesiecy
w debowych beczkach wykonanych z drewna debu typowego dla regionu Strandzy (Quercus hartwissiana Steven). Dab
typowy dla regionu Strandzy (Quercus hartwissiana Steven) to drzewo liSciaste, ktére moze osiagnaé do 25 metréow
wysokosci. Jest to gatunek reliktowy, ktory przetrwat od czaséw sprzed ostatniej epoki lodowcowej 1,5 min lat temu.
W Europie wystepuje on wylacznie na obszarze masywu Strandzy. Czgsto mozna go znalezé — w skupiskach lub poje-
dynczo — na stokach o nachyleniu pélnocnym i na nizej polozonych wilgotnych obszarach, niejednokrotnie wzdtuz
biegu rzek i strumieni. Jest to gatunek chroniony wpisany na liste zamieszczong w bulgarskiej ustawie o réznorodnosci
biologicznej. Kolejne pokolenia bednarzy kultywowaly tradycje obrobki tego unikalnego rodzaju drewna. Drewno
pozyskiwane z tego drzewa, o ktérym moéwi sig, ze ,zakorzenia si¢ w skale”, ma porowatg strukture, ale pory te sg
niezwykle mate. Dlugotrwaly kontakt drewna z destylatami skutkuje nie tylko odparowywaniem alkoholu, ale réwniez
przenikaniem warto$ciowych skladnikéw zawartych w drewnie do destylatu.

Limitowane edycje napoju s3 wprowadzane do obrotu po uplywie co najmniej szeSciomiesigcznego okresu kon-
taktu z d¢bing. Lezakowana okowita z wina gronowego ,SImborncka rposmosa pakus/Tposmosa pakus ot SImGon/
Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” posiada nastepujace cechy charakterystyczne: gleboka zétta
barwe, dominujacy aromat owocowy z wyczuwalnymi nutami debowymi i posmakiem zawierajgcym nute wanilii,
harmonijny, zdecydowanie fagodny i stodki smak oraz utrzymujacy si¢ lagodny posmak.
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7. Przepisy unijne lub krajowe/regionalne

10.

W przepisach krajowych nie przewidziano zadnych dodatkowych przepiséw szczegbtowych dotyczacych okowity
z wina gronowego ,SIM6oncka rposgosa pakus/Tposgosa pakust ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya
ot Yambol”. Proces produkcji okowity z wina gronowego ,SIm6oscka rposnosa pakus/Tposnosa pakust ot SImbon/
Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” i jej wprowadzania do obrotu przebiega zgodnie z wymo-
gami og6lnymi majgcymi zastosowanie do kategorii ,okowit z wina gronowego” ustanowionymi w ustawie
o winach i napojach spirytusowych (ZVSN) opublikowanej w Dzienniku Urzgdowym nr 45/2012, ktéra obowig-
zuje od dnia 16 wrzesnia 2012 r.

Okowita z wina gronowego bedaca rakija winogronows opatrzong oznaczeniem geograficznym ,SIm6orncka rponosa
pakus/Tposmosa pakms ot SImbon/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” zostala zatwierdzona na
mocy zarzgdzenia Ministra Gospodarki i Energii T-RD-27-20 z dnia 27 listopada 2013 r., ktére zostalo opubliko-
wane na stronie internetowej Ministerstwa Gospodarki: http:/[www.mi.government.bg/bg/library/zapowed-za-
utvarjdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-rakiya-s-geografsko-ukazanie-ya-6 5-c28-m361-1.htm

Okowita z wina gronowego opatrzona oznaczeniem geograficznym ,SIm6oncka rposmoa pakus/Iposnosa pakust Ot
SImbon|Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” jest poddawana ocenie organoleptycznej przez regio-
nalny komitet kiperski dzialajgcy w ramach Regionalnej Izby ds. Winorosli i Wina Poludniowo-Wschodniej Tracji
(Yugoiztochna Trakiyska), ktérego siedziba statutowa i siedziba zarzadu znajduje si¢ w Sliwenie.

Whnioskodawca

— Panistwo czlonkowskie, panstwo trzecie, osoba prawna lub fizyczna:
Peny6nuka Bwirapust, Munucrepcrso Ha ukoHomnkara/Bulgaria, Ministerstwo Gospodarki
— Pelny adres (ulica i numer domu, miejscowos¢ i kod pocztowy, kraj):
Co¢usa 1052, yn. ,Crassrcka” Ne 8, Pery6rvka Bunrapust/ul. Slavyanska 8, 1052 Sofia, Bulgaria
— Status prawny (w przypadku oséb prawnych)
Dodatkowe informacje na temat oznaczenia geograficznego

Szczegétowe przepisy dotyczace etykietowania

Poza przepisami horyzontalnymi do okowity z wina gronowego ,SIMGoncka rposmoBa pakms/Tpo3moBa pakus OT
SIm6on/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol” nie majg zastosowania zadne szczeg6towe obowigz-
kowe przepisy dotyczace etykietowania.
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	DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI z dnia 21 listopada 2018 r. w sprawie publikacji w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej wniosku o rejestrację oznaczenia geograficznego w sektorze napojów spirytusowych, o której mowa w art. 17 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 „Ямболска гроздова ракия/Гроздова ракия от Ямбол/Yambolska grozdova rakya/Grozdova rakya ot Yambol”

