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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie wniosku o zatwierdzenie zmiany
nieznacznej zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2019/C 3/11)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszy wniosek o zatwierdzenie zmiany nieznacznej zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit
trzeci rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (').

Whiosek o zatwierdzenie tej zmiany nieznacznej jest podany do wiadomosci publicznej w bazie danych DOOR Komisji.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»INSALATA DI LUSIA”
Nr UE: PGI-IT-0433-AMO1 - 19.6.2018
ChNP ( ) ChOG (X)
Nazwa lub nazwy

JInsalata di Lusia”

Panistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Insalata di Lusia” jest zastrzezone wylacznie dla dwéch odmian salaty Lactuca
Sativa — Cappuccia i Gentile.

Lodyga: krétka, nie dtuzsza niz 6 cm, bardzo migsista, na niej osadzone sg liscie.
Smak: $wiezy i kruchy.

Roélina: produkt uprawiany w szklarni ma wyglad bardziej sp6jny i gléwke bardziej rozwarta niz rosliny upra-
wiane w warunkach polowych.

Istotne cechy:
— lekkos¢ todygi,

— migkko$¢ wynikajaca z braku widkien oraz jedrno$¢ nawet po 10-12 godzinach od zbioru, brak zjawiska
zdrewnienia,

— krucho$¢ dzigki mlodym, $wiezym i jedrnym liciom,
— wyrazny smak, dzigki ktéremu przy doprawianiu nie jest konieczne dodawanie soli kuchenne;j.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Poszczegolne etapy produkgji, ktore muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Etapy uprawy, zbioru, ukladania lici i mycia odbywajg si¢ na obszarze geograficznym produkgji.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Aby wprowadzi¢ salate objeta ChOG ,Insalata di Lusia” do obrotu, salata ta musi by¢ zapakowana w pojemniki
z tworzywa sztucznego, drewna, kartonu, polistyrenu lub innych materialéw odpowiednich do przechowywania
Zywnosci.

() Dz.U.L 1792 19.6.2014,s. 17.
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Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé tylko salaty tej samej odmiany, tego samego
pochodzenia i rodzaju oraz tej samej kategorii i wielkosci. Sztuki widoczne przez opakowanie musza by¢ reprezen-
tatywne dla calej zawartoSci.

Wazne jest, by pakowanie odbywalo si¢ na miejscu, poniewaz czynnosci zbioru salaty, ukladania lisci, mycia
i pakowania musza nastgpowac jedna po drugiej w krétkich odstepach czasu, aby uniknaé pogorszenia wlasciwosci
fizycznych i organoleptycznych produktu. Poddawanie salaty ,Insalata di Lusia” nadmiernej liczbie zabiegow
i dlugotrwaly transport moga bowiem powodowac utrate jedrnosci i kruchosci lisci.

Po przeprowadzeniu opisanych powyzej czynno$ci zwigzanych z pakowaniem produkt objety ChOG ,Insalata di
Lusia” mozna przygotowal jako produkt gotowy do spozycia. Czynnos$¢ ta nie musi odbywal si¢ na obszarze
produkgji.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Gorna czg$¢ pojemnika zawierajacego produkt musi by¢ oslonigta przezroczysta ostong z materialu odpowied-
niego do kontaktu z Zywnoscia, opatrzona wylacznie logo ChOG ,INSALATA DI LUSIA”, aby zapewni¢ zaréwno
widoczno$¢ zawartosci, jak i naturalny przewiew.

W widocznym miejscu pojemnikéw nalezy umiesci¢ logo ChOG o wymiarach nie mniejszych niz wymiary pozo-
stalych napiséw znajdujacych sie na tym opakowaniu.

INSALATA di LUSIA

Logo to sklada si¢ z liter ,i” (kropka nad tg literg ma ksztalt elipsy) i ,L”. Wewnetrzne krawedzie liter maja ksztalt
wklesly i tworzg owalng ramke, w Srodku ktérej znajduje si¢ stylizowany szkic Sredniowiecznej wiezy z miasta
Lusia. Zewnetrzna i gorna krawedz logo s3 obramowane, a na zewngtrz tego obramowania, w $rodku gérnej cze-
$ci, umieszczony jest skrotowiec ,ChOG” (,.G.P”). U podstawy logo, wewnatrz ramki, znajduje si¢ napis ,INSA-
LATA DI LUSIA”.

Raz umieszczonego na pojemnikach logo ChOG ,INSALATA DI LUSIA” nie mozna wykorzysta¢ ponownie.
Na opakowaniach produktéw gotowych do spozycia nalezy zawrze¢ informacje umieszczane na pojemnikach.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji obejmuje wymienione ponizej gminy polozone w prowincjach Rovigo i Padova:

— Prowincja Rovigo: Lusia, Badia Polesine, Lendinara, Costa di Rovigo, Fratta Polesine, Villanova del Ghebbo
i Rovigo,

— Prowincja Padova: Barbona, Vescovana i Sant’'Urbano.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Szczegdlny, wyrazisty smak, jaki charakteryzuje salate ,Insalata di Lusia”, wynikajacy z duzej zawartosci soli mine-
ralnych w glebach obszaru produkeji, powoduje, ze przy doprawianiu zbe¢dne jest dodawanie soli. Obszar produk-
cji ChOG tworzy bowiem warstwa powierzchniowa skladajaca si¢ z piaskéw naniesionych w czasie licznych powo-
dzi, jakie mialy miejsce w zwigzku z wylewaniem niektérych odndg rzeki Tartaro w epoce przedromanskiej i we
wezesnym $redniowieczu oraz przerywaniem waléw Adygi — w Sredniowieczu i czasach nowozytnych. Ostatnie
przerwanie waléw Adygi mialo miejsce pod koniec XIX w., a prace nad wyréwnywaniem ogromnych wydm pia-
skowych naniesionych w trakcie tej powodzi trwaly az do 1960 r. Na tych piaskowych glebach, ktére staly sie
jednorodne dzigki zarastaniu przez stulecie roslinno$cig spontaniczng, sadzona jest salata ,Insalata di Lusia”, najbo-
gatsza wréd wszystkich gatunkéw w potas i wapn.
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Dzigki zasilanej na tym obszarze przez Adyge strefie saturacji, polozonej wysoko pod gruntami uprawianymi
wylacznie w formie teras, oraz dzigki regularnie uzupelnianym kanalom nawadniajagcym utrzymywana jest stala
wilgotno$¢ terenu, co pozwala na ograniczenie nawadniania w okresie nastepujacym bezposrednio po pikowaniu.
To natomiast ogranicza sptywanie wody po liSciach, a zatem utrat¢ wartosci odzywczych i konieczno$¢ stosowania
srodkéw grzybobdjczych.

Warstwa wodonoéna znajduje si¢ na glebokosci jednego metra i utrzymywana jest dzigki systemowi sztucznych
kanalow. Wszystkie te czynniki pozwalajg ograniczy¢ nawadnianie, a w zwiazku z tym zjawisko gnicia, a takze
zachowal $wiezy smak i krucho$¢ typowe dla ,Insalata di Lusia”, ktére odrdzniajg ja od satat produkowanych na
innych obszarach.

Dostepno$¢ wody zapewniana przez rzeke Adyge, wysokoS¢ strefy saturacji i struktura gleby umozliwiaja prowa-
dzenie upraw z powodzeniem réwniez w okresie letnim (lipiec—sierpien), dzigki czemu salata jest obecna na rynku
przez 10-11 miesiecy w roku.

Gleby luzne do $rednich o gruboziarnistej strukturze, typowe dla grobli Adygi, oraz ich dobra przepuszczalnos(,
ktéra ulatwia odprowadzanie wod opadowych, umozliwiaja bowiem prowadzenie prac w optymalny sposdb, nieza-
leznie od warunkéw klimatyczno-meteorologicznych.

Ponadto do$wiadczenie i umiejetnosci producentéw zdobyte przez pigédziesigt lat uprawiania salaty umozliwily
udoskonalenie technik produkcji, a tym samym optymalizacje synergii wynikajacych z odpowiedniej réwnowagi
miedzy czynnikami klimatycznymi i agronomicznymi.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Wilasciwy organ administracji wszczal krajowa procedure sprzeciwu, publikujagc wniosek w sprawie uznania ChOG
yInsalata di Lusia” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 108 z dnia 11 maja 2018 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowe;:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej (www.politicheagricole.it) po
wybraniu zakladki ,Qualita” [Jako$¢] (z prawej strony na gorze ekranu), nastgpnie zakladki ,Prodotti DOP, IGP e STG”
[Produkty ChNP, ChOG i GTS] (z lewej strony z boku ekranu), a nastgpnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”
[Specyfikacje objete kontrolg UE].
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