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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 22 lutego 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosku o zmian¢ w specyfikacji
nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(Contea di Sclafani (ChNP))
(2019/C 76/04)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 23479, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 12342007 (), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Wiochy ztozyly wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Contea di Sclafani” zgodnie z art. 105 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013. Zmiany te obejmujg zmiang nazwy z ,,Contea di Sclafani” na ,Contea di Sclafani”/,Valledolmo - Contea
di Sclafani”.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ sktadanie o$wiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, nalezy
zatem opublikowaé w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Contea di
Sclafani”,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy ,Contea di Sclafani” (ChNP), zgodnie z art. 105 rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalagczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji

produktu, o ktérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciggu dwéch miesiecy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 lutego 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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2.2.

ZALACZNIK

»CONTEA DI SCLAFANI”
PDO-IT-A0775-AM04
Data zloZzenia wniosku: 21.12.2016
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

Opis i uzasadnienie wprowadzenia zmiany
Zmiana w nazwie pochodzenia a) i w specyfikacji produktu/jednolitym dokumencie b)

a) Zmiana w nazwie: Do obecnej nazwy ,Contea di Sclafani” dodano odniesienie do nazwy gminy Valledolmo.
Mozna zatem nadawaé nazwe ,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo — Contea di Sclafani”.

Zmieniono nazwe pochodzenia, by w wigkszym stopniu pokresli¢ zwigzek z obszarem, tj. ,okre$lonym obsza-
rem geograficznym” zgodnie z przepisami UE (art. 93 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013).
W istocie nazwa ,Valledolmo” wystepuje juz powszechnie w art. 9 specyfikacji produktu, w ktérym opisano
zwigzek geograficzny. Gmina ta, bedgca czgScig prowingji Palermo, znajduje si¢ w centrum okreslonego
obszaru geograficznego i mozna ja znalez¢ na nowoczesnych mapach. Dodanie nazwy gminy ulatwia zatem
ustalenie dokladnej lokalizacji obszaru produkgji.

b) Wykaz dozwolonych rodzajéw zredukowano z 21 do 6, przy czym zachowano jedynie rodzaje Bianco i Rosso
oraz odpowiadajace im oznaczenia Vendemmia Tardiva (pdzny zbidr) i Riserva.

Zarejestrowana nazwa pochodzenia ,Sicilia” (DOC (ChNP)) obejmuje szeroki zakres regionalnych odmian
winorodli, w tym wiele odmian uwzglednionych w obowiazujacej specyfikacji DOC (ChNP) ,Contea di Scla-
fani” i, nawet jedli sa to odmiany tradycyjne, nie mozna uznaé, ze s3 one wlaSciwe wylacznie dla bardziej
ograniczonego obszaru. Celem jest zatem dalsze promowanie szczegdlnego charakteru danych win objetych
DOC (ChNP) poprzez zachowanie jedynie tych rodzajéw wina, ktore sa produkowane z wykorzystaniem
odmian winoro§li najlepiej odzwierciedlajacych zwiazek z okre$lonym obszarem geograficznym. W zwigzku
z tym, nawet jesli wina produkuje si¢ z rodzimych odmian, ktdre byly juz czgscia mieszanki odmian winorosli
wykorzystywanych do win bialych, czerwonych i jednoszczepowych, obecnie okresla si¢ je ogdlnie jako wina
biale lub czerwone w celu polozenia wigkszego nacisku na nazwe oznaczenia i na zwiazek z terroir, na ktorym
wino jest produkowane.

Art. 2 specyfikacji produktu — Mieszanka odmian winorosli

Zmiana ta dotyczy art. 2 specyfikacji produktu i odpowiedniej sekcji 7 jednolitego dokumentu dotyczacej gtéw-
nych odmian winorodli do produkcji wina. Zwigkszenie udzialu procentowego rodzimych odmian winorosli,
takich jak Catarratto w przypadku win bialych oraz Perricone i Nero d’Avola w przypadku win czerwonych, ktére
produkuje si¢ juz jako wina jednoszczepowe, umozliwia osiagnigcie lepszej charakterystyki stosownych win,
a takze wyzszej jakoSci. Mieszanke odmian winorodli ograniczono w celu zachowania jedynie tych rodzajéw
wina, ktére sa w stanie podkresli¢ specyfike danych win objetych DOC (ChNP).

a) Odmiany winoro$li Insolia i Grecanico usunigto z mieszanki odmian w przypadku wina bialego, a takze
dodano oznaczenie Riserva. W przypadku win bialych dozwolona jest wylacznie odmiana winorosli Catar-
ratto, ktéra musi stanowi¢ co najmniej 95% bazy, poniewaz w wigkszym stopniu niz jakakolwiek inna
odmiana odzwierciedla ona szczeg6lng odpowiednio$¢ terytorium.

b) W przypadku czerwonego wina zmieniono warto$ci procentowe wskazane w aktualnej specyfikacji produktu
dla odmian z mieszanek odmian winorosli, a takze dodano oznaczenie Vendemmia Tardiva. W przypadku win
czerwonych dozwolone s jedynie tradycyjne odmiany winorosli Perricone i Nero d’Avola, oddzielnie lub facz-
nie w wartoSciach procentowych od 0 do 100 %; nie mozna dodawa¢ zadnych innych odmian.

¢) Do produkcji win bialych lub czerwonych nie mozna wykorzystywaé zadnych innych odmian, nawet jesli
dopuszcza si¢ je w regionie Sycylii. Wymienione wyzej odmiany, uprawiane w winnicach niemal wszystkich
lokalnych producentéw, tworza w tym gérzystym regionie wina o specyficznych i charakterystycznych wlasci-
wosciach organoleptycznych, ktore powoduja, ze wina te wyrdzniajg si¢ na tle win produkowanych w innych
czedciach regionu, jak wykazano w opisie zwigzku geograficznego.

d) Usunigto wino rézowe, a takze wina jednoszczepowe wyprodukowane z odmian, ktérych si¢ juz nie
uwzglednia.
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2.3, Art. 3 specyfikagji produktu — Obszar produkgji
Zmiana ta dotyczy art. 3 specyfikacji produktu i odpowiedniej sekgji 6 jednolitego dokumentu dotyczacej wyzna-
czonego obszaru.
W opisie obszaru produkcji w art. 3 specyfikacji produktu wprowadzono jedynie zmiany o charakterze formal-
nym, a takze poprawiono nazwe gminy Montemaggiore (poprzednio wskazano nieprawidlowg nazwe
Montemmagiore).
2.4, Art. 4 specyfikacji produktu — Normy uprawy winorosli
Zmiana ta dotyczy wylacznie specyfikacji produktu, a nie jednolitego dokumentu.
a) Sformulowanie ,nie pdzniej niz na poczatku dojrzewania” skreSlono w odniesieniu do okresu, w ktérym
mozna przeprowadzi¢ nawadnianie awaryjne.
Usunigto oczywista niespdjno$é, poniewaz nawadnianie awaryjne jest konieczne przede wszystkim wlasnie
pod koniec lata, a takze czgsto po dojrzewaniu.
b) Z tabeli dotyczacej plonéw usunigto rodzaje, ktorych juz si¢ nie uwzglednia, a takze dodano oznaczenia
,Vendemmia Tardiva” dla wina czerwonego i ,Riserva” dla wina bialego.
W przypadku wina czerwonego minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu zostala zwigkszona
z 11 % do 12 %, natomiast w przypadku wina bialego — z 10,5 % do 11,5 %.
Do tej samej tabeli dodano oznaczenia ,Vendemmia Tardiva” dla wina bialego i ,Riserva” dla wina czerwo-
nego; oba uwzgledniono w art. 5 poprzedniej specyfikacji produktu.
Aby zapewni¢ lepszy oglad, parametry jakosciowe (maksymalne zbiory winogron z hektara i minimalna natu-
ralng zawarto$¢ alkoholu) ujeto w jednej tabeli w art. 4 specyfikacji produktu, podczas gdy wczesniej wymie-
niano je réwniez w art. 5 specyfikacji produktu.
Zwigkszenie minimalnej naturalnej objetosciowej zawartoSci alkoholu w winogronach (zawartoci cukru)
powinno przyczyni¢ si¢ do podniesienia jako$ci odpowiedniego wina i w wigkszym stopniu podkresli¢ specy-
fike DOC (ChNP).
2.5.  Art. 5 specyfikagji produktu — Normy produkcji wina
Zmiana ta dotyczy wylacznie specyfikacji produktu, a nie jednolitego dokumentu.
Dokonano zmian o charakterze formalnym, m.in. dodano normy produkcji wina dla nowych rodzajow wina,
a takze usunigto normy dla rodzajow, ktdérych juz si¢ nie uwzglednia ani nie przedstawia w innych artykutach
specyfikacji produktu.
Zmiany te s3 koniecznie, aby dostosowaé wyzej wymieniony artykut do przepiséw poprzednich artykutéw.
(Ustep 9) W celu lepszego odzwierciedlenia poziomu jakosci win w przypadku typéw Vendemmia Tardiva (wino
kat. 1) procedury wzbogacania sa niedozwolone.
2.6.  Art. 6 specyfikacji produktu — Wlasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu

Zmiana dotyczy specyfikacji produktu i odpowiedniej sekeji 4 jednolitego dokumentu dotyczacej opisu win.

a) Usunigto rodzaje wina, takie jak te okreslajace odmiang winorodli, ktéra nie jest juz uwzgledniona, natomiast
ponownie zdefiniowano pozostate rodzaje.

Usunigto wlasciwosci tych rodzajéw wina, ktérych juz si¢ nie uwzglednia, opisano nowo wprowadzone
rodzaje wina, takie jak Bianco Riserva i Rosso Vendemmia Tardiva, a takze dokonano przegladu juz uwzgled-
nionych rodzajéow wina, aby zapewni¢ bardziej precyzyjny opis wiasciwosci chemicznych, fizycznych
i organoleptycznych.

b) Usunigto ust. 3 artykulu dotyczacy uprawnienia ministerstwa do wydawania dekretu zmieniajacego kwasowosé
0g06lna i minimalng zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego.

Przy okazji zmiany specyfikacji produktu usunigto ostatni ustep art. 6 specyfikacji produktu, poniewaz nie jest
on juz zgodny z przepisami unijnymi dotyczgcymi zmian wymagajacych zmiany w jednolitym dokumencie.

¢) Dodano nut¢ drewna jako mozliwy aromat wynikajacy z przechowywania win w drewnianych pojemnikach.
Bylo to konieczne z uwagi na fakt, ze producenci czgsto przechowujg i lezakuja wino w drewnianych
pojemnikach.
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2.7.  Art. 7 specyfikagji produktu — Etykietowanie

Zmiana ta dotyczy wylacznie specyfikacji produktu, a nie jednolitego dokumentu.
Zastapiono caly tekst artykutu specyfikacji produktu, a takze zmieniono numeracje¢ kolejnych artykutdw.

Obecnie we wczesniejszym art. 6 specyfikacji produktu opisuje si¢ wszystkie wlasciwosci w momencie wprowa-
dzenia do obrotu w odniesieniu do wszystkich rodzajéw uwzglednionych w specyfikacji produktu, natomiast
zasady oznaczania i prezentacji produktéw opisano w art. 7 specyfikacji produktu.

a) Uwzgledniono mozliwo$¢ wykorzystywania dodatkowych oznaczen topograficznych odnoszacych si¢ do danej
winnicy.

Zgodnie z art. 31 ust. 10 ustawy nr 238/2016 oraz art. 120 ust. 1 lit. g) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013
odniesienie do gospodarstwa ma na celu dokladniejsze scharakteryzowanie wina poprzez wskazanie na etykie-
cie, ze pochodzi ono wylgcznie z okre$lonej winnicy.

b) Nazwe ,Sicilia” jako wigksza jednostke geograficzng mozna wskazaé na etykietach i prezentacji win objetych
DOC (ChNP) ,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani”.

Zgodnie z ustawg nr 238/2016 i art. 120 ust. 1 lit. g) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 oznaczenie nazwy
wigkszej jednostki geograficznej ,Sycylia” umozliwia przekazanie konsumentowi dokladniejszych informacji na
temat polozenia geograficznego danej DOC (ChNP).

¢) Usunigto odniesienia do rodzajow, ktdrych juz si¢ nie uwzglednia, a takze przepisy dotyczace pojemnikéw,
ktére mozna wykorzystywac.

Przepisy dotyczace pojemnikéw, ktore mozna wykorzystywad, uwzgledniono w art. 8 specyfikacji produktu —
Pakowanie.

2.8. Art. 8 specyfikagji produktu — Pakowanie

Zmiana dotyczy specyfikacji produktu i odpowiedniej sekcji 9 jednolitego dokumentu dotyczacej dodatkowych
wymogéw zasadniczych.

Ustalono, ze w odniesieniu do wszystkich objetosci dozwolonych przepisami krajowymi i unijnymi mozna wyko-
rzystywal wylgcznie szklane butelki. Doprecyzowano, ze wykorzystuje si¢ wylacznie korki typu kolnierzowego,
poniewaz w specyfikacji nie uwzglednia si¢ juz wina musujgcego; zezwala si¢ na wykorzystywanie korkéw grzyb-
kéw dla rodzajow z oznaczeniem ,Vendemmia Tardiva”.

Nazwe identyfikuje si¢ na rynku wylacznie jako stosowang do win zapakowanych w szklane butelki i wybieranych
w oparciu o wysokiej jakosci cechy charakterystyczne oraz parametry techniczne okreslone w ramach specyfikacji
produktu.

2.9.  Art. 9 specyfikacji produktu — Zwigzek z obszarem geograficznym

Zmiana dotyczy specyfikacji produktu i odpowiedniej sekcji 8 jednolitego dokumentu dotyczacej opisu zwigzku
lub zwigzkdw.

Art. 9 specyfikacji produktu zaktualizowano o odniesienie do nowej DOC (ChNP) ,Contea di Sclafani” lub
,Valledolmo-Contea di Sclafani”.

Ponadto w kontekscie opisu zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym w tym art. 9 lit. a) i ¢) usunigto odniesienia
do typologii odmian i kategorii win (wino musujace i gatunkowe wino musujgce), ktérych nie przewiduje sig
w nowej specyfikacji produktu.

W zwigzku z tym wspomniane zmiany dotyczace specyfikacji produkcji wlaczono do odpowiedniej sekcji 8 jed-
nolitego dokumentu, dotyczacej opisu zwigzku ze $rodowiskiem geograficznym.

Omawiana zmiana wynika ze zmiany nazwy DOC (ChNP) i obejmuje dodanie nazwy gminy ,Valledolmo”, ktéra
znajduje si¢ w centrum okre$lonego obszaru geograficznego.

Zmiana ta ma zatem na celu zwigkszenie stopnia identyfikacji nazwy z terytorium i wzmocnienie zwigzku ze
Srodowiskiem geograficznym stosownej produkcji wina.

Ponadto, w nastgpstwie wylaczenia ze specyfikacji produktu niektérych rodzajéow i kategorii produktéw, we
wspomnianym art. 9 specyfikacji produktu w bardziej szczegbtowy sposéb opisano zwigzek ze Srodowiskiem
geograficznym w odniesieniu do pozostatych rodzajéw win, ktére wyprodukowano z winogron z winoroéli naj-
bardziej reprezentatywnych dla tego terytorium (Catarratto, Perricone i Nero d’Avola).

W szczegdlnosci podkreslono zalezno$¢ migdzy czynnikami naturalnymi i antropicznymi a cechami jakoscio-
wymi i specyficznym charakterem win, ktére mozna przypisaé przede wszystkim $rodowisku geograficznemu.
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JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwy, ktére majg by¢ zarejestrowane
Contea di Sclafani
Valledolmo-Contea di Sclafani
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Opis wina lub win

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso

Barwa: rubinowoczerwona o zréznicowanej intensywnosci, niekiedy z odcieniami fioletu.
Aromat: szlachetny, charakterystyczny, owocowy/niekiedy korzenny.

Smak: wytrawny, harmonijny, o dobrej strukturze.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23 gL

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso Riserva

Barwa: barwa rubinowoczerwona, ktéra w miar¢ dojrzewania przechodzi w kolor owocu granatu.
Aromat: intensywny, owocowy, niekiedy korzenny.

Smak: wytrawny, charakterystyczny, o dobrej strukturze.

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)
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,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso Vendemmia Tardiva

Barwa: barwa rubinowoczerwona, ktéra w miar¢ dojrzewania przechodzi w kolor owocu granatu.
Aromat: charakterystyczny, dlugotrwaly, szlachetny.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, charakterystyczny, harmonijny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0 gramy na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Bianco

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, niekiedy z odcieniami jasnej zieleni.
Aromat: szlachetny, charakterystyczny, dlugotrwaly.

Smak: wytrawny, harmonijny, bogaty.

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,5 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne wilasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Bianco Riserva

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, niekiedy z odcieniami jasnej zieleni.
Aromat: przyjemny, szlachetny, elegancki.

Smak: harmonijny, charakterystyczny, bogaty.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,0 %.

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne wilasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Bianco Vendemmia Tardiva
Barwa: od stomkowoz6ttej do zlotozottej.

Aromat: charakterystyczny, dlugotrwaly.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, charakterystyczny, harmonijny.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,0 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne wlasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,0 gramy na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

b)  Maksymalne zbiory

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso, w tym Riserva
10 000 kg winogron z hektara

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso, w tym Riserva
70 hektolitréw z hektara

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Bianco, w tym Riserva
12 000 kg winogron z hektara

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Bianco, w tym Riserva
84 hektolitry z hektara

,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso i Bianco Vendemmia Tardiva

8 000 kg winogron z hektara
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,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani” Rosso i Bianco Vendemmia Tardiva

48 hektolitrow z hektara

6.  Wyznaczony obszar

Obszar produkgji zlokalizowany jest na Sycylii i obejmuje w prowincji Palermo cale terytorium gmin Valledolmo,
Caltavuturo, Alia i Sclafani Bagni; czes$¢ terytorium gmin Petralia Sottana, Castellana Sicula, Castronovo di Sicilia,
Cerda, Aliminusa, Montemaggiore Belsito i Polizzi Generosa; w prowingji Caltanissetta, cale terytorium gmin
Vallelunga Pratameno i Villalba; oraz w prowincji Agrigento cze$¢ terytorium gminy Cammarata. Granice tego
obszaru okresla si¢ w nastgpujacy sposéb:

Rozpoczynajac od punktu 14 + 800 km na drodze krajowej nr 120, granica przebiega ta droga do skrzyzowania drdg
Cerda — Aliminusa, gdzie faczy si¢ z droga regionalng nr 7 przy punkcie 0 + 000 km, a nastgpnie przebiega do
punktu 17 +750 km. Stamtad prowadzi wzdluz granicy gminy Alia na zach6d az do przecigcia granicy gminy
Castronuovo di Sicilia; nastepnie wiedzie ta granica gminy w kierunku poludniowo-zachodnim az do przeciecia
z drogg krajowa nr 189 w punkcie 4 + 700 km. Granica przebiega wzdluz tej drogi krajowej az do punktu 14
+ 600 km, skad biegnie dalej w kierunku poludniowym wzdluz rzeki Platani, az do momentu dotarcia do Vallone
Crasto Venturo; nastepnie biegnie ta doling w kierunku potudniowo-wschodnim az do skrzyzowania z droga regio-
nalng nr 39 (dawna prywatna droga Soria — Casalicchio) w punkcie 5 + 900 km, ktéra biegnie do punktu 0 + 000 km,
gdzie faczy si¢ z droga regionalng nr 25 (Tumarrano — Mussomeli) i prowadzi nig na poludnie przez 9 km, dop6ki nie
dotrze do granicy gminy Cammarata. Przebiega ta granica w kierunku wschodnim az dochodzi do granicy gminy
Villalba i prowadzi wzdluz niej w kierunku wschodnim az do granicy gminy Petralia Sottana; prowadzac wzdtuz tej
granicy w kierunku wschodnim a nastgpnie péinocno-wschodnim, granica biegnie do drogi regionalnej nr 72 (Cio-
lino) w Portella dell'Inferno i prowadzi nig przez okoto 2,7 km. Podazajac na péinoc, przebiega do Portella del Morto,
gdzie ponownie laczy si¢ z granicg gminy Petralia Sottana w kierunku pétnocnym az do Vallone San Giorgio; podaza
ta doling w kierunku pétnocno-wschodnim az do drogi krajowej nr 120 w punkcie 48 + 200 km. Biegnie wzdluz
drogi krajowej nr 120 az do punktu 48 + 400 km, do granicy Polizzi Generosa, nastgpnie przebiega ta granicg
w kierunku péinocno-zachodnim az do rzeki San Filippo; prowadzi wzdluz rzeki, caly czas w kierunku péinocno-
zachodnim, a nastgpnie przecina granice gminy Caltavuturo. Przebiega wzdluz tej granicy na péinocny-zachéd do
granicy gminy Sclafani Bagni i prowadzi ta granica gminy az do granicy gminy Cerda; stad biegnie na pétnocny-
zachdd do przecigcia drogi krajowej nr 120 w punkcie 14 + 800 km.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Catarratto bianco lucido B.

Catarratto bianco comune B.
Perricone N.

Nero d’Avola N. synonim: Calabrese N.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw
,Contea di Sclafani” lub ,Valledolmo-Contea di Sclafani”

Zwiazek z okreSlonym obszarem geograficznym przejawia si¢ w interakcji migdzy poszczegdlnymi cechami $ro-
dowiska (obszarem pagérkowatym, strukturg gleby, klimatem umiarkowanym cieptym, zakresem temperatur); tra-
dycja historyczna (pierwsze wzmianki na temat uprawy winoro$li pochodza z 1300 r.; wiele hektaréw winnic
posadzono okolo 1570 r. na terenie lenna Valle dell’Olmo); czynnikami ludzkimi (odmianami winorosli, meto-
dami uprawy winoroli i tradycyjnymi systemami rolniczymi); a takze metodami przetwarzania wina, ktére sg
gleboko zakorzenione na tym obszarze i umozliwiajg uzyskanie szczegblnych cech wykazanych przez rodzaje
wina, ktére okre$lono w specyfikacji produktu.

W szczegdlnosci Srednia wysoko$¢ obszaru, ktéra wynosi okolo 600 m n.p.m., oraz ogélny rozklad gléwnie gli-
niastych gleb ze skladnikiem piaszczystym lub gléwnie piaszczystych gleb z skladnikiem gliniastym sprawiajg, ze
zadna gleba na obszarze produkgji nie jest ani zbyt wilgotna, ani zbyt kwasna, ani zbyt zasadowa, co ma wplyw
na iloé¢, a przede wszystkim na jako$¢ produktéw z winorosli.

Czynniki te tworza doskonale polaczenie zaréwno z rodzimymi odmianami czerwonych winogron Perricone
i Nero d’Avola — dzigki ktérym otrzymuje si¢ wino czerwone niemusujgce o bardzo wyraznych cechach charakte-
rystycznych wynikajacych z jego wyraznych zapachéw kwiatowych i korzennych, jego elegancji i dlugotrwatosci
ze wzgledu na zawarto$¢ taniny, ktéra umozliwia dojrzewanie wina nawet przez dlugi czas (wina te identyfikuje
si¢ poprzez oznaczenie Riserva) — jak i z rodzimg odmiang biatych winogron Catarratto, ktéra jest $cisle zwigzana
z tradycja uprawy winoro$li na Sycylii, a w szczeg6lnosci z tradycja uprawy winorosli w Valle d’Olmo-Contea di
Sclafani, gdzie wino biale jest otrzymywane wylacznie z winogron Catarratto i posiada unikalne i fatwe do ziden-
tyfikowania cechy charakterystyczne. Ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ polifenoli i optymalny poziom kwasowo-
$ci wino biale jest odpowiednie do lezakowania, a zatem réwniez w jego przypadku mozna stosowal oznaczenie
Riserva.
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Winogrona zbiera si¢ od polowy wrzesnia i przez caly pazdziernik. Winogrona na tym obszarze uzyskuja dosko-
nalg réwnowage kwasowosci i zawartosci cukru, poniewaz dojrzewajg one okoto dwudziestu dni pdzniej niz
winogrona w innych obszarach uprawy winorosli na Sycylii. To op6Znienie w dojrzewaniu nie tylko pozwala
scharakteryzowal produkt konicowy, ale takze sprawia, ze zbierane winogrona dojrzewaly w zréwnowazony spo-
sob z dala od letniego upatu i posiadajg zréwnowazone wartoSci analityczne, tj. dobra kwasowos¢ i brak nad-
miaru cukréw.

Wina produkowane z odmian winogron Nero d’Avola i Perricone nie tylko dobrze komponujg si¢ z typowg kuch-
nig sycylijska, ale takze, ze wzgledu na swoje specyficzne cechy charakterystyczne, z daniami i przyzwyczajeniami
konsumenckimi o bardziej migdzynarodowym charakterze, przyczyniajac si¢ tym samym do uznania ich jakosci.
Z kolei wina uzyskane z odmiany winorosli Catarratto pasujg do wszystkich daf rybnych, od typowo $rédziem-
nomorskich po azjatyckie.

Ponadto w szczeg6lnie dobrych latach zaréwno czerwone, jak i biale odmiany winorosli pozostawiano zazwyczaj
na krzewach przez bardzo dlugi czas, prawie do konca pazdziernika, aby zbiera¢ bardzo dojrzale winogrona,
ktére mozna przetwarzaé na wina z oznaczeniem Vendemmia Tardiva.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze
Pakowanie
Ramy prawne:

Przepisy krajowe i unijne

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

W odniesieniu do wszystkich objetosci dozwolonych przepisami krajowymi i unijnymi mozna wykorzystywaé
wylacznie szklane butelki. Wykorzystuje si¢ wylacznie korki typu kolnierzowego, poniewaz w specyfikacji pro-
duktu nie uwzglednia si¢ juz wina musujacego; zezwala si¢ na wykorzystywanie korkow grzybkéw dla rodzajéw
z oznaczeniem ,Vendemmia Tardiva”.

Opis wymogu:
Nazwe identyfikuje si¢ na rynku wylacznie jako stosowang do win zapakowanych w szklane butelki i wybieranych
w oparciu o wysokiej jakoSci cechy charakterystyczne oraz parametry techniczne okreslone w ramach specyfikacji
produktu.

Link do specyfikacji produktu

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12905
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