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ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) 2019/428
z dnia 12 lipca 2018 r.

zmieniajace rozporzadzenie wykonawcze (UE) nr 543/2011 w zakresie norm handlowych
w sektorze owocoéw i warzyw

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajgc Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajace wspolng organizacje rynkoéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (*), w szczegdlnosci jego art. 75 ust. 2,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 () ustanawia szczegélowe zasady dotyczgce norm
handlowych w odniesieniu do owocoéw i warzyw.

Rozporzadzenie wykonawcze (UE) nr 543/2011 zezwala na wprowadzanie do obrotu mieszanek réznych
gatunkéw owocéw i warzyw w opakowaniach o masie netto do 5 kg. Aby zapewni¢ uczciwe warunki handlowe
i w odpowiedzi na zapotrzebowanie ze strony niektérych konsumentéw na takie mieszanki, do opakowan
zawierajgcych rézne gatunki owocéw i opakowan zawierajacych rdézne gatunki warzyw powinny mieé
zastosowanie jednakowe zasady.

Od 2013 r. do 2017 r. Grupa Robocza ds. Norm Jakosci Produktéw Rolnych Europejskiej Komisji Gospodarczej
Organizacji Narodéw Zjednoczonych (EKG ONZ) dokonala przegladu norm EKG ONZ dla jablek, owocéw
cytrusowych, kiwi, salaty, endywii o liciach kedzierzawych i endywii o liSciach szerokich, brzoskwin i nektaryn,
gruszek, truskawek, papryki stodkiej, winogron stolowych i pomidoréw. Aby zapobiec niepotrzebnym
przeszkodom w handlu, ogdlne i szczegbtowe normy handlowe dla owocdw i warzyw przewidziane w rozporzg-
dzeniu wykonawczym (UE) nr 543/2011 nalezy dostosowaé do nowych norm EKG ONZ.

W szczegblnosci normy EKG ONZ wymagajg podania kodu ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru w polaczeniu
z oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, jezeli pakujacy lub wysylajacy ma adres
w paristwie innym niz panstwo pochodzenia produktéw. Wymog ten nalezy zawrzeé w zalaczniku I do rozporza-
dzenia wykonawczego (UE) nr 543/2011.

Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (UE) nr 543/2011.

Aby zapewni¢ podmiotom gospodarczym odpowiedni czas na dostosowanie si¢ do nowych wymogéw
zwigzanych z kodem panstwa, do dnia 31 grudnia 2019 r. podmioty te powinny mie¢ mozliwo$¢ korzystania
z istniejgcych oficjalnie wydanych lub zatwierdzonych oznaczen kodowych identyfikujacych pakujacego lub

wysylajacego,

(') Dz.U.L347220.12.2013,s.671.

(*) Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r. ustanawiajace szczegblowe zasady stosowania
rozporzadzenia Rady (WE) nr 12342007 w odniesieniu do sektora owocéw i warzyw oraz sektora przetworzonych owocéw i warzyw
(Dz.U.L157215.6.2011,s. 1).
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
Zmiana w rozporzadzeniu wykonawczym (UE) nr 543/2011

W rozporzadzeniu wykonawczym (UE) nr 543/2011 wprowadza si¢ nast¢pujgce zmiany:
1) art. 7 otrzymuje brzmienie:

LJArtykut 7

Mieszanki

1. Zezwala si¢ na wprowadzanie do obrotu mieszanek réznych gatunkéow owocow, warzyw lub owocdw i warzyw
w opakowaniach o masie netto do 5 kg, pod warunkiem ze:

a) produkty te sa jednakowej jakosci i kazdy z nich spelnia wymagania odpowiedniej szczegélowej normy handlowej
lub — w przypadku, gdy dla danego produktu taka norma nie istnieje — wymagania ogélnej normy handlowej;

b) opakowanie posiada wlasciwe oznakowanie zgodnie z niniejszym rozdzialem; oraz
¢) rodzaj mieszanki nie powoduje wprowadzania konsumenta w blad.

2. Wymogi okre§lone w ust. 1 lit. a) nie majg zastosowania do produktéw wchodzacych w sktad mieszanki, ktére
nie sg produktami sektora owocéw i warzyw, o ktérych mowa w art. 1 ust. 2 lit. i) rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013 Parlamentu Europejskiego i Rady (*).

3. Jezeli produkty wchodzace w sklad mieszanki pochodza z wiecej niz jednego panstwa czlonkowskiego lub
panstwa trzeciego, pelne nazwy panstw pochodzenia mozna zastapi¢ odpowiednim z ponizszych okresleri:

a) ,mieszanka owocéw wyprodukowanych w UE”, ,mieszanka warzyw wyprodukowanych w UE” lub ,mieszanka
owocow i warzyw wyprodukowanych w UE”;

b) ,mieszanka owocéw wyprodukowanych poza UE”, ,mieszanka warzyw wyprodukowanych poza UE” lub
,mieszanka owocow i warzyw wyprodukowanych poza UE”;

¢) ,mieszanka owocéw wyprodukowanych w UE i poza UE”, ,mieszanka warzyw wyprodukowanych w UE i poza
UE” lub ,mieszanka owocéw i warzyw wyprodukowanych w UE i poza UE”.

(*) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajace
wspoOlng organizacje rynkow produktow rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (Dz.U. L 347 z 20.12.2013, 5. 671).";

2) zalacznik I zastepuje si¢ tekstem znajdujacym si¢ w zalaczniku do niniejszego rozporzgdzenia.

Artykut 2
Przepis przejSciowy
Oficjalnie wydane lub zatwierdzone oznaczenia kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego, ktdre nie zawieraja
kodu ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru, moga by¢ nadal stosowane na opakowaniach do dnia 31 grudnia 2019 r.
Artykut 3
Wejscie w Zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie siédmego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 12 lipca 2018 r.

W imieniu Komisji
Jean-Claude JUNCKER

Przewodniczgcy
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ZAELACZNIK
wZALACZNIK |
NORMY HANDLOWE, O KTORYCH MOWA W ART. 3
CZESC A
Ogolna norma handlowa
Celem niniejszej og6lnej normy handlowej jest okreslenie wymagan jakosciowych dla owocéw i warzyw, po ich przygo-
towaniu i zapakowaniu.
Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywac w stosunku do wymagan normy:
— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem i tendencjg do psucia sie.

1. Wymagania minimalne

Z zastrzezeniem dopuszczalnych tolerancji produkty powinny by¢:
— cale,

— zdrowe; nie dopuszcza si¢ produktéw gnijacych lub z objawami zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia,

— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

Stan produktéw musi umozliwiaé im:

— wytrzymanie transportu i przetadunku,

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajgcym stanie.

2. Wymagania minimalne dotyczace dojrzalosci

Produkty musza by¢ wystarczajgco rozwinigte, ale nie przero$nigte, a owoce musza by¢ odpowiednio dojrzale, ale nie
przejrzale.

Stopien rozwoju i dojrzalosci produktéw musi umozliwiaé im kontynuowanie procesu dojrzewania oraz osiaggnigcie
wymaganego stopnia dojrzatosci.

3. Tolerancja
Tolerancja wynosi 10 % liczby lub wagi produktéw w kazdej partii niespelniajgcych minimalnych wymagan jakosci,

z wyjatkiem produktéw gnijacych lub psujacych sie, co powoduje ich niezdatnos¢ do spozycia. W ramach tej
tolerancji nie wiecej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty z objawami zepsucia.

4. Znakowanie

Na kazdym opakowaniu (') nalezy umie$ci¢ nastgpujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

Te przepisy dotyczace znakowania nie maja zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czg$¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowar detalicznych prezentowanych osobno.

-
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A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujgcego lub wysylajacego (np. ulica/miasto/region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od panstwa
pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sasiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi byé poprzedzone
kodem ISO 3166 (alfa) panistwa/obszaru pafstwa uznajgcego, jezeli nie jest to pafistwo pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w bliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku etykieta
zawiera réwniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca udostepnia
wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez stuzby kontrolne za niezbedne.

B. Pochodzenie

Pelna nazwa panstwa pochodzenia (3. W przypadku produktéw pochodzacych z panstwa czlonkowskiego
informacja ta podawana jest w jezyku pafstwa pochodzenia lub w dowolnym innym jezyku zrozumialym dla
konsumentéw panistwa przeznaczenia. W przypadku pozostalych produktéw informacja ta podawana jest
w dowolnym jezyku zrozumialym dla konsumentéw panstwa przeznaczenia.

Opakowania nie musza zawieraé szczegélowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawierajg
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzal w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.

CZESC B

Szczegétowe normy handlowe

CZESC 1: NORMA HANDLOWA DLA JABLEK

L

DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych jablek pochodzacych od gatunku Malus domestica Borkh., ktére sa
dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem jablek przeznaczonych do przetwérstwa przemystowego.

PRZEPISY DOTYCZACE JAKOéCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosciowych dla jablek, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencja do psucia si¢.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla danej klasy i dopuszczalnych
tolerancji, jabtka musza by¢:

— cale,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

(3 Nalezy poda¢ pelng nazwe lub nazwe potoczna.
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— wolne od znacznej szklistosci migzszu, z wyjatkiem odmian oznaczonych litera ,V” wymienionych
w dodatku do niniejszej normy,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.
Stopiefi rozwoju oraz stan jablek muszg umozliwia¢ im:
— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Wymagania dotyczace dojrzatosci
Jablka musza by¢ wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzale.

Stopien rozwoju i dojrzatosci jablek musi umozliwial im kontynuowanie procesu dojrzewania oraz osiggnigcie
stopnia dojrzatosci wymaganego w odniesieniu do cech danej odmiany.

Aby zweryfikowaé wymagania minimalne dotyczace dojrzaloci, mozna uwzgledni¢ kilka parametréw (np. cechy
morfologiczne, smak, jedrnos¢ i zawarto$¢ ekstraktu refraktometrycznego).

C. Klasyfikacja

Jablka klasyfikowane sg w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Jablka w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej odmiany (%)
i posiadaé cala szypulke.

Jablka muszg si¢ charakteryzowaé nastepujgca minimalng powierzchnig wybarwienia charakterystycznego
dla danej odmiany:

— 3[4 facznej powierzchni o czerwonym wybarwieniu w przypadku grupy wybarwienia A,

— 1/2 facznej powierzchni o czerwonym wybarwieniu o zréznicowanej intensywnosci w przypadku grupy
wybarwienia B,

— 1/3 lacznej powierzchni o lekkim, marmurkowym lub prazkowanym czerwonym wybarwieniu
w przypadku grupy wybarwienia C,

— brak minimalnego wymogu w przypadku grupy wybarwienia D.
Migzsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy.

Musza by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacj¢ w opakowaniu:

— bardzo nieznaczne wady skorki,
— bardzo nieznaczne ordzawienie () takie jak:
— brazowe cetki, ktore nie mogg wykraczaé poza zaglebienie szypulkowe i nie mogg by¢ szorstkie, lub

— nieznaczne rozrzucone §lady ordzawienia.
(i) klasa I

Jabtka w tej klasie muszg by¢ dobrej jakosci. Odpowiednie wlasciwosci muszg odpowiadaé wlasciwosciom
charakterystycznym dla danej odmiany (*).

Jablka muszg si¢ charakteryzowal nastepujaca minimalng powierzchniag wybarwienia charakterystycznego
dla danej odmiany:

— 1/2 facznej powierzchni o czerwonym wybarwieniu w przypadku grupy wybarwienia A,
— 1/3 facznej powierzchni o czerwonym wybarwieniu o zréznicowanej intensywnosci w przypadku grupy

wybarwienia B,

(}) Otwarty wykaz odmian zawierajacy klasyfikacje pod wzgledem wybarwienia i ordzawienia znajduje si¢ w dodatku do niniejszej normy.
(*) Odmiany oznaczone litera ,R” w dodatku do niniejszej normy sg zwolnione z przepiséw dotyczacych ordzawienia.
(’) Otwarty wykaz odmian zawierajacy klasyfikacje pod wzgledem wybarwienia i ordzawienia znajduje si¢ w dodatku do niniejszej normy.
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— 1/10 lacznej powierzchni o lekkim, marmurkowym lub prazkowanym czerwonym wybarwieniu
w przypadku grupy wybarwienia C,

— brak minimalnego wymogu w przypadku grupy wybarwienia D.
Migzsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy.

Moga jednak posiada¢ nastgpujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacj¢ w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,
— nieznaczna wada rozwoju,
— nieznaczna wada wybarwienia,
— nieznaczne i nieodbarwione odgniecenie nieprzekraczajace 1 cm? lacznej powierzchni,
— nieznaczne wady skorki, ktore nie mogg przekraczaé:
— 2 cm dhlugosci w przypadku wad o podluznym ksztalcie,

— 1 cm? lacznej powierzchni w przypadku pozostalych wad, z wyjatkiem plam parcha jabtoni (Venturia
inaequalis), ktérych taczna powierzchnia nie moze przekraczaé 0,25 cm?,

— nieznaczne ordzawienie (°) takie jak:

— brazowe cetki, ktére moga nieco wykraczaé poza zaglebienie szypulkowe lub zaglebienie kielichowe
ale nie moga by¢ szorstkie, lub

— delikatne, siatkowate ordzawienie nieprzekraczajgce 1/5 tacznej powierzchni owocu i niekontrastujgce
mocno z ogdlng barwg owocu lub

— jednolite ordzawienie nieprzekraczajagce 1/20 tgcznej powierzchni owocu, przy czym

— delikatne, siatkowate ordzawienie i jednolite ordzawienie nie moga razem przekraczaé 1/5 lacznej
powierzchni owocu.

Jablka moga nie mie¢ szypulek, pod warunkiem ze miejsce odlamania szypulki jest czyste, a s3siadujgca
z nim skoérka nie jest uszkodzona.

(iii) klasa IT

Do tej klasy zalicza si¢ jablka, ktére nie kwalifikujg si¢ do wyzszych klas, ale spelniajg okreslone powyzej
wymagania minimalne.

Miazsz owocéw nie moze mie¢ wigkszych wad.

Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem ze jablka zachowuja swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakosci, utrzymania jakosci i prezentacji:

— wady ksztaltu,
— wady rozwoju,
— wady wybarwienia,

— nieznaczne odgniecenie nieprzekraczajgce 1,5 cm? powierzchni, ktére moze by¢ nieznacznie
odbarwione,

— wady skorki, ktére nie moga przekraczaé:
— 4 cm dhugosci w przypadku wad o podluznym ksztalcie,

— 2,5 cm? lacznej powierzchni w przypadku pozostalych wad, z wyjatkiem plam parcha jabloni
(Venturia inaequalis), ktérych taczna powierzchnia nie moze przekraczaé 1 cm?,

(°) Odmiany oznaczone litera ,R” w dodatku do niniejszej normy sg zwolnione z przepisow dotyczacych ordzawienia.
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— nieznaczne ordzawienie (') takie jak:

— brazowe cetki, ktére mogg wykraczal poza zaglebienie szyputkowe lub zaglebienie kielichowe
i moga by¢ nieco szorstkie, lub

— delikatne, siatkowate ordzawienie nieprzekraczajace 1/2 tacznej powierzchni owocu i niekontrastujace
mocno z 0g6lna barwg owocu lub

— jednolite ordzawienie nieprzekraczajacel/3 lacznej powierzchni owocu, przy czym

— delikatne, siatkowate ordzawienie i jednolite ordzawienie nie moga razem przekraczaé 1/2 lacznej
powierzchni owocu.

. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla sie na podstawie maksymalnej Srednicy przekroju poprzecznego lub masy.

Wielko§¢ minimalna wynosi 60 mm, jesli jest okreslana na podstawie Srednicy, lub 90 g, jesli jest okreslana na
podstawie masy. Dopuszcza si¢ mniejsze owoce, jezeli warto§¢ w skali Brixa (%) dla produktu wynosi co najmniej
wynosi co najmniej 10,5° Brixa, a jego wielko$¢ — co najmniej 50 mm lub 70 g.

Aby zapewni¢ jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym opakowaniu nie
przekraczajg:

a) w przypadku gdy wielko$¢ owocow okresla si¢ na podstawie Srednicy:

— 5 mm w przypadku owocoéw klasy ekstra oraz owocoéw klasy I i II, pakowanych w rzedach i warstwach.
Jednakze dla jablek odmian Bramley’s Seedling (tj. Bramley, Triomphe de Kiel) oraz Horneburger rdznica
w Srednicy moze wynosi¢ do 10 mm, oraz

— 10 mm w przypadku owocéw klasy I w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach.
Dla jablek odmian Bramley’s Seedling (tj. Bramley, Triomphe de Kiel) oraz Horneburger, réznica $rednic moze
wynosi¢ do 20 mm;

b) w przypadku gdy wielko§¢ owocoéw okresla si¢ na podstawie masy:

— w przypadku jablek klasy ekstra oraz jablek klasy Ii II, pakowanych w rzedach i warstwach:

Przedziat (g) Roznica masy (g)
70-90 15¢
91-135 20g
136-200 30g
201-300 40 g
> 300 50g

— w przypadku owocéw klasy I w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach:

Przedzial (g) Jednorodnos¢ (g)
70-135 35
136-300 70
> 300 100

Dla owocéw klasy II w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach nie ma wymogéw
dotyczacych jednorodnosci pod wzgledem wielkosci.

Miniaturowe odmiany jablek, oznaczone litera ,M” w dodatku do niniejszej normy, sa zwolnione z przepiséw
dotyczacych wielkosci. W przypadku tych miniaturowych odmian warto$¢ w skali Brixa (°) wynosi co najmniej 12°.

() Odmiany oznaczone literg ,R” w dodatku do niniejszej normy sa zwolnione z przepiséw dotyczacych ordzawienia.

(®) Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obicktywnych testéw dostepne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.

(°) Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obiektywnych testéw dostepne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.


http://www.oecd.org/agriculture/fruit-vegetables/publications
http://www.oecd.org/agriculture/fruit-vegetables/publications
http://www.oecd.org/agriculture/fruit-vegetables/publications
http://www.oecd.org/agriculture/fruit-vegetables/publications
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IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(]I
Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.
A. Tolerancje dotyczace jakoSci
(i) klasa ekstra
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 5 % liczby lub masy jablek niespelniajacych wymagani tej

klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy 1. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie moga
stanowi¢ produkty spelniajace wymagania jakoSciowe klasy II.

(ii) klasa I

Dopuszczalna jest taczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy jablek niespelniajacych wymagan tej
klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie moga
stanowi¢ produkty niespelniajace wymagan jakosciowych klasy II ani wymagan minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

(iii) klasa II
Dopuszczalna jest taczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy jablek niespelniajacych wymagan tej

klasy ani wymagan minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie mogg stanowié
produkty z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy jablek niespelniajacych
wymagan dotyczgcych wielkosci. Tolerancja ta nie moze zosta rozszerzona na produkty, ktérych wielko$é:

— jest 0 co najmniej 5 mm mniejsza od Srednicy minimalnej,
— jest o co najmniej 10 g mniejsza od masy minimalne;j.
V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowal wylacznie jablka tego samego pochodzenia,
odmiany, jakoSci i wielkosci (jezeli produkt jest sortowany wedtug wielkosci) oraz o tym samym stopniu
dojrzalosci.
W przypadku klasy ekstra wymaég jednorodnosci dotyczy réwniez wybarwienia owocow.
Dopuszcza si¢ jednak mieszanie w jednym opakowaniu detalicznym jablek réznych odmian wyrazZnie réznigcych
sie miedzy sobg, pod warunkiem Ze s3 one jednorodne pod wzgledem jakosci i — dla kazdej odmiany —

pochodzenia. Jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci nie jest wymagana.

Widoczna czg$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci. Informacje naniesione
laserem na pojedynczych owocach nie powinny prowadzi¢ do uszkodzen miagzszu lub skérki.

B. Pakowanie

Jablka musza by¢ pakowane w sposéb, ktory zapewni nalezyta ochrong produktu. W szczegdlnosci, opakowania
detaliczne o masie powyzej 3 kg powinny by¢ wystarczajaco sztywne, by zapewnié nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewnatrz opakowania muszg by¢ czyste i takiej jakosci, ktéra pozwala unikna¢ jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzen produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczeg6lnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.

Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych $ladéw kleju
ani powodowaé uszkodzefi skorki.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.
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VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (%) nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujagcym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sasiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skr6téw). Oznaczenie kodowe musi by
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) pafistwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to pafstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w bliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,Jablka”, jesli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz.

— Nazwa odmiany. W przypadku mieszanek wyraznie r6znigcych sie odmian jablek — nazwy poszczegélnych
odmian.

Nazwe odmiany mozna zastgpi¢ synonimem. Nazwe handlowa (') mozna podalé wylgcznie jako
uzupelnienie nazwy odmiany lub synonimu.

W przypadku mutantéw objetych ochrona odmian nazwe odmiany mozna zastapi¢ nazwg podstawowej
odmiany. W przypadku mutantéw nieobjetych ochrong odmian nazwe mutanta mozna wskazal wylacznie
w uzupelnieniu do nazwy podstawowej odmiany.

— ,Miniaturowa odmiana”, w stosownych przypadkach.

C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (') oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

W przypadku mieszanek wyraznie réznigcych sie odmian jablek réznego pochodzenia, wymagane jest
umieszczenie oznaczenia kazdego panistwa pochodzenia przy danych nazwach odmian.

D. Specyfikacje handlowe

— Kklasa;
— wielko$¢ lub, w przypadku owocéw pakowanych w rzedach i warstwach, liczba sztuk.
Jezeli identyfikacja odbywa si¢ na podstawie wielkosci, powinna ona by¢ wyrazona:

a) dla produktu podlegajacego zasadom jednorodnosci, przez podanie minimalnej i maksymalnej $rednicy lub
minimalnej i maksymalnej masy;

b) nieobowiazkowo, dla produktu niepodlegajacego zasadom jednorodnosci, przez podanie Srednicy lub masy
najmniejszego owocu w opakowaniu z dopiskiem ,i wigksze” lub réwnoznacznym okresleniem lub,
w stosownych przypadkach, przez podanie $rednicy lub masy najwiekszego owocu w opakowaniu.

E. Znak kontroli urzgdowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawiera¢ szczegélowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajgce te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.

(") Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.

(") Nazwa handlowa moze stanowi¢ znak towarowy, w odniesieniu do ktdrego wystapiono z wnioskiem o ochrong lub tez zostata ona juz
przyznana, lub jakiekolwiek inne okreslenie stosowane w handlu.

("3 Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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Dodatek

Otwarty wykaz odmian jablek

Owoce odmian nieujetych w wykazie powinny by¢ klasyfikowane wedtug cech charakterystycznych dla swojej odmiany.

Niektére odmiany ujete w ponizszej tabeli mogg by¢ wprowadzane do obrotu pod nazwami, w stosunku do ktérych
wystapiono z wnioskiem o ochrong znaku towarowego lub tez zostala ona juz przyznana na terenie jednego lub kilku
panstw. Takie znaki towarowe nie s3 wymieniane w pierwszych trzech kolumnach ponizszej tabeli. Odniesienia do

znanych znakéw towarowych podano w czwartej kolumnie jedynie tytutem informacji.

Legenda:

M = odmiana miniaturowa

R = odmiana ordzawiajgca si¢

V = szklisto§¢ migzszu

* = mutant nieobjety ochrong odmian, ale powigzany z zarejestrowanym/chronionym znakiem towarowym; mutanty

nieoznaczone gwiazdka sa odmianami chronionymi

Grupa

Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe W)_/ba_r— ;25;;5{2‘32
wienia
African Red African Carmine ™ B
Akane Tohoku 3, B
Primerouge
Alkmene Early Windsor C
Alwa B
Amasya B
Ambrosia Ambrosia ® B
Annurca B
Ariane Les Naturianes ® B
Arlet Swiss Gourmet B R
AW 106 Sapora ® C
Belgica B
Belle de Boskoop Schone van D R
Boskoop,
Goudreinette
Boskoop rouge Red Boskoop, B R
Roter Boskoop,
Rode Boskoop
Boskoop B R
Valastrid
Berlepsch Freiherr von C
Berlepsch
Berlepsch rouge | Red Berlepsch, B

Roter Berlepsch
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Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe vcv;}rrﬁgra g) zg;}i‘;‘gi
wienia
Braeburn B
Hidala Hillwell ® A
Joburn Aurora ™, Red Braeburn ™, A
Southern Rose ™
Lochbuie Red A
Braeburn
Mahana Red Redfield ® A
Braeburn
Mariri Red Eve ™, Aporo ® A
Royal Braeburn A
Bramley’s Seedling Bramley, D
Triomphe de Kiel
Cardinal B
Caudle Cameo ®, Camela® B
Cauflight Cameo ®, Camela® A
CIV323 Isaaq ® B
CIVG198 Modi ® A
Civni Rubens ® B
Collina C
Coop 38 Goldrush ®, Delisdor ® D R
Coop 39 Crimson Crisp ® A
Coop 43 Juliet ® B
Coromandel Red Corodel A
Cortland B
Cox’s Orange Cox orange, C R
Pippin Cox’s O.P.
Cripps Pink Pink Lady ®, Flavor Rose ® C
Lady in Red Pink Lady ® B
Rosy Glow Pink Lady ® B
Ruby Pink B
Cripps Red Sundowner ™, Joya ® B
Dalinbel Antares ® B R
Delblush Tentation ® D
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Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe S;Egra g) ZS;;E;"CV;
wienia
Delcorf Delbarestivale ® C
Celeste B
Bruggers Festivale Sissired ® A
Dalili Ambassy ® A
Wonik* Appache ® A
Delcoros Autento ® A
Delgollune Delbard Jubilé ® B
Delicious ordinaire Ordinary B
Delicious
Discovery C
Dykmanns Zoet C
Egremont Russet D R
Elise De Roblos, Red A
Delight
Elstar C
Bel-El Red Elswout ® C
Daliest Elista ® C
Daliter Elton ™ C
Elshof C
Elstar Boerekamp Excellent Star ® C
Elstar Palm Elstar PCP ® C
Goedhof Elnica ® C
Red Elstar C
RNA9842 Red Flame ® C
Valstar C
Vermuel Elrosa ® C
Empire A
Fiesta Red Pippin C
Fresco Wellant ® B R




Reinders
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Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe S;Egra g) ZS;;E;"CV;
wienia
Fuji B s
Aztec Fuji Zhen ® A \%
Brak Fuji Kiku ® 8 B \%
Fuji Fubrax Fuji Kiku ® Fubrax B \%
Fuji Supreme A \
Heisei Fuji Beni Shogun ® A \%
Raku-Raku B %
Gala C
Baigent Brookfield ® A
Bigigalaprim Early Red Gala ® B
Fengal Gala Venus A
Gala Schnico Schniga ® A
Gala Schnico Red Schniga ® A
Galaval A
Galaxy Selekta ® B
Gilmac Neon ® A
Imperial Gala B
Jugula B
Mitchgla Mondial Gala ® B
Natali Gala B
Regal Prince Gala Must ® B
Royal Beaut A
Simmons Buckeye ® Gala A
Gloster B
Golden 972 D
Golden Delicious Golden D
CG10 Yellow Smothee ® D
Delicious
Golden Delicious Reinders ® D
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Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe sz}rrEEra g) ZS;;E;"CV;
wienia
Golden Parsi Da Rosa ® D
Leratess Pink Gold ® D
Quemoni Rosagold ® D
Goldstar Rezista Gold Granny ® D
Gradigold Golden Supreme ™, Golden D
Extreme ™
Gradiyel Goldkiss ® D
Granny Smith D
Dalivair Challenger ® D
Gravensteiner Gravenstein D
Hokuto C
Holsteiner Cox Holstein C R
Honeycrisp Honeycrunch ® C
Horneburger D
Idared B
Idaredest B
Najdared B
Ingrid Marie B R
James Grieve D
Jonagold C
Early Jonagold Milenga ® C
Dalyrian C
Decosta C
Jonagold Early Queen ® C
Boerekamp
Jonagold Novajo | Veulemanns C
Jonagored Morren’s Jonagored ® C
Jonagored Supra Morren’s Jonagored ® Supra ® C
Red Jonaprince Wilton’s ®, Red Prince ® C
Rubinstar C
Schneica Jonica C
Vivista C
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Odmiany Mutacja Synonimy Znaki towarowe S;Egra g) ZS;;E;"CV;
wienia
Jonathan B
Karmijn de C R
Sonnaville
La Flamboyante Mairac ® B
Laxton’s Superb C R
Ligol B
Lobo B
Lurefresh Redlove ® Era ® A
Lureprec Redlove ® Circe ® A
Luregust Redlove ® Calypso ® A
Luresweet Redlove ® Odysso ® A
Maigold B
Maribelle Lola ® B
Mclntosh B
Melrose C
Milwa Diwa ®, Junami ® B
Moonglo C
Morgenduft Imperatore B
Mountain Cove Ginger Gold ™ D
Mutsu Crispin D
Newton C
Nicogreen Greenstar ® D
Nicoter Kanzi ® B
Northern Spy C
Ohrin Orin D
Paula Red B
Pinova Corail ® C
RoHo 3615 Evelina ® B
Piros C
Plumac Koru ® B




L 75/16 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 19.3.2019
Grupa
Odmiany Mutagja Synonimy Znaki towarowe wybar- Doda;liow.e
wienia specyfikacje
Prem A153 Lemonade ®, Honeymoon ® C
Prem A17 Smitten ® C
Prem A280 Sweetie™ B
Prem A96 Rockit ™ B M
Rafzubin Rubinette ® C
Rafzubex Rubinette ® Rosso A
Rajka Rezista Romelike ® B
Red Delicious Rouge américaine A
Campsur Red Chief ® A
Erovan Early Red One ® A
Evasni Scarlet Spur ® A
Stark Delicious A
Starking C
Starkrimson A
Starkspur A
Topred A
Trumdor Oregon Spur Delicious ® A
Reine des Gold Parmoné, C \%
Reinettes Goldparmine
Reinette grise du Graue D R
Canada Kanadarenette,
Renetta Canada
Rome Beauty Belle de Rome, B
Rome, Rome
Sport
Rubin C
Rubinola B
Sampion Shampion, B
Champion,
Szampion
Reno 2 A
Sampion Arno Szampion Arno A
Santana B




19.3.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 75/17

. . . . Grupa Dodatkowe
Odmiany Mutagja Synonimy Znaki towarowe W}.fba'r— specyfikacje
wienia

Sciearly Pacific Beauty ™ A

Scifresh Jazz ™ B

Sciglo Southern Snap ™ A

Scilate Envy ® B

Sciray GS48 A

Scired Pacific Queen ™ A R
Sciros Pacific Rose ™ A

Senshu C

Spartan A

Stayman B

Summerred B

Sunrise A

Sunset D R
Suntan D R
Sweet Caroline C

Topaz B

Tydeman’s Early Tydeman’s Early B

Worcester

Tsugaru C

UEB32642 Opal ® D

Worcester B

Pearmain

York B

Zari B

CZESC 2: NORMA HANDLOWA DLA OWOCOW CYTRUSOWYCH
. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych owocéw cytrusowych pochodzgcych od ponizszych gatunkéw,
ktore sa dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem owocow cytrusowych przeznaczonych do przetworstwa
przemystowego:

— cytryny pochodzace od gatunku Citrus limon (L) Burm. f. oraz ich mieszance,

— mandarynki pochodzace od gatunku Citrus reticulata Blanco, w tym mandarynki satsuma (Citrus unshiu Marcow.),
klementynki (Citrus clementina hort. ex Tanaka.), mandarynki pospolite (Citrus deliciosa Ten.) oraz tangeriny (Citrus
tangerina Tan.) pochodzace od tych gatunkéw oraz ich mieszance,

— pomarancze pochodzace od gatunku Citrus sinensis (L.) Osbeck oraz ich mieszanice.
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1. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreSlenie wymagan jakosciowych dla owocéw cytrusowych, po ich przygotowaniu
i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwiazku z ich rozwojem
i tendencja do psucia sig.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla danej klasy i dopuszczalnych
tolerancji, owoce cytrusowe muszg by¢:

— cale,

— wolne od odgniecen lub rozleglych zabliZnionych nacigé,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od oznak zwigdnigcia i wysuszenia,

— wolne od szk6d wyrzadzonych niskg temperaturg lub uszkodzefi mrozowych,
— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakéw.

Stopieni dojrzalosci i rozwoju owocéw cytrusowych muszg umozliwiaé im:

— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Wymagania dotyczace dojrzalosci

Owoce cytrusowe muszg osiggnaé wlasciwy stopieft rozwoju i dojrzalosci — wzigwszy pod uwage cechy charakte-
rystyczne danej odmiany, czas zbioru oraz obszar uprawy.

Dojrzalos¢ owocéw cytrusowych jest okreSlana dla kazdego z nizej wymienionych gatunkéw na podstawie
nastepujacych parametréw:

— minimalnej zawarto$ci soku,
— minimalnego stosunku ilosci cukréw do kwasow (%),
— barwy.

Stopient wybarwienia musi by¢ taki, aby w wyniku normalnego rozwoju owoc cytrusowy osiagnal w miejscu
przeznaczenia barwe typowa dla danej odmiany.

Minimalna Minimalny
o stosunek ilosci
zawarto$¢ soku cukréw do Barwa
(w proc) kwasow
Cytryny 20 Musi by¢ typowa dla danej odmiany. Dopuszcza

sie owoce z zielonym zabarwieniem (ale nie
ciemnozielonym), pod warunkiem ze spelniajg
one wymagania minimalne w zakresie zawar-
tosci soku.

(") Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obiektywnych testéw dostgpne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.
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Minimalna
zawarto$¢ soku
(w proc.)

Minimalny
stosunek ilosci
cukréw do
kwasow

Barwa

Mandarynki satsuma, klementynki, inne odmiany mandarynek i

ich mieszafce

Mandarynki satsuma 33 6,5:1 Na co najmniej jednej trzeciej powierzchni
owocu musi by¢ typowa dla danej odmiany.

Klementynki 40 7,0:1

Inne odmiany mandarynek 33 7,5:1 ()

i ich mieszarice

Pomarancze

Czerwone pomarancze 30 6,5:1 Musi by¢ typowa dla danej odmiany. Dopuszcza
si¢ owoce z jasnozielonym zabarwieniem nie-

Odmiany grupy Navel 33 6,5:1 przekraczajacym jednej piatej facznej
powierzchni owocu, pod warunkiem zZe spel-

Pozostale odmiany 35 6,5:1 niajg one wymagania minimalne w zakresie za-
wartoSci soku.

Mosambi, Sathgudi oraz Pa- 33 Pomaraficze wyprodukowane na obszarach cha-

citan o zielonym zabarwie- rakteryzujacych si¢ wysokimi temperaturami

niu przekraczajacym jedng powietrza oraz wysoka wilgotnoscia wzgledna

piata facznej powierzchni podczas okresu rozwoju moga posiadaé zielone

owocu zabarwienie przekraczajgce jedna piatg lacznej
powierzchni owocu, pod warunkiem ze spel-

Pozostale odmiany o zielo- 45 niajg one wymagania minimalne w zakresie za-

nym zabarwieniu przekra-
czajagcym jedna piata facznej
powierzchni owocu

warto$ci soku.

() W przypadku odmian Mandora i Minneola do korica roku gospodarczego rozpoczynajacego si¢ w dniu 1 stycznia 2023 r.
minimalny stosunek iloéci cukréw do kwaséw wynosi 6,0:1.

Owoce cytrusowe spelniajagce powyzsze wymagania dojrzalo$ci moga by¢ ,odzielenione”. Taki zabieg jest
dozwolony jedynie, gdy inne naturalne wlasciwosci organoleptyczne owocéw nie ulegly zmianie.

. Klasyfikacja

Owoce cytrusowe klasyfikowane sg w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Owoce cytrusowe w tej klasie muszg by¢ najwyzszej jakosci. Muszg by¢ charakterystyczne dla danej
odmiany lub typu handlowego.

Musza by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci oraz

prezentacje w opakowaniu.

(i) Klasa I

Owoce cytrusowe w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Muszg by¢ charakterystyczne dla danej odmiany lub

typu handlowego.

Moga jednak posiada¢ nastepujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywajg one na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,

— nieznaczne wady wybarwienia, w tym nieznaczna zgorzel stoneczna,
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— nieznaczne postepujace wady skorki, pod warunkiem ze nie dotyczg migzszu,

— nieznaczne wady skorki powstale w trakcie rozwoju owocu, np. osrebrzenie, ordzawienie lub
uszkodzenia spowodowane przez szkodniki,

— nieznaczne, zabliZnione uszkodzenia spowodowane przyczynami mechanicznymi, takimi jak
uszkodzenia gradowe, otarcia lub uszkodzenia w trakcie przetadunku,

— niewielkie i cz¢iciowe odstawanie skorki od migzszu w przypadku wszystkich owocéw z grupy
mandarynek.

(iii) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ owoce cytrusowe, ktére nie kwalifikujg si¢ do wyzszych klas, ale spelniaja okreslone
powyzej wymagania minimalne.

Dopuszczalne sg nastepujace wady, pod warunkiem ze owoce cytrusowe zachowuja swoje podstawowe
cechy pod wzgledem jakosci, utrzymania jakosci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu,
— wady wybarwienia, w tym zgorzel stoneczna,
— postepujace wady skérki, pod warunkiem ze nie dotycza migzszu,

— wady skorki powstale w trakcie rozwoju owocu, np. osrebrzenie, ordzawienie lub uszkodzenia
spowodowane przez szkodniki,

— zabliZnione uszkodzenia spowodowane przyczynami mechanicznymi, takimi jak uszkodzenia gradowre,
otarcia lub uszkodzenia w trakcie przetadunku,

— powierzchniowe, zabliZnione uszkodzenia skorki,
— szorstka skdrka,

— niewielkie i czgSciowe odstawanie skorki od migzszu w przypadku pomaranczy oraz czeSciowe
odstawanie skorki od miazszu w przypadku wszystkich owocdéw z grupy mandarynek.

1. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy przekroju poprzecznego owocu lub na podstawie liczby
sztuk.

A. Wielko$¢ minimalna

Stosuje si¢ nastepujace wielkodci minimalne:

Owoc Srednica (mm)
Cytryny 45
Mandarynki satsuma, inne odmiany mandarynek i ich mieszance 45
Klementynki 35
Pomarancze 53

B. Jednorodnos¢

Owoce cytrusowe mozna sortowaé wedtug wielkosci, biorgc pod uwage nastepujace mozliwosci:

a) aby zapewni¢ jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym
opakowaniu nie przekraczaja:

— 10 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi ponizej 60 mm,

— 15 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi 60 mm lub powyzej, ale
ponizej 80 mm,

— 20 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi 80 mm lub powyzej, ale
ponizej 110 mm,

— nie istniejg Zadne ograniczenia réznic w Srednicy dla owocéw o Srednicy réwnej lub wigkszej od 110
mm;
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b) w przypadku stosowania kodéw wielkosci nalezy przestrzegaé kodéw i przedzialéw podanych w ponizszych

tabelach:
Kod wielkosci Srednica (mm)
Cytryny
0 79-90
1 72-83
2 68-78
3 63-72
4 58-67
5 53-62
6 48-57
7 45-52
Mandarynki satsuma, klementynki i inne odmiany mandarynek i ich mieszance
1-XXX 78 i wiecej
1-XX 67-78
11ub 1-X 63-74
2 58-69
3 54-64
4 50-60
5 46-56
6 (1) 43-52
7 41-48
8 39-46
9 37-44
10 35-42
Pomarancze
0 92-110
1 87-100
2 84-96
3 81-92
4 77-88
5 73-84
6 70-80
7 67-76
8 64-73
9 62-70
10 60-68
11 58-66
12 56-63
13 53 -60

(") Wielkosci ponizej 45 mm dotycza wylacznie klementynek.

Jednorodnos¢ wielkosci jest osiagnieta, jezeli owoce mieszcza si¢ w okreslonej wyzej skali, o ile wymagan nie
okreslono w nastepujacy sposob:

W przypadku owocéw luzem w skrzynkach oraz owocdéw w opakowaniach detalicznych o masie netto
wynoszacej maksymalnie 5 kg maksymalna réznica nie moze przekroczy¢ przedziatu uzyskanego w wyniku
polaczenia trzech kolejnych wielkosci ze skali wielkosci;

¢) dla owocoéw, ktérych wielkos¢ okresla si¢ na podstawie sztuk, réznica w wielkosci powinna by¢ zgodna
z lit. a).
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IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(]I

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra

Dopuszczalna jest Iaczna tolerancja wynoszaca 5 % liczby lub masy owocéw cytrusowych niespelniajacych
wymagan tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 %
facznie moga stanowi¢ produkty spelniajace wymagania jakosciowe klasy II.

(i) klasa I

Dopuszczalna jest taczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw cytrusowych niespelniajacych
wymagan tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie
mogg stanowi¢ produkty niespelniajace wymagan jakoSciowych klasy II ani wymagan minimalnych lub
produkty z objawami zepsucia.

(i) klasa II

Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw cytrusowych niespelniajacych
wymagan tej klasy ani wymagarn minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga
stanowi¢ produkty z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw cytrusowych
o wielkosci odpowiadajacej sasiedniej nizszej lub wyzszej od tej (lub od tych — w przypadku polaczenia trzech
kolejnych wielkosci) podanej na opakowaniu.

W kazdym przypadku tolerancje wynoszaca 10 % stosuje si¢ jedynie do owocéw nie mniejszych niz nastgpujace
wielkosci minimalne:

Owoc Srednica (mm)
Cytryny 43
Mandarynki satsuma, inne odmiany mandarynek i ich mieszance 43
Klementynki 34
Pomarancze 50

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé wylacznie owoce cytrusowe tego samego
pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielko$ci oraz o podobnym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Dodatkowo w przypadku klasy ekstra wymagana jest jednorodnos$¢ wybarwienia.

Dopuszcza si¢ jednak mieszanie w jednym opakowaniu detalicznym owocéw cytrusowych réznych gatunkéw
widocznie r6znigcych sie miedzy sobg, pod warunkiem ze s3 one jednorodne pod wzgledem jakosci i — dla
kazdego gatunku — pod wzgledem odmiany lub typu handlowego i pochodzenia. Jednorodno$¢ pod wzgledem

wielkoci nie jest wymagana.

Widoczna czg$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
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B. Pakowanie
Owoce cytrusowe musza by¢ pakowane w sposob, ktéry zapewni nalezyta ochrone produktu.

Materialy stosowane wewnagtrz opakowania muszg by¢ czyste i takiej jakosci, ktéra pozwala uniknac¢ jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzen produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegblnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.

Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawiaé widocznych $ladéow kleju
ani powodowaé uszkodzen skérki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skorki.

Jezeli owoce s3 owijane, nalezy wykorzystaé cienki, suchy, nowy i bezwonny (') papier.

Zabronione jest uzywanie jakichkolwiek substancji, ktére moga spowodowaé zmiang naturalnych cech owocéow
cytrusowych, w szczeg6lnosci ich smak lub zapach (*%).

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych. Dopuszcza si¢ prezentacje owocow
z przytwierdzong krétka (niezdrewnialg) galazka z kilkoma zielonymi lis¢mi.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*%) nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétow). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w Dbliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,cytryny”, ;mandarynki” lub ,pomarancze”, jezeli produkt nie jest widoczny z zewnatrz,

— ,mieszanka owocéw cytrusowych” lub réwnoznaczne okreSlenie oraz nazwy zwyczajowe poszczegdlnych
gatunkéw, w przypadku mieszanki wyraznie réznigcych si¢ gatunkéw owocdw cytrusowych,

— w przypadku pomaraficzy — nazwa odmiany lub odpowiednie grupy odmian dla ,Navels” oraz ,Valencias”,

— w przypadku ,mandarynek satsuma” i ,klementynek” wymagana jest nazwa zwyczajowa gatunku, a nazwa
odmiany jest nieobowigzkowa,

— w przypadku innych mandarynek i ich mieszaficéw nazwa odmiany nie jest wymagana,
— w przypadku cytryn nazwa odmiany jest nicobowigzkowa,
— ,z pestkami” w przypadku klementynek z ponad 10 pestkami,

— ,bez pestek” (nieobowigzkowo, owoce cytrusowe bez pestek moga niekiedy zawieraé pestki).

(") Uzycie $rodkéw konserwujacych lub innych substancji chemicznych mogacych pozostawi¢ obcy zapach na skérce owocu jest
dopuszczalne jedynie wéwczas, gdy jest zgodne z obowigzujacymi przepisami Unii Europejskiej.

(**) Uzycie $rodkow konserwujacych lub innych substancji chemicznych mogacych pozostawi¢ obcy zapach na skérce owocu jest
dopuszczalne jedynie wéwczas, gdy jest zgodne z obowigzujacymi przepisami Unii Europejskiej.

(") Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
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C. Pochodzenie produktu

— Panstwo pochodzenia (V) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

— W przypadku mieszanek wyraznie réznigcych si¢ gatunkéw owocédw cytrusowych réznego pochodzenia,
wymagarne jest umieszczenie oznaczenia kazdego pafistwa pochodzenia przy danych nazwach gatunkéw.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,
— wielko$¢ wyrazona jako:
— wielko§¢ minimalna i maksymalna (w mm), lub
— kod(y) wielkoci, wraz z, nieobowigzkowo, wielko$cig minimalng i maksymalna, lub
— liczbg sztuk,
— informacja o zastosowanych $rodkach konserwujacych lub innych substancjach chemicznych zastosowanych
po zbiorze, w przypadku gdy ich uzyto.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegétowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
mogg zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwdch stron palety.

CZESC 3: NORMA HANDLOWA DLA OWOCOW KIWI
. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych owocéw kiwi (zwanych rowniez ,Actinidia” lub ,kiwi”)
pochodzacych od Actinidia chinensis Planch. oraz Actinidia deliciosa (A. Chev.), C.F. Liang i A.R. Ferguson, ktére sg
dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem owocéw kiwi przeznaczonych do przetwoérstwa przemystowego.

II. PRZEPISY DOTYCZACE ]AKO§CI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakoSciowych dla owocéw kiwi, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty mogg jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencja do psucia sig.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla danej klasy i dopuszczalnych
tolerancji, owoce kiwi muszg by¢:

— cale (ale bez szyputki),

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— odpowiednio jedrne; nie mogg by¢ migkkie, zwiedniete ani nasigkniete woda,

— dobrze wyksztalcone, wyklucza si¢ owoce zlaczone podwojnie lub wielokrotnie,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakéow.

(") Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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Stopiefi rozwoju i stan owocéw kiwi muszg umozliwiaé im:
— wytrzymanie transportu i przetadunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajgcym stanie.

B. Wymagania minimalne dotyczace dojrzatosci
Owoce kiwi musza by¢ wystarczajgco rozwinigte i odpowiednio dojrzale.

Aby spelni¢ te wymagania, owoce na etapie pakowania musza osiagnal stopien dojrzalosci odpowiadajacy
przynajmniej 6,2° Brixa (') lub $rednig zawarto$¢ suchej masy wynoszaca 15 %, co powinno zapewni¢ 9,5°
Brixa (') na etapie wprowadzania do taficucha dystrybugji.

C. Klasyfikacja

Owoce kiwi klasyfikowane sa w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra
Owoce kiwi w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej odmiany.
Musza by¢ jedrne, a migzsz musi by¢ catkowicie zdrowy.

Muszg by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacj¢ w opakowaniu.

Stosunek minimalnej $rednicy do maksymalnej Srednicy owocu mierzonej w przekroju poprzecznym musi
wynosi¢ przynajmniej 0,8.

(ii) klasa I
Owoce kiwi w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Muszg by¢ charakterystyczne dla danej odmiany.
Musza by¢ jedrne, a migzsz musi by¢ catkowicie zdrowy.

Moga jednak posiada¢ nast¢pujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu (ale bez specznienia lub znieksztalcen),
— nieznaczne wady wybarwienia,
— nieznaczne wady skorki, pod warunkiem ze ich faczna powierzchnia nie przekracza 1 cm?,
— male ,znami¢ Haywarda” w postaci linii wzdluz osi potudnikowej, bez zgrubienia.
Stosunek minimalnej $rednicy do maksymalnej Srednicy owocu mierzonej w przekroju poprzecznym musi
wynosi¢ przynajmniej 0,7.
(iii) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ owoce kiwi, ktére nie kwalifikujg si¢ do wyzszych klas, ale spelniaja okreslone
powyzej wymagania minimalne.

Owoce muszg by¢ odpowiednio jedrne, a migzsz nie moze mie¢ powaznych wad.

Dopuszczalne sg nastepujace wady, pod warunkiem ze owoce kiwi zachowuja swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakoSci, utrzymania jakosci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu,
— wady wybarwienia,

— wady skorki, takie jak male zabliZznione peknigcia lub otarcia tkanki, pod warunkiem ze ich lgczna
powierzchnia nie przekracza 2 cm?,

— kilka wydatniejszych ,znamion Haywarda” z nieznacznym zgrubieniem,

— nieznaczne odgniecenie.

(") Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obiektywnych testéw dostgpne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.
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PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie masy owocu.
Masa minimalna wynosi 90 g dla klasy ekstra, 70 g dla klasy I'i 65 g dla klasy II.

Aby zapewni¢ jednorodnos¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkoSci produktéw w tym samym opakowaniu nie
przekraczajg:

— 10 g dla owocéw o masie do 85 g,
— 15 g dla owocéw o masie migdzy 85 ga 120 g,
— 20 g dla owocéw o masie migdzy 120 g a 150 g,

— 40 g dla owocéw o masie od 150 g wzwyz.
PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANCJI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajgcych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci
(i) klasa ekstra
Dopuszczalna jest taczna tolerancja wynoszaca 5 % liczby lub masy owocéw kiwi niespelniajacych wymagan

tej klasy, lecz spetniajgcych wymagania klasy 1. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie moga
stanowi¢ produkty spelniajgce wymagania jakoSciowe klasy II.

(i) klasa I
Dopuszczalna jest laczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw kiwi niespelniajacych
wymagan tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % facznie

mogg stanowi¢ produkty niespelniajgce wymagani jakoSciowych klasy II ani wymagan minimalnych lub
produkty z objawami zepsucia.

(iii) klasa II
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw kiwi niespelniajacych

wymagan tej klasy ani wymagan minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga
stanowi¢ produkty z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy owocéw kiwi niespel-
niajacych wymagan dotyczacych wielkosci.

Owoce kiwi nie mogg jednak wazy¢ mniej niz 85 g w klasie ekstra, 67 g w klasie I oraz 62 g w klasie IL

PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowal wylacznie owoce kiwi tego samego
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.

Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

B. Pakowanie
Owoce kiwi muszg by¢ pakowane w sposéb, ktéry zapewni nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewngtrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala uniknaé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzenn produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczeg6lnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacja handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.
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Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych $ladéw kleju
ani powodowaé uszkodzen skorki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skérki.

Opakowania muszg by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (**) nalezy umie$ci¢ nastgpujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposob
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja
Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulicamiasto/region/kod pocztowy i pafstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).
Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujagcym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sasiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w bliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— kiwi” lub ,aktinidia”, jesli zawartos¢ nie jest widoczna z zewnatrz,
— nazwa odmiany (nieobowigzkowo).

— Kolor migzszu lub réwnowazne oznaczenie, jezeli migZzsz nie jest zielony.
C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (**) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,
— wielko$¢ wyrazona jako minimalna i maksymalna masa owocu,

— liczba sztuk (nieobowigzkowo).

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegétowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawierajg
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadza¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.

CZES’C, 4: NORMA HANDLOWA DLA SAEATY, ENDYWII O LISCIACH KEDZIERZAWYCH I ENDYWI O LISCIACH SZEROKICH
(BATAWII)
I.  DEFINICJA PRODUKTU
Niniejsza norme stosuje si¢ do:
— odmian uprawnych sataty pochodzacych od:
— Lactuca sativa var. capitata L. (salata glowiasta, lacznie z salatg kruchga i salatg lodows typu ,Iceberg”),
— Lactuca sativa var. longifolia Lam. (salata rzymska (Cos)),
(*) Te przepisy dotyczace znakowania nie maja zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czg$¢ wigkszego

opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
(*) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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— Lactuca sativa var. crispa L. (salata listkowa),

— krzyzéwek powyzszych odmian, oraz
— odmian uprawnych endywii o lisciach kedzierzawych pochodzacych od Cichorium endivia var. crispum Lam., oraz
— odmian uprawnych endywii o liSciach szerokich pochodzgcych od Cichorium endivia var. latifolium Lam.,

ktore sg dostarczane konsumentowi Swieze.

Niniejsza norma nie ma zastosowania w odniesieniu do produktéw przeznaczonych do przetwérstwa przemy-
stowego, produktéw wprowadzanych do obrotu jako pojedyncze liscie, salat z bryla korzeniowa lub salat
w doniczkach.

PRZEPISY DOTYCZACE ]AKO§CI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakoSciowych dla produktéw, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.
Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywac w stosunku do wymagan normy:
— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— niewielkie objawy zepsucia w zwiazku z ich rozwojem i tendencja do psucia sig.
A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jako$ci, z zastrzezeniem przepisow szczegélnych dla danej klasy i dopuszczalnych
tolerancji, produkty muszg byé:

— cale,
— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia,

— czyste i przyciete, tzn. praktycznie wolne od pozostalosci ziemi lub innego podioza i praktycznie wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— o $wiezym wygladzie,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
— muszg miec turgor,

— bez pedéw nasiennych,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

W przypadku salaty dopuszczalne jest czerwonawe odbarwienie spowodowane niska temperaturg podczas
wzrostu, pod warunkiem ze nie ma ono znacznego wplywu na wyglad salaty.

Korzenie powinny by¢ odcigte blisko u podstawy lisci zewngtrznych, a miejsce odcigcia powinno by¢ czyste.
Produkt powinien by¢ prawidtowo rozwiniety. Stopiefi rozwoju i stan produktéw musza umozliwia im:
— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajgcym stanie.

B. Klasyfikacja

Produkty klasyfikowane sa w dwoch klasach okreslonych ponizej:

(i) klasal

Produkty w tej klasie musza by¢ dobrej jako$ci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej odmiany lub typu
handlowego.

Ponadto produkt musi by¢:
— prawidlowo wyksztalcony,

— jedrny, biorgc pod uwage metody uprawy i rodzaj produktu,
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— wolny od uszkodzen lub miejsc nadpsutych obnizajacych jego zdatnoé¢ do spozycia,
— wolny od uszkodzen mrozowych.

Salaty glowiaste powinny mie¢ pojedyncze, dobrze wyksztalcone glowki. W przypadku salat glowiastych
uprawianych pod ostonami gtéwka moze by¢ mala.

Salaty rzymskie muszg mie¢ gtowki, ktére moga by¢ mate.

Srodek endywii o lisciach kedzierzawych lub endywii o liciach szerokich (batawii) musi by¢ koloru z6ttego.

(i) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ produkty, ktére nie kwalifikujg si¢ do klasy I, ale spelniaja wymagania minimalne
okreslone powyzej.

Produkt musi byé:
— wystarczajgco prawidlowo wyksztalcony,
— wolny od uszkodzen i miejsc nadpsutych powaznie obnizajacych jego zdatno$¢ do spozycia.

Dopuszczalne s3 nastepujace wady, pod warunkiem ze produkt zachowuje swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakosci, utrzymania jakosci oraz wygladu:

— nieznaczne odbarwienie,
— nieznaczne uszkodzenia spowodowane przez szkodniki.

Salaty glowiaste muszg mie¢ glowki, ktére moga by¢ male. W przypadku saltat glowiastych uprawianych pod
ostonami dopuszczalny jest brak glowek.

Salaty rzymskie moga nie mie¢ gléwek.

II. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla sie na podstawie masy pojedynczej sztuki.

Aby zapewni¢ jednorodnos¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkoSci produktéw w tym samym opakowaniu nie
przekraczajg:

a) Salaty
— 40 g, w przypadku gdy najlzejsze sztuki wazg mniej niz 150 g/sztuke,
— 100 g, w przypadku gdy najlzejsze sztuki waza 150-300 g/sztuke,
— 150 g, w przypadku gdy najlzejsze sztuki wazg 300-450 g/sztuke,
— 300 g, w przypadku gdy najlzejsze sztuki waza wiecej niz 450 g/sztuke.
b) endywia o lisciach kedzierzawych i endywia o lisciach szerokich (batawia)
— 300 g.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(]I

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci
(i) klasa I

Dopuszczalna jest laczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby produktéw niespelniajacych wymagan tej klasy,
lecz spetniajgcych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie moga stanowié
produkty niespelniajgce wymagan jakosciowych klasy II ani wymagan minimalnych lub produkty z objawami
zepsucia.
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(i) klasa II

Dopuszczalna jest aczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby produktéw niespelniajgcych wymagan tej klasy
ani wymagan minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty
z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest laczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby produktéw niespelniajacych
wymagan dotyczacych wielkosci.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowal wylacznie produkty tego samego
pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci.

Jednakze mieszanki safat lub endywii wyraznie réznigcych si¢ odmian, typéw handlowych lub barw moga by¢
pakowane razem, pod warunkiem Ze sg jednorodne pod wzgledem jakosci, i w obrebie kazdej odmiany, typu
handlowego lub barwy s3 jednorodne pod wzgledem pochodzenia. Jednorodno$¢ pod wzgledem wielkoSci nie
jest wymagana.

Widoczna cz¢$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

B. Pakowanie

Produkt musi by¢ pakowany w sposéb, ktéry zapewni jego nalezytg ochrone. Musi by¢ racjonalnie zapakowany,
z uwzglednieniem rozmiaru i rodzaju opakowania bez pustej przestrzeni w $rodku i bez zgniatania produktu.

Materialy stosowane wewngatrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala uniknaé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzenn produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegblnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacja handlows, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*') nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panistwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w Dbliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera réowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,salaty”, ,salaty mastowe”, Jbatawie”, ,salaty kruche lodowe” (,Iceberg”), ,salaty rzymskie”, ,salata listkowa”
(lub na przyktad w stosownych przypadkach ,salata dg¢bowa”, ,Lollo bionda”, ,Lollo rossa”), ,endywia
o lisciach kedzierzawych” lub ,endywia o lisciach szerokich (batawia)” lub okreslenia réwnowazne, jesli
zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,

(*) Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czg$¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.



19.3.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 75/31

— ,z uprawy pod ostonami” lub réwnowazne okreslenie, w zaleznosci od przypadku,
— nazwa odmiany (nieobowigzkowo),

— ,mieszanka salatlendywii” lub réwnowazne okreslenie, w przypadku mieszanek salat lub endywii
zdecydowanie réznigcych si¢ odmian, typéw handlowych lub barw. Jesli produkt nie jest widoczny
z zewnatrz — nalezy podaé odmiany, typy handlowe lub barwy oraz ilo§¢ kazdego z produktéw
w opakowaniu.

C. Pochodzenie produktu

— Panstwo pochodzenia (*) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

— W przypadku mieszanki salat lub endywii wyraznie réznigcych sie pod wzgledem odmian, typéw
handlowych lub barw réznego pochodzenia, wymagane jest umieszczenie oznaczenia kazdego panstwa
pochodzenia przy odno$nej nazwie odmiany, typu handlowego lub barwy.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko§¢, wyrazona jako minimalna masa na sztuke lub liczba sztuk.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegélowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegOtowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwdch stron palety.

CZESC 5: NORMA HANDLOWA DLA BRZOSKWIN I NEKTARYN
. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejszag norme stosuje si¢ do odmian uprawnych brzoskwin i nektaryn pochodzacych od Prunus persica Sieb.
i Zucc., ktére sg dostarczane konsumentowi S$wieze, z wylaczeniem brzoskwin i nektaryn przeznaczonych do
przetworstwa przemystowego.

. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreSlenie wymagan jakoSciowych dla brzoskwifi i nektaryn, po ich przygotowaniu
i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywac w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencja do psucia sig.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jako$ci, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla danej klasy i dopuszczalnych
tolerancji, brzoskwinie i nektaryny musza by¢:

— cale,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od peknig¢ w zaglebieniu szyputkowym,

(*» Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakéw.

Stopient rozwoju oraz stan brzoskwin i nektaryn musi umozliwia¢ im:

— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Wymagania dotyczace dojrzatosci

Owoce muszg by¢ wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzale. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu refraktome-
trycznego w migzszu powinna wynosi¢ co najmniej 8° Brixa (?).

C. Klasyfikacja

Brzoskwinie i nektaryny klasyfikuje si¢ w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i)

(i)

klasa ekstra

Brzoskwinie i nektaryny w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Muszg by¢ charakterystyczne dla danej
odmiany.

Miazsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy.

Musza by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacje w opakowaniu.

klasa I

Brzoskwinie i nektaryny w tej klasie musza by¢ dobrej jakoSci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej
odmiany. Migzsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy.

Moga jednak posiada¢ nast¢pujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacj¢ w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,
— nieznaczna wada rozZwoju,
— nieznaczne wady wybarwienia,
— nieznaczne odgniecenia, ktérych laczna powierzchnia nie przekracza 1 cm?
— nieznaczne wady skorki, ktére nie moga przekraczaé:
— 1,5 cm dlugosci w przypadku wad o podtuznym ksztalcie,

— 1 cm? facznej powierzchni w przypadku pozostalych wad.

klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ brzoskwinie i nektaryny, ktore nie kwalifikuja si¢ do wyzszych klas, ale spelniaja
okreslone powyzej wymagania minimalne.

Migzsz owocéw nie moze mie¢ wigkszych wad.

Dopuszcza si¢ nastepujace wady, pod warunkiem ze brzoskwinie i nektaryny zachowujg swoje podstawowe
cechy pod wzgledem jakosci, utrzymania jakosci i prezentacji:

— wady ksztaltu,

— wady rozwojowe, w tym rozszczepione pestki, pod warunkiem ze owoc jest zamkniety, a migzsz jest
zdrowy,

— wady wybarwienia,

(*) Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obiektywnych testéw dostgpne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.
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— odgniecenia, ktére moga by¢ nieznacznie odbarwione i ktérych laczna powierzchnia nie przekracza 2
cm?,

— wady skorki, ktére nie mogg przekraczaé:
— 2,5 cm dlugosci w przypadku wad o podluznym ksztalcie,

— 2 cm? fgcznej powierzchni w przypadku pozostatych wad.
III. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej Srednicy przekroju poprzecznego, masy lub liczby sztuk.
Wielko$¢ minimalna wynosi:

— 56 mm lub 85 g w klasie ekstra,

— 51 mm lub 65 g w klasie I'i IL.

Jednak owoce o wielko$ci ponizej 56 mm lub 85 g nie s3 wprowadzane do obrotu w okresie od dnia 1 lipca do
dnia 31 pazdziernika (pétkula péinocna) oraz od dnia 1 stycznia do dnia 30 kwietnia (pétkula potudniowa).

Nastepujace przepisy sa nieobowigzkowe dla klasy II.

Aby zapewni¢ jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym opakowaniu nie
przekraczajg:

a) w przypadku gdy wielko$¢ owocéw okresla si¢ na podstawie $rednicy:
— 5 mm dla owocéw o Srednicy mniejszej niz 70 mm,
— 10 mm dla owocéw o $rednicy od 70 mm wzwyz.

b) w przypadku gdy wielko$¢ owocoéw okresla si¢ na podstawie masy:
— 30 g dla owocéw o masie mniejszej niz 180 g,
— 80 g dla owocéw o masie od 180 g wzwyz.

¢) dla owocow, ktérych wielko$¢ okresla sie na podstawie liczby sztuk, réznica w wielkosci powinna by¢ zgodna

z lit. a) lub b).

W przypadku stosowania kodéw wielkosci nalezy przestrzega¢ kodéw podanych w ponizszej tabeli.

$rednica masa
kod od do od do
(mm) (mm) ) ®

1 D 51 56 65 85
2 C 56 61 85 105
3 B 61 67 105 135
4 A 67 73 lub 135 180
5 AA 73 80 180 220
6 AAA 80 90 220 300
7 AAAA > 90 > 300

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(JI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 5 % liczby lub masy brzoskwin lub nektaryn niespelniajacych

wymagan tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy 1. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 0,5 %
facznie mogg stanowi¢ produkty spelniajgce wymagania jakosciowe klasy II.
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(i) klasa I
Dopuszczalna jest taczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy brzoskwint lub nektaryn niespelnia-
jacych wymagan tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 %
lacznie mogg stanowi¢ produkty niespelniajace wymagan jakoSciowych klasy II ani wymagat minimalnych
lub produkty z objawami zepsucia.
(iti) klasa IT
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszgca 10 % liczby lub masy brzoskwint lub nektaryn niespelnia-
jacych wymagan tej klasy ani wymagaf minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % facznie
mogg stanowi¢ produkty z objawami zepsucia.
B. Tolerancje dotyczace wielkosci
Dla wszystkich klas (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci): dopuszczalna jest laczna tolerancja
wynoszaca 10 % liczby lub masy brzoskwin lub nektaryn niespelniajacych wymagan dotyczacych wielkosci.
V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTA(]I
A. Jednorodno$é
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé wylacznie brzoskwinie lub nektaryny tego
samego pochodzenia, odmiany, jakosci, stopnia dojrzalosci i wielkosci (jezeli produkt jest sortowany wedtug
wielkosci), a w przypadku klasy ekstra wymog jednorodnosci dotyczy réwniez wybarwienia.
Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
B. Pakowanie
Brzoskwinie lub nektaryny muszg by¢ pakowane w sposéb, ktéry zapewni nalezytg ochrong produktu.
Materialy stosowane wewngatrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala unikngé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzefi produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materiatw,
w szczeg6lnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.
Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych $ladéw kleju
ani powodowal uszkodzen skérki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skorki.
Opakowania muszg by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.
VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*) nalezy umie$ci¢ nastgpujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposob
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A.

Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulicajmiasto/region/kod pocztowy i pafistwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwajobszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedziba w Unii, umieszczonym
w Dbliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

(**) Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego

opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
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B. Rodzaj produktu

— ,brzoskwinie” lub ,nektaryny”, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz,
— barwa migzszu,

— nazwa odmiany (nieobowigzkowo).

C. Pochodzenie produktu

Panstwo pochodzenia (¥) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko$¢ (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci) wyrazona jako minimalna i maksymalna $rednica
(w mm) lub minimalna i maksymalna masa (w g) lub kod wielkosci,

— liczba sztuk (nieobowigzkowo).

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegétowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
mogg zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwdch stron palety.

CZESC 6: NORMA HANDLOWA DLA GRUSZEK
. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych gruszek pochodzacych od Pyrus communis L., ktore sg dostarczane
konsumentowi $wieze, z wylgczeniem gruszek przeznaczonych do przetwoérstwa przemystowego.

II. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOéCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakoSciowych dla gruszek, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty mogg jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencjg do psucia sie.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem przepiséw szczeg6lnych dla danej klasy i dopuszczalnych tolerancii,
gruszki muszg by¢:

— cale,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

(*) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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Stopiefi rozwoju i stan gruszek muszg umozliwiaé im:
— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Wymagania dotyczace dojrzatosci

Stopien rozwoju i dojrzalosci gruszek musi umozliwia¢ im kontynuowanie procesu dojrzewania oraz osiggnigcie
stopnia dojrzatosci wymaganego w odniesieniu do cech danej odmiany.

C. Klasyfikacja

Gruszki klasyfikowane sg w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Gruszki w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Odpowiednie wilasciwosci musza odpowiadaé whasci-
wosciom charakterystycznym dla danej odmiany (*).

Miazsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy, a skérka wolna od szorstkich ordzawien.

Gruszki musza by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem Ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad owocu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacj¢ w opakowaniu.

Szyputka musi by¢ cata.

Migzsz gruszek nie moze by¢ ziarnisty.

(i) klasa I

Gruszki w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Odpowiednie wlasciwos$ci musza odpowiadaé wlasciwosciom
charakterystycznym dla danej odmiany (¥).

Miazsz owocéw musi by¢ catkowicie zdrowy.

Moga jednak posiada¢ nastgpujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci i prezentacj¢ w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,
— nieznaczna wada rozwoju,
— nieznaczne wady wybarwienia,
— bardzo niewielkie szorstkie ordzawienia,
— nieznaczne wady skorki, ktére nie moga przekraczaé:
— 2 cm dhugosci w przypadku wad o podtuznym ksztalcie,

— 1 cm? fgcznej powierzchni w przypadku pozostalych wad, z wyjatkiem plam parcha gruszy i parcha
jabloni (Venturia pirina i V. inaequalis), ktérego taczna powierzchnia nie moze przekracza¢ 0,25 cm?,

— nieznaczne odgniecenia, ktérych powierzchnia nie przekracza 1 cm?

Szypulka moze by¢ lekko uszkodzona.

Miazsz gruszek nie moze by¢ ziarnisty.

(iii) klasa IT

Do tej klasy zalicza si¢ gruszki, ktore nie kwalifikujg sie do wyzszych klas, ale spelniajg okreslone powyzej
wymagania minimalne.

Miazsz owocéw nie moze mie¢ wigkszych wad.

Dopuszczalne s3 nastepujace wady, pod warunkiem ze gruszki zachowujg swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakosci, utrzymania jakosci oraz prezentacji.

— wady ksztaltu,
— wady rozwoju,

(*) Otwarty wykaz wielkoowocowych i letnich odmian gruszek znajduje si¢ w dodatku do niniejszej normy.
(*) Otwarty wykaz wielkoowocowych i letnich odmian gruszek znajduje si¢ w dodatku do niniejszej normy.
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— wady wybarwienia,
— niewielkie szorstkie ordzawienia,
— wady skorki, ktére nie moga przekraczaé:

— 4 cm dhlugosci w przypadku wad o podluznym ksztalcie,

— 2,5 cm? lgcznej powierzchni w przypadku pozostalych wad, z wyjatkiem plam parcha gruszy
i parcha jabloni (Venturia pirina i V. inaequalis), ktorego laczna powierzchnia nie moze przekraczaé

1 cm?,

— nieznaczne odgniecenia, ktérych powierzchnia nie przekracza 2 cm?2.

. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy przekroju poprzecznego lub masy.

Wielko§¢ minimalna wynosi:

a) w przypadku gdy wielko$¢ owocow okresla si¢ na podstawie $rednicy:

klasa ekstra klasa I klasa I
Odmiany wielkoowocowe 60 mm 55 mm 55 mm
Pozostate odmiany 55 mm 50 mm 45 mm
b) w przypadku gdy wielko$¢ owocoéw okresla si¢ na podstawie masy:
klasa ekstra klasa I klasa II
Odmiany wielkoowocowe 130 ¢ 110 ¢ 110 g
Pozostate odmiany 110 g 100 g 75¢

Letnie odmiany gruszek wymienione w dodatku do niniejszej normy nie musza spelnia wymagan dotyczacych

wielko$ci minimalnej.

Aby zapewni¢ jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym opakowaniu nie

przekraczajy:

a) w przypadku gdy wielko$¢ owocéw okresla si¢ na podstawie $rednicy:

— 5 mm w przypadku owocéw klasy ekstra oraz owocéw klasy Ii II, pakowanych w rzedach i warstwach,

— 10 mm w przypadku owocéw klasy I w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach.

b) w przypadku gdy wielko§¢ owocoéw okresla si¢ na podstawie masy:

— w przypadku owocéw klasy ekstra oraz owocéw klasy I i II, pakowanych w rzedach i warstwach:

Przedziat (g) Réznica masy (g)
75-100 15
100-200 35
200-250 50

> 250 80
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— w przypadku owocéw klasy I w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach:

Przedziat (g) Réznica masy (g)
100-200 50
> 200 100

Dla owocéw klasy II w opakowaniach detalicznych lub pakowanych luzem w opakowaniach nie ma limitéw
dotyczacych jednorodnosci pod wzgledem wielkosci.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(]I

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajgcych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra

Dopuszczalna jest taczna tolerancja 5 % liczby lub masy gruszek niespelniajacych wymagan tej klasy, lecz
spelniajagcych wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie moga stanowié
produkty spelniajagce wymagania jako$ciowe klasy II.

(i) klasa I
Dopuszczalna jest aczna tolerancja 10 % liczby lub masy gruszek niespelniajgcych wymagan tej klasy, lecz
spelniajgcych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie moga stanowié
produkty niespelniajace wymagari jakosciowych klasy II ani wymagan minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

(iii) klasa II
Dopuszczalna jest aczna tolerancja 10 % liczby lub masy gruszek niespelniajgcych wymagan tej klasy ani

wymagaii minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty
z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy gruszek niespelnia-
jacych wymagan dotyczacych wielko$ci. Tolerancja ta nie moze zostaé rozszerzona na produkty, kt6rych
wielko$¢é:

— jest o co najmniej 5 mm mniejsza od Srednicy minimalnej,
— jest o co najmniej 10 g mniejsza od masy minimalne;j.
V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é
Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé wylacznie gruszki tego samego pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci) oraz o tym samym stopniu
dojrzalosci.
W przypadku klasy ekstra wymog jednorodnosci dotyczy réwniez wybarwienia owocow.
Dopuszcza si¢ jednak mieszanie w jednym opakowaniu detalicznym gruszek réznych odmian wyraznie
réznigcych si¢ migdzy soba, pod warunkiem Ze sa one jednorodne pod wzgledem jakosci i — dla kazdej odmiany

— pochodzenia. Jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci nie jest wymagana.

Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
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B. Pakowanie
Gruszki muszg by¢ pakowane w sposdb zapewniajacy nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewngtrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala uniknaé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzen produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegblnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju-.

Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych Sladéw kleju
ani powodowaé uszkodzen skorki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skérki.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*¥) nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulicajmiasto/region/kod pocztowy i pafistwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwg i adresem sprzedajacego z siedziba w Unii, umieszczonym
w bliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,Gruszki”, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz.

— Nazwa odmiany. W przypadku mieszanek wyraZnie réznigcych si¢ odmian gruszek — nazwy poszczegdlnych
odmian.

— Nazwe¢ odmiany mozna zastgpi¢ synonimem. Nazwe handlowa (¥) mozna podaé wylgcznie jako
uzupetnienie nazwy odmiany lub synonimu.

C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (**) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

W przypadku mieszanek wyraznie réznigcych sie odmian gruszek réznego pochodzenia wymagane jest
umieszczenie oznaczenia kazdego pafistwa pochodzenia przy danych nazwach odmian.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko$¢ lub, w przypadku owocéw pakowanych w rzedach i warstwach, liczba sztuk.

(*) Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.

(*) Nazwa handlowa moze stanowi¢ znak towarowy, w odniesieniu do ktdrego wystapiono z wnioskiem o ochrong lub tez zostata ona juz
przyznana, lub jakiekolwiek inne okreslenie stosowane w handlu.

(*) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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Jezeli identyfikacja odbywa si¢ na podstawie wielkosci, powinna ona by¢ wyrazona:

a) dla produktu podlegajacego zasadom jednorodnosci, przez podanie minimalnej i maksymalnej $rednicy lub
minimalnej i maksymalnej masy;

b) nieobowiazkowo, dla produktu niepodlegajacego zasadom jednorodnosci, przez podanie Srednicy lub masy
najmniejszego owocu w opakowaniu z dopiskiem ,i wigksze” lub réwnoznacznym okreleniem lub,
w stosownych przypadkach, przez podanie $rednicy lub masy najwigkszego owocu w opakowaniu.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegélowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajgce te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadza¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegbtowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwdch stron palety.

Dodatek

Otwarty wykaz wielkoowocowych i letnich odmian gruszek

Odmiany o mniejszych owocach oraz pozostale odmiany, ktére nie zostaly ujete w tabeli, mogg by¢ wprowadzane do
obrotu, o ile spelniajag wymagania dotyczace wielkosci dla innych odmian, okreslone w sekgji Il normy.

Niektére odmiany ujete w ponizszej tabeli mogg by¢ wprowadzane do obrotu pod nazwami, w stosunku do ktérych
wystgpiono z wnioskiem o ochrong znaku towarowego lub tez zostala ona juz przyznana na terenie jednego lub kilku
panstw. Tego typu znaki handlowe nie s3 wymieniane w pierwszych dwéch kolumnach tabeli. Odniesienia do znanych
znakéw towarowych podano w trzeciej kolumnie jedynie tytulem informaciji.

Legenda:
L = Odmiana wielkoowocowa
SP = Odmiany letnie, dla ktérych wielko§¢ minimalna nie jest wymagana

Odmiana Synonimy Znak towarowy Wielkos¢
Abbé Fétel Abate Fetel L
Abugo o Siete en Boca SP
AkVa SP
Alka L
Alsa L
Amfora L
Alexandrine Douillard L
Bambinella SP
Bergamotten SP
Beurré Alexandre Lucas | Lucas L
Beurré Bosc Bosc, Beurré d’Apremont, Empereur Alexandre, L

Kaiser Alexander

Beurré Clairgeau L
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Odmiana Synonimy Znak towarowy Wielkosé
Beurré d’Arenberg Hardenpont L
Beurré Giffard SP
Beurré précoce Morettini | Morettini SP
Blanca de Aranjuez Agua de Aranjuez, Espadona, Blanquilla SP
Carusella SP
Castell Castell de Verano SP
Colorée de Juillet Bunte Juli SP
Comice rouge L
Concorde L
Condoula SP
Coscia Ercolini SP
Curé Curato, Pastoren, Del cura de Ouro, Espadon de L
invierno, Bella de Berry, Lombardia de Rioja, Batall
de Campana
D’Anjou L
Dita L
D. Joaquina Doyenné de Juillet SP
Doyenné d’hiver Winterdechant L
Doyenné du Comice Comice, Vereinsdechant L
Erika L
Etrusca SP
Flamingo L
Forelle L
Général Leclerc Amber Gracei L
Gentile SP
Golden Russet Bosc L
Grand champion L
Harrow Delight L
Jeanne d’Arc L
Joséphine L
Kieffer L
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Odmiana Synonimy Znak towarowy Wielkos¢
Klapa Milule L
Leonardeta Mosqueruela, Margallon, Colorada de Alcanadre, SP
Leonarda de Magallon
Lombacad Cascade 4 L
Moscatella SP
Mramornaja L
Mustafabey SP
Packham’s Triumph Williams d’Automne L
Passe Crassane Passa Crassana L
Perita de San Juan SP
Pérola SP
Pitmaston Williams Duchesse L
Précoce de Trévoux Trévoux SP
Président Drouard L
Rosemarie L
Santa Maria Santa Maria Morettini SP
Spadoncina Agua de Verano, Agua de Agosto SP
Suvenirs L
Taylors Gold L
Triomphe de Vienne L
Vasarine Sviestine L
Williams Bon Chrétien Bon Chrétien, Bartlett, Williams, Summer Bartlett L

CZESC 7: NORMA HANDLOWA DLA TRUSKAWEK

I.  DEFINICJA PRODUKTU

Niniejszag normeg stosuje si¢ do odmian uprawnych truskawek pochodzgcych od rodzaju Fragaria L., ktére sg
dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem truskawek przeznaczonych do przetwoérstwa przemystowego.

I. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosciowych dla truskawek, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywac w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencja do psucia sig.
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A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach jakosci, z zastrzezeniem przepiséw szczegdlnych dla danej klasy i dopuszczalnej
tolerancji, truskawki musza by¢:

— cale, nieuszkodzone,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— o $wiezym wygladzie, ale niemyte,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— praktycznie wolne od uszkodzeni spowodowanych przez szkodniki,

— z kielichem (z wyjatkiem poziomek); kielich i szyputka (jezeli jest) musza by¢ $wieze i zielone,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

Truskawki muszg by¢ wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzale. Ich stopien rozwoju i stan musza
umozliwia¢ im:

— wytrzymanie transportu i przetadunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Klasyfikacja

Truskawki klasyfikowane sa w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Truskawki w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Muszg by¢ charakterystyczne dla danej odmiany.
Muszg mie¢

— polyskliwy wyglad, zgodnie z cechami charakterystycznymi danej odmiany,

— musza by¢ wolne od zanieczyszczenia ziemig.

Muszg by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod

warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacje w opakowaniu.

(i) klasa I

Truskawki w tej klasie muszg by¢ dobrej jakosci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej odmiany.

Moga jednak posiada¢ nast¢pujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywajg one na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,
— niewielka biala powierzchnia, nie wigksza niz jedna dziesigta facznej powierzchni owocu,
— lekkie powierzchniowe odgniecenia.

Muszg by¢ praktycznie wolne od zanieczyszczenia ziemia.

(i) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ truskawki, ktére nie kwalifikujg si¢ do wyzszych klas, ale spelniajg okreslone powyzej
wymagania minimalne.
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Dopuszczalne sg nastepujace wady, pod warunkiem ze truskawki zachowujg swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakosci, utrzymania jakosci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu,
— biala powierzchnia, nie wigksza niz jedna pigta facznej powierzchni owocu,
— nieznaczne suche odgniecenia, bez tendencji do powigkszania sie,

— nieznaczne $lady ziemi.
IIl. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie najwigkszej Srednicy przekroju poprzecznego.
Wielko$¢ minimalna wynosi:

— 25 mm w klasie ekstra,

— 18 mm w klasie 11 II.

Nie ma okreslonej wielkosci minimalnej dla poziomek.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(JI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra
Dopuszczalna jest faczna tolerancja 5 % liczby lub masy truskawek niespelniajacych wymagan tej klasy, lecz

spelniajagcych wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie moga stanowié
produkty spelniajace wymagania jako$ciowe klasy IL.

(i) klasa I
Dopuszczalna jest laczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy truskawek niespelniajacych wymagan
tej klasy, lecz spelniajgcych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga

stanowi¢ produkty niespelniajgce wymagan jakoSciowych klasy Il ani wymagan minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

(iii) klasa IT

Dopuszczalna jest taczna tolerancja 10 % liczby lub masy truskawek niespelniajagcych wymagan tej klasy ani
wymagaii minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty
z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy truskawek niespelnia-
jacych wymagan dotyczacych wielkosci minimalne;.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I

A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowal wylgcznie truskawki tego samego pochodzenia,
odmiany i jakosci.

Truskawki w klasie ekstra — z wyjatkiem poziomek — muszg by¢ szczegdlnie jednorodne pod wzgledem stopnia
dojrzatosci, wybarwienia i wielko$ci. Truskawki w klasie I mogg by¢ mniej jednorodne pod wzgledem wielkosci.

Widoczna czg$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.
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B. Pakowanie
Truskawki musza by¢ pakowane w sposdb, ktory zapewni nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewngtrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala unikngé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzenn produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegblnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.

Opakowania muszg by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*') nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujgcym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sasiedztwie
okreSlenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skr6téw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) pafistwa/obszaru pafstwa uznajgcego, jezeli nie jest to pafistwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w bliskim sgsiedztwie okreslenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera réwniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu
— truskawki”, jesli zawarto$¢ opakowania nie jest widoczna z zewnatrz,
— nazwa odmiany (nieobowigzkowo).

C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (*) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

D. Specyfikacje handlowe

— Kklasa.

E. Znak kontroli urzedowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegétowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
mogg zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegblowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwdch stron palety.

CZESC 8: NORMA HANDLOWA DLA PAPRYKI SEODKIE]
I.  DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych papryki stodkiej (*)) pochodzacych od Capsisum annuum L., ktére
sa dostarczane konsumentowi §wieze, z wylaczeniem papryki przeznaczonej do przetworstwa przemystowego.

(*') Te przepisy dotyczace znakowania nie maja zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czes¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.

(*») Nalezy podac pelna nazwe lub nazwe potoczna.

(**) Niektore odmiany papryki stodkiej moga mie¢ ostry smak.
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PRZEPISY DOTYCZACE JAKOéCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakoSciowych dla papryki stodkiej po jej przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty mogg jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla

produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem

i tendencjg do psucia sie.

A. Wymagania minimalne

We

wszystkich klasach, z zastrzezeniem przepisow szczegélnych dla danej klasy i dopuszczalnych tolerancii,

papryka stodka musi by¢:

cala,

zdrowa; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktdre czynig je niezdatnymi do spozycia,
czysta, praktycznie wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

o $wiezym wygladzie,

jedrna,

praktycznie wolna od szkodnikéw,

wolna od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

wolna od szkéd wyrzadzonych niskg temperaturg lub uszkodzen mrozowych,

z szypulka; szyputka musi by¢ réwno obcigta, a kielich nienaruszony,

wolna od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

wolna od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

Stopiefi rozwoju oraz stan papryki stodkiej musza umozliwiac jej:

wytrzymanie transportu i przetadunku, oraz

dotarcie w zadowalajacym stanie do miejsca przeznaczenia.

B. Klasyfikacja

Papryka stodka klasyfikowana jest w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i)

(i)

klasa ekstra

Papryka stodka w tej klasie musi by¢ najwyzszej jakoSci. Musi by¢ charakterystyczna dla danej odmiany lub
typu handlowego.

Musi by¢ wolna od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacj¢ w opakowaniu.

klasa I

Papryka stodka w tej klasie musi by¢ dobrej jakosci. Musi by¢ charakterystyczna dla danej odmiany lub typu
handlowego.

Moze jednak posiada¢ nastepujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,

— niewielkie osrebrzenie lub uszkodzenie spowodowane przez wciornastki, ktére obejmuje najwyzej 1/3
tacznej powierzchni,
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— nieznaczne wady skorki, takie jak:

— wglebienia, zadrapania, zgorzel stoneczna, odgniecenia, ktre obejmuja lacznie najwyzej 2 cm
w przypadku wad o podluznym ksztalcie oraz 1cm? w przypadku innych wad, lub

— suche peknigcia powierzchniowe, ktére obejmujg najwyzej 1/8 tacznej powierzchni,

— lekko uszkodzona szypulka.
(iii) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ papryke stodka, ktéra nie kwalifikuje si¢ do wyzszych klas, ale spelnia okreslone
powyzej wymagania minimalne.

Dopuszczalne sg nastgpujace wady, pod warunkiem ze papryka stodka zachowuje swoje podstawowe cechy
pod wzgledem jakosci, utrzymania jako$ci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu,

— osrebrzenie lub uszkodzenie spowodowane przez wciornastki, ktére obejmuje najwyzej 2/3 lacznej
powierzchni,

— wady skorki, takie jak:

— wyglebienia, zadrapania, zgorzel stoneczna, odgniecenia i zabliznione uszkodzenia, ktére obejmuja
facznie najwyzej 4 cm w przypadku wad o podluznym ksztalcie oraz 2,5 cm? w przypadku innych
wad, lub

— suche peknigcia powierzchniowe, ktére obejmuja najwyzej 1/4 lacznej powierzchni,
— uszkodzenie wierzchotka nie wigksze niz 1 cm?,
— zwiedniecie nieprzekraczajace 1/3 powierzchni,

— uszkodzona szypulka i kielich, pod warunkiem ze migzsz wokoét nich jest nienaruszony.

III. PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielko§¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy przekroju poprzecznego lub masy. Aby zapewni¢
jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym opakowaniu nie przekraczaja:

a) w przypadku gdy wielkos¢ stodkiej papryki okresla si¢ na podstawie $rednicy:
— 20 mm,

b) w przypadku gdy wielko¢ stodkiej papryki okresla si¢ na podstawie masy:
— 30 g, jezeli najcigzsza sztuka wazy 180 g lub mniej,
— 80 g, jezeli najlzejsza sztuka wazy wigcej niz 180 g, ale mniej niz 260,
— brak limitow, jezeli najlzejsza sztuka 260 g lub wigcej.

Papryka stodka typu wydluzonego powinna by¢ dostatecznie jednorodna pod wzgledem dlugosci.

Jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci nie jest obowigzkowa dla klasy IL.

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(JI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajgcych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra

Dopuszczalna jest aczna tolerancja 5 % liczby lub masy papryki stodkiej niespelniajacej wymagan tej klasy,
lecz spelniajacej wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie moga stanowié
produkty spelniajace wymagania jako$ciowe klasy IL
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(i) klasa I

Dopuszczalna jest faczna tolerancja 10 % liczby lub masy papryki stodkiej niespelniajacej wymagani tej klasy,
lecz spelniajacej wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie moga stanowié
produkty niespelniajace wymagani jakosciowych klasy II ani wymagad minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

(i) klasa II

Dopuszczalna jest faczna tolerancja 10 % liczby lub masy papryki stodkiej niespelniajacej wymagan tej klasy
ani wymagan minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty
z objawami zepsucia.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci): dopuszczalna jest laczna tolerancja
wynoszaca 10 % liczby lub masy papryki stodkiej niespelniajacej wymagan dotyczacych wielkosci.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé wylacznie papryke stodka tego samego
pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci)
oraz — w przypadku klasy ekstra i klasy I — o takim samym stopniu dojrzatosci i wybarwienia.

Jednakze mieszanki papryki stodkiej réznych typéw handlowych lub barw wyraznie réznigcych si¢ miedzy soba
mogg by¢ pakowane razem w opakowaniu, pod warunkiem ze s3 jednorodne pod wzgledem jakosci, i w obrebie
kazdego typu handlowego lub barwy s3 jednorodne pod wzgledem pochodzenia. Jednorodno$¢ pod wzgledem
wielkosci nie jest wymagana.

Widoczna cz¢$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

B. Pakowanie
Papryka stodka musi by¢ pakowana w sposéb, ktory zapewni nalezyta ochrone produktu.

Materialy stosowane wewnatrz opakowania muszg by¢ czyste i takiej jakosci, ktéra pozwala unikna¢ jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzeni produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegllnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacja handlows, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.

Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych Sladéw kleju
ani powodowaé uszkodzeni skérki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skorki.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*) nalezy umie$ci¢ nastgpujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposob
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrétéw). Oznaczenie kodowe musi by¢
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

(**) Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
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— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedziba w Unii, umieszczonym
w bliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,papryka stodka”, jesli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,

— ,mieszanka papryki stodkiej” lub réwnowazne okreslenie, w przypadku mieszanki wyraznie réznigcych sie
typéw handlowych lub barw papryki stodkiej. Jesli produkt nie jest widoczny z zewnatrz, nalezy podaé typy
handlowe lub barwy oraz ilo$¢ kazdego z produktéw w opakowaniu.

C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (**) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

W przypadku mieszanki wyraznie réznigcych sie typéw handlowych lub barw papryki stodkiej réznego
pochodzenia, wymagane jest umieszczenie oznaczenia kazdego pafistwa pochodzenia przy odnosnej nazwie
typu handlowego lub barwy.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko$¢ (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielko$ci) wyrazona jako minimalna i maksymalna $rednica
lub minimalna i maksymalna masa,

— liczba sztuk (nieobowigzkowo),

— ,ostra” lub réwnowazne okreslenie, w stosownych przypadkach.

E. Znak kontroli urzgdowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawiera¢ szczeg6lowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadza¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegdtowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.

CZESC 9: NORMA HANDLOWA DLA WINOGRON STOEOWYCH
I.  DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych winogron stotowych pochodzacych od gatunku Vitis vinifera L.,
ktore sg dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem winogron stotowych przeznaczonych do przetworstwa
przemystowego.

1. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jakosciowych dla winogron stolowych, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezodci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwigzku z ich rozwojem
i tendencjg do psucia sig.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem przepiséw szczeg6lnych dla danej klasy i dopuszczalnych tolerancji,
grona i poszczeg6lne jagody muszg by¢:

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— praktycznie wolne od szkodnikéw,

(*) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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— praktycznie wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachow lub smakéow.

Ponadto poszczegdlne jagody musza by¢:

— cale,

— prawidlowo wyksztalcone,

— prawidlowo rozwinigte.

Przebarwienia spowodowane przez stofice nie stanowig wady.

Stopienl rozwoju oraz stan winogron stotowych musza umozliwia¢ im:
— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

B. Wymagania dotyczace dojrzatosci

Zawarto$¢ ekstraktu refraktometrycznego w soku (**) wynosi co najmniej:
— 12° Brixa dla odmian Alphonse Lavallée, Cardinal oraz Victoria,

— 13° Brixa dla wszystkich innych odmian pestkowych,

— 14° Brixa dla wszystkich odmian bezpestkowych.

Dodatkowo wszystkie odmiany musza charakteryzowaé si¢ zadowalajacym stosunkiem iloSci cukréw do
kwasow.

C. Klasyfikacja

Winogrona stotowe klasyfikowane sg w trzech klasach okre$lonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Winogrona stolowe w tej klasie musza by¢ najwyzszej jakosci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej
odmiany, uwzgledniajgc region, z ktérego pochodza.

Poszczegdlne jagody muszg by¢ jedrne, mocno osadzone, rownomiernie rozmieszczone w gronie i posiadaé
praktycznie nienaruszony charakterystyczny nalot.

Musza by¢ wolne od wszelkich wad, z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzchniowych, pod
warunkiem ze nie maja one wplywu na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, utrzymanie jakosci oraz
prezentacje w opakowaniu.

(i) klasa I

Winogrona stolowe w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Musza by¢ charakterystyczne dla danej odmiany,
uwzgledniajgc region, z ktérego pochodzg.

Poszczegdlne jagody muszg by¢ jedrne, mocno osadzone i posiada¢ mozliwie nienaruszony charakterys-
tyczny nalot. Ich rozmieszczenie moze by¢ mniej rownomierne niz w przypadku winogron klasy ekstra.

Moga jednak posiada¢ nast¢pujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywajg one na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu,
— nieznaczne wady wybarwienia,

— bardzo nieznaczne odparzenia samej skorki spowodowane dzialaniem stonica.

(*) Obliczenia zgodne z wytycznymi OECD na temat obiektywnych testéw dostgpne na stronie: http:/[www.oecd.org/agriculture/fruit-
vegetables/publications.
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(i) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ winogrona stolowe, ktére nie kwalifikujg si¢ do wyzszych klas, ale spelniajg
okreslone powyzej wymagania minimalne.

Grona mogg wykazywaé nieznaczne wady ksztaltu, stopnia rozwoju i wybarwienia, pod warunkiem ze nie
wplywaja one niekorzystnie na podstawowe cechy charakterystyczne produktu danej odmiany, uwzgledniajac
region, z ktérego pochodza.

Poszczegblne jagody musza byé wystarczajaco jedrne i wystarczajgco mocno osadzone oraz o ile to
mozliwe, nadal posiada¢ charakterystyczny nalot. Ich rozmieszczenie moze by¢ mniej réwnomierne niz
w przypadku winogron klasy 1.

Dopuszczalne sa nastepujace wady, pod warunkiem ze winogrona stolowe zachowuja swoje podstawowe
cechy pod wzgledem jakosci, utrzymania jakosci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu,

— wady wybarwienia,

— nieznaczne odparzenia samej skorki spowodowane dzialaniem storica,
— nieznaczne odgniecenia,

— nieznaczne wady skorki.
PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI
Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie masy grona.

Masa minimalna grona wynosi 75 g. Powyzszy przepis nie dotyczy opakowari stanowigcych pojedyncze porcje.

PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANC]JI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakoSci
(i) klasa ekstra

Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 5 % masy gron niespelniajagcych wymagan tej klasy, lecz
spetniajgcych wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 0,5 % lacznie mogg stanowié
produkty spelniajace wymagania jakosciowe klasy II.

(ii) klasa I

Dopuszczalna jest laczna tolerancja wynoszaca 10 % masy gron niespelniajacych wymagan tej klasy, lecz
spelniajagcych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 1 % lacznie mogg stanowié
produkty niespelniajace wymagan jakosciowych klasy II ani wymagad minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

W uzupehieniu do tych tolerancji maksymalnie 10 % masy moga stanowi¢ jagody luzem, tj. jagody
oddzielone od gron/kici, pod warunkiem Ze owoce sg zdrowe i nieuszkodzone.

(iii) klasa II

Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % masy gron niespelniajagcych wymagan tej klasy ani
wymagaii minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 2 % lacznie mogg stanowi¢ produkty
z objawami zepsucia.

W uzupehieniu do tych tolerancji maksymalnie 10 % masy moga stanowi¢ jagody luzem, tj. jagody
oddzielone od gron/kisci, pod warunkiem ze owoce s3 zdrowe i nieuszkodzone.
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B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % masy gron niespelniajacych wymagan
dotyczacych wielkosci. W kazdym opakowaniu detalicznym dopuszcza si¢ wystepowanie jednego grona o masie
ponizej 75 g, w celu dostosowania masy, o ile spelnia ono wszystkie pozostale wymagania wymienionej klasy.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowaé jedynie grona tego samego pochodzenia,
odmiany, jakosci i stopnia dojrzatosci.

W przypadku klasy ekstra grona musza by¢ mniej wigcej jednorodne pod wzgledem wielkosci i wybarwienia.

Dopuszcza si¢ jednak mieszanie w jednym opakowaniu winogron stolowych réznych odmian wyraznie
réznigcych si¢ migdzy soba, pod warunkiem Ze sa one jednorodne pod wzgledem jakosci i — dla kazdej odmiany
— pochodzenia.

Widoczna czg§¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

B. Pakowanie
Winogrona stolowe musza by¢ pakowane w sposéb, ktory zapewni nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewngtrz opakowania muszg by¢ czyste i takiej jakosci, ktéra pozwala unikna¢ jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzen produktu. Dopuszcza si¢ stosowanie materialow,
w szczeg6lnosci papieru lub pieczatek ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem Ze nadruki lub etykiety zostaly
wykonane przy uzyciu nietoksycznego tuszu lub kleju.

Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych Sladéw kleju
ani powodowa¢ uszkodzen skérki.

Opakowania muszg by¢ wolne od wszelkich substancji obcych, jakkolwiek dopuszczalne jest pozostawienie przy
lodydze grona fragmentu tozy winorodli nie dluzszej niz 5 cm jako szczegdlnej formy prezentacji.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (*’) nalezy umie$ci¢ nastgpujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposob
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulica/miasto[region/kod pocztowy i panstwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastapic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujacym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie
okreslenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skr6téw). Oznaczenie kodowe musi by
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) pafistwa/obszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to pafistwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedzibg w Unii, umieszczonym
w Dbliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,winogrona stotowe”, jesli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,

— nazwa odmiany. W przypadku mieszanki wyraznie rdznigcych si¢ odmian winogron stolowych, nazwy
poszczeg6lnych odmian.

(*) Te przepisy dotyczace znakowania nie majg zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czgs¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
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C. Pochodzenie produktu

— Panstwo pochodzenia (*) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

— W przypadku mieszanek wyraznie réznigcych si¢ odmian winogron stolowych réznego pochodzenia,
wymagarne jest umieszczenie oznaczenia kazdego pafistwa pochodzenia przy danych nazwach odmian.

D. Specyfikacje handlowe

— Kklasa,

— ,grona o masie ponizej 75 g stanowigce pojedyncze porcje”, w odpowiednich przypadkach.
E. Znak kontroli urzgdowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawiera¢ szczeg6lowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajace te informacje. Opakowania te nie
moga zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadzaé¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegbtowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.

CZESC 10: NORMA HANDLOWA DLA POMIDOROW
. DEFINICJA PRODUKTU

Niniejsza norme stosuje si¢ do odmian uprawnych pomidoréw pochodzacych od Solanum lycopersicum L., ktére sg
dostarczane konsumentowi $wieze, z wylaczeniem pomidoréw przeznaczonych do przetwdrstwa przemystowego.

Pomidory moga by¢ klasyfikowane w czterech typach handlowych:
— ,okragle”,

— ,zebrowane”,

— ,podiuzne” lub ,wydtuzone”,

— ,wisniowe/koktajlowe” (miniaturowe odmiany) wszelkich ksztattow.

. PRZEPISY DOTYCZACE JAKOSCI

Celem normy jest okreslenie wymagan jako$ciowych dla pomidoréw, po ich przygotowaniu i zapakowaniu.

Na etapach nastepujacych po wysylce produkty mogg jednak wykazywaé w stosunku do wymagan normy:

— nieznaczne obnizenie $wiezosci i jedrnosci,

— dla produktéw innych niz produkty klasy ekstra — niewielkie objawy zepsucia w zwiazku z ich rozwojem
i tendencja do psucia sig.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, z zastrzezeniem przepiséw szczeg6lnych dla danej klasy i dopuszczalnych tolerancii,
pomidory muszg by¢:

— cale,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty z objawami gnicia lub zepsucia, ktore czynia je niezdatnymi do spozycia,
— czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,

— o $wiezym wygladzie,

— praktycznie wolne od szkodnikow,

— wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia zewngtrznego,

— wolne od jakichkolwiek obcych zapachéw lub smakéw.

(**) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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W przypadku pomidoréw na galgzkach szyputki muszg by¢ $wieze, zdrowe, czyste i wolne od wszelkich lisci
i jakichkolwiek widocznych substancji obcych.

Stopien rozwoju oraz stan pomidoréw muszg umozliwiaé im:
— wytrzymanie transportu i przeladunku, oraz

— dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym stanie.

. Wymagania dotyczace dojrzalosci

Stopiei rozwoju i dojrzalosci pomidoréw musi umozliwia¢ im kontynuowanie procesu dojrzewania oraz
osiggniecie wymaganego stopnia dojrzatosci.

. Klasyfikacja

Pomidory sg klasyfikowane w trzech klasach okreslonych ponizej:

(i) klasa ekstra

Pomidory w tej klasie muszg by¢ najwyzszej jakosci. Musza by¢ wystarczajaco jedrne i charakterystyczne dla
danej odmiany.

Nie mogg one mie¢ ,zielonych pietek” ani innych wad z wyjatkiem bardzo nieznacznych wad powierzch-
niowych, pod warunkiem ze nie wplywajg one na ogélny wyglad produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci
i prezentacje w opakowaniu.

(ii) klasa I

Pomidory w tej klasie musza by¢ dobrej jakosci. Muszg by¢ wystarczajaco jedrne i charakterystyczne dla
danej odmiany.

Nie mogg one mie¢ pekniec i widocznych ,zielonych pigtek”.

Moga jednak posiadaé nastepujace nieznaczne wady, pod warunkiem ze nie wplywaja one na ogélny wyglad
produktu, jego jako$¢, utrzymanie jakosci i prezentacje w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztaltu i rozwoju,

— nieznaczne wady wybarwienia,

— nieznaczne wady skorki,

— bardzo nieznaczne odgniecenia.

Pomidory ,zebrowane” moga wykazywaé ponadto:

— zabliznione peknigcia nie dluzsze niz 1 cm,

— niezbyt duze wypuklodci,

— malg nieskorkowacialg narosl,

— skorkowacenie blizny kielichowej o powierzchni do 1 cm?,

— delikatng blizng¢ stupkowg o wydluzonym ksztalcie (przypominajacg szew), ale nie dluzsza niz dwie
trzecie najwigkszej Srednicy owocu.

(iii) klasa II

Do tej klasy zalicza si¢ pomidory, ktére nie kwalifikuja si¢ do wyzszych klas, ale spelniaja okreslone powyzej
wymagania minimalne.

Pomidory muszg by¢ wystarczajaco jedrne (ale moga by¢ mniej jedrne niz pomidory klasy I) i nie moga
mie¢ niezabliznionych peknigc.
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Dopuszczalne sg nastepujace wady, pod warunkiem ze pomidory zachowuja swoje podstawowe cechy pod
wzgledem jakoSci, utrzymania jakosci oraz prezentacji:

— wady ksztaltu i rozwoju,

— wady wybarwienia,

— wady skorki lub odgniecenia, pod warunkiem ze owoc nie jest powaznie uszkodzony,

— zabliznione peknigcia nie dtuzsze niz 3 cm dla pomidoréw okraglych, zebrowanych lub podtuznych.
Pomidory ,zebrowane” moga wykazywaé ponadto:

— wigksze wypuklosci niz dopuszczono w klasie I, ale bez znieksztalcen,

— naro§l,

— skorkowacenie blizny kielichowej o powierzchni do 2 cm?,

— delikatng blizne stupkowg o wydluzonym ksztalcie (przypominajaca szew).
PRZEPISY DOTYCZACE WIELKOSCI

Wielkos¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy przekroju poprzecznego, masy lub liczby sztuk.
Nastepujace przepisy nie majg zastosowania do pomidoréw na galazkach i sg nieobowigzkowe dla:

— pomidoréw wisniowych i koktajlowych o $rednicy ponizej 40 mm,

— pomidoréw zebrowanych o nieregularnych ksztaltach, oraz

— klasy IL

Aby zapewni¢ jednorodno$¢ pod wzgledem wielkosci, réznice wielkosci produktéw w tym samym opakowaniu nie
przekraczaja:

a) w przypadku gdy wielko$¢ pomidoréw okresla si¢ na podstawie Srednicy:
— 10 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi ponizej 50 mm,
— 15 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi miedzy 50 a 70 mm,
— 20 mm, jesli $rednica najmniejszego owocu (jak podano na opakowaniu) wynosi miedzy 70 a 100 mm,
— nie istniejg zadne ograniczenia réznic w $rednicy dla owocoéw o Srednicy réwnej co najmniej 100 mm.

W przypadku stosowania kodow wielkosci, nalezy przestrzegal kodéw i przedzialéw podanych w ponizszej
tabeli.

Kod wielko$ci Srednica (mm)
0 <20
1 >20 <25
2 >25<30
3 >30 < 35
4 >35<40
5 > 40 < 47
6 > 47 < 57
7 >57 <67
8 > 67 < 82
9 > 82 <102
10 > 102
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b) W przypadku pomidoréw, ktérych wielko§¢ okresla si¢ na podstawie masy lub liczby sztuk, réznica w wielkosci
powinna by¢ zgodna z réznica wskazana w lit. a).

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERAN(JI

Na wszystkich etapach obrotu w kazdej partii dopuszcza si¢ tolerancje w odniesieniu do jakosci i wielkosci dla
produktéw niespelniajacych wymagan wskazanej klasy.

A. Tolerancje dotyczace jakosci
(i) klasa ekstra
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 5 % liczby lub masy pomidoréw niespelniajacych wymagan

tej klasy, lecz spetniajacych wymagania klasy I. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 0,5 % lacznie moga
stanowi¢ produkty spelniajace wymagania jakoSciowe klasy II.

(i) klasa I
Dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy pomidoréw niespelniajacych wymagan
tej klasy, lecz spelniajacych wymagania klasy II. W ramach tej tolerancji nie wiecej niz 1 % lacznie moga
stanowi¢ produkty niespelniajgce wymagan jakosciowych klasy II ani wymagafi minimalnych lub produkty
z objawami zepsucia.

W przypadku pomidoréw na galazkach dopuszcza si¢ 5 % liczby lub masy pomidoréw oderwanych od
galazki.

(iii) klasa IT
Dopuszczalna jest aczna tolerancja 10 % liczby lub masy pomidoréw niespelniajacych wymagan tej klasy
ani wymagafn minimalnych. W ramach tej tolerancji nie wigcej niz 2 % lacznie moga stanowi¢ produkty

z objawami zepsucia.

W przypadku pomidoréw na galazkach dopuszcza sie 10 % liczby lub masy pomidoréw oderwanych od
galazki.

B. Tolerancje dotyczace wielkosci

Dla wszystkich klas: dopuszczalna jest faczna tolerancja wynoszaca 10 % liczby lub masy pomidoréw niespelnia-
jacych wymagan dotyczacych wielkosci.

V. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I
A. Jednorodno$é

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowal wylacznie pomidory tego samego
pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli produkt jest sortowany wedlug wielkosci).

Stopieni dojrzatosci i wybarwienie pomidorow klasy ekstra i klasy I musza by¢ praktycznie jednorodne. Ponadto
dlugos¢ pomidoréw ,podtuznych” powinna by¢ wystarczajaco jednorodna.

Jednakze mieszanki pomidoréw réznych barw, odmian lub typéw handlowych wyraznie réznigcych si¢ miedzy
sobg mogg by¢ pakowane razem w opakowaniu, pod warunkiem Ze s3 jednorodne pod wzgledem jakosci
i w obrgbie kazdej barwy, odmiany lub typu handlowego s3a jednorodne pod wzgledem pochodzenia.
Jednorodnos¢ pod wzgledem wielkosci nie jest wymagana.

Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

B. Pakowanie
Pomidory musza by¢ pakowane w sposob, ktory zapewni nalezyta ochrong produktu.

Materialy stosowane wewngatrz opakowania musza by¢ czyste i takiej jakoSci, ktéra pozwala unikngé jakich-
kolwiek, zewnetrznych lub wewnetrznych, uszkodzenn produktu. Dopuszcza si¢ uzycie materialéw,
w szczegblnosci papieru lub pieczatek, ze specyfikacjg handlowa, pod warunkiem ze druk lub etykiety zostaly
wykonane z nietoksycznego tuszu lub kleju.
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Nalepki przyklejane bezposrednio na produktach nie powinny po zdjeciu pozostawial widocznych $ladéw kleju
ani powodowaé uszkodzen skorki. Informacje naniesione laserem na pojedynczych owocach nie powinny
prowadzi¢ do uszkodzen migzszu lub skérki.

Opakowania musza by¢ wolne od wszelkich substancji obcych.

VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu (**) nalezy umiesci¢ nastepujace informacje, zamieszczone po tej samej stronie, w sposéb
czytelny, trwaly oraz widoczny z zewnatrz.

A. Identyfikacja

Nazwa i adres pakujacego lub wysylajacego (np. ulicajmiasto/region/kod pocztowy i pafistwo, jesli rézne od
panstwa pochodzenia).

Zapis ten mozna zastgpic:

— dla wszystkich opakowan z wyjatkiem produktéw paczkowanych — oficjalnie wydanym lub zatwierdzonym
oznaczeniem kodowym identyfikujgcym pakujacego lub wysylajacego, umieszczonym w bliskim sasiedztwie
okreSlenia ,pakujacy lub wysylajacy” (lub odpowiednich skrotéw). Oznaczenie kodowe musi by
poprzedzone kodem ISO 3166 (alfa) panstwalobszaru pafstwa uznajacego, jezeli nie jest to panstwo
pochodzenia,

— wylacznie dla produktéw paczkowanych — nazwa i adresem sprzedajacego z siedziba w Unii, umieszczonym
w Dbliskim sasiedztwie okreSlenia ,zapakowane dla:” lub zapisem réwnoznacznym. W takim przypadku
etykieta zawiera rowniez oznaczenie kodowe identyfikujace pakujacego lub wysylajacego. Sprzedawca
udostepnia wszystkie informacje dotyczace znaczenia tego kodu uznane przez shuzby kontrolne za
niezbedne.

B. Rodzaj produktu

— ,pomidory” lub ,pomidory na galazkach” oraz ich typ handlowy, lub ,pomidory wisniowe/koktajlowe” lub
,pomidory wisniowe/koktajlowe na galgzkach” lub réwnowazne okre$lenie dla innych miniaturowych
odmian, jezeli zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz,

— ,mieszanka pomidoréw” lub réwnowazne okreslenie, w przypadku mieszanki pomidoréw wyraznie
réznigcych si¢ odmian, typéw handlowych lub barw. Jesli produkt nie jest widoczny z zewnatrz — nalezy
podaé barwy, odmiany lub typy handlowe i ilo$¢ kazdego z produktéw w opakowaniu,

— nazwa odmiany (nieobowigzkowo).

C. Pochodzenie produktu

Pafistwo pochodzenia (*) oraz, nieobowigzkowo, region uprawy lub krajowa, regionalna lub lokalna nazwa
miejsca pochodzenia.

W przypadku mieszanki pomidoréw wyraznie réznigcych sie barw, odmian lub typéw handlowych réznego
pochodzenia, wymagane jest umieszczenie oznaczenia kazdego pafistwa pochodzenia przy odnosnej nazwie
barwy, odmiany lub typu handlowego.

D. Specyfikacje handlowe

— klasa,

— wielko$¢ (jezeli produkt jest sortowany wedtug wielkosci) wyrazona jako:
— minimalna i maksymalna $rednica, lub
— minimalna i maksymalna masa, lub
— kod wielkosci okreslony w sekgji 111, lub

— liczba, po ktérej podaje si¢ minimalne i maksymalne rozmiary.

(*) Te przepisy dotyczace znakowania nie maja zastosowania do opakowan detalicznych prezentowanych jako czg$¢ wigkszego
opakowania. Stosuje si¢ je jednak do opakowan detalicznych prezentowanych osobno.
(*) Nalezy poda¢ pelna nazwe lub nazwe potoczna.
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E. Znak kontroli urzgdowej (nieobowigzkowo)

Opakowania nie muszg zawieraé szczegétowych informacji wymienionych w akapicie pierwszym, jesli zawieraja
wylacznie opakowania detaliczne wyraznie widoczne z zewnatrz i zawierajgce te informacje. Opakowania te nie
mogg zawiera¢ zadnych oznaczen, ktére moglyby wprowadza¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢ na paletach,
szczegbtowe informacje powinny by¢ podane na etykietach umieszczonych w widocznym miejscu, co najmniej
z dwoch stron palety.”
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