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(Ogloszenia)

POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 229/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
~RUCHE DI CASTAGNOLE MONFERRATO”
Numer referencyjny: PDO-IT-A1258-AM03
Data przekazania informacji: 4.5.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Wprowadzenie oznaczenia Riserva
Opis: wprowadzenie oznaczenia Riserva dla rodzaju wina ,Ruche Di Castagnole Monferrato”

Uzasadnienie: ChNP ,Ruche di Castagnole Monferrato” obejmuje obecnie jedynie rodzaj wina ,Ruché di Castagnole
Monferrato”, ktére przez wielu producentéw od dawna jest poddawane procesowi dojrzewania i lezakowania réwniez
w pojemnikach lub drewnianych beczkach. W oparciu o do§wiadczenie postanawia si¢ uscili¢ ten rodzaj wina poprzez
wprowadzenie oznaczenia Riserva, ktore odnosi si¢ do wina dojrzewajacego przez przynajmniej 24 miesigce, z czego 12
miesiecy w pojemnikach drewnianych. Wlasciwosci organoleptyczne tego wysokiej klasy wina zmieniajg si¢ wraz z pro-
cesem dojrzewania. Jego zapach staje si¢ ztozony, elegancki i perfekcyjnie wywazony, taninowy smak fagodnieje, a wino
staje si¢ bardziej tresciwe, wypelniajace usta i pozostawiajace dlugi posmak. W ten sposéb ChNP wzbogaca si¢ o rodzaj
wina o wyrazniejszej strukturze, cieszacy si¢ aprobatg konsumentéw, w szczegdlnosci pochodzacych spoza pafistw Unii
(gtéwnie z Japonii i Stanéw Zjednoczonych). Zmiana dotyczy art. 1, 4, 5, 6 i 7 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednoli-
tego dokumentu.

2. Maksymalna wydajno$é
Opis: okreslenie wydajnosci winnic na hektar dla nowego rodzaju wina z oznaczeniem Riserva

Uzasadnienie: wprowadzenie oznaczenia Riserva dla rodzaju wina ,Ruche di Castagnole Monferrato”, ktére zachowuje
takg sama wydajnos¢ jak podstawowy rodzaj wina (odpowiada ona 9 tonom winogron i 63 hektolitrom wina z hek-
tara). Jest ona bardzo niska, ale odpowiednia do produkcji tego rodzaju wina. Czgsto jest jeszcze bardziej redukowana
przez producentéw ChNP, ktérzy zawsze daza do poprawy wiasciwosci jakoSciowych tego wina przed poddaniem go
dojrzewaniu. Zmiana dotyczy pkt 5 lit. b) jednolitego dokumentu — ,Maksymalna wydajnos¢” oraz art. 4 i 5 specyfikacji
produktu.
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3. Praktyki winiarskie
Opis: okreslenie minimalnego okresu lezakowania dla ,Ruche di Castagnole Monferrato” Riserva.

Uzasadnienie: zgodnie z obowigzujacymi przepisami okreslony jest okres dojrzewania, ktory dla win czerwonych o
oznaczeniu Riserva nie moze by¢ krétszy niz dwa lata.

Zmiana dotyczy art. 51 7 specyfikacji produktu.

4. Opis wina lub win
Opis: podanie elementéw opisowych dla nowego rodzaju wina ,Ruche di Castagnole” Riserva.

Uzasadnienie: wprowadzenie oznaczenia Riserva dla rodzaju wina ,Ruche di Castagnole Monferrato” wymaga okre$lenia
wymogow organoleptycznych i fizykochemicznych, ktdre charakteryzuja je przy wprowadzeniu do obrotu.

Zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji — ,Wlasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu” i pkt 4 jednolitego doku-
mentu —,Opis win”.

5. OkreSlenie tradycyjne Riserva
Opis: Okreslenie Riserva

Uzasadnienie: okreslenia Riserva uzywa sie w opisie i prezentacji win poddanych lezakowaniu nie krétszym niz dwa lata.
Odnosi si¢ ono do rodzaju win, ktére uzyskaly aprobate konsumentéw cenigcych wina o wyraznej strukturze jak wina z
obszaru produkcji ChNP ,Ruche di Castagnole Monferrato”, ktére tradycyjnie poddane sg lezakowaniu réwniez w
pojemnikach i drewnianych beczkach. Pozwala to ponadto na poszerzenie oferty win produkowanych z mysla o wpro-
wadzeniu na rynek.

Zmiana dotyczy pkt 1.3.2 lit. b) jednolitego dokumentu — ,Inne informacje — okreslenia tradycyjne”.

6. Rodzaje zamknigé

W przypadku ,Ruche di Castagnole Monferrato”, zamiast wylacznego stosowania korka naturalnego, mozna obecnie
uzywal wszystkich rodzajéw zamknie¢ dopuszczonych na mocy obowiazujacych przepiséw, z wyjatkiem kapsla koro-
nowego. Ma to na celu zapewnienie wigkszej elastycznosci przy testowaniu nowych rodzajéw zamknie¢ oraz wigkszych
mozliwo$ci wprowadzania na rynki w UE i rynki miedzynarodowe.

W przypadku ,Ruche di Castagnole Monferrato” z oznaczeniem Riserva, stosuje si¢ wylacznie jednoczesciowy korek
naturalny, ktéry podkresla prestiz i jako$¢ tego niszowego produktu.

Zmiana dotyczy art. 8 specyfikacji i pkt 9 jednolitego dokumentu — ,Dodatkowe wymogi — przepisy dodatkowe doty-
czace etykietowania”.

7. Zmiany formalne
— — Usuwa si¢ akapit 2 art. 6 specyfikacji, poniewaz zostal on zastagpiony obowigzujgcymi przepisami.

— — Aktualizuje si¢ odniesienia do przepiséw, o ktérych mowa w art. 10 specyfikacji produktu — ,Odniesienia do
organu kontrolnego”.

— — Aktualizuje si¢ ,Dane kontaktowe: Consorzio di tutela” w pkt 1.2.1 jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

,Ruche Di Castagnole Monferrato”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
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4. Opis wina lub win

Ruche di Castagnole Monferrato” réwniez z oznaczeniem vigha
Barwa: rubinowoczerwona z delikatnymi fioletowawymi odcieniami, czasami przechodzacymi w pomararicz.

Zapach: intensywny, dlugotrwaly, lekko aromatyczny, owocowy, a w przypadku odpowiedniego lezakowania —
korzenny.

Smak: wytrawny, okragly, harmonijny, czasem lekko taninowy, o $rednim ciele, z wyczuwalnym aromatycznym
posmakiem, czasami z nutami drewna.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21 (g/])

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

+Ruche Di Castagnole Monferrato” Riserva
Barwa: rubinowoczerwona przechodzgca w pomarancz.
Zapach: intensywny, dtugotrwaly, lekko aromatyczny i korzenny.

Smak: wytrawny, okragly, harmonijny, czasem lekko taninowy, o $rednim ciele, z lekko aromatycznym posmakiem, z
nutami drewna.

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 % obj.; z oznaczeniem ,vigna” — co najmniej 12,50 %
obj.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0 g/l.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie

a. Szczegdlne praktyki enologiczne

BRAK
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b. Maksymalna wydajnos¢

,Ruche Di Castagnole Monferrato”

63 hektolitry z hektara

,Ruche Di Castagnole Monferrato” Riserva

63 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji znajduje si¢ w regionie Piemont w prowingji Asti i obejmuje gminy: Castagnole Monferrato, Grana,
Montemagno, Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo i Viarigi.

Gléwne odmiany winorosli
Barbera N.

Brachetto N.

Ruche N.

Opis zwigzku lub zwigzkéw
,Ruche Di Castagnole Monferrato” DOCG

Siedem gmin oznaczonych DOCG tworza maly region winiarski w Monferrato Astigiano na lewym brzegu rzeki
Tanaro, na obszarze pagérkowatym o glebach od marglowych w Monferrato do gleb piaszczystych z okresu pliocenu
w Asti, gdzie odmiana winorosli ruché jest $cisle endemiczna i nie wystgpuje na zadnym innym obszarze.

Winifikacje wina z jednej odmiany oraz stworzenie modelu enologicznego dla produkcji wytrawnego wina wysokiej
jakosci zawdziecza si¢ w szczegdlnosci proboszczowi Luigiemu Cauda, ktdry stuzyl w Castagnole w latach szesédziesia-
tych XX w.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Rodzaje zamknigé

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

W przypadku ,Ruche di Castagnole Monferrato” zezwala si¢ na stosowanie wszystkich rodzajéw zamknigé zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, z wyjatkiem kapsla koronowego.

W przypadku ,Rucheé di Castagnole Monferrato” z oznaczeniem Riserva stosuje si¢ jednocze$ciowy korek naturalny.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15369
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