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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 295/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Wagram”
Numer referencyjny: PDO-AT-A0233-AM01
Data przekazania informacji: 21.2.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Opis i uzasadnienie
W zwigzku z tym, Ze w ramach rejestru winnic dokonano przejscia na zintegrowany system zarzadzania i kontroli, nalezy
dostosowa¢ warto$¢ maksymalnej wydajnosci z hektara.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Wagram

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Nazwa pochodzenia ,Wagram” moze by¢ stosowana w odniesieniu do wina oraz gatunkowego wina musujacego, przy
czym w odniesieniu do tego ostatniego nazwa ta znajduje zastosowanie niezwykle rzadko. Wina objete nazwa pocho-
dzenia ,Wagram” sa produkowane gtéwnie jako wino gatunkowe (,Qualitdtswein”); analityczne cechy charakterystyczne
opisano w specyfikacji produktu. Wina objete nazwa pochodzenia ,Wagram” s oprocz tego produkowane réwniez
w innych formach (np. z wyrdznikami ,Kabinett”, ,Spatlese”, ,Eiswein” itp.). Na obszarze uprawy winorosli Wagram
okoto 75 % produkcji stanowia wina biate. Gléwng odmiang winorosli w przypadku win biatych jest ,Griiner Veltliner”,
a w przypadku win czerwonych ,Zweigelt”. Nalezy rowniez wspomnie¢ o odmianie ,Frithroter Veltliner”, ktdra jest

odmiang typowa dla tego obszaru. Pod wzgledem wlasciwosci organoleptycznych wina charakteryzuje bogaty i pikantny
bukiet.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obje-
tosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci)

Minimalna kwasowo§$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5. Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne
Stosowne ograniczenia obowigzujace w przypadku produkcji wina lub win

W przypadku win objetych nazwa pochodzenia ,Wagram” dopuszczone sa wszystkie praktyki enologiczne okreslone
w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935, ktére sg przewidziane w odniesieniu do win objetych chroniong
nazwg pochodzenia, z wyjatkiem proceséw z wykorzystaniem sorbinianu potasu i diweglanu dimetylu. Odkwaszanie
win jest mozliwe zgodnie z wymogami okre§lonymi w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935. Decyzje
w sprawie ewentualnego zakwaszania podejmuje federalny minister ds. rolnictwa, regionéw i turystyki w zaleznosci
od warunkéw pogodowych w okresie wegetacji. Warunki dotyczace ewentualnego zakwaszania odpowiadaja przy tym
wymogom okreslonym w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.

Stosowane szczegélne praktyki enologiczne (w tym wzbogacanie) wynikaja z wybranej kazdorazowo tradycyjnej
metody produkcji wybranej i opisano je w specyfikacji produktu.

b) Maksymalna wydajnos¢

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Nazwa pochodzenia ,Wagram” obejmuje powiat Tulln (z wyjatkiem gminy Sitzenberg-Reidling), gming Stetteldorf am
Wagram oraz obwod sadowy Klosterneuburg w Dolnej Austrii.

7. Gléwne odmiany winorosli
Zweigelt — Rotburger
Griiner Veltliner — Weifsgipfler

Zweigelt — Blauer Zweigelt

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar uprawy winoro$li Wagram dzieli si¢ na 2 rézniace si¢ od siebie strefy. Na pétnoc od Dunaju, graniczac od
wschodu z Kamptal, rozciaga si¢ okolo 30 km w kierunku wschodnim duzy uskok, ktéry stanowi wlasciwy Wagram.
W tej strefie na niezwykle grubej warstwie gleb lessowych winorosl owocuje gronami, ktére pozwalajg uzyskaé wina
o pelnym i pikantnym bukiecie. Z kolei w okolicach Klosterneuburga na péinocny zachéd od Wiednia, gleby zawierajg
wiecej wapnia i pozwalaja uzyskac rasowe wina o owocowym bukiecie.

Decydujacy wplyw na klimat majg wplyw Dunaju i blisko§¢ Kotliny Panonskiej. Noce sg dos¢ chlodne, co sprzyja aro-
matycznodci win. Na obszarze uprawy winoro$li Wagram okoto 75 % produkcji stanowig wina biale. Gl6wng odmiang
winorosli w przypadku win bialych jest ,Griiner Veltliner”, a w przypadku win czerwonych ,Zweigelt”. Nalezy rowniez
wspomnie¢ 0 odmianie ,Frithroter Veltliner”, ktéra jest odmiang typowa dla tego obszaru. Pod wzgledem wlasciwosci
organoleptycznych wina charakteryzuje bogaty i pikantny bukiet. Niezwykle gruba warstwa lessu pokrywajaca uskok
Wagram stanowi idealny grunt do produkcji wyrazistych, pikantnych win odmiany ,Griiner Veltliner”. Zawierajace wig-
cej wapnia gleby na obszarze wokét Klosterneuburga pozwalajg uzyska¢ rasowe wina o owocowym bukiecie.

Ponadto dzigki temu, ze w strukturze produkcji wina przewazaja przedsigbiorstwa rodzinne, z pokolenia na pokolenie
przekazywane sg tradycyjne formy winifikacji, co dodatkowo przyczynia si¢ do wyrazistego charakteru win z Wagram.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Zgodnie z austriackg ustawg o winach wino objete nazwa pochodzenia ,Wagram”, z wyjatkiem win oznaczonych jako
,Sekt”, ,Qualititsschaumwein” i ,Hauersekt”, moze zostal wprowadzone do obrotu wylacznie, jezeli jest opatrzone
urzedowym numerem kontrolnym. Warunkiem uzyskania urzedowego numeru kontrolnego jest pomyslna analiza
probki kazdego wina (zob. specyfikacja produktu), ktére ma zosta¢ wprowadzone do obrotu z nazwa pochodzenia
,Wagram” (kontrola systematyczna). W trakcie analizy sensorycznej wina s3 oceniane przez urzedowg komisje degusta-
cyjna. W sklad urzedowej komisji degustacyjnej wchodzi sze$ciu degustatoréw oraz przewodniczacy komisji degusta-
cyjnej. Probki sa degustowane na Slepo. Formularz na potrzeby analizy zawiera wylacznie informacje, ktére sg nie-
zbedne do celéw oceny, takie jak wskazanie tradycyjnego oznaczenia (,Qualitdtswein”, ,Kabinett”, ,Spitlese”, ,Auslese”
itp.), odmiana winorosli oraz rocznik. Degustatorzy oceniajg, na podstawie wlasnego doswiadczenia oraz na podstawie
wyznaczonych win wzorcowych, czy przedstawione im wina s3 typowe dla odmiany winoroéli, rocznika i tradycyjnego
oznaczenia oraz czy nadajg si¢ do wprowadzenia do obrotu (nie posiadajg wad). Ocena ta przybiera forme odpowiedzi
TAK lub NIE. W przypadku oceny negatywnej nalezy przedstawi¢ pisemne uzasadnienie. Probka odpowiada wymaga-
niom sensorycznym, jezeli wigkszo$¢ degustatoréw wystawila ocene pozytywna. W przypadku gdy stosunek ocen
pozytywnych i negatywnych wynosi 3: 3, probka jest przedstawiana do oceny innej komisji degustacyjnej. Powtdrny
wynik 3: 3 oznacza, Ze ostateczna ocena wypada negatywnie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.bmlrt.gv.at/land/produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html
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