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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 295/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Salzburg”
Numer referencyjny: PDO-AT-A0224-AM01
Data przekazania informacji: 21.2.2020

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Opis i uzasadnienie

W zwigzku z tym, ze w ramach rejestru winnic dokonano przejicia na zintegrowany system zarzadzania i kontroli, nalezy
dostosowaé warto$¢ maksymalnej wydajnosci z hektara.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Salzburg

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Nazwa pochodzenia ,Salzburg” moze by¢ stosowana w odniesieniu do wina oraz gatunkowego wina musujacego, przy
czym w odniesieniu do tego ostatniego nazwa ta w praktyce nie znajduje zastosowania.

Wina objete nazwa pochodzenia ,Salzburg” sa produkowane gtéwnie jako wino gatunkowe (,Qualitdtswein”); anali-
tyczne cechy charakterystyczne opisano w specyfikacji produktu.

Wina objete nazwa pochodzenia ,Salzburg” sa oprocz tego produkowane réwniez w innych formach (np. z wyrdzni-
kami ,Kabinett”, ,Spitlese”, ,Eiswein” itp.). Stosowne analityczne cechy charakterystyczne opisano w specyfikacji pro-
duktu. Wprawdzie ze wzgledu na duzg liczbe winnic przy jednocze$nie niewielkiej ich powierzchni niemozliwe jest
okreslenie jednolitej charakterystyki organoleptycznej win, ale surowy klimat ze znacznymi réznicami temperatury
miedzy dniem i nocg zapewnia dobrg strukture kwasowosci tych win.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5. Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne

Stosowne ograniczenia obowigzujace w przypadku produkcji wina lub win

W przypadku win objetych nazwg pochodzenia ,Salzburg” dopuszczone sg wszystkie praktyki enologiczne okreslone
w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935, ktére sa przewidziane w odniesieniu do win objetych chroniong
nazwg pochodzenia, z wyjatkiem proceséw z wykorzystaniem sorbinianu potasu i diweglanu dimetylu. Odkwaszanie
win jest mozliwe zgodnie z wymogami okre$lonymi w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935. Decyzje
w sprawie ewentualnego zakwaszania podejmuje federalny minister ds. rolnictwa, regionéw i turystyki w zaleznosci
od warunkéw pogodowych w okresie wegetacji. Warunki dotyczace ewentualnego zakwaszania odpowiadaja przy tym

wymogom okreslonym w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.

Stosowane szczegélne praktyki enologiczne (w tym wzbogacanie) wynikaja z wybranej kazdorazowo tradycyjnej
metody produkcji wybranej i opisano je w specyfikacji produktu.

b) Maksymalna wydajnos¢

10 000 kilograméw winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Nazwa pochodzenia ,Salzburg” obejmuje caly kraj zwigzkowy Salzburg w Austrii.

Gléwne odmiany winorosli
Roter Veltliner

St. Laurent

Miiller-Thurgau — Rivaner
Rathay

Sylvaner — Griiner Sylvaner

Jubildumsrebe

Blauer Burgunder — Blauburgunder

Blauer Portugieser

Chardonnay — Morillon
Goldburger

Grauer Burgunder — Rulinder
Merlot

Weiler Riesling — Rheinriesling
Sauvignon Blanc

Muskateller — Roter Muskateller
Syrah — Shiraz

Neuburger

4

Frithroter Veltliner — Malvasier
Traminer — Gelber Traminer
Blaufrankisch — Frankovka
Zierfandler — Spitrot

Cabernet Sauvignon

Zweigelt — Rotburger
Welschriesling

Cabernet Franc

Blauburger
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Griiner Veltliner — Weifdgipfler
Scheurebe — Samling 88
Bouvier

Muskat-Ottonel

Weiler Burgunder — Klevner
Furmint

Rotgipfler

Roesler

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Bardzo niewielka liczba rozproszonych geograficznie wytwércéw produkuje wino na obszarach o korzystnych warun-
kach klimatycznych. Ogélny opis warunkéw klimatycznych i glebowych jest zatem niemozliwy. Struktura produkcji
wina w kraju zwiazkowym Salzburg jest zatem réwniez catkowicie zdominowana przez przedsigbiorstwa rodzinne,
ktére przerabiajg wylacznie winogrona pochodzace z wlasnych upraw i prowadzg bezposrednig sprzedaz wina
w miejscu jego produkcji. Aby w trakcie zbioréw uzyskaé zdrowe i dojrzale winogrona, uprawiane odmiany winorosli
i podkladki powinny mie¢ wlasciwosci dostosowane do warunkéw geologicznych i klimatycznych. Wymagane sg
odpornos¢ na warunki zimowe, pézne zakwitanie oraz wysoka odpornos¢ na choroby wywolywane przez grzyby i na
gnicie. Wprawdzie ze wzgledu na duzg liczbe winnic przy jednoczesnie niewielkiej ich powierzchni niemozliwe jest
okreslenie jednolitej charakterystyki organoleptycznej win, ale surowy klimat ze znacznymi réznicami temperatury
miedzy dniem i nocg zapewnia dobrg strukture kwasowosci tych win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Zgodnie z austriacka ustawg o winach wino objete nazwg pochodzenia ,Salzburg”, z wyjatkiem win oznaczonych jako
,Sekt”, ,Qualititsschaumwein” i ,Hauersekt”, moze zostal wprowadzone do obrotu wylacznie, jezeli jest opatrzone
urzgdowym numerem kontrolnym. Warunkiem uzyskania urzgdowego numeru kontrolnego jest pomyslna analiza
probki kazdego wina (zob. specyfikacja produktu), ktére ma zosta¢ wprowadzone do obrotu z nazwa pochodzenia
,Salzburg” (kontrola systematyczna). W trakcie analizy sensorycznej wina sa oceniane przez urzgdowa komisje degusta-
cyjng. W sklad urzedowej komisji degustacyjnej wchodzi szeSciu degustatoréw oraz przewodniczacy komisji degusta-
cyjnej. Probki sg degustowane na $lepo. Formularz na potrzeby analizy zawiera wylacznie informacje, ktdre sg nie-
zbedne do celéw oceny, takie jak wskazanie tradycyjnego oznaczenia (,Qualititswein”, ,Kabinett”, ,Spatlese”, ,Auslese”
itp.), odmiana winoroéli oraz rocznik. Degustatorzy oceniaja, na podstawie wlasnego do$wiadczenia oraz na podstawie
wyznaczonych win wzorcowych, czy przedstawione im wina s3 typowe dla odmiany winorosli, rocznika i tradycyjnego
oznaczenia oraz czy nadaja si¢ do wprowadzenia do obrotu (nie posiadaja wad). Ocena ta przybiera forme odpowiedzi
TAK lub NIE. W przypadku oceny negatywnej nalezy przedstawi¢ pisemne uzasadnienie. Probka odpowiada wymaga-
niom sensorycznym, jezeli wigkszo$¢ degustatoréw wystawita oceng pozytywng. W przypadku gdy stosunek ocen
pozytywnych i negatywnych wynosi 3: 3, probka jest przedstawiana do oceny innej komisji degustacyjnej. Powtérny
wynik 3: 3 oznacza, ze ostateczna ocena wypada negatywnie.

Link do specyfikacji produktu

https://www.bmlrt.gv.at/land/produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html
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