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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 298/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,Weinviertel”
Numer referencyjny: PDO-AT-A0206-AMO1
Data przekazania informacji: 21.2.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Opis i uzasadnienie

W zwigzku z tym, Ze w ramach rejestru winnic dokonano przejscia na zintegrowany system zarzadzania i kontroli, nalezy
dostosowa¢ warto$¢ maksymalnej wydajnosci z hektara.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Weinviertel

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win

Nazwa pochodzenia ,Weinviertel” moze by¢ stosowana wylacznie w odniesieniu do win produkowanych z odmiany
winoro$li ,Griiner Veltliner”, ktére posiadajg typowy dla tej odmiany charakter w postaci wyrazistego bukietu o nutach
owocowych i pikantnych (pieprz), przy czym dopuszczalne jest kupazowanie (maks. 15 %) z winami typu ,Qualitéts-
wein” z innych odmian winorodli, co pozostaje bez wplywu na oznaczanie powstatych w ten sposéb win jako ,Griiner
Veltliner”. Dalsze wlasciwosci organoleptyczne opisano w specyfikacji produktu.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne

Stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku produkcji wina lub win
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W przypadku win objetych nazwa pochodzenia ,Weinviertel” dopuszczone sa wszystkie praktyki enologiczne okres-
lone w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935, ktore s przewidziane w odniesieniu do win objetych chro-
niong nazwg pochodzenia, z wyjatkiem proceséw z wykorzystaniem sorbinianu potasu i diwgglanu dimetylu. Odkwa-
szanie win jest mozliwe zgodnie z wymogami okreslonymi w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.
Decyzje w sprawie ewentualnego zakwaszania podejmuje federalny minister ds. rolnictwa, regionéw i turystyki w zalez-
nosci od warunkéw pogodowych w okresie wegetacji. Warunki dotyczace ewentualnego zakwaszania odpowiadaja
przy tym wymogom okreslonym w rozporzadzeniach (UE) 2019/934 i (UE) 2019/935.

Stosowane szczegdlne praktyki enologiczne (w tym wzbogacanie) wynikaja z wybranej kazdorazowo tradycyjnej
metody produkcji wybranej i opisano je w specyfikacji produktu.

b) Maksymalna wydajnos¢

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Nazwa pochodzenia ,Weinviertel” obejmuje polozone w Dolnej Austrii powiaty Ganserndorf, Korneuburg (z wyjatkiem
gminy Stetteldorf am Wagram), Mistelbach, Hollabrunn oraz Horn.

7. Gléwne odmiany winorosli

Griiner Veltliner — WeifSgipfler

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Pod wzgledem geologicznym Weinviertel mozna podzieli¢ na pig¢ réznych obszaréw: Masyw Czeski stanowi w Wein-
viertel pigtro rolinno$ci wyznaczajgce granice z Waldviertel. Skaly pochodzenia magmowego (granity, gnejsy, tupki)
mozna rozpozna¢ na podstawie réznej podatnosci na zwietrzanie poszczegdlnych rodzajow skal.

Przez zachodni Weinviertel rozciaga si¢ strefa molasy. Sktada si¢ ona gléwnie z luznych skat osadowych, takich jak gliny,
muly, piaski, zwiry i czgSciowo réwniez wapienie. Strefa ta, powstala w kenozoikum, zbudowana jest ze skat osadowych
gérotworu alpejskiego na potudniu oraz Masywu Czeskiego na pélnocy i na zachodzie. Strefa ,Waschberg” rozciaga si¢
od Waschberg kolo Stockerau przez Leiser Berge, Staatz i Falkenstein az po poludniowe Morawy. Strefa ta przed 17 mln
lat zostala niejako ,wepchnieta” migdzy strefe molasy i Kotling Wiedeniska. Przy tej okazji powstaly szczegdlnego rodzaju
LKlify” (tzw. ,Durchspieungsklippen”), jak np. zupelie odizolowany wapienny stozek ,Staatzer Klippe”.

Tzw. strefa ,Flyschzone” obejmuje dwa pasma, ktére obramowujg kotling ,Korneuburger Becken”; sg to najbardziej na
wschod polozone zbocza Alp. Okreslenie ,Flysch” oznacza skaly, ktére majg tendencje do obsuwania si¢: nagroma-
dzone luzne osady przeniknely niegdys wskutek ruchéw tektonicznych do glebin morskich, przy czym najnizej opadly
gruboziarniste piaski, a najwyzej drobniejsze gliny. Z biegiem czasu powstaly z nich piaskowce i gliniaste margle.
Wschodnia cze$¢ Weinviertel jest zaliczana do Kotliny Wiedeniskiej. Stanowi ona odrgbny obszar sedymentacji roéznych
skal, powstaly w wyniku ruchéw tektonicznych podloza na granicy migdzy Alpami i Karpatami. Miejscami daja si¢ roz-
poznaé przetomy (Steinberg koto Zistersdorf), wzdtuz ktérych nastgpowalo obsuwanie si¢ podtoza.

Weinviertel mozna uzna¢ za obszar bedacy pod wplywem klimatu panonskiego. Pod wzgledem warunkéw termicznych
dominujg wplywy kontynentalne, za$ pod wzgledem warunkow higrycznych — oceaniczne. Wino posiada nastepujace
typowe cechy charakterystyczne:

barwa: jasnozélta, zielonozolta;
aromat: bukiet typowy dla odmiany;

smak: owocowy, pikantny, pieprzny; brak nuty drzewnej; bez jednostronnej dominacji alkoholu; bez nuty szlachetnej
plesni. Od niepamietnych czaséw Weinviertel stanowi najwazniejszy austriacki obszar uprawy odmiany winoroéli ,Griiner
Veltliner”. Podstawe typowego aromatu win ,Griiner Veltliner” stanowia przede wszystkim lessowe gleby w polaczeniu ze
znacznymi réznicami temperatury miedzy dniem i nocg, ktére stanowia wynik panujacego klimatu. ,Pieprzna” nuta sma-
kowa win ,Griner Veltliner” jest charakterystyczna przede wszystkim dla obszaru uprawy winorosli Weinviertel.

Ponadto dzigki temu, Ze w strukturze produkcji wina przewazaja przedsigbiorstwa rodzinne, z pokolenia na pokolenie
przekazywane s3 tradycyjne formy winifikacji, co dodatkowo przyczynia si¢ do wyrazistego charakteru win ,Griiner
Veltliner” z Weinviertel.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Zgodnie z austriackg ustawg o winach wino objete nazwa pochodzenia ,Weinviertel” moze zosta¢ wprowadzone do
obrotu wylacznie, jezeli jest opatrzone urzgdowym numerem kontrolnym. Warunkiem uzyskania urzedowego numeru
kontrolnego jest poddanie prébki kazdego wina, ktére ma zostal wprowadzone do obrotu z nazwg pochodzenia ,Wein-
viertel” (zob. specyfikacja produktu), badaniom analitycznym i organoleptycznym (kontrola systematyczna).

W trakcie analizy sensorycznej wina sg oceniane przez urzedowa komisje degustacyjng. W sklad urzedowej komisji
degustacyjnej wchodzi szesciu degustatoréw oraz przewodniczacy komisji degustacyjnej. Probki s3 degustowane na
Slepo. Formularz na potrzeby analizy zawiera wylacznie informacje, ktére sa niezbedne do celéw oceny, takie jak wska-
zanie tradycyjnego oznaczenia oraz rocznik. Degustatorzy oceniajg, na podstawie wlasnego doswiadczenia oraz na
podstawie wyznaczonych win wzorcowych, czy przedstawione im wina s3 typowe dla obszaru pochodzenia Kamptal
oraz czy nadaja si¢ do wprowadzenia do obrotu (nie posiadajg wad). Ocena ta przybiera forme odpowiedzi TAK lub
NIE. W przypadku oceny negatywnej nalezy przedstawi¢ pisemne uzasadnienie. Probka odpowiada wymaganiom sen-
sorycznym, jezeli wigkszo§¢ degustatoréw wystawita oceng pozytywng. W przypadku gdy stosunek ocen pozytywnych
do negatywnych wynosi 4: 2, prébka jest przedstawiana do oceny innej komisji degustacyjne;j.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.bmlrt.gv.at/land/produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html


https://www.bmlrt.gv.at/land/produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2020/C 298/14

