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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 432/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»CHAMPAGNE”
PDO-FR-A1359-AMO03
Data przekazania informacji: 1.10.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Przycinanie

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. b), w tabeli: Cigcie nazywane ,cigciem Chablis” w, lit. ¢) w wierszu ,Opis” otrzymuje
brzmienie: ,Czop zastgpczy, zwany »rachet«, przyciety do maksymalnie 2 oczek, pozostawia si¢ u podstawy winorosli”.

Jedna z dwdch metod dozwolonych w odniesieniu do czopu w tym sposobie przycinania nie jest zgodna z praktyka.
Celem tej poprawki jest zatem skorygowanie bednego opisu.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2. Inne praktyki uprawy

W pkt VI ppkt 2 lit. ¢) dodaje si¢ nast¢pujaca zasade: ,stosowanie Srodkéw chwastobdjczych przedwschodowych mig-
dzy rzedami jest zabronione”.

Celem jest ograniczenie wykorzystania srodkéw produkcji, zmniejszenie zanieczyszczenia zasobéw wodnych i zachece-
nie podmiotéw gospodarczych do dywersyfikacji praktyk, ze szczegdlnym uwzglednieniem obsiewania trawg lub tech-
nik mechanicznego odchwaszczania.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zasade okreslong w lit. ¢) w poprzedniej wersji specyfikacji zachowuje si¢ w nowej wersji i oznacza jako lit. d).

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Umieszczenie w rezerwie czesci zbiorow

W pkt VIII ppkt 3 akapit piaty otrzymuje brzmienie: ,Zwigkszenie wydajnosci w celu zasilenia rezerwy jest ustalane
corocznie, w granicach maksymalnej wydajnosci okre$lonej w niniejszej specyfikacji oraz zgodnie z art. D.645-7 pkt
[ kodeksu rolnictwa i rybotéwstwa morskiego. To zwigkszenie pojedynczej wydajnosci nie moze prowadzi¢ do przekro-
czenia maksymalnej ilosci, ktora moze zostaé umieszczona w rezerwie przez podmiot”.

Zniesienie pulapu zwigkszenia o 25 % rocznej wydajnosci, ktore zasila rezerwe, powinno umozliwi¢ lepsze dostosowa-
nie zarzgdzania rezerwg w $wietle rocznych wahan.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Pakowanie

W pkt IX ppkt 3 lit. b) zdanie pierwsze otrzymuje brzmienie: ,Wina s3 produkowane i wprowadzane do obrotu
w nowych zakupionych butelkach”.

Data zapisana jako ,Od dnia 1 stycznia 2015 r.” mingla i w zwiazku z tym skresla si¢ te stowa.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Srodki przejéciowe
W pkt XI ppkt 2 skresla si¢ Srodek przejsciowy ze wzgledu na uplyniecie terminu.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Etykietowanie
Pkt XII lit. b) otrzymuje brzmienie:

,Wina objete kontrolowana nazwa pochodzenia mogg by¢ etykietowane wylacznie nazwami nastgpujacych mniejszych
jednostek geograficznych, zgodnie z nastepujacymi warunkami:

— lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych,

— gmina.

Lokalizacja lub nazwa gminy zostata podana w deklaracji zbioréw.

Wszystkie winogrona uzyte do produkcji wina pochodzg z tej okreslonej gminy lub lokalizacji.

Nazwa gminy moze by¢ powigzana z ,Premier Cru” i ,Grand Cru” na warunkach okre§lonych w rozdziale I, pkt II-
Nazwy geograficzne, oznaczenie rocznika, dodatkowe informacje, lit. b) i c) niniejszej specyfikacji.

Poza wspomnianymi wyzej gminami nazwa gminy musi by¢ powigzana z okre$leniem ,Vigne de” lub ,Vignoble de”.

Nazwa gminy lub lokalizacji wpisanej do ksigg wieczystych moze by¢ zapisana czcionkg, ktérej wysoko$¢ i szerokosé
nie mogg przekraczaé rozmiaru znakéw tworzacych kontrolowang nazwe pochodzenia.

Umieszczenie na etykiecie nazwy gminy, zgodnie z procedurami okre§lonymi powyzej, moze by¢ uzupelnione umie-
szczeniem nazwy gminy w nazwie cuvée”.

Proponuje si¢ zatwierdzenie nazw gmin jako mniejszej jednostki geograficznej zgodnie z zasadami okreslonymi powyze;j.

Przedmiotowa zmiana ma wplyw na jednolity dokument. Punkt dotyczacy dodatkowych zasadniczych wymogéw zos-
taje odpowiednio zmieniony.

Gléwne punkty podlegajace kontroli i metody oceny

W rozdziale III pkt I specyfikacji produktu aktualizuje si¢ tabele gtéwnych punktéw podlegajacych kontroli i odpowied-
nich metod kontroli w celu dodania punktéw i okreslenia niektérych metod oceny.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.
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8. Opis zwigzku

Pierwotna tre$¢ informacji na temat obszaru geograficznego opisu zwigzku lub zwiazkéw w jednolitym dokumencie
zostala zastgpiona cala trescig czeSci X, Zwigzek z obszarem geograficznym” w rozdziale I specyfikacji produktu. Zasta-
pienie to dostarcza zatem szczegSlowych i precyzyjnych elementéw wymaganych przez prawodawstwo.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Champagne

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
Przedmiotowe wina to gatunkowe wina musujace rozowe i biale.
Naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach wynosi co najmniej 9 %.
Po wzbogacaniu catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po szampanizacji nie moze przekraczac 13 %.

Kwasowos¢ lotna, kwasowos$¢ ogdlna, zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla sa okreslone w przepisach wspél-
notowych.

Wina moga by¢ biale (wytwarzane z mieszanek biatych winogron i czarnych winogron, wytwarzane wylacznie z biatych
winogron [blanc de blancs] lub wylacznie z czarnych winogron [blanc de noirs]) lub rézowe (uzyskiwane w wyniku mie-
szania lub $ciggania soku (fr. saignée)), wytwarzane z winogron pochodzacych z jednej lub kilku gmin. Moga by¢ ozna-
czone rocznikiem lub nie.

Wszystkie wina majg wspolny punkt: kwasowos¢, ktéra gwarantuje Swiezo$¢ i zdolno$¢ do starzenia sie. Najmlodsze
wina charakteryzuja si¢ nutami o wielkiej $wiezoSci: kwiaty i biale owoce, owoce cytrusowe, nuty mineralne. Dojrzale
wina cechuje paleta bardziej kraglych aromatéw: z6tte owoce, gotowane owoce, przyprawy korzenne. Najbardziej roz-
winigte wina, zwane ,pelnymi” (fr. de plénitude), ujawniaja glebokie aromaty trzeciorzedne: kandyzowane owoce, runo
le$ne, prazenie. Mlode wina cechuje intensywne i utrzymujace si¢ musowanie, czyli znak tozsamosci szampana. Wraz
z wiekiem musowanie stabnie i staje si¢ bardziej delikatne i aksamitne.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne
Gesto$¢ sadzenia — przepisy ogdlne
Praktyka uprawy

Winoro§l jest sadzona z odstegpem miedzy rzedami, ktéry nie moze przekraczaé 1,50 metra. Odstep miedzy roslinami
w rzedzie wynosi 0,90-1,50 metra. Suma odstepéw miedzy innymi rzedami i odstepéw miedzy roslinami w tym
samym rzedzie nie moze przekraczaé 2,50 metrow.

Gesto$¢ sadzenia — przepisy szczeg6lne

Praktyka uprawy

Aby umozliwi¢ przemieszczanie si¢ dostosowanych maszyn, na dziatkach polozonych na stokach
— o nachyleniu powyzej 35 %,

— albo na stokach o nachyleniu powyzej 25 % w polaczeniu z przechylem powyzej 10 %,
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moga wystepowac alejki o szerokosci 1,50-3 m, przy czym dopuszcza si¢ maksymalnie jedng alejke na 6 rzedéw wino-
roéli. W tym przypadku suma rozstawu miedzy innymi rzedami i rozstawu miedzy krzewami w jednym rzedzie nie
moze przekracza¢ 2,30 m.

Zasady przycinania
Praktyka uprawy

Zabrania si¢ dopuszczania do sytuacji, w ktorych dochodzi do jakiegokolwiek nachodzenia jednego krzewu na drugi
oraz jakiegokolwiek nakladania si¢ jednego pedu owocujacego na drugi. Liczba oczek nie przekracza 18 na metr kwad-
ratowy. Ciecie wykonuje si¢ najpdZniej przed stadium fenologicznym (F) (12 stadium Lorentza), czyli gdy rozwing si¢
cztery liscie.

Cigcia winoro$li dokonuje si¢ z zastosowaniem nastepujacych technik:

— cigcie Chablis (fr. taille Chablis)

— cigcie w formie sznura Royat

— cigcie z doliny Marny (fr. taille de la vallée de la Marne)

— cigcie systemem Guyota pojedynczym, podwéjnym lub asymetrycznym.

Wszelkie Srodki, ktére nie pozwalaja na zbieranie catych kisci winogron, sg zabronione.
Szczegdlne praktyki enologiczne

Niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawatkéw drewna.

Podczas procesu wzbogacania zwigkszenie objetosci moszczu winogronowego uzytego do fermentacji nie moze prze-
kroczy¢ 1,12 % na kazdy 1 % wzrostu zawartosci alkoholu.

Poza wymienionym powyzej zakazem w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrzegaé
wszelkich wymogéw obowigzujgcych na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa.

Wina wytwarza si¢ wylacznie przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w szklanych butelkach.

b) Maksymalne zbiory
Maksymalna wydajnos¢

15 500 kilograméw winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja i produkcja win, w tym dojrzewanie i pakowanie, odbywaja si¢ na wyznaczonych teryto-
riach okre$lonych w art. 17 ustawy z dnia 6 maja 1919 r.

7. Gléwne odmiany winorosli
Arbane B
Chardonnay B
Meunier N
Petit Meslier B
Pinot blanc B
Pinot gris G

Pinot noir N

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
Informacje na temat obszaru geograficznego

Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny znajduje si¢ w poinocno-wschodniej Frangji i obejmuje terytorium gmin w departamentach Aisne,
Aube, Haute-Marne, Marne i Seine-et-Marne.

Dzialki, doktadnie wyznaczone do zbioru winogron, wpisuja si¢ w krajobraz winnic na stokach, spoczywajacych na
progach strukturalnych wschodniej czg$ci Basenu Paryskiego, ktdre stanowig duze struktury geomorfologiczne:

— Cote dTle-de-France w departamencie Marne, a takze zbocza powiazanych dolin, obejmujgce od pdinocy na polud-
nie Montagne de Reims, doling Marny (ktdra rozciaga si¢ od potudnia Aisne az po Seine-et-Marne), Cote des Blancs
i Cote du Sézannais, by wymieni¢ najbardziej modelowe sektory;
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— Cote de Champagne z marglowym Vitry i nalezacym do departamentu Aube sektorem Montgueux;

— Cote des Bar, przecinajaca wiele dolin, laczaca tereny Bar-sur-Aubois na wschodzie i Bar-Séquanais na zachodzie,
w departamentach Aube i Haute-Marne.

Rzezba typowa dla kuesty i przylegtych dolin, ze wzgdrzami o ekspozycji wschodniej i poludniowej, czasami péinocne;j,
jak w przypadku péinocnego polozenia Montagne de Reims i lewego brzegu doliny Marny.

Czoto progu sklada si¢ z twardych warstw wapiennych lub kredowych. Stoki wzgérz sg kredowe, marglowe lub pia-
szczyste, migksze ulegly erozji, a nastgpnie pokryly si¢ nadleglymi produktami koluwialnymi pochodzacymi z przedniej
strefy progu.

Winnice Szampanii znajdujg si¢ w strefie péinocnej. Podlegaja wpltywowi dwdch rodzajow klimatu:

— oceanicznego, dzigki ktéremu woda dostarczana jest w stalych ilo$ciach przy nieznacznych réznicach temperatur
miedzy poszczegdlnymi porami roku;

— kontynentalnego, ktéry odpowiada za niekiedy niszczycielskie przymrozki i sprzyjajace nastonecznienie latem.

Opis czynnika ludzkiego majacego wplyw na zwiazek z obszarem

Obecno$¢ winnic, siegajaca czaséw starozytnych, byla dobrze ugruntowana w Szampanii w IX w., w nastepstwie roz-
woju przyklasztornej uprawy winorosli. Specyfike naturalnie musujgcego wina bialego i szampanizacji testowano pod
koniec XVII w. Pod koniec XIX w. Weinmann, znany enolog, zauwazyl, ze ,wino szampanskie ma wysoka zdolno§¢ do
fermentacji. Wina z Szampanii wykonuja zadanie nabierania babelkéw znacznie latwiej, czesciej i lepiej niz jakikolwiek
inny ferment”.

Pierwsze odniesienia do tego wina, zwanego ,saute-bouchon”, pojawiaja si¢ w wierszach opata Chaulieu w 1700 r.
Metoda ta zostala jednak po raz pierwszy przedstawiona w 1718 r. przez kanonika Godinota, domniemanego autora
,Maniére de cultiver la vigne et de faire le vin de Champagne [...]" [,Sposéb uprawy winoro$li i wyrobu wina z Szampa-
nii”], ktéry stwierdzil, ze te wina biale, ktére musza by¢ ,klarowne jako zy [...], wyrabia si¢ z czarnych winogron. Kiedy
zbierze si¢ winogrona, im szybciej zostang wyttoczone, tym bielsze jest wino”. Dlatego plantatorzy winoroéli staraja sie
zachowac integralno$¢ winogron podczas zbiorow, z wielka uwagg transportowac je i przechowywac i w nienaruszonym
stanie doprowadzi¢ do prasy. Ttoczenie musi by¢ fagodne i stopniowe, z rozdzieleniem sokéw (na ,cuvée” i ,taille”),
ktére s3 poddawane winifikacji oddzielnie. Tiocznie spelniaja zatem rygorystyczne wymogi i podlegaja Scisle kontrolo-
wanemu zezwoleniu.

Precyzyjne umiejetnosci rozwinigte w opactwach; w 1866 r. Jules Guyot zwrdcit uwage na znaczenie mieszania wino-
gron pochodzacych z réznych odmian lub dziatek. Od poczatku XX w. wybiera si¢ trzy odmiany winorosli ze wzgledu
na wlasciwg im réwnowage cukru i kwasowosci oraz zdolnos¢ do szampanizacji: pinot noir N, chardonnay B i meunier
N. Producent tworzy mieszanki, degustujac uzyskane podstawowe wina. Zmieszane podstawowe wina sa butelkowane
do szampanizacji i dojrzewania na osadzie (fr. sur lies), co silg rzeczy jest dtugim procesem, zwlaszcza w przypadku win
rocznikowych.

Kredowe piwnice Szampanii, zapewniajgce idealne naturalne warunki pod wzgledem temperatury i wilgotnosci, sprzy-
jaly rozwojowi tego etapu szampanizacji. Po dojrzewaniu na osadzie odbywa si¢ etap obracania butelek (fr. remuage),
tak ze osad powoli przesuwa si¢ do szyjki butelki, po czym nastgpuje etap degorzowania, czyli usuwania osadéw znaj-
dujacych si¢ w butelce. Po degorzowaniu dodaje si¢ liqueur d'expédition, ktéry przyczyni si¢ do wyodrebnienia kilku
rodzajow wina ,Champagne”.

Po opanowaniu szampanizacji w drodze wtornej fermentacji w butelkach, ,metoda szampanska” (fr. méthode champe-
noise) zostala wyeksportowana i wkrétce nazwa ,,Champagne” byla uzywana poza granicami regionu produkgji. Od
1882 r. wytwornie ,Champagne” zrzeszone w zwigzki zawodowe (Union des Maisons de Champagne) wszczynaly
postepowania sadowe, a w przeddzien ustawy z dnia 1 sierpnia 1905 r. o oszustwach i falszerstwach, w orzecznictwie
uznano, ze nazwa ,Champagne” jest zastrzezona dla win produkowanych i otrzymywanych z winogron zebranych
w Szampanii, i tym samym po raz pierwszy zagwarantowano ochrong¢ nazwy pochodzenia. Prace nad wyznaczeniem
obszaru geograficznego rozpoczely sie w 1908 r. Mieszkancy Szampanii dzialaja solidarnie i za porednictwem duzych
organizacji zawodowych.

Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Wina moga by¢ biale (wytwarzane z mieszanek biatych winogron i czarnych winogron, wytwarzane wylacznie z bialych
winogron [blanc de blancs] lub wylacznie z czarnych winogron [blanc de noirs]) lub rézowe (uzyskiwane w wyniku mie-
szania lub $ciggania soku (fr. saignée)), wytwarzane z winogron pochodzacych z jednej lub kilku gmin. Mogg by¢ ozna-
czone rocznikiem lub nie.

Wszystkie wina majg wspdlny punkt: kwasowos¢, ktéra gwarantuje $wiezos¢ i zdolnos¢ do starzenia sie.

Najmlodsze wina charakteryzujg si¢ nutami o wielkiej $wiezosci: kwiaty i biale owoce, owoce cytrusowe, nuty mine-
ralne. Dojrzale wina cechuje paleta bardziej kraglych aromatéw: zélte owoce, gotowane owoce, przyprawy korzenne.
Najbardziej rozwinigte wina, zwane ,pelnymi” (fr. de plénitude), ujawniaja glebokie aromaty trzeciorzedne: kandyzowane
owoce, runo lesne, prazenie.

Mlode wina cechuje intensywne i utrzymujace si¢ musowanie, czyli znak tozsamosci ,Champagne”. Wraz z wiekiem
musowanie stabnie i staje si¢ bardziej delikatne i aksamitne.
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Zwigzki przyczynowe

Szerokie otwarcie krajobrazowe trzech kuest na rowning i doliny gwarantuje winnicom ilo§¢ $wiatla wystarczajaca do
dojrzewania jagdd, nawet w przypadku ekspozycji pétnocnej. Otwarty krajobraz pozwala ponadto unikng¢ stagnacji
zimnego powietrza i zmniejsza ryzyko mrozu.

Nachylenie zboczy wzgérz winorosli zapewnia optymalny naturalny odplyw, gwarantowany réwniez przez poszcze-
g6lne podtoza, ktore umozliwiaja naturalne nawadnianie winorosli. Kreda, ze wzgledu na swoja porowatos¢ i przepusz-
czalno$¢, eliminuje nadmiar wody, zapewniajac zarazem ponowne nawodnienie gleby przy suchej pogodzie poprzez
kapilarne podciaganie wilgoci. Pozostale rodzaje podglebia facza poziomy marglowe, ktdre zapewniajg rezerwe wody,
albo warstw wapiennych, albo piasku krzemionkowego, przy czym te ostatnie pozwalajg na przenikanie nadmiaru
wody z okreséw mokrych. Ten rodzaj podglebia i delikatne warunki klimatyczne zdeterminowaly umiejscowienie
odmian winoroéli w réznych czg$ciach regionu winiarskiego.

Niepowtarzalna sytuacja klimatyczna Szampanii nadaje winogronom, a nastgpnie moszczom, naturalng kwasowos¢,
idealng do produkcji musujacych ,grands vins”. Réwnowaga migdzy kwasowoscia — gwarantujacg niezbedna Swiezosé
— a poziomem dojrzatosci winogron daje najlepsze roczniki i zapewnia dobry potencjal starzenia.

Stanowiaca istng mozaike réznorodno$¢ czynnikéw naturalnych jest wykorzystywana na poziomie dzialki przez plan-
tatora winoroéli, ktory kontroluje wszystkie praktyki uprawy w celu wydobycia szczegdlnego charakteru winogron.

W przypadku win bialych zachowanie integralnosci winogron od momentu zbioru, delikatne tloczenie i rozdzielanie
sokéw, pozwalajg unikna¢ zabarwienia tych ostatnich i tym samym gwarantuja ich klarowno$¢, niezbedna do uzyskania
jakosci piany. Dzielenie sokéw zwigksza dodatkowo zlozono$¢ aromatéw.

Sok ,cuvée”, bogaty w kwasowos¢, nadaje winu aromaty $wieze i zywe; wlaczenie go do mieszanek pozwala na pelne
wyeksponowanie aromatéw trzeciorzednych powstalych podczas dojrzewania na osadzie.

Sok ,taille” jest bardziej owocowy i cechuje go wigksze bogactwo taninowe.

Wina ,de réserve” (z wyjatkiem win rocznikowych), pochodzace z poprzednich zbioréw, nadaja mieszance bardziej doj-
rzaly charakter win lezakowanych. Talent producenta dobierajacego wina dla uzyskania pozadanej mieszanki wyraza sig
w calym procesie dojrzewania na osadzie i prowadzi do narodzin ,Champagne”. Ten proces cigglego dojrzewania moze,
w przypadku win o dobrej strukturze, trwaé przez wiele dziesigcioleci w szampanskich piwnicach, a panujgcy w nich
wzgledny chtéd zapewnia dobra szampanizacje.

Ta zlozona pod wzgledem technicznym produkcja ,Champage” wymaga specjalnej i kosztownej infrastruktury. Miejsca
produkcji, manipulowania i pakowania znajduja si¢ w gminach polozonych w poblizu winnic.

Winnice w regionie Szampanii istnialy juz na poczatku naszej ery, jednak ,Champagne” zyskal swoje szlachetne miano
szczegoblnie w XIX w., wraz ze stopniowym opanowywaniem szampanizacji w drodze drugiej fermentacji w butelce. To
wlasnie pod koniec XIX w. producenci z Szampanii, zamiast transportowaé wino w beczkach, pakowali je w butelki
w celu zachowania ich pelnej jakosci i cech.

Pianka i drobne babelki zamknigte w butelkach ujawniaja si¢ w kieliszkach — sukces wina jest natychmiastowy. Delektuja
si¢ nim Zadni nowinek mlodzi arystokraci, opiewaja je poeci, a pisarze po$wiecaja mu karty swoich utworéw. Na dwo-
rze staje si¢ ulubieficem regenta, Ludwika XV, Madame de Pompadour. FinansiSci i zarzadcy idg w $lady arystokracji,
prowincja kopiuje stolicg. Za panowania Ludwika XV i Ludwika XVI sektor wina rozwija si¢ bardzo dobrze, a renoma
,Champagne” znacznie wzrasta zarowno we Francji, jak i poza jej granicami. Wino musujace znajduje si¢ w centrum
uwagi tam, gdzie podazanie za francuskg modg jest w dobrym tonie, a w calej osiemnastowiecznej Europie ,,Cham-
pagne” jest ozdobg przyjec i kolacji. Reputacja ta przetrwala do dzis. Producenci win, spétdzielnie i wytwornie (fr. Mai-
sons de Champagne) kontynuujg wysitki na rzecz ulepszenia wspélnych zasad promowania chronionej nazwy pochodze-
nia ,Champagne”, stanowigcej ich wspdlne dziedzictwo, i w dgzeniu do doskonalosci starajg si¢ o przestrzeganie zasad
dotyczacych nazwy i charakteru produktu.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Etykietowanie
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Zadna butelka nie moze by¢ przemieszczana, z wyjatkiem dwéch miejsc nalezacych do tego samego podmiotu lub mig-

dzy dwoma podmiotami, jesli nie zostala wykonczona, oprawiona i etykietowana zgodnie z obowigzujgcymi przepi-
sami.

Butelki zawierajgce wina zamyka si¢ korkiem z nazwg kontrolowanej nazwy pochodzenia na cze¢sci zawierajacej sie
w szyjce butelki lub, w przypadku butelki o nominalnej zawartosci 0,20 litra lub mniejszej, na innej wewnetrznej czgsci
mechanizmu zamykajgcego.
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Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Etykiety i dokumenty handlowe zawieraja dane rejestracyjne okreslone przez migdzybranzowy komitet wina z Szampa-
nii (fr. le comité interprofessionnel du vin de Champagne), umozliwiajace identyfikacje podmiotéw gospodarczych.

Nazwe producenta, ktéra umieszczana jest na etykiecie drukowanymi literami, w sposéb jasny i czytelny, uzupelnia si¢
nazwa gminy produkdji, jesli siedziba producenta znajduje si¢ poza tym obszarem.

Wskazanie odmiany winorosli

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Nazwe odmiany winoro§li umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokoS¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajg-
cych trzech milimetréw i potowy wielkosci czcionki, ktorg zapisano nazwe pochodzenia. Wskazanie odmiany winorosli

jest mozliwe tylko wtedy, gdy wszystkie winogrona wykorzystywane do produkeji win podstawowych pochodzg z tej
odmiany.

Wskazanie rocznika

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Jezeli rocznik jest wskazany, umieszcza si¢ go na korku lub, w przypadku zawarto$ci nominalnej 0,20 litra lub mniej-
szej, na innym odpowiednim mechanizmie zamykajgcym i na etykiecie. Oznaczenie rocznika umieszcza si¢ réwniez na
fakturach i dokumentach towarzyszacych.

Pakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Wina wprowadza si¢ na rynek w butelkach, wewnatrz ktérych przeprowadzono proces szampanizacji, z wyjatkiem win
sprzedawanych w butelkach o pojemnosci nieprzekraczajacej 37,5 centylitra lub przekraczajacej 300 centylitréw.

Wina wprowadza si¢ do obrotu z przeznaczeniem dla konsumentéw po uplywie minimalnego okresu dojrzewania
wynoszacego 15 miesigcy, liczac od daty rozlania albo 36 miesigcy w przypadku win rocznikowych.

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Wina objete kontrolowana nazwa pochodzenia moga by¢ etykietowane wylacznie nazwami nastepujacych mniejszych
jednostek geograficznych, zgodnie z nastepujgcymi warunkami:

— lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych,
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— gmina.
Lokalizacja lub nazwa gminy zostata podana w deklaracji zbioréw.
Wszystkie winogrona uzyte do produkcji wina pochodzg z tej okreslonej gminy lub lokalizacji.

Nazwa gminy moze by¢ powigzana z ,Premier Cru” i ,Grand Cru” na warunkach okreslonych w rozdziale I, pkt II-
Nazwy geograficzne, oznaczenie rocznika, dodatkowe informacje, lit. b) i ¢) niniejszej specyfikacji.

Poza wspomnianymi wyzej gminami nazwa gminy musi by¢ powigzana z okresleniem ,Vigne de” lub ,Vignoble de”.

Nazwa gminy lub lokalizacji wpisanej do ksiag wieczystych moze by¢ zapisana czcionkg, ktorej wysokos¢ i szeroko$é
nie mogg przekraczaé rozmiaru znakéw tworzacych kontrolowang nazwe pochodzenia.

Umieszczenie na etykiecie nazwy gminy, zgodnie z procedurami okre§lonymi powyzej, moze by¢ uzupelnione umie-
szczeniem nazwy gminy w nazwie cuvée.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-fc0f1954-4b40-4¢61-a291-93b955aa1410
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