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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 432/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,COTEAUX CHAMPENOIS”
PDO-FR-A1364-AM02
Data przekazania informacji: 1.10.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Przycinanie

W rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. b), w tabeli: Cigcie nazywane ,cigciem Chablis” w, lit. ¢) w wierszu ,Opis” otrzymuje
brzmienie: ,Czop zastgpczy, zwany »rachete, przyciety do maksymalnie 2 oczek, pozostawia si¢ u podstawy winorosli”.

Jedna z dwdch metod dozwolonych w odniesieniu do czopu w tym sposobie przycinania nie jest zgodna z praktyka.
Celem tej zmiany jest zatem skorygowanie blednego opisu.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2. Inne praktyki uprawy

W pkt VI ppkt 2 lit. ¢) dodaje si¢ nastepujaca zasade: ,stosowanie Srodkéw chwastobdjczych przedwschodowych mie-
dzy rz¢dami jest zabronione”.

Celem jest ograniczenie wykorzystania srodkéw produkgji, zmniejszenie zanieczyszczenia zasobéw wodnych i zachece-
nie podmiotéw gospodarczych do dywersyfikacji praktyk, ze szczegdlnym uwzglednieniem obsiewania trawg lub tech-
nik mechanicznego odchwaszczania.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zasade okreslong w lit. ¢) w poprzedniej wersji specyfikacji zachowuje si¢ w nowej wersji i oznacza jako lit. d).

3. Zwiazek z obszarem geograficznym

W pkt X ppkt 2 ,Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu” dodano (dotychczas brakujace)
informacje dotyczace wygladu win czerwonych i r6zZowych oraz aromatéw win biatych.

Dodaje si¢ nastepujace informacje:

W przypadku win rézowych: majg jasng barwe od bladorézowej do ciemnotososiowej.
Wina czerwone majg przezroczystg barwe czerwong o roznej intensywnosci.

Biale wina cechujg subtelne nuty aromatyczne: kwiatowe, owocowe lub mineralne.
Zmiana ta zostata zatwierdzona rozporzadzeniem z dnia 28 czerwca 2017 .
Informacja ta zostala dodana w punkcie ,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

Pierwotna tre$¢ jednolitego dokumentu odnoszaca si¢ do opisu zwiazku lub zwiazkow zostala zastgpiona calg trescig
czesci X, Zwigzek z obszarem geograficznym” w rozdziale I specyfikacji produktu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zastgpienie to dostarcza zatem szczegdlowych i precyzyjnych elementéw wymaganych przez prawodawstwo, w tym
uzupelnieft organoleptycznych cech charakterystycznych win.

4. Srodki przejsciowe
W pkt XI ppkt 2 skresla si¢ Srodek przejsciowy ze wzgledu na uplyniecie terminu.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Gléwne punkty podlegajace kontroli i metody oceny

W rozdziale III pkt I specyfikacji produktu aktualizuje si¢ tabele gtéwnych punktéw podlegajacych kontroli i odpowied-
nich metod kontroli w celu dodania punktéw i okreslenia niektérych metod oceny.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Coteaux champenois

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

Analityczne cechy charakterystyczne

Sa to wina niemusujgce biale, r6Zowe i czerwone.

Naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 9 %.

Calkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.

Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach nie przekracza 3 graméw na litr.

W przypadku win czerwonych fermentacja jabtkowo-mlekowa jest zakoniczona.

Na etapie pakowania zawarto$¢ kwasu jabtkowego w winach czerwonych nie przekracza 0,4 grama na litr.
Kwasowos¢ lotna, kwasowo$¢ ogélna i zawarto$¢ dwutlenku siarki sg okreslone w przepisach wspélnotowych.

Wina czerwone majg przezroczystg barwe czerwona o rdznej intensywnosci, a wina rézowe majg jasng barwe od bla-
dorézowej do ciemnolososiowej. Wina te sa niezwykle lekkie i delikatne, w smaku jedwabiste w pierwszym kontakcie
i zazwyczaj o aromatach czerwonych owocow.

Wina biate majg krystaliczng, solankowa teksture z dominujgca mineralnoscia, ktorej zawdzigczajg dlugi finisz. Natu-
ralna kwasowos¢ nadaje im pewna rzesko$¢. Cechuja je subtelne nuty aromatyczne: kwiatowe, owocowe lub mineralne.

Lezakowanie nadaje winu tlusto$¢ i przyczynia si¢ do jego rownowagi smakowe;.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr):

. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne
Gesto$¢ sadzenia — przepisy ogdlne
Praktyka uprawy

Winorosl jest sadzona z odstepem miedzy rzedami, ktéry nie moze przekraczac 1,50 metra. Odstep miedzy roslinami
w rzedzie wynosi 0,90-1,50 m. Suma odstegpéw migdzy rzedami i odstegpéw migdzy rolinami w tym samym rzedzie
nie moze przekracza¢ 2,50 metra.

Gesto$¢ sadzenia — przepisy szczegdlne

Praktyka uprawy

Aby umozliwi¢ przemieszczanie si¢ dostosowanych maszyn, na dzialkach polozonych na stokach
— o nachyleniu powyzej 35 %

— albo na stokach o nachyleniu powyzej 25 % w polaczeniu z przechylem powyzej 10 %

moga wystepowac alejki o szerokosci 1,50-3 m, przy czym dopuszcza si¢ maksymalnie jedng alejke na szes¢ rzedéw
winorosli. W tym przypadku suma rozstawu miedzy innymi rzedami i rozstawu miedzy krzewami w jednym rzedzie
nie moze przekraczac 2,30 m.

Zasady przycinania
Praktyka uprawy

Zabrania si¢ dopuszczania do sytuacji, w ktorych dochodzi do jakiegokolwiek nachodzenia jednego krzewu na drugi
oraz jakiegokolwiek nakladania si¢ jednego pedu owocujacego na drugi.

Liczba oczek nie przekracza 18 na metr kwadratowy.

Cigcie wykonuje si¢ najpdzniej przed stadium fenologicznym (F) (12 stadium Lorentza), czyli gdy rozwing sie cztery lis-
cie.

Cigcia winoro$li dokonuje si¢ z zastosowaniem nastepujacych technik:

— cigcie Chablis (fr. taille Chablis)

— cigcie w formie sznura Royat

— ciecie z doliny Marny (fr. taille de la vallée de la Marne)

— cigcie systemem Guyota pojedynczym, podwéjnym lub asymetrycznym.
Zbiory

Praktyka uprawy

Wszelkie $rodki, ktére nie pozwalajg na zbieranie catych kisci winogron, sa zabronione.
Winogrona muszg by¢ transportowane w calosci do zaktadéw produkcji wina.
Szczegolne praktyki enologiczne

Niedopuszczalne jest wykorzystywanie kawatkéw drewna.

Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mie-
szankach stosowanych w preparatach. Podczas procesu wzbogacania zwigkszenie objetosci moszczu winogronowego
uzytego do fermentacji nie moze przekroczy¢ 1,12 % na kazdy 1 % wzrostu zawartosci alkoholu.

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrze-
gal wymogdw obowigzujacych na poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

b) Maksymalna wydajnos¢
Maksymalna wydajno$¢

15 500 kilograméw winogron z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja i produkcja win, w tym dojrzewanie i pakowanie, odbywaja si¢ na wyznaczonych teryto-
riach okre$lonych w art. 17 ustawy z dnia 6 maja 1919 r.

7. Gléwne odmiany winorosli
Arbane B
Chardonnay B
Meunier N
Petit Meslier B
Pinot blanc B
Pinot gris G

Pinot noir N

8. Opis zwiazku lub zwigzkow
Informacje na temat obszaru geograficznego oraz jakosci i cech charakterystycznych produktu

Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny odpowiada obszarowi kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Champagne”. Znajduje si¢ w pétnocno-
wschodniej Francji i obejmuje terytorium gmin w departamentach Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne i Seine-et-Marne.

Podobnie jak w przypadku obszaru geograficznego, dziatki wybrane do zbioru winogron odpowiadajg dzialkom okres-
lonym dla kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Champagne”. Wpisuja si¢ w krajobraz winnic na stokach, spoczywajg-
cych na progach strukturalnych wschodniej czgsci Basenu Paryskiego, ktére stanowig duze struktury geomorfologiczne:

— Cote dTle-de-France w departamencie Marne, a takze zbocza powiazanych dolin, obejmujace od pdinocy na polud-
nie Montagne de Reims, doling Marny (kt6ra rozciaga si¢ od potudnia Aisne az po Seine-et-Marne), Cote des Blancs
i Cote du Sézannais, by wymieni¢ najbardziej modelowe sektory;

— Cote de Champagne z marglowym Vitry i nalezagcym do departamentu Aube sektorem Montgueux;

— Cote des Bar, przecinajaca wiele dolin, taczgca tereny Bar-sur-Aubois na wschodzie i Bar-Séquanais na zachodzie,
w departamentach Aube i Haute-Marne.

Rzezba typowa dla kuesty i przyleglych dolin, ze wzgérzami o ekspozycji wschodniej i potudniowej, czasami péinocnej,
jak w przypadku péinocnego polozenia Montagne de Reims i lewego brzegu doliny Marny.

Czolo progu sklada si¢ z twardych warstw wapiennych lub kredowych. Stoki wzgérz sa kredowe, marglowe lub pia-
szczyste, migksze ulegly erozji, a nastgpnie pokryly si¢ nadlegtymi produktami koluwialnymi pochodzacymi z czola

progu.
Winnice znajdujg si¢ w strefie poinocnej. Podlegaja wpltywowi dwéch rodzajow klimatu:

— oceanicznego, dzigki ktéremu woda dostarczana jest w statych iloSciach przy nieznacznych réznicach temperatur
miedzy poszczeg6lnymi porami roku;

— kontynentalnego, ktéry odpowiada za niekiedy niszczycielskie przymrozki i sprzyjajace nastonecznienie latem.

Opis czynnika ludzkiego majacego wplyw na zwigzek z obszarem

Obecnos¢ winnic, siggajaca czasow starozytnych, byta dobrze ugruntowana w Szampanii w IX w., w nastgpstwie roz-
woju przyklasztornej uprawy winorosli. Wina te byly znane w $redniowieczu pod nazwg ,Vins de France”, poniewaz
produkowano je w Basenie Paryskim, na granicy z domeng krélewska.
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Do XVIII w. prowincja Szampania jest przede wszystkim producentem win czerwonych. Wedlug Pierre’a Galeta ich pro-
dukcja znacznie dominowala nad produkcja win bialych i ré6zowych (zwanych ,paillets”) zanim opanowano proces
szampanizacji poprzez drugg fermentacje w butelkach. W XIX w. nastapit wzrost popularnosci win musujacych z Szam-
panii, za$ spadla produkcja win czerwonych. Zaledwie kilka ,grands vins” produkowanych w Montagne de Reims,
Grande Vallée de la Marne i w Aube zachowato renome.

Ustawa z dnia 22 lipca 1927 r. zastrzegajaca nazwe ,Champagne” wylacznie dla win musujacych wprowadzita oznacze-
nie ,Vins originaires de la Champagne viticole” [wina z regionu winnego Szampanii], od 1953 r. nazywanych ,Vins
natures de Champagne” [naturalne wina z Szampanii]. Zrehabilitowane dzigki staraniom kilku producentéw kultywujg-
cych tradycje ,vins natures”, w 1974 r. wina te zostaja objete kontrolowang nazwa pochodzenia ,Coteaux champenois”
zgodnie z przepisami ustawy z dnia 12 grudnia 1973 r. zakazujacej stosowania samej nazwy ,Vins natures de la Cham-

pagne”.

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Coteaux champenois” sg produkowane tylko wtedy, gdy wlasciwosci
zbioréw sg dostosowane do produkcji win niemusujgcych. Ich produkcja jest zatem bardzo nieregularna.

Aby zapobiec nieuczciwym praktykom powigzanym z obrotem winami luzem, producenci wniesli o uchwalenie ustawy
z dnia 23 maja 1977 r. zakazujacej wysylania w innej formie niz w butelkach win produkowanych pod kontrolowana
nazwg pochodzenia ,Coteaux champenois”, z wyjatkiem ich przemieszczania w obrgbie wyznaczonego winiarskiego
obszaru Szampanii, miedzy podmiotami dzialajacymi na tym obszarze.

Produkcjg zarzadzajg te same organizacje zawodowe, ktére zostaly utworzone dla kontrolowanej nazwy pochodzenia
,Champagne”, czyli Syndicat général des vignerons de Champagne (utworzony w 1904 r.) oraz Union des Maisons de
Champagne (zalozona w 1882 r.), zgrupowane w ramach Comité Interprofessionnel des Vins de Champagne (utworzo-
negow 1941 r.).

Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu
Sa to wina czerwone, biale i r6zowe, czgsto okreslane nazwg gminy, w ktdrej zbierane s3 winogrona.

Wina czerwone majg przezroczystg barwe czerwong o réznej intensywnosci, a wina rézowe maja jasna barwe od bla-
dor6zowej do ciemnolososiowej. Wina te sg niezwykle lekkie i delikatne, w smaku jedwabiste w pierwszym kontakcie
i zazwyczaj o aromatach czerwonych owocow.

Wina biale majg krystaliczng, solankowg teksture z dominujgca mineralnoscig, ktérej zawdzigczajg dlugi finisz. Natu-
ralna kwasowo$¢ nadaje im pewna rzesko$¢. Cechujg je subtelne nuty aromatyczne: kwiatowe, owocowe lub mineralne.

Lezakowanie nadaje winu ttustos$¢ i przyczynia si¢ do jego réwnowagi smakowe;.

Zwigzki przyczynowe

Szerokie otwarcie krajobrazowe trzech kuest na réwning i doliny gwarantuje winnicom ilo§¢ $wiatla wystarczajaca do
dojrzewania jagdd, nawet w przypadku ekspozycji péinocnej. Ekspozycja wschodnia i potudniowa tradycyjnych sekto-
ré6w najbardziej znanych z produkgji ,Coteaux champenois” zapewnia winnicom najwigcej Swiatla wiosna i jesienia,
tworzgc tym samym optymalne warunki dla kwitnienia winorosli i dojrzewania jagdd.

Otwarty krajobraz pozwala unikngé stagnacji zimnego powietrza i tym samym zmniejsza ryzyko mrozéw. Klimat
regionu Szampanii wymaga jednak, aby plantatorzy winorosli wybierali wylacznie zdrowe winogrona z najlagodniej-
szych lat, na najlepszych dziatkach, najczgsciej ze starych winoroéli, oraz prowadzili zbiory, gdy winogrona s3 w pelni
dojrzale.

Nachylenie zboczy wzgérz winorosli zapewnia optymalny naturalny odplyw, gwarantowany réwniez przez poszcze-
gblne podloza, ktére umozliwiajg naturalne nawadnianie winorosli. Kreda, ze wzgledu na jej porowato$¢ i przepuszczal-
no$¢, eliminuje nadmiar wody, zapewniajac zarazem ponowne nawodnienie gleby przy suchej pogodzie poprzez kapi-
larne podcigganie wilgoci. Pozostale rodzaje podglebia laczg si¢ z poziomami marglowymi, ktére zapewniajg rezerwe
wody, albo warstw wapiennych, albo piasku krzemionkowego, przy czym ten ostatni pozwala na przenikanie nadmiaru
wody z okresow mokrych. Ten rodzaj podglebia i delikatne warunki klimatyczne zdeterminowaly umiejscowienie
odmian winoro$li w poszczeg6lnych czegsciach regionu winiarskiego.

Niepowtarzalna sytuacja klimatyczna Szampanii nadaje winogronom, a nastgpnie winom, naturalng kwasowos¢, ktéra
decyduje o zywym charakterze wina, wyczuwalnym w smaku i wydobywajacym nuty mineralne, ktére wino zawdzigcza
podlozu.



14.12.2020 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 432/29

Wina sg czgsto produkowane z czarnych winogron, ktére wedlug Jules'a Guyota sg bardziej odporne na dzialanie
mrozu i deszczu i szybciej dojrzewaja. W 1822 r. André Jullien zaliczyt ,[czerwone wina] z Verzy, Verzenay, Mailly,
Saint-Basle, Bouzy i z clos de Saint-Thierry do najlepszych win we Francj, jesli pochodzg z lat suchych o bardzo wyso-
kiej temperaturze”.

Produkcja win czerwonych lub rézowych, w wyniku krétszej lub dtuzszej maceracji, najlepiej sprzyja zachowaniu aro-
matéw odmian pinot noir N i meunier N oraz ich rozwojowi podczas fermentacji w kadzi. W przypadku win bialych
zachowanie integralno$ci winogron od momentu zbioru i delikatne ttoczenie zgodnie z praktyka przyjeta w Szampanii,
pozwala unikna¢ zabarwienia sokami pochodzacymi z czarnych winogron, a tym samym zagwarantowaé klarownosé
wina.

Wina czerwone z prowingji Szampania pojawialy si¢ wirdd ,grands vins” na sakrach kréléw w Reims poczawszy
od 1328 r. (koronacja Filipa VI), gdzie byly szczegdlnie cenione za naturalng delikatno$¢ bukietu. Potezni wiadcy
Europy nabywali nawet winnice w Montagne de Reims, a Henryk IV chciat przyjaé tytul pana na Ay (fr. seigneur d’Ay).
Wytrawni degustatorzy na dworze Ludwika XIV, mieniacy si¢ ,zakonem Coteaux”, opiewali stawe i reputacje tych win:
,Prosze nie szczedzi¢ kosztow na zakup wina z Szampanii”, pisze w 1671 r. Saint-Evremond do hrabiego d’Olonne.
,Nie ma prowincji nad Szampanie, ktéra dostarczalaby znakomitsze wina na kazdg pore roku”.

Pochwaly te powtarzaja si¢ w wielu dokumentach od XVII do XIX w.; wina te zajmujg ,poczesne miejsce wsrod najlep-
szych z »vins fins« w krolestwie”, ktére przyznaje im André Jullien w 1822 r. Dzigki profesjonalizmowi producentéw
ich renoma nadal istnieje. Wina te nalezy degustowa¢ z szacunkiem i historyczng ciekawoscia, pamigtajac, ze przetrwaly
od czas6w starozytnych.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Nazwy dodatkowe
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficz-
nej, pod warunkiem ze:

— jest to nazwa lokalizacji wpisana do ksiag wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Oznaczenie lokalizacji jest dozwolone jedynie w przypadku, gdy wszystkie winogrona uzyte do produkcji wina pocho-
dza z tego okreslonego miejsca.

Wskazanie odmiany winoro§li

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania
Opis wymogu

Nazwe odmiany winorosli umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokos¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajg-
cych trzech milimetréw i potowy wielkosci czcionki, ktdra zapisano kontrolowana nazwe pochodzenia. Mozna zastrzec
odmiang tylko wtedy, gdy wszystkie winogrona pochodzg z tej odmiany.

Pakowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu
Ustawa z dnia 23 maja 1977 r. zakazuje wysylania w innej formie niz w butelkach win produkowanych pod kontrolo-

wang nazwg pochodzenia ,Coteaux champenois”, z wyjatkiem ich przemieszczania w obrebie wyznaczonego winiar-
skiego obszaru Szampanii, miedzy podmiotami dziatajacymi na tym obszarze.

Po zakoniczeniu okresu dojrzewania wina sa wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem dla konsumenta od 15 paz-
dziernika roku nast¢pujacego po roku zbioru.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-6545017e-a945-4b6c-9¢95-cb6f26380a23
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