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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o ktérej
to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013.

(2020/C 63/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (!) w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
,,delle Venezie”
PGI-IT-A0862-AMO03
Data zloZenia wniosku: 5 maja 2017

1.  Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis zmiany i powody jej wprowadzenia

2.1. Zmiana nazwy pochodzenia z ,delle Venezie” na , Trevenezie”
Opis:
Nazwe ,delle Venezie” zastepuje si¢ jej synonimem ,Trevenezie”.
Uzasadnienie:

Zmiana nazwy stala si¢ konieczna ze wzgledu na réwnoczesny wniosek o ochrong ChNP ,delle Venezie”, ktéra pro-
muje Pinot Grigio i rodzaje wina bialego charakterystyczne dla tego obszaru. W zwiazku z tym wzmianki w specyfika-
¢ji ChOG ,Trevenezie” dotyczace wspomnianych win, w szczegélnosci ,Pinot Grigio”, zostajg usunigte. Celem niniej-
szej zmiany jest zatem rozréznienie produktéw nalezacych do dwdch hierarchicznych kategorii nazw (ChOG
JTrevenezie” [ ,Tri Benecije” oraz ChNP ,delle Venezie”), tak aby promowaé wina objete ChNP, ktére sg bardziej cha-
rakterystyczne dla tego obszaru, i zwickszy¢ $wiadomos¢ konsumentéw na temat tych win.

Tradycyjny status oznaczenia geograficznego ,Trevenezie” jasno wynika ze stosowania w przesztosci jako synonimu
dla ,delle Venezie” nazwy ,Trevenezie” lub ,Tre Venezie” w odniesieniu do produktéw rolno-spozywczych, zwlaszcza
wina, pochodzacych z przedmiotowego obszaru geograficznego/administracyjnego.

Historycznie nazwe ,Trevenezie” uznaje si¢ za nazwe oznaczajaca obszar obecnego Triveneto, w tym prowingje Try-
dent, region Wenecja Euganejska i region Friuli-Wenecja Julijska, ktére w dokumentach historycznych okreslano jako
Tre Venezie [trzy Wenecje], a mianowicie Wenecje Trydencka, Wenecje Euganejska i Wenecje Julijska.

Z tego powodu nazwe ,Trevenezie” wyraznie wymieniono w opisie zwigzku z obszarem (czynniki ludzkie i histo-
ryczne) w istniejacej specyfikacji ChOG ,delle Venezie”.

Zmiana dotyczy art. 1 i nast. specyfikacji produktu i pkt 1 jednolitego dokumentu, a dokladniej czgsci ,Nazwa”.

2.2. Dodanie stoweriskiej nazwy ,Tri Benecije”
Opis:
Dodaje si¢ réwniez tlumaczenie nazwy na jezyk stowenski, ,Tri Benecije”, jako alternatywe dla ,Trevenezie”.
Uzasadnienie:

W zmianie uwzglednia si¢ potrzeby producentéw nalezacych do stowenskiej mniejszosci jezykowej we Friuli Wenecji
Julijskiej, ktora stanowi cze$¢ obszaru produkeji objetego ChOG, jak przewidziano w prawodawstwie UE, Wioch
i regionu Friuli-Wenecja Julijska dotyczacym relacji migdzy paistwem a jego mniejszo$ciami jezykowymi.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Zmiana dotyczy art. 1 specyfikacji produktu i pkt 1 jednolitego dokumentu, a doktadniej czesci ,Nazwa”.

2.3. Usunigcie typu odmianowego Pinot Grigio ze wskazania odmiany winorosli
Opis:
Typ odmianowy Pinot Grigio zostal usunigty ze wskazania odmiany lub odmian winorosli.
Uzasadnienie:
Usunigcie typu odmianowego Pinot Grigio ze wskazania odmian winoro$li ma zwigzek z réwnoleglym wnioskiem
o rejestracje w celu zapewnienia ochrony ChNP ,delle Venezie”, poniewaz dla tej wlasnie nazwy zastrzezono stosowa-

nie typu odmianowego Pinot Grigio. Powyzsza decyzja zostala poparta w ramach calego tancucha produkcji, a jej
celem jest przyznanie najwyzszego statusu chronionej nazwy pochodzenia winu pozyskiwanemu z odmiany Pinot
Grigio.

Zmiana dotyczy art. 2 i nast. specyfikacji produktu i pkt 5 jednolitego dokumentu, a dokladniej czgsci ,Opis win”.

2.4. Usunigcie typu odmianowego Ribolla Gialla ze wskazania odmiany winorosli
Opis:
Typ odmianowy Ribolla Gialla zostal usunigty ze wskazania odmiany lub odmian winorosli.
Uzasadnienie:

Decyzja o usunieciu typu ze wskazaniem odmiany Ribolla Gialla zostala poparta w ramach calego taficucha produkgji
na danym obszarze — ma to na celu promowanie wystepujacych pod innymi nazwami win pozyskiwanych z tej rodzi-
mej odmiany winorosli, pochodzacych z Friuli-Wenecji Julijskiej.

Zmiana dotyczy art. 2 i nast. specyfikacji produktu i pkt 5 jednolitego dokumentu, a dokladniej czgsci ,Opis win”.

2.5. Warunki produkgji wina, na ktdrego etykiecie wskazano dwie odmiany winorosli
Opis:

Uregulowano kwestie warunkéw technicznych produkeji rodzajéw win z wskazanymi na etykiecie nazwami dwoch
odmian winoro§li, w szczegdlnosci poprzez wprowadzenie wymogu, aby w przypadku przedmiotowych win wino-
grona odmiany stanowigcej mniejszy udzial wynosily co najmniej 15 %.

Uzasadnienie:

Zasady te sa zgodne z unijnymi i krajowymi przepisami dotyczacymi etykietowania i prezentacji, z zastrzezeniem
przepiséw szczegdlnych w zakresie etykietowania, na podstawie ktorych dopuszczalne jest wskazanie na etykietach
takich win dwéch odmian winorosli.

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na zaden punkt jednolitego dokumentu.

2.6. Zbiory winogron z hektara przeznaczonych do produkcji win biatych pozyskiwanych z odmiany Pinot Grigio
Opis i uzasadnienie:

Zbiory winogron z hektara, wynoszace 19 000 kg/ha, dodano w odniesieniu do rodzajéw wina biatego nalezacych do
kategorii ,Wino” oraz ,Wino p6imusujace” pozyskiwanych z odmiany Pinot Grigio, nawet jezeli ta odmiana winorosli
nie zostala wskazana na etykiecie. Odpowiada to rzeczywistej wydajnosci produkcji pozyskiwanej z tej odmiany.

Zmiana dotyczy art. 4 akapit trzeci specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego dokumentu, a dokladniej pkt 6 lit. b)
czesci ,Maksymalne zbiory”.

2.7. Zakaz wskazywania odmian Pinot Grigio i Ribolla Gialla przy etykietowaniu
Opis:
Niniejsza zmiang zakazuje si¢ stosowania odniesiei do odmian Pinot Grigio i Ribolla Gialla w nazwie i prezentacji
win zgodnie z przepisami majacego zastosowanie prawodawstwa UE.

Uzasadnienie:

Zakaz taki jest zgodny ze zmianami opisanymi powyzej. W calym sektorze uprawy winorosli uznano ponowne wpro-
wadzenie zakazu umieszczania odniesien do odmian winorosli Pinot Grigio i Ribolla Gialla na etykietach za
pomocrne, aby zastrzec ich stosowanie do celéw promowania innych chronionych nazw obszaru.
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Zmiana dotyczy art. 7 akapit ostatni specyfikacji produktu i pkt 10 jednolitego dokumentu, a dokladniej czesci
,Dodatkowe wymogi zasadnicze”.

2.8. Zwigzek z obszarem — powody stosowania nazwy ,Trevenezie” | ,Tri Benecije”
Opis i uzasadnienie:

Powody zmiany nazwy na ,Trevenezie” jako synonimu nazw stosowanych w przeszloéci w odniesieniu do przedmio-
towego obszaru geograficznego (,Tre Venezie”, ,Le Venezie” i ,delle Venezie”) zostaly okreslone w powyzszych zmia-
nach dotyczacych zmiany nazwy oznaczenia geograficznego z ,delle Venezie” na ,Trevenezie” i ,Tri Benecije” w jezyku
stoweriskim i sg zgodne z tymi zmianami.

Zmiana dotyczy art. 8 lit. a) ostatni akapit specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu, a dokladniej czesci
,Opis zwigzku lub zwigzkéw z obszarem”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Trevenezie

Tri Benecije

2. Pafistwo czlonkowskie

Wlochy

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

4. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

8. Wino pétmusujace

5. Opis wina lub win

Biale, w kategorii ,,Wino” oraz ,,Wino pélmusujace”, w tym ze wskazaniem odmiany lub odmian winorosli,
z wylaczeniem Pinot Grigio i Ribolla Gialla

Wina biale sa przede wszystkim $wieze i czyste, mtode, o dobrej kwasowosci i zréwnowazone pod wzgledem zawar-
tosci alkoholu. Sg barwy od jasnozoltej przez stomkowozélta po zlotozélts, czasami z zielonkawymi i ré6zZowymi
refleksami.

Ich aromat moze wahac¢ si¢ od delikatnego po intensywny, zwykle okreslaja go aromaty gléwnych odmian winorosli
wykorzystanych w winie. Zasadniczo smak jest lekki i $wiezy, czasami bogaty i o dobrej strukturze. Harmonijne
i wytrawne do pdlstodkich, biale wina pétmusujace majg barwe jasnozélta do stomkowozdltej, na podniebieniu sg
lekkie i $wieze, o dobrej kwasowosci, zréwnowazone i o $redniej zawartosci alkoholu. Wydobywaja aromatyczne
nuty, od kwiatowych po intensywnie owocowe, od §wiezych owocéw o bialym migzszu po owoce tropikalne.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)
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Czerwone, w kategorii ,,Wino” oraz ,,Wino pélmusujace”, w tym ze wskazaniem odmiany lub odmian winorosli,
z wylaczeniem Marzemino w przypadku prowingji Trydent

Barwa win czerwonych moze waha¢ si¢ od jasnoczerwonej przez rubinowoczerwona po czerwien owocu granatu,
w zalezno$ci od odmiany winoroéli i okresu dojrzewania; wina te majg intensywne aromaty zapachowe mniej lub bar-
dziej dojrzalych czerwonych owocéw i typowe nuty ziotowe w odmianach Bordeaux. Ogélnie wina czerwone moga
by¢ $wieze o ograniczonej kwasowosci; jezeli sa dojrzale, s zlozone o dobrej strukturze, aksamitne i harmonijne
o pelnym smaku, wlasciwej ilosci tanin i dobrej réwnowadze kwasowej. Ogdlnie s3 tagodne i przyjemne, a w miare
przetwarzania i dojrzewania staja si¢ bardziej zlozone. Czerwone wina pélmusujace majg Swiezy i wyrazisty smak
o odpowiednio zréwnowazonej kwasowosci i wzmocnionych nutach aromatycznych dojrzatych owocéw.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Rézowe, w kategorii ,,Wino” oraz ,,Wino pélmusujace”, w tym ze wskazaniem odmiany lub odmian winorosli,
z wylaczeniem Marzemino w przypadku prowincji Trydent

Wina rézowe charakteryzuja si¢ rézowg barwa o réznej intensywnosci, czasami nabierajgcg odcienia wisniowo-r6z-
owego; s3 przyjemne, owocowe i wonne o delikatnym aromacie wskazujacym na petna réznorodno$é kwiatow i $wie-
zych owocoéw, czasami o aromatycznych nutach odzwierciedlajagcych wykorzystane odmiany winoroéli. Ich smak
waha si¢ od wytrawnego|cierpkiego po stodki, s3 one bogate i §wieze, zrownowazone i zazwyczaj maja $rednig zawar-
to$¢ alkoholu. Pétmusujace wina rézowe maja Swiezy i wyrazisty smak o zréwnowazonej kwasowosci i wzmocnio-
nych nutach aromatycznych od wisni przez jagody po lokalne owoce o bialym migzszu, a czasami owoce tropikalne.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Novello, w kategorii ,Wino”, w tym ze wskazaniem odmiany lub odmian winorodli, z wylaczeniem Marzemino
w przypadku prowincji Trydent

Wina rodzaju Novello zasadniczo sg czerwone o barwie, ktéra moze wahac si¢ od jasnoczerwonej przez rubinowo-
czerwong po czerwien owocu granatu. W zaleznosci od odmiany moga mie¢ delikatne po intensywne aromaty przy-
pominajace mniej lub bardziej dojrzale owoce, w tym owoce tropikalne, o wyczuwalnej obecnosci korzennych nut
w wyniku maceracji weglowej. Moga miec smak p6lstodki po wytrawny, intensywny i bardzo bogaty.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
6. Praktyki winiarskie
a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Brak.
b)  Maksymalne zbiory
Wina biale, czerwone i r6Zowe produkowane w Autonomicznej Prowincji Trydent
23 000 kg winogron z hektara
Wina, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli, produkowane w Autonomicznej Prowincji Trydent
19 500 kg winogron z hektara
Wina biale, czerwone i r6zowe produkowane w regionach Friuli-Wenecja Julijska i Wenecja Euganejska, w tym ze
wskazaniem odmiany winorosli
23 000 kg winogron z hektara
Wina produkowane we Friuli-Wenecji Julijskiej i Wenecji Euganejskiej ze wskazaniem odmian winorosli Cabernet
Franc, Chardonnay, Incrocio Manzoni B, Moscato Giallo
19 000 kg winogron z hektara
Wina produkowane we Friuli-Wenegji Julijskiej i Wenecji Euganejskiej ze wskazaniem odmian winoro$li Moscato
Rosa, Pinot Bianco, Pinot Nero, Riesling Renano
19 000 kg winogron z hektara
Wina produkowane we Friuli-Wenegji Julijskiej i Wenecji Euganejskiej ze wskazaniem odmian winoroéli Sauvignon
i Traminer Aromatico
19 000 kg winogron z hektara
Wina biale produkowane we Friuli-Wenecji Julijskiej i Wenecji Euganejskiej powstajace z winogron odmiany Pinot Grigio
19 000 kg winogron z hektara
7. Wyznaczony obszar geograficzny
Wyznaczony obszar dla win opatrzonych oznaczeniem geograficznym ,Trevenezie” [ ,Tri Benecije” obejmuje:
— w przypadku Autonomicznej Prowingji Trydent: cale terytorium prowingji;
— w przypadku regionu Wenecja Euganejska: cale terytorium administracyjne prowincji Belluno, Padwa, Rovigo,
Treviso, Wenecja, Werona i Vicenza;
— w przypadku regionu Friuli-Wenecja Julijska: cale terytorium administracyjne prowincji Pordenone, Udine, Gory-
cja i Triest.
8.  Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Lagrein N.
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Mantonico Bianco B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Marzemino N. — Berzamino

Merlot N.

Meunier N.

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Moscatellone
Moscato Giallo B. — Goldmuskateller
Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller
Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauburgunder

Pinot Nero N. — Blauer Spatburgunder
Rebo N.

Riesling Renano B. — Riesling
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Vernatsch

Schiava Gentile N. — Schiava

Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch

Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Teroldego N.

Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Casetta N.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello
Kerner B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Negrara N.

Petit Verdot N.

Riesling Italico B. — Riesling

Riesling Italico B. — Welschriesling

Rossara N.
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Schiava Grigia N. — Schiava

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Syrah N. — Shiraz

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Biancame B.
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Carmenere N. — Cabernet
Carmenére N. — Cabernet Nostrano
Lagarino B.

Verdealbara B.

Verdealbara B. — Erbamat B.

Paolina B.

Maor B.

Saint Laurent N.

Barbera N.

Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Pinot Nero N. — Pinot Noir

Glera B. — Serprino

Glera Lunga B. — Glera

Glera Lunga B. — Serprino

Tocai Friulano B. — Tai

Tocai Friulano B. — Friulano
Trevisana Nera N.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Cavrara N.

Corbina N. — Corbinella

Garganega B. — Garganego
Garganega B. — Grecanico Dorato B.

Grapariol B.
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Malbech N.

Moscato Giallo B. - Muscat

Moscato Giallo B. — Muskateller

Pinella B. — Pinello

Pinella B. — Pinella Bianca

Raboso Piave N. — Raboso

Raboso Piave N. — Friularo

Raboso Veronese N. — Raboso

Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Refosco
Refosco dal Peduncolo Rosso N. — Malvoise
Turchetta N.

Incrocio Bianco Fedit 51 C.S.G. B.
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Manzoni Moscato N. — Incrocio Manzoni 13.0.25
Manzoni Rosa Rs. — Incrocio Manzoni 1-50
Sangiovese N. — Sangioveto

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisie
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisier
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Groppello Maestri
Boschera B.

Incrocio Manzoni 2.15 N. — Manzoni Rosso
Marzemino N. — Berzemino

Perera B.

Recantina N.

Verdiso B.

Verduzzo Friulano B. — Verduzzo
Verduzzo Trevigiano B. — Verduzzo
Wildbacher N.

Incrocio Manzoni 2-14 N.

Incrocio Manzoni 2-3 B.

Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Ancellotta N. — Lancellotta

Fertilia N.

Flavis B.

Italica B.

Nigra N.

Prodest N.

Tocai Rosso N. — Alicante N.

Tocai Rosso N. — Garnacha Tinta N.

Tocai Rosso N. — Granaccia N.

Tocai Rosso N. — Grenache N.

Tocai Rosso N. — Tai Rosso
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Cortese B. — Bianca Fernanda
Corvina N. — Cruina

Corvinone N.

Durella B. — Durello

Molinara N.

Rondinella N.

Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano di Soave B. — Turbiana
Trebbiano di Soave B. — Verdicchio Bianco B.
Croatina N. — Bonarda

Dindarella N.

Forsellina N.

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisie
Malvasia Bianca Lunga B. — Malvoisier
Oseleta N.

Rossignola N. — Rossetta

Trebbiano Giallo B. — Rossetto
Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Veltliner B. — Griiner Veltliner
Pedevenda B.

Vespaiola B. — Vespaiolo

Freisa N.

Ciliegiolo N. — Morettone

Groppello Gentile N. — Groppello
Picolit B.

Ribolla Gialla B. - Ribolla

Vitouska B.

Gamay N.

Pignolo N.

Schioppettino N.

Terrano N. — Refosk

Refosco Nostrano N. — Malvoise
Refosco Nostrano N. — Refosco
Refosco Nostrano N. — Refosco Grosso
Refosco Nostrano N. — Refoscone
Cividin B.

Sciaglin B.

Ucelut B.

Cjanorie N.

Forgiarin N.

Piculit-Neri N.

Semillon B.
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Piccola Nera N.
Tazzelenghe N.
Pinot Bianco B. — Weif$ Burgunder
Pinot Bianco B. — Weiffburgunder
Pinot Bianco B. — Weissburgunder

Pinot Nero N. — Spatburgunder

9.  Opis zwigzku lub zwigzkow
Trevenezie” [ ,Tri Benecije” w przypadku wszystkich kategorii wina (,Wino” i ,Wino pétmusujgce”)

Szczegbétowe informacje dotyczace obszaru geograficznego

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku: Na obszar ten skladajg si¢ Trentino, Friuli-Wenecja Julijska
i Wenecja Euganejska. Teren ten, bedacy kolebka uprawy winorosli, charakteryzuje si¢ tukiem gérskim na péinocy,
ktory odgradza obszar produkgji i chroni go przed zimnymi wiatrami z pétnocy i péinocnego-wschodu, i jest poprze-
cinany licznymi rzekami o znacznej przepustowosci oraz statlym przeplywie. Klimat cechuja $rednie roczne tempera-
tury w przedziale 10-14 °C. Najzimniejsze miesigce to grudzien i styczefi, natomiast lipiec i sierpien s najgoretsze.
Srednie roczne opady deszczu wynosza 700-1 300 mm. Pomimo wysokich opadéw gleba ma odpowiednia zdolnos¢
drenowania. Dzieki opadom atmosferycznym i dobremu zaopatrzeniu w wode gleba zatrzymuje wystraczajacs jej
ilos¢. tagodzace oddzialywanie obecnosci tuku gorskiego na pétnocy i Morza Adriatyckiego na potudniu ma zna-
czacy wplyw na temperature, zmniejszajac jej ekstremalne poziomy latem i zimg. Ruch mas powietrza uwarunko-
wany jest przez morze i masywy gorskie, ktore — regulujac przeplywy tych mas powietrza — regulujg réwniez powig-
zane opady atmosferyczne. Zmieniajacy si¢ kierunek wiatrow w ciggu dnia w sierpniu i wrze$niu powoduje zmiany
temperatury optymalne dla dojrzewania winogron. Trzy elementy: region alpejski i podndza Alp, Morze Adriatyckie
oraz sie¢ rzek przecinajacych caly obszar z pélnocy na potudnie przyczyniajg si¢ do tego, Ze obszar produkdji jest
w pehni jednorodny.

Pod wzgledem gleb podnéza Alp i wzgdrza skladaja si¢ gtéwnie z formacji wapiennych lub wapienno-dolomitowych
z okresu mezozoiku o teksturze gleby odpowiedniej do drenowania wody.

Obszary nizinne skladaja si¢ z osadow aluwialnych pochodzacych z materialéw transportowanych przez rézne rzeki
przecinajace caly obszar, a ich gleby majg teksture od gliny piaszczystej po piaszczysty pyt ilasty, czasami o gliniasto-
ilastym osadzie i og6lnie charakteryzuja si¢ dobrym drenowaniem.

Wszystkie te cechy gleby i klimatu sprawiajg, ze obszar jest szczeg6lnie odpowiedni do produkcji winogron i wina
najwyzszej jakosci.

Czynniki historyczne istotne z punktu widzenia zwigzku: Obecnie nadal uzywa si¢ nazwy ,Trevenezie” | ,Tri Benecije”
na okre$lenie obszaru, ktory historycznie byt najpierw powigzany z Republika Wenecks, a nastepnie z Cesarstwem
Austro-Wegierskim. Republika Wenecka wywarla réwniez wplyw na gospodarke lesng i rolng. Podazajac w gore
rzek, weneccy patrycjusze stopniowo obejmowali w posiadanie ten obszar, rozwijajac sztuke prowadzenia gospodar-
stw rolnych zgodnie z innowacyjnymi systemami tamtych czaséw. Po upadku Republiki Weneckiej przez kilka wie-
kéw caly obszar stanowit czes¢ Cesarstwa Austro-Wegierskiego. Dzigki $rédziemnomorskiej lokalizacji obszar jest
bardzo istotny dla produkcji Zywnosci, w tym wina. To w tym okresie nazwa ,Trevenezie” stala si¢ dobrze znana
zaréwno w Cesarstwie, jak i w sgsiadujagcym Krolestwie Wloch. Ta nazwa geograficzna byla zwyczajowo stosowana
przez wladze austro-wegierskie i wloskie. Producenci winogron uzywali terminu , Trevenezie” do okre$lania win stoto-
wych do 1977 r., w ktérym przyjeta nazwg geograficzng stala si¢ ,delle Venezie”, a ,Trevenezie” zostala jej synoni-
mem. Nazwe ,Trevenezie” stosowano réwniez w jezyku stoweniskim, tj. ,Tri Benecije”, aby uwzgledni¢ potrzeby pro-
ducentéw ze stoweniskiej mniejszosci jezykowej.

Szkoly z San Michele all'Adige i Conegliano, prowadzac dzialania szkoleniowe w zakresie nowych technik uprawy
winoroéli oraz technik enologicznych i rozpowszechniajgc te techniki, daly podwaliny wspélczesnej uprawy winoro-
§li. Istotny wklad wniesli producenci winogron z tego obszaru, ktérzy wprowadzili procesy i metody zarzadzania win-
nicami faczace zréwnowazenie Srodowiskowe i stabilno$¢ gospodarcza oraz innowacyjne technologie produkcji wina,
zapewniajac sukces produkcyjny i renom¢ omawianego oznaczenia geograficznego.

,Trevenezie” | ,Tri Benecije”, kategoria ,Wino”

Informacje dotyczace szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwiazkowi przy-
czynowemu z obszarem geograficznym
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Wina biale sa przede wszystkim $wieze, mlode i czyste, o dobrej kwasowosci i zréwnowazone pod wzgledem zawar-
tosci alkoholu. Sg barwy od jasnozéttej przez stomkowozélta po zlotozélta, czasami z zielonkawymi i rézowymi
refleksami.

Ich aromat moze waha¢ si¢ od delikatnego po intensywny, zwykle okreslaja go aromaty gtéwnych odmian winorosli
wykorzystanych w winie. Zasadniczo smak na podniebieniu jest lekki i $wiezy, czasami bogaty o dobrej strukturze.
S one harmonijne i od wytrawnych po pétstodkie.

Barwa win czerwonych moze waha¢ si¢ od jasnoczerwonej przez rubinowoczerwong po czerwiefi owocu granatu,
w zaleznosci od odmiany winorosli i okresu dojrzewania; wina te majg intensywne aromaty zapachowe mniej lub bar-
dziej dojrzalych czerwonych owocéw i typowe nuty ziolowe w odmianach Bordeaux. Ogélnie wina czerwone moga
by¢ $wieze o ograniczonej kwasowosci; jezeli sg dojrzale, s3 ztozone o dobrej strukturze, aksamitne i harmonijne
o pelnym smaku, wlasciwej ilosci tanin i dobrej réwnowadze kwasowej. Ogdlnie s3 tagodne i przyjemne, a w miare
przetwarzania i dojrzewania stajg si¢ bardziej zlozone.

Wina r6zowe charakteryzujg si¢ r6zowa barwg o r6znej intensywnosci, czasami nabierajacg odcienia wisniowo-r6z-
owego; s3 przyjemne, owocowe i wonne o delikatnym aromacie wskazujacym na petna réznorodno$é kwiatow i $wie-
zych owocéw, czasami o aromatycznych nutach odzwierciedlajacych wykorzystane odmiany. Ich smak waha si¢ od
wytrawnego/cierpkiego po stodki, sa one bogate i $wieze, zrownowazone i zazwyczaj maja $rednig zawartos$¢ alko-
holu.

Wina rodzaju Novello zasadniczo sa czerwone o barwie, ktéra moze waha¢ si¢ od jasnoczerwonej przez rubinowo-
czerwong po czerwien owocu granatu. W zaleznosci od odmiany moga mie¢ delikatne po intensywne aromaty przy-
pominajgce mniej lub bardziej dojrzate owoce, w tym owoce tropikalne, o wyczuwalnej obecnosci korzennych nut
w wyniku maceracji weglowej. Moga mie¢ smak pélstodki po wytrawny, intensywny i bardzo bogaty.

Decydujace dla cech jakosci wina sa wplyw gleby oraz warunki klimatyczne obszaru produkeji. Umiarkowany,
chlodny i wietrzny klimat, dobrze drenowane gleby o wystarczajacej iloci dostgpnej wody dzigki opadom deszczu
roztozonym réwniez na miesigce letnie oraz wyrazne réznice migdzy temperaturami w nocy i w dziefi w czasie doj-
rzewania winogron zapewniaja optymalne dojrzewanie kiSci winogron, sprawiajac, Ze winogrona majg odpowiednig
zawarto$¢ cukru i kwasu oraz inne cechy jakosci i organoleptyczne cechy charakterystyczne szczegdlne dla kazdej
odmiany i odzwierciedlone w wytwarzanych z nich winach.

Zwiazek przyczynowy zalezy zatem od szczegdlnej jakosci produktu, ktéra mozna przypisaé jego pochodzeniu geo-
graficznemu.

JTrevenezie” [ Tri Benecije”, kategoria ,Wino pétmusujgce”

Informacje dotyczace szczegdlnej jakosci produktoéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwiazkowi przy-
czynowemu z obszarem geograficznym

Dzigki piance, ktéra wydobywa aromaty odmian winoro§li, wina z kategorii pétmusujgcych sg ogdlnie przyjemne
i bogate, czasami zlozone i o smacznych kwaskowatych nutach.

Biale wina pélmusujace maja barwe jasnozo6tta do stomkowozottej, na podniebieniu sg lekkie i $wieze o dobrej kwaso-
wosci, zréwnowazone i o $redniej zawartosci alkoholu. Charakteryzujg je aromatyczne nuty, ktore mogg by¢ kwia-
towe lub intensywnie owocowe, przypominajace $wieze owoce o bialym migzszu lub owoce tropikalne.

Wina czerwone i rézowe, ktdre sa produktami wysoce reprezentatywnymi dla obszaru, pochodza gléwnie z rodzi-
mych odmian Rabosi, Schiave i Corvine. Barwa win czerwonych waha si¢ od jasnoczerwonej po barwe owocu gra-
natu, a barwa win rézowych to réz o zréznicowanej intensywnosci, czasami przechodzacy w wisniows czerwien.
Wina czerwone majg §wiezy i wyrazisty smak o odpowiednio zréwnowazonej kwasowosci i wzmocnionych nutach
aromatycznych dojrzatych owocéw. Z kolei wina r6zowe to przyjemne wina przeznaczone do sezonowej konsump-
¢ji, o delikatnym zapachu przypominajacym owoce od wisni przez jagody po lokalne owoce o bialym miazszu i cza-
sami owoce tropikalne, §wiezym i wyrazistym smaku i zréwnowazonej kwasowosci.

Decydujace dla cech jakosci wina sa wplyw gleby oraz warunki klimatyczne obszaru produkeji. Umiarkowany,
chlodny i wietrzny klimat, dobrze drenowane gleby o wystarczajacej iloSci dostgpnej wody dzigki opadom deszczu
roztozonym réwniez na miesiace letnie zapewniajg stale zaopatrzenie w wodg, pozwalajac kiSciom winogron dojrze-
waé w regularnym tempie, a tym samym umozliwiajac uzyskanie winogron wykazujacych cechy jakosci i analityczne
cechy charakterystyczne odpowiednie do przetworzenia na wino pétmusujace. Uzyskanie takich surowcéw zalezy
w szczegdlnosci od wyraznej réznicy temperatur w dzieri i w nocy w okresie dojrzewania kiSci winogron, ktéra to
réznica sprzyja wzrostowi winogron o zréznicowanym profilu kwasowo-aromatycznym.

Zwigzek przyczynowy zalezy zatem od szczegdlnej jakosci produktu, ktérg mozna przypisaé jego pochodzeniu geo-
graficznemu.
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10. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Dodatkowe przepisy w zakresie etykietowania
Ramy prawne: Przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych: Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Zgodnie z majgcymi zastosowanie przepisami prawodawstwa UE nazwy odmian winoro$li Pinot Grigio i Ribolla
Gialla nie moga by¢ stosowane w kategoriach ,Wino” i ,Wino péimusujace” w odniesieniu do rodzajéw wina bialego,
czerwonego i rézowego pozyskiwanego z tych odmian.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12852
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