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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o ktérej
mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2020/C 63/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (*) w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Terrazze Retiche di Sondrio”
PGI-IT-A1352-AM02
Data zlozenia wniosku: 24 lipca 2017

1.  Przepisy, ktére maja zastosowanie do wprowadzania zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1. Zmiana nazwy
Opis: Zmiana obejmuje zmiang nazwy z ,Terrazze Retiche di Sondrio” na , Alpi Retiche”.

Uzasadnienie: Celem wniosku jest umozliwienie krajowym, a w szczegdlnosci migdzynarodowym konsumentom
natychmiastowej identyfikacji obszaru produkji tego typu wina oraz okreslenie gorskiego charakteru obszaru pro-
dukgji poprzez powigzanie go z konkretnym regionem Alp. Od wiekéw wina , Alpi Retiche” objete typowym ozna-
czeniem geograficznym (IGT) sg $cisle zwigzane z retycka czescig Alp wspomniang powyzej. Charakterystyczne wlas-
ciwosci zboczy pod wzgledem geologii, morfologii, gleby i klimatu stwarzajg korzystne warunki $rodowiskowe do
uprawy winoro$li na tym obszarze. Alpy Retyckie chronig Valtelling przed zimnymi péinocnymi wiatrami, a skiero-
wany na potudnie obszar tarasowy zapewnia $rednio ponad 1 900 godzin nastonecznienia rocznie, co stanowi war-
to$¢ odnotowywang zazwyczaj wylacznie na znaczaco nizszych szerokosciach geograficznych. Retyckie zbocza sg
nastonecznione w sposéb niemal nieprzerwany przez caly dzien, co zapewnia idealny klimat dla winorosli, ktore
dajg doskonale winogrona. Gleba jest plytka i gléwnie piaszczysta (okolo 70 %), jednak technika budowania muréw
bezzaprawowych przez osoby trudnigce si¢ uprawg winorosli pozwolita na mozliwie najlepsze wykorzystanie gleby
po stronie retyckiej, co sprawilo, ze stala si¢ bardzo urodzajna.

Nazwe nalezy zmieni¢ we wszystkich artykulach specyfikacji, a takze w pkt 1.1, 1.4, 1.5, 1.6 oraz 1.8 jednolitego
dokumentu.

2.2. Wprowadzenie kategorii ,wino musujgce”

Opis: Zmiana polega na wprowadzeniu rodzaju musujgcego, ktére produkuje si¢ w wersji bialej i rézowej. Produkcja
tego rodzaju odbywa si¢ przy uzyciu tradycyjnej metody.

Uzasadnienie: Juz od lat 70. XX wieku rézne lokalne gospodarstwa produkowaly rodzaj musujacy z gtéwnej odmiany
winoro$li uprawianej w Valtellinie, tj. Nebbiolo, z mozliwoscia dodania innych odmian. Wniosek o objecie przedmio-
towej kategorii oznaczeniem IGT ma na celu zwigkszenie warto$ci tego produktu, ktéry charakteryzuje si¢ silnym
zwigzkiem z obszarem swojej produkgji oraz z odmiang, ktéra w tym rejonie wykazuje duzy potencjal. Duze wahania
temperatury w dziefl i w nocy, jakie majg miejsce gléwnie w okolicach okresu zbioréw, rzeczywiscie sg korzystne dla

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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produkeji win musujacych. Oprécz sprzyjania koncentracji prekursoréw $rodka aromatyzujacego charakterystycz-
nych dla tego obszaru, czynnik ten pozwala utrzymad w winogronach réwnowage miedzy zawarto$cig cukru i sklad-
nikiem kwasowym, ktéry wyrdznia si¢ bardziej w wyzej polozonych winnicach. Aspekty te sprawily, ze coraz wigksza
liczba gospodarstw zaczyna produkowac ten rodzaj wina.

Zmiany dotyczg art. 1, 2, 4, 6, 7 i 9 specyfikacji produktu oraz pkt 1.3, 1.4 i 1.8 jednolitego dokumentu.

2.3. Wprowadzenie nowych odmian

Opis: Zmiana dotyczy wprowadzenia odmian Cabernet Carbon N., Cabernet Cortis N., Helios B., Johanniter B., Prior
N., Solaris B. oraz Bronner B. do kombinacji odmian winorosli uzywanych do produkeji win.

Uzasadnienie: Okazuje sig, Ze te odmiany winorosli potrafia si¢ dostosowaé do przeciwnosci i wymagaja bardziej
ograniczonego stosowania srodkéw ochrony roslin. Trwajacy proces przechodzenia na zréwnowazone formy rolnic-
twa (do ktorego Valtellina wykazuje naturalne predyspozycje) oraz mozliwo$¢ wprowadzenia powyzszych odmian
mogg faktycznie stanowi¢ dodatkowy wartosciowy element sprzyjajacy ograniczaniu stosowania Srodkéw ochrony
roélin oraz zachecaniu do upraw na obszarach, na ktérych trudniej jest uprawiaé role przy uzyciu maszyn, co prowa-
dzi do mniej intensywnego i bardziej przyjaznego Srodowisku zarzadzania winnicami. Potwierdzily to badania prowa-
dzone w Fondazione Edmund Mach i Fondazione Fojanini. Mozliwo$¢ ta jest réwniez bardzo wazna z punktu widze-
nia odzyskiwania opuszczonych winnic.

Zmiany dotyczg art. 1 i 2 specyfikacji produktu oraz pkt 1.7 jednolitego dokumentu.

2.4. Obnizenie rzeczywistej objetosciowej zawartosci alkoholu w typie Passito Bianco

Opis: Zmiana obejmuje obnizenie rzeczywistej objeto$ciowej zawartosci alkoholu w typie Passito Bianco z 12 %
do 10 %.

Uzasadnienie: Suszenie winogron uzywanych do produkcji win, ktérego celem jest skupienie w moszczu winogrono-
wym metabolitéw wystepujacych w migzszu i skérce winogron, daje najlepsze wyniki w przypadku win stodkich, m.
in. win Passito. Umozliwia ono uzyskanie wina odpowiednio réwnowazacego alkohol i cukier bez zmiany jakichkol-
wiek organoleptycznych cech charakterystycznych produktu. Wina te poszerzaja zakres win i zaspokajaja potrzeby
sektora wina na tym obszarze.

Zmiana dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz pkt 1.4 jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Alpi Retiche

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace
8.  Wino pélmusujace
15. Wino z suszonych winogron

16. Wino z przejrzalych winogron

4. Opis wina lub win

Alpi Retiche Bianco, réwniez obejmujgce nazwg odmiany winorosli

Barwa: stomkowozodlta, ze sporadycznymi zielonkawymi refleksami
Aromat: $wiezy, delikatny, kwiatowy

Smak: wytrawny, bogaty, przyjemny

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13,00 g/l
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Rosso, réwniez obejmujgce nazwe odmiany winorosli oraz Alpi Retiche Novello
Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci

Aromat: §wiezy, owocowy

Smak: $wiezy, bogaty, gladki, lekko taninowy

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Rosato, réwniez obejmujgce nazwe odmiany winorosli
Barwa: od blador6zowej do intensywnie rézowej

Aromat: lekki, delikatny

Smak: wytrawny, §wiezy, owocowy

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)
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Alpi Retiche Passito Bianco

Barwa: intensywnie z6tta ze zlotymi refleksami

Aromat: szeroki, ztozony, intensywny

Smak: stodki, pelny, harmonijny, wytworny, ulotny

Minimalna calkowita objgto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 16,00 g/1
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13,00 g/

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,00

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Passito Rosso

Barwa: intensywnie rubinowa

Aromat: szeroki, kwiatowy

Smak: stodki, owocowy, harmonijny, przyjemny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,00 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,00

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva Rosso

Barwa: rubinowa

Aromat: intensywny, charakterystyczny, zlozony

Smak: wyrazisty, harmonijny, przyjemnie taninowy

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 %
Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,00

Minimalna kwasowo§¢ miareczkowa

3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva Bianco
Barwa: stomkowozélta ze ztotymi refleksami
Aromat: zlozony, szeroki, z nutg mineralng

Smak: pelny, harmonijny, wytworny, przyjemny

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,00

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

3,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Spumante Metodo Classico

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci, do zlotej

Aromat: lekki, delikatny, szeroki, ztozony, z charakterystyczng nuta wynikajaca z wtérnej fermentacji w butelce

Smak: bogaty, $wiezy, delikatny i harmonijny

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa

5,0

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Alpi Retiche Spumante Metodo Classico Rosé

Barwa: r6Zowa o r6znej intensywnosci

Aromat: lekki, delikatny, szeroki, ztozony, z charakterystyczng nutg wynikajaca z wtdrnej fermentacji w butelce

Smak: §wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny
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Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5,0

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Minimalny okres dojrzewania

Szczegdlna praktyka enologiczna

Wina , Alpi Retiche” Passito i ,Alpi Retiche” Vendemmia Tardiva [p6Zny zbi6r] IGT muszg dojrzewaé przez minimalny
okres dojrzewania, tj. co najmniej do 30 dnia czerwca roku nastepujacego po zbiorze.

b)  Maksymalne zbiory

Alpi Retiche

14 000 kg winogron z hektara
Alpi Retiche

112 hektolitréw z hektara

Alpi Retiche Passito

56 hektolitrow z hektara

Alpi Retiche Vendemmia Tardiva
84 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron wykorzystywanych do produkcji moszczéw i win, na ktérych mozna umieszczaé nazwe
,Alpi Retiche” IGT, obejmuje cale terytorium administracyjne gmin: Albosaggia, Ardenno, Berbenno in Valtellina,
Bianzone, Buglio in Monte, Castione Andevenno, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino, Civo, Dazio, Dubino, Faedo, Gor-
dona, Mantello, Mello, Menarola, Mese, Montagna in Valtellina, Morbegno, Piateda, Piuro, Poggiridenti, Ponte in Valtel-
lina, Postalesio, Prata Camportaccio, Sernio, Sondrio, Teglio, Tirano, Traona, Tresivio, Villa di Chiavenna oraz Villa di
Tirano w prowincji Sondrio.

Gléwne odmiany winoro$li do produkcji wina
Ancellotta N.

Barbera N.

Bonarda N.

Bussanello B.

Cabernet Franc N. — Cabernet

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

Carmenere N.

Chardonnay B.

Cortese B.
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Corbina N.

Croatina N.

Dolcetto N.

Erbaluce B.

Fortana N.

Franconia N.

Freisa N.

Garganega B.

Grappello Ruberti N.

Groppello di Mocasina N. — Groppello
Groppello di S. Stefano N. — Groppello
Groppello Gentile N. — Groppello
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Incrocio Terzi n.1 N.

Invernenga B.

Kerner B.

Lagrein N.

Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia di Candia Aromatica B. — Malvasia
Marzemino N.

Merlot N.

Meunier N.

Molinara N.

Montepulciano N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Moscato di Scanzo N. — Moscato
Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Rosa Rs.

Miiller Thurgau B.

Nebbiolo N.

Negrara N.

Pignola N.

Petit Verdot N.

Pinot Bianco B.

Pinot Grigio

Pinot Nero N.

Raboso Veronese N. — Raboso

Rebo N.
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Riesling Italico B. — Riesling
Rondinella N.

Rossola Nera N. — Rossola
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava Grossa N. — Schiava
Schiava N.

Syrah N.

Teroldego N.

Timorasso B.

Tocai Friulano B.

Traminer Aromatico Rs
Trebbiano di Soave B. — Trebbiano
Trebbiano Giallo B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Uva Rara N.

Veltliner B.

Verdea B.

Verdese B.

Vespolina N.

Cabernet Carbon N.

Cabernet Cortis N.

Helios B.

Johanniter B.

Prior N.

Solaris B.

Bronner B.

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Alpi Retiche. Wszystkie kategorie (1, 4, 8, 151 16) — (A) Szczegdlowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Pod wzgledem terytorialnym Valtellina potozona jest w prowingji Sondrio i znajduje si¢ na pétnocny-wschéd od Lago
di Como, migdzy 46 i 46,5 stopniem szerokosci geograficznej péinocne;j.

Szereg charakterystycznych czynnikéw Srodowiska przyczynia si¢ do stworzenia odpowiednich warunkéw klimatycz-
nych dla uprawy winoroéli. Ta biegnaca wzdluz Alp dolina jest catkowicie zwrdcona na poludnie i jest chroniona,
zaréwno od pdlnocy, jak i od wschodu, przez pasmo gorskie Alp Retyckich. Blisko$¢ zlewni Lago di Como od potud-
niowego zachodu ma istotny efekt fagodzacy.

Takie umiejscowienie zapewnia ciagle podmuchy wiatru lub bryzy oraz niewielkie opady zazwyczaj odpowiednio roz-
lozone w calym sezonie, a takze duzo $wiatla, dzigki zboczom zwréconym na potudnie, duzy gradient temperatury,
dzigki duzej ilosci kamieni i skal na tarasach, niskg wilgotno$¢ wzgledna oraz znaczace wahania temperatury w okresie
bezposrednio poprzedzajagcym osiggniecie dojrzalosci.

Gleby sa gtéwnie piaszczyste, bogate w skaly i kamienie, ale rowniez w prochnice i materi¢ organiczna. Majg odczyn
lekko kwasny. W wielu przypadkach gleboko$¢ gleby spada do 40-120 cm.
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Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Poczatki uprawy winoroéli na obszarze Valtelliny siggaja pierwszych osad Liguréw, a nastepnie Etruskéw, choé rolnic-
two i formowanie terenu w tarasy datuje si¢ najwcze$niej w czasach rzymskich. Racjonalizacja i nasilenie upraw wino-
roli siegaja Sredniowiecznego ruchu Komaskéw i mnichéw benedyktynskich, a w kolejnych wiekach — Szarej Ligi
(dzisiejszego kantonu Szwajcarii, Graubiinden — znanego réwniez jako kanton Gryzonia, ang. Grisons), ktéra mocno
pobudzita sprzedaz wina z Valtelliny w Europie Péinocnej.

Formowanie terenu w tarasy stanowi szczeg6lng ceche upraw winorosli na tym obszarze. Ten sposéb dostosowywa-
nia stromych gérskich zboczy odzwierciedla specyficzna kulture osadniczg, ktérej rézne podobne formy mozna spot-
ka¢ w wielu alpejskich dolinach. Najwazniejszy i najbardziej znaczacy przyklad mozna jednak znalez¢é w Valtellinie.

Budowanie taraséw umozliwito odzyskanie zboczy pogérza na potrzeby rolnictwa i zagospodarowanie ich upra-
wami, ktére majg kluczowe znaczenie dla przetrwania lokalnej populacji.

Czynnik ludzki jest decydujacy dla praktyk w zakresie upraw winorosli i praktyk enologicznych, ale jest réwniez
istotny ze wzgledu na znaczenie sektora rolnictwa dla ochrony hydrogeologii terenu. W rzeczywistosci 5 % osuwisk
ma miejsce, gdy teren jest uformowany w tarasy i zagospodarowany pod wzgledem rolnym, za$ ponad 80 % osuwisk
— tam, gdzie rolnictwo nie daje ochrony. Ponadto wzrosta $wiadomos¢ technik upraw laczacych wydajnosé i zréwno-
wazenie Srodowiskowe.

,Alpi Retiche”. Kategoria: Wino (1) — (B) Informacje o jakosci/cechach produktu

Informacje na temat szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi przyczynowemu
z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystgpujgcymi na obszarze geograficznym.

Wina czerwone majg kolor rubinowy, §wiezy i owocowy aromat oraz bogaty i taninowy smak o dobrej strukturze.

Wina czerwone typu ,Novello” maja rubinowy kolor o réznej intensywnosci oraz winny, delikatnie owocowy aromat;
smak jest $wiezy, okragly i gladki.

Kolor win rézowych rézni si¢ intensywnoscig i odcieniem w zaleznosci od zastosowanych poszczegdlnych technik
produkgji wina, a aromat wyréznia si¢ lekkimi i delikatnymi cechami oraz wytrawnym, §wiezym i owocowym sma-
kiem.

Wina biale wyrdzniajg si¢ stomkowozoéltg barwa z mozliwymi zielonkawymi refleksami w zaleznosci od kombinacji
uzytych odmian. Jezeli chodzi o aromat, charakteryzuje si¢ on szczegdlng $wiezoscig i delikatno$cig nut kwiatowych,
za$ smak jest gléwnie wytrawny, gleboki i przyjemny, zwlaszcza dzigki zréwnowazonej kwasowosci.

Nazwa ,Alpi Retiche” IGT obejmuje rézne rodzaje win, ktérych wlasciwosci zalezg od wysokosci, glebokosci gleby
i nachylenia gérskich zboczy. Zasadniczo w cieplejszych rejonach uprawia si¢ gléwnie odmiany winogron czerwo-
nych, poniewaz mozna z nich wyprodukowaé wina o dobrej strukturze. Z kolei na chlodniejszych obszarach i w rejo-
nach na najwyzszych wysokosciach uprawia si¢ przewaznie odmiany winogron biatych lub odmiany winogron czer-
wonych do produkeji win ré6zowych, poniewaz m.in. ze wzgledu na zakresy temperatur panujgcych w tych obszarach
mozliwe jest wyprodukowanie win charakteryzujacych si¢ ztozonoscig i szerokg gamg aromatéw oraz wysoko cenio-
nych na rynku.

Czynniki ludzkie, szczegdlnie umiejetnosci oséb zajmujacych si¢ uprawg winoroli, réwniez wplywaja na cechy
i jako$¢ win , Alpi Retiche” IGT. Z powodu stromego, gorskiego terenu polozonego w tej strefie $rednia wielkos¢ gos-
podarstw jest raczej nieduza i majg one rozdrobniony charakter (ponizej 3 000 metréw kwadratowych); ma to
ogromny wplyw na liczbe godzin, jakich wymaga uprawa winorosli. W wielu przypadkach, z powodu istnienia tara-
sow i trudnosci w dostepie do terenéw, liczba godzin/hektar przekracza prég 1 200. Najwazniejsze prace wigzg sie
z przycinaniem pedow, ochrong roslin, zbiorami (wytgcznie recznymi) i odbudowa muréw bezzaprawowych potrzeb-
nych do przywrdcenia porzadku na terenach po wystapieniu zdarzen wyjatkowych.

,Alpi Retiche”. Kategorie: Wino musujace (4) i pétmusujace (8) — (B) Informacgje o jakosci lub cechach produktu
Informacje na temat szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi przyczynowemu
z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystepujgcymi na obszarze geograficznym.

Produkowane przy uzyciu tradycyjnych metod wino musujgce ma stomkowozoéltg barwe o zréznicowanej intensyw-

nosci; moga réwniez wystepowacl zlote refleksy. Aromat jest lekki, delikatny, szeroki, zlozony, z charakterystyczna
nutg wynikajaca z wtornej fermentacji w butelce. Smak jest $wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny.
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Wariant rézowy ma rézowg barwe o zréznicowanej intensywnosci i refleksach rézniacych si¢ w zaleznosci od uzytej
odmiany winogron. Aromat jest lekki, delikatny, szeroki i zlozony, z charakterystyczna nutg wynikajaca z techniki
wtérnej fermentacji w butelce. Smak jest $wiezy, bogaty, delikatny i harmonijny, o idealnej kwasowosci; r6zni si¢ od
weze$niejszych wersji lepsza strukturg.

Kategoria potmusujaca obejmuje wylacznie wersje rozowa. Ten rodzaj win wyrdznia si¢ Swiezoscig i daje orzezwienie
zwigzane z powolnym uwalnianiem dwutlenku wegla, co sprawia, ze wino pije si¢ przyjemnie. Nowoczesne techniki
produkcji pomagaja poprawic jako$¢ takiego wina.

Produkgcja tych win musujacych i pétmusujacych zyskuje dzigki duzym wahaniom temperatury w dzied i w nocy
w okolicach okresu zbioréw. Sprzyja to koncentracji prekursoréw Srodka aromatyzujgcego charakterystycznych dla
tego obszaru, co pozwala utrzyma¢ w winogronach réwnowage miedzy zawartoscig cukru i skladnikiem kwasowym,
ktéry wyrdznia si¢ bardziej w wyzej potozonych winnicach.

Czynniki ludzkie, szczegdlnie umiejetnosci oséb zajmujacych si¢ uprawg winorosli, rowniez wplywajg na cechy
i jako$¢ win. Wlasnie z powodu stromego, gérskiego terenu potozonego w tej strefie Srednia wielkos¢ gospodarstw
jest raczej nieduza i maja one rozdrobniony charakter (ponizej 3 000 metréw kwadratowych); ma to ogromny
wplyw na liczbe godzin, jakich wymaga uprawa winorosli. W wielu przypadkach, z powodu istnienia taraséw i trud-
nosci w dostepie do terendw, liczba godzin/hektar przekracza prég 1 200. Najwazniejsze prace wiazg si¢ z przycina-
niem peddéw, ochrona roélin, zbiorami (wylgcznie recznymi) i odbudowa muréw bezzaprawowych potrzebnych do
przywrdcenia porzadku na terenach po wystapieniu zdarzen wyjatkowych.

,»Alpi Retiche”. Kategorie: Wino z suszonych winogron (15) i wino z przejrzalych winogron (16) — (B) Informacje
dotyczgce jakosci

Informacje na temat szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi przyczynowemu
z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystepujgcymi na obszarze geograficznym.

Rodzaj Passito Bianco posiada intensywnie z61ta barwe o ztotych refleksach. Jego aromat jest szeroki, ztozony i inten-
sywny, a smak — pelny, harmonijny, wytworny i ulotny.

Rodzaj Passito Rosso ma intensywnie rubinowg barwe. Jego aromat jest szeroki i kwiatowy, za$ smak — stodki, owo-
cowy, harmonijny i przyjemny.

Rodzaj Vendemmia Tardiva Bianco posiada stomkowozolta barwe o zlotych refleksach. Jego aromat jest szeroki i zto-
zony, z nutg mineralng, za$ smak — pelny, harmonijny, wytworny i przyjemny.

Rodzaj Vendemmia Tardiva Rosso ma rubinowa barwe. Jego aromat jest intensywny, wyrazisty i zlozony, a smak —
wyrazny, harmonijny i przyjemnie taninowy.

Z czasem przyjeto praktyke wymuszania dojrzewania poza granicami technologicznymi, co stato si¢ Swiadectwem
wkladu ludzkiego. Dlugo$¢ procesu wymuszania dojrzewania zalezy od warunkéw pogodowych w danym sezonie,
a takze od cech, ktdre osoba zajmujgca si¢ uprawg winoroéli pragnie uzyskaé w winie. Wybdr odmiany winogron sta-
nowi prerogatywe osoby zajmujacej si¢ uprawg winorosli, ktora dokonuje go na podstawie interakcji miedzy winnicg,
cechami winogron i pozadanego wina.

Produkcji powyzszych win zasadniczo sprzyjaja warunki klimatyczne doliny; poniewaz biegnie ona wzdluz Alp,
zawsze s3 tam podmuchy wiatru lub bryzy, a szczegélnie jesienig charakteryzuje si¢ ona zimnymi nocami, ktore
stuza przechowywaniu winogron w trakcie suszenia. Wiedza zdobyta z czasem (czynnik ludzki) taczy sie z czynni-
kami $rodowiskowymi, umozliwiajac produkgcje takich win, ktére — mimo ze stanowig jedynie niewielki odsetek cal-
kowitej produkeji — uzupelniajg bardziej wytworne wina.

»Alpi Retiche”. Wszystkie kategorie (1, 4, 8, 15 i 16) — (C) Opis zwiazku przyczynowego

Kategoria wino (1): Réznorodnos¢ gleb i warunkéw klimatycznych wraz z umiejetno$ciami producentéw win umozli-
wiaja pelne wykorzystanie potencjatu win tej kategorii. Wina czerwone zazwyczaj pochodzg z cieplejszych obszaréw,
ktére nadajg im dobrg strukture, za$ wina biate pochodza gldéwnie z wyzej potozonych rejondw.

Kategorie wino musujgce (4) i pétmusujgce (8): Roznorodnos¢ gleb i warunkéw klimatycznych w polaczeniu z do$wiad-
czeniem zdobytym przez lokalnych producentéw oraz nowoczesnymi technikami produkeji wina umozliwiajg pelne
wykorzystanie potencjalu odmian odpowiednich do wykorzystania w winach musujacych i pétmusujacych.
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Kategorie wino z suszonych winogron (15) i wino z przejrzatych winogron (16): Roznorodnos¢ gleb i warunkéw klimatycz-
nych w polaczeniu z do$wiadczeniem zdobytym przez lokalnych producentéw oraz nowoczesnymi technikami pro-
dukcji wina umozliwiaja pelne wykorzystanie potencjalu odmian, ktérych winogrona lepiej si¢ nadaja do procesu
suszenia. Podtuzny charakter doliny sprawia, ze zawsze s3 tam podmuchy wiatru i bryzy, co sprzyja przechowywaniu
winogron jesienia.

Interakcja miedzy tymi wszystkimi czynnikami (zaréwno naturalnymi, jak i ludzkimi) umozliwia produkowanie win
o silnym charakterze i cechach zwigzanych z obszarem produkgji.

Zwigzek przyczynowy opiera si¢ zatem na szczeg6lnej jakosci produktu, ktéra mozna przypisaé pochodzeniu geogra-
ficznemu.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
BRAK

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14209
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