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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2021/C 102/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA|
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Asparago di Badoere”
Nr UE: PGI-IT-0495-AMO1 - 25.11.2019
ChNP () ChOG (X)

1.  Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consorzio dell’Asparago di Badoere
Miejsce prowadzenia dzialalnosci i siedziba: Municipio di Morgano Piazza Indipendenza, 2
31050 Badoere di Morgano (TV), Wiochy; tel. +39 3282143228
E-mail: info@asparagodibadoere.it
www.asparagodibadoere.it

Consorzio dell’,Asparago di Badoere” jest uprawnione do ztozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 13
ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnos$ciowej i Le$nej nr 12511 z dnia 14 pazdziernika 2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

Nazwa produktu

B

Opis produktu

Obszar geograficzny

o O

Dowdd pochodzenia

=]

Metoda produkgji

O

Zwigzek

B

Etykietowanie

=]

Inne: zmiany redakcyjne; kontrole; aktualizacja odniesier do przepiséw

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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4. Rodzaj zmian
Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczna zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
5.  Zmiany
Opis produktu

1. Artykul 2 obecnej specyfikacji produktu

»Asparago di Badoere« to pedy rodliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian takich jak »Darianac, »Thielim¢, »Zenos, »Avalime, »Grolim« w przypadku typu biatego lub odmian, takich jak
»Eros«, »Thielim¢, »Grolim, »Dariana« i »Avalim« w przypadku typu zielonego”

zostaje uzupelniony i otrzymuje brzmienie:

»Asparago di Badoere« to pedy roéliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian »Thielime, »Zenoc, »Grolime, »Cumuluse, »Darzillas, »Hercolim«, »Marcoc, »Vittorio« i »Giove« w przypadku
typu biatego oraz odmian »Erose, »Thielim¢, »Grolime, »Cumulus¢, "Magnus«, »Gioves, »Vittorio« w przypadku typu zie-
lonego.

Dopuszcza si¢ stosowanie innych odmian szparagéw pochodzgcych z badat odmianowych pod warunkiem potwier-
dzenia za pomoca do$wiadczen i dokumentéw, ze metoda produkgji i cechy jakosciowe »Asparago di Badoere« ChOG
zostaly zachowane.

Wykorzystanie tych innych odmian do produkcji »Asparago di Badoere« ChOG musi by¢ uprzednio zgloszone do
Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej.”.

Pkt 4.2 streszczenia:

»Asparago di Badoere« to pedy roéliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian takich jak »Dariana«, »Thielime, »Zenos, »Avalim« i »Grolim« w przypadku typu bialego oraz odmian takich
jak »Erose, »Thielim¢, »Grolime, »Dariana« w przypadku typu zielonego”.

otrzymuje brzmienie:

»Asparago di Badoere« to pedy roéliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian »Thielime, »Zenok, »Grolime, »Cumuluse, »Darzilla¢, »Hercolim¢, »Marcos, »Vittorio« i »Giove« w przypadku
typu biatego oraz odmian »Erose, »Thielim¢, »Grolime, »Cumuluse, "Magnus«, »Gioves, »Vittorio« w przypadku typu zie-
lonego.

Dopuszcza si¢ stosowanie innych odmian szparagdéw pochodzacych z badai odmianowych pod warunkiem potwier-
dzenia za pomocg doswiadczen i dokumentdéw, ze metoda produkeji i cechy jakoSciowe »Asparago di Badoere« ChOG
zostaly zachowane.

Wykorzystanie tych innych odmian do produkcji »Asparago di Badoere« ChOG musi by¢ uprzednio zgloszone do
Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej.”.

Wykaz odmian, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkcji ,Asparago di Badoere” zostat zaktualizowany.

Z wykazu tego usunigto odmiany, ktére nie sa juz stosowane, poniewaz sg rzadkie lub z czasem okazaly si¢ przesta-
rzale pod wzgledem agronomicznym. Wykaz zostal rozszerzony o nowe odmiany, ktére zachowujg cechy charakte-
rystyczne ,Asparago di Badoere”, a jednoczesnie zapewniaja wyzsze plony, lepsze wlasciwosci swoiste, s3 bardziej
odporne na choroby i wymagaja stosowania mniejszej ilo$ci nawozéw oraz $rodkéw ochrony roélin, co odbywa si¢
z korzyscig dla konsumentéw, Srodowiska, a takze réznorodnosci biologicznej obszaru. Ponadto zezwala si¢ na stoso-
wanie nowych odmian, pod warunkiem ze zostalo potwierdzone za pomocg doswiadczen i dokument6w, iz odmiany
te zachowuja cechy charakterystyczne opisane w specyfikacji produktu ,, Asparago di Badoere” ChOG oraz Ze Minister-
stwo Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej zostato o tym poinformowane. Zmiana ta pozwala rolnikom wykorzysty-
waé nowe odmiany dostepne na rynku, przy jednoczesnym poszanowaniu cech charakterystycznych chronionego
produktu.

Zmiana ma zastosowanie do pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
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2. W czgdci specyfikacji produktu zawierajacej opis ,Asparago di Badoere” ChOG typu bialego, po opisie klasy
I dodaje si¢ nastepujacy tekst:

,Klasa II
Ksztalt: ped z wierzchotkiem i pakiem, ktéry moze by¢ lekko zwiedniety;
Kolor: biaty, o mozliwym lekkim rézowym zabarwieniu;

Smak: tagodny, nie stony i nie kwasny; tekstura delikatna, pozbawiona wi6kien. Zapach pedu jest delikatny, typowy
dla $wiezych warzyw i dojrzatych kloséw pszenicy, z ledwo dostrzegalng nutg goryczki;

Kaliber: od 8 do 30 mm, o réwnomiernym rozmieszczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu; Diu-
go$¢: do 22 cm, o réwnomiernym rozmieszczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu.

Szparagi nalezace do klasy II przeznaczone sg wylacznie do przetworstwa.”.

Dodana klasa II obejmuje pedy, ktére réznig si¢ ksztaltem lub wielkosciag od ped6éw klasy Ekstra i klasy 1, ale zacho-
wuja wszelkie wlasciwosci organoleptyczne produktu, jako ze sa uprawiane w tych samych warunkach glebowo-kli-
matycznych oraz przy zastosowaniu tych samych technik produkeji.

Nowa klasa II jest szczegélnie pozadana przez segment rynku wykorzystujacy produkty czesciowo przetworzone; jest
ona zatem przeznaczona wylgcznie do przetworstwa.

Zmiana ma zastosowanie do pkt 4.2 streszczenia oraz do pkt 3.2 jednolitego dokumentu.

3. W czgsci specyfikacji produktu zawierajgcej opis ,Asparago di Badoere” ChOG typu zielonego, po opisie klasy
[ dodaje si¢ nastepujacy tekst:

,Klasa II

Ksztalt: ped z wierzchotkiem, lekko zwiedniety pak;

Kolor: zielony, o mozliwym lekkim fioletowym zabarwieniu;

Kaliber: od 8 do 30 mm, o réwnomiernym rozmieszczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu; Dhu-
go§¢: do 27 cm, o réwnomiernym rozmieszczeniu w tej samej wiazce lub w tym samym opakowaniu.

Szparagi nalezgce do klasy II przeznaczone s wylacznie do przetworstwa.”.

Uzasadnienie jest identyczne z przedstawionym w pkt 2 powyzej, dotyczacym typu bialego ,Asparago di Badoere”
ChOG. Zmiana ma zastosowanie do pkt 4.2 streszczenia oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu.

4. Nastgpujace zdanie:

,W odniesieniu do cech poszczeg6lnych klas opisanych powyzej dopuszcza si¢ tolerancje wynoszaca nie wigcej niz
3 % produktu kazdego typu.”

otrzymuje brzmienie:

,W odniesieniu do cech poszczegélnych klas opisanych powyzej dopuszcza si¢ maksymalng tolerancje wynoszaca 3 %
wagi pedow niespelniajacych wymagan w zakresie dlugosci i kalibru.”.

Jest to zmiana redakcyjna majaca na celu doprecyzowanie specyfikacji produktu poprzez okreslenie podstawy obli-
czania progu tolerancji oraz parametréw, do ktérych ma zastosowanie.

Zmiana ma zastosowanie do pkt 4.2 streszczenia oraz do pkt 3.2 jednolitego dokumentu.
Metoda produkcji
Artykut 5 obecnej specyfikacji produktu

5. Znajdujace si¢ na koncu artykutu 5 nastepujace zdania:

,Po zakoniczeniu gléwnej fazy wzrostu zbidr »Asparago di Badoere« powinien odbywac si¢ migdzy 1 lutego a 31 maja
kazdego roku.

Maksymalna produkcja z hektara nie moze przekroczy¢ 7 000 kg produktu oczyszczonego.”

otrzymujg brzmienie:
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,Po zakonczeniu gtéwnej fazy wzrostu zbidr szparagéw »Asparago di Badoere« powinien odbywac si¢ miedzy 1 lutego
a 30 czerwca kazdego roku.

Maksymalna produkcja z hektara nie moze przekroczy¢ 10 000 kg produktu oczyszczonego dla wszystkich klas (Eks-
tra, [ oraz II).”.

Data zakoficzenia zbior6w zostala zmieniona na 30 czerwca. Ze wzgledu na zaobserwowane w ostatnich latach
zmiany klimatyczne i pojawienie si¢ pdZniejszych odmian poziom produkgji i standardy jakoSciowe ,Asparago di
Badoere” ChOG utrzymujg si¢ co najmniej przez 30 dni po 31 maja.

Produkcja z hektara zostaje podniesiona z 7 000 do 10 000 kg, poniewaz niektére odmiany, ktére moga by¢ wyko-
rzystywane do produkgji ,Asparago di Badoere”, cechujg si¢ wyzszymi plonami i dluzszym okresem zbioru. Nalezy
réwniez wzia¢ pod uwage produkcje nowej klasy II, ktéra stanowi uzupelnienie produkgji klas Ekstra oraz 1. Zwigk-
szenie produkcji z hektara w zaden sposéb nie zmienia cech organoleptycznych produktu, ktdre pozostajg na tym
samym poziomie jakosci.

Etykietowanie
Artykut 8 obecnej specyfikacji produktu

6.  Nastepujacy tekst:

,Na potrzeby wprowadzenia do obrotu szparagi, ktére nosza nazwe »Asparago di Badoere« ChOG, muszg by¢ pako-
wane na obszarze produkgji, o ktérym mowa w artykule 3 niniejszej specyfikacji produktu, zgodnie z nastgpujacymi
przepisami:

a) »Asparago di Badoere« ChOG - typu bialego:
— pakowane w peczki trwale zwigzane za pomocg rafii, o masie od 0,7 do 1,2 kg;
— pakowane w opakowania do §rodkéw spozywczych o maksymalnej masie 2,0 kg.
b) »Asparago di Badoere« ChOG - typu zielonego:
— pakowane w peczki trwale zwigzane za pomoca rafii lub gumki recepturki, o masie od 0,5 do 1,2 kg;
— pakowane w opakowania do §rodkéw spozywczych o maksymalnej masie 2,0 kg.

Kazde opakowanie musi mie¢ jednorodng zawarto$¢ w postaci wylacznie szparagéw tego samego typu, kategorii oraz
tego samego kalibru.”

otrzymuje brzmienie:

,Na potrzeby wprowadzenia do obrotu szparagi, ktore noszg nazwe »Asparago di Badoere« ChOG, musza by¢ pako-
wane na obszarze produkgji, o ktérym mowa w artykule 3 niniejszej specyfikacji produktu, w peczki lub w opakowa-
nia do $rodkéw spozywczych.

Kazde opakowanie moze zawiera¢ wylacznie szparagi tej samej kategorii oraz tego samego kalibru.”.
Odnosne zdanie w pkt 4.8 streszczenia:

,Szparagi, ktére noszg nazwe »Asparago di Badoere« ChOG, musza by¢ pakowane w peczki trwale zwigzane za
pomocg rafii lub w opakowania dopuszczone do celéw spozywczych. Kazde opakowanie musi mie¢ jednorodna
zawarto$¢ w postaci wylacznie szparagdw tego samego typu, kategorii oraz tego samego kalibru.”

zostaje zmienione, jak nastepuje, i dodane do pkt 3.5 jednolitego dokumentu:

,Na potrzeby wprowadzenia do obrotu i zachowania cech jakociowych, o ktérych mowa w pkt 3.2, szparagi opa-
trzone nazwg »Asparago di Badoere« ChOG sg pakowane na obszarze produkcji w peczki lub w opakowania do $rod-
kéw spozywezych.

Pakowanie »Asparago di Badoere« odbywa si¢ na obszarze okre§lonym w pkt 4 w celu zapewnienia identyfikowalnosci
i kontroli produktu oraz by chroni¢ »Asparago di Badoere« przed obnizeniem jakosci spowodowanym wstrzasami lub
urazami podczas transportu niezapakowanego produktu, ktére moglyby spowodowaé czernienie produktu i pogor-
szenia jego jakosci.

Kazde opakowanie moze zawiera wylacznie szparagi tej samej kategorii oraz tego samego kalibru.”.

Zmiana ta jest konieczna, aby sprosta¢ zmieniajgcym si¢ wymaganiom rynkéw krajowych i zagranicznych, a w szcze-
26Inosci, by odpowiedzie¢ na zapotrzebowanie na opakowania, ktére sg bardziej zréznicowane i oferuja wiele mozli-
wych rozwigzan.
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Na rynku widoczny jest popyt na indywidualne opakowania, takie jak peczki lub skrzynki o réznej wielkosci, zapro-
jektowane z mys$la o potrzebach klientéw i dostosowane do ich oczekiwari.

Ponadto, poniewaz nazwa ,Asparago di Badoere” obejmuje zaréwno szparagi biale, jak i zielone, uznano, Ze nalezy
promowal oba rodzaje szparagéw, co oznacza rowniez stosowanie tych samych opakowan, jednolitych pod wzgle-
dem kategorii i wielkosci, lecz nie pod wzgledem rodzaju.

Odnosny punkt jednolitego dokumentu zostal réwniez uzupelniony o sprecyzowanie dotyczace wymogu pakowania
produktu na obszarze produkgji, ktory to wymog zawarty jest w obecnej specyfikacji produktu.

7. Nastepujace zdanie:
,klasa handlowa Ekstra lub I, zgodnie z postanowieniami art. 2 niniejszej specyfikacji produktu;”
otrzymuje brzmienie:

,klasa handlowa Ekstra lub I; klasa handlowa II, ktérej towarzyszy informacja »produkt przeznaczony wylgcznie do
przetworstwac, zgodnie z postanowieniami art. 2 niniejszej specyfikacji produktu;”.

Nastepujace zdanie w pkt 4.8 streszczenia:

,Na peczkach i na opakowaniach nalezy umiesci¢ etykiete, na ktérej umieszczony jest drukowanymi literami o jedna-
kowych wymiarach napis »Asparago di Badoere« ChOG z podaniem typu — zielony lub bialy — produktu znajdujacego
si¢ w opakowaniu, nazwiska lub nazwy oraz adresu producenta i przedsi¢biorstwa pakujacego, klasy handlowej Ekstra
lub 1, kalibru, a takze wszystkich innych informacji przewidzianych w obowigzujacych przepisach prawa.”

zostaje zmienione, jak nast¢puje, i dodane do pkt 3.6 jednolitego dokumentu:

,Na peczkach i na opakowaniach nalezy umiesci¢ etykiete, na ktérej umieszczony jest drukowanymi literami o jedna-
kowych wymiarach napis »Asparago di Badoere« ChOG z podaniem typu — zielony lub bialy — produktu znajdujacego
si¢ w opakowaniu, nazwiska lub nazwy oraz adresu producenta i przedsigbiorstwa pakujacego, klasy handlowej Eks-
tra, I lub II, ktdrej towarzyszy informacja »produkt przeznaczony wylacznie do przetworstwac, kalibru, a takze

wszystkich innych informacji przewidzianych w obowigzujacych przepisach prawa.”.

Tekst zostal zatem dostosowany w celu uwzglednienia klasy II dla obu rodzajéw , Asparago di Badoere” ChOG oraz
mozliwosci umieszczania obu rodzajéw szparagéw (bialych i zielonych) w tym samym opakowaniu lub wiazce.

Inne

Zmiany redakcyjne

8.  Zmieniono nazwg art. 4 na ,Dow6d pochodzenia”.

9.  Zmieniono nazwe art. 5 na ,Metoda produkgji”.

10. Zmieniono nazwe art. 6 na ,Zwigzek ze srodowiskiem”.
11. Zmieniono nazwe art. 7 na ,Kontrola”.

12. Zmieniono nazwe art. 8 na ,Etykietowanie”.

Kontrole

Artykut 7 obecnej specyfikacji produktu

13. Artykul 7 obecnej specyfikacji produktu nie precyzuje organu odpowiedzialnego za kontrole zgodnosci ze spe-
cyfikacjg produktu. W proponowanej specyfikacji produktu, w artykule 7 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

,Kontrole przeprowadzane w celu stosowania przepisow niniejszej specyfikacji produktu s3 wykonywane zgodnie
z przepisami rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012; organem kontrolnym jest CSQA Certificazioni S.r.l., z siedziba
w Thiene (VI) -I- Via San Gaetano 74, Whochy; tel.: +39 0445313011; e-mail: csqa@csqa.it; poSwiadczony e-mail:
csqa@legalmail.it).”.
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Aktualizacja odniesieri do przepisow

14. Odniesienia do rozporzadzenia Rady (EWG) nr 2081/92 znajdujace si¢ w art. 1 i art. 7 specyfikacji produktu
zostaly dostosowane do obowigzujacych przepisow.

JEDNOLITY DOKUMENT
»~ASPARAGO DI BADOERE”
Nr UE: PGI-IT-0495-AMO1 - 25.11.2019
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

»Asparago di Badoere”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

»Asparago di Badoere” to pedy roéliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz odmian
,Thielim”, ,Zeno”, ,Grolim”, ,Cumulus”, ,Darzilla”, ,Hercolim”, ,Marco”, ,Vittorio” i ,Giove” w przypadku typu bialego
oraz odmian ,Eros”, ,Thielim”, ,Grolim”, ,Cumulus”, ,Magnus”, ,Giove”, ,Vittorio” w przypadku typu zielonego.

Dopuszcza si¢ stosowanie innych odmian szparagéw pochodzacych z badan odmianowych pod warunkiem potwier-
dzenia za pomoca do$wiadczen i dokumentdéw, ze metoda produkcji i cechy jakosciowe , Asparago di Badoere” ChOG
zostaly zachowane.

Wrykorzystanie tych innych odmian do produkeji ,Asparago di Badoere” ChOG musi by¢ uprzednio zgloszone do
Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesne;j.

W momencie wprowadzenia na rynek pedy obydwu typéw ,Asparago di Badoere” ChOG maja nastepujacy wyglad: sa
cale, zdrowe, czyste, o $wiezym kolorze i wygladzie, pozbawione uszkodzen powstalych podczas nieodpowiedniego
mycia, pozbawione pasozytéw, pozbawione uszkodzen spowodowanych przez pasozyty, pozbawione wgniecen,
pozbawione nienaturalnej wilgoci zewnetrznej, pozbawione nietypowego smaku lub zapachu. Pedy sg kruche, nie sg
puste ani pozbawione tuski. Obcigcie u podstawy jest rowne i prostopadte do osi podtuznej.

W szczegdlnosci ,Asparago di Badoere” ChOG typu bialego klasy Ekstra charakteryzuje si¢ prostym pedem o bardzo
zwartym paku. Jego barwa jest biala, dopuszcza si¢ wystepowanie rézowych odcieni, powstajgcych po zapakowaniu.
Smak jest tagodny, nie stony i nie kwasny, tekstura delikatna, pozbawiona widkien. Zapach pedu jest delikatny,
typowy dla $wiezych warzyw i dojrzatych kloséw pszenicy, z ledwo dostrzegalng nutg goryczki. Kaliber wynosi
od 12 do 20 mm, przy czym maksymalna réznica miedzy najszerszym a najwezszym pedem w tej samej wiazce lub
w tym samym opakowaniu wynosi 6 mm. Dtugo$¢ wynosi od 14 do 22 c¢m, przy czym maksymalna réznica migdzy
najdtuzszym a najkrétszym pedem w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu wynosi 1 cm.

Pedy , Asparago di Badoere” ChOG typu bialego i klasy I maja taki sam ksztalt, barwe, smak oraz dlugosé, co pedy
typu bialego klasy Extra, lecz odmienny kaliber, ktéry wynosi od 10 do 22 mm, przy czym maksymalna réznica mig-
dzy najszerszym a najwezszym pedem w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu wynosi 8 mm.

»Asparago di Badoere” ChOG typu biatego klasy Il ma wierzchotek z pakiem, ktéry moze by¢ lekko zwiedniety. Jego
barwa jest biala, 0 mozliwym lekkim ré6zZowym zabarwieniu, a kaliber wynosi od 8 do 30 mm, o réwnomiernym roz-
mieszczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu. Diugo$¢: do 22 cm, o réwnomiernym rozmieszcze-
niu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu.
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Szparagi nalezgce do klasy II przeznaczone sa wylacznie do przetworstwa.

Pedy , Asparago di Badoere” ChOG typu zielonego i klasy Ekstra charakteryzuje prosty ksztalt, z wierzchotkiem, ktéry
moze by¢ lekko zakrzywiony oraz bardzo zwartym pakiem. Barwa cze¢sci wierzchotkowej jest intensywnie zielona
i blyszczaca, moga wystepowac na niej fioletowawe odcienie, natomiast cz¢$¢ u podstawy (stanowigca nie wigcej niz
5 % dlugosci pedu) jest zielona z odcieniami od fioletu do biatego. Smak jest tagodny i wyrazny, nie stony, nie kwasny,
pozbawiony goryczy. Ich konsystencja jest migkka i nie widknista. Zapach jest wyrazny, owocowo-ziotowy i trwaly.
Kaliber wynosi od 12 do 20 mm, przy czym maksymalna réznica migdzy najgrubszym a najcieiszym pedem w tej
samej wigzce wynosi 6 mm. Dlugos$¢ wynosi od 18 do 27 cm, przy czym maksymalna réznica miedzy najdtuzszym
a najkrétszym pedem w tej samej wigzce wynosi 1 cm.

Pedy , Asparago di Badoere” ChOG typu zielonego i klasy I majg taki sam ksztalt, barwe oraz smak co pedy typu zielo-
nego klasy Ekstra. Kaliber wynosi jednak od 8 do 22 mm, przy czym maksymalna réznica miedzy najgrubszym a naj-
cienszym pedem w tej samej wigzce wynosi 8 mm; dlugos¢ zas wynosi od 16 do 27 cm, przy czym maksymalna roz-
nica migdzy najdtuzszym a najkr6tszym pedem w tej samej wigzce wynosi 1 cm.

~Asparago di Badoere”, ChOG typu zielonego klasy Il ma wierzcholek z lekko zwigdnietym pakiem. Jego barwa jest
zielona, o mozliwym lekkim fioletowym zabarwieniu, a kaliber wynosi od 8 do 30 mm, o réwnomiernym rozmie-
szczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu. Dlugo$é: do 27 cm, o réwnomiernym rozmieszczeniu
w tej samej wiazce lub w tym samym opakowaniu.

Szparagi nalezgce do klasy II przeznaczone sa wylacznie do przetworstwa.

W odniesieniu do cech poszczegdlnych klas opisanych powyzej dopuszcza si¢ maksymalna tolerancj¢ wynoszaca 3 %
wagi pedow niespelniajacych wymagan w zakresie dlugosci i kalibru.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji ,Asparago di Badoere”, od uprawy po zbiory, odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geo-
graficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na potrzeby wprowadzenia do obrotu i zachowania cech jakoSciowych, o ktérych mowa w pkt 3.2, szparagi opa-
trzone nazwg ,Asparago di Badoere” ChOG s3 pakowane na obszarze produkcji w peczki lub w opakowania do $rod-
kéw spozywczych.

Pakowanie ,Asparago di Badoere” odbywa si¢ na obszarze okre$lonym w pkt 4 w celu zapewnienia identyfikowal-
nosci i kontroli produktu oraz by chroni¢ ,Asparago di Badoere” przed obnizeniem jakosci spowodowanym wstrza-
sami lub urazami podczas transportu niezapakowanego produktu, ktére moglyby spowodowa¢ czernienie produktu
i pogorszenia jego jakosci.

Kazde opakowanie moze zawiera¢ wylacznie szparagi tej samej kategorii oraz tego samego kalibru.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na peczkach i na opakowaniach nalezy umiesci¢ etykiete, na ktorej umieszczony jest drukowanymi literami o jednako-
wych wymiarach napis ,Asparago di Badoere” ChOG z podaniem typu — zielony lub bialy — produktu znajdujacego si¢
w opakowaniu, nazwiska lub nazwy oraz adresu producenta i przedsi¢biorstwa pakujacego, klasy handlowej Ekstra,
Ilub I1, ktdrej towarzyszy informacja ,produkt przeznaczony wylgcznie do przetworstwa”, kalibru, a takze wszystkich
innych informacji przewidzianych w obowiazujacych przepisach prawa.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji ,Asparago di Badoere” ChOG obejmuje gminy: Piombino Dese i Trebaseleghe w prowincji Padwa;
Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Preganziol, Quinto di Treviso, Resana, Treviso, Vede-
lago i Zero Branco w prowingji Treviso i Scorzé w prowincji Wenecja.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Zwiazek migdzy obszarem geograficznym a , Asparago di Badoere” jest oparty na jakoSci.

Obydwa typy szparagéw objete nazwa ,Asparago di Badoere”, charakteryzuja si¢ szybkim wzrostem, dzigki czemu
pod wzgledem fizycznym pedy cechujg si¢ umiarkowang wi6knistoscig i wyjatkowo blyszczacy barwa, a pod wzgle-
dem organoleptycznym nabierajg wyrdzniajacych je cech, opisanych w pkt 3.2.

Laczne wystepowanie nizej opisanych warunkow glebowo-klimatycznych na obszarze produkcji stanowi zasadniczy
element gwarantujacy jakos¢ i oryginalno$¢ , Asparago di Badoere”, poniewaz przyczynia si¢ do uksztaltowania typo-
wych dla produktu cech fizycznych i organoleptycznych.

Obszar produkgji ,Asparago di Badoere” charakteryzuje si¢ wywazong Srednig temperaturg wynoszaca ok. 15 °C,
a odchylenia od tej warto$ci moga na przestrzeni roku wynie$¢ ponad 30 °C. Sredni roczny poziom opadéw wynosi
okoto 900 mm. Najwyzszy poziom opadéw wystepuje zwykle wiosng i jesienig. Warunki te eliminuja koniecznosé
nawadniania w okresie zbioru pedéw i pozwalaja uchroni¢ rosliny przed deficytem wody, dzigki czemu zagwaranto-
wana jest optymalna jako$¢ , Asparago di Badoere”. Ponadto obszar charakteryzuje si¢ obecnoscia rzek o Zrédlach kra-
sowych, o wolnym pradzie, takich jak rzeka Sile, Zero, Dese oraz ich doplywow. Sprawiaja one, ze gleba staje si¢
zyzna i wydajna. Gwarantuje to witalno$¢ rolin bez koniecznosci uzyzniania czesciej niz jest to zazwyczaj przepro-
wadzane. Ponadto niskie stezenie azotu umozliwia uzyskanie pedéw nienaruszonych, pozbawionych widocznych
peknieé lub szczelin. Obszar produkgji charakteryzuje sie glebami luZnymi. Uprawa ,Asparago di Badoere” mozliwa
jest tylko na glebach glebokich o strukturze od $rednio grubej do $redniej, o niskiej zawartosci wapnia na powierz-
chni, o odczynie od lekko zasadowego do obojetnego, dobrze lub $rednio zdrenowanych, z mozliwym gromadzeniem
si¢ weglanu wapnia w glebszych warstwach (zwanych ,caranto”).

W regionie Veneto uprawa szparagéw ma dluga tradycje: jej poczatki siegaja pono¢ okresu podboju ziem weneckich
przez Rzymian.

Jezeli chodzi o udokumentowanie zwigzku, nalezy stwierdzi¢, ze niezliczone sg zrodla, ktére wymieniajg , Asparago di
Badoere” typu bialego i zielonego jako jedng z najbardziej cenionych lokalnych produkcji w regionie Veneto. Nalezy
ponadto przypomnie¢, ze znaczenie Badoere w produkji szparagéw na poziomie prowincji zainspirowato admini-
stracj¢ gminy Morgano do organizowania od 1968 r. ,Prima Mostra Provinciale dell’Asparago” (Pierwszej Wystawy
Szparagéw w Prowincji (Treviso)), a tradycja ta kultywowana jest do dzisiaj. Jest to dzialalno$¢ silnie zakorzeniona
w kulturze mieszkancéw obszaru, na ktérym odbywa si¢ ta produkcja i gdzie techniki upraw byly przekazywane
z pokolenia na pokolenie. Dzigki wyjatkowemu polaczeniu czynnikéw produkcyjnych, takich jak wykonywanie czyn-
nosci pielegnacyjnych recznie i w tradycyjny sposéb, z czynnikami glebowo-klimatycznymi okreslonego obszaru,
produkty te zdecydowanie odrézniaja si¢ od innych produktéw z tego sektora. Fakt, ze produkt jest powszechnie
znany i cieszy si¢ dobra opinig, osiagnietg dzigki licznym inicjatywom promocyjnym, $wiadczy o duzej renomie
»Asparago di Badoere”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/
pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Jest on roéwniez dostepny

bezposrednio na stronie internetowej Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po
otwarciu zakladki ,Qualita” (Jako$¢) u gory po prawej stronie ekranu, kliknigciu odno$nika ,Prodotti DOP IGP STG” (Pro-
dukty ChNP, ChOG i GTS) po lewej stronie ekranu, a nastgpnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE” (Specyfikacje
produktéw rozpatrywane przez UE).
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