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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, kt6ra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2021/C 129/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA|
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,CHUFA DE VALENCIA”
Nr UE: PDO-ES-0055-AM02 - 28.10.2016
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida ,Chufa de Valencia” [Rada Regulacyjna ds. Chronionej
Nazwy Pochodzenia ,,Chufa de Valencia”]

Plaza Constitucié 17, 46120 Alboraya
Tel.: +34 963690499

E-mail: info@chufadevalencia.org

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

B

Nazwa produktu

=]

Opis produktu

B

Obszar geograficzny

B

Dowéd pochodzenia

B

Metoda produkcji

O

Zwigzek

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Etykietowanie

Inne [organ kontrolny]

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania za
nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

Zmiana 1:
Dodanie nowej nazwy produktu: ,Xufa de Valencia”.
Uzasadnienie zmiany 1:

Poniewaz wsp6lnymi jezykami urzedowymi Wspélnoty Autonomicznej Walencji sg jezyki kastylijski i walencki,
wystapilismy z wnioskiem, aby nazwa chronionego produktu byla podawana w obu tych jezykach.

Sekcja, na ktdra zmiana 1 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,A) Nazwa produktu”, ,B) Opis produktu”, ,H) Etykietowanie”
Jednolity dokument: ,1. Nazwa”, ,3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1”
Obecnie zarejestrowany tekst:

(Tekst jest doktadnie taki sam w specyfikacji produktu i w jednolitym dokumencie)

~Nazwa

»Chufa de Valencia«

Opis produktu

»Chufa de Valencia« to zebrana, umyta i wysuszona cibora jadalna, o wilgotnosci od 6,5 % do 12 %, wyselekcjono-
wana, o $rednicy powyzej 3 mm.

Sktad chemiczny »Chufa de Valencia« objetej chroniong nazwa pochodzenia pod wzgledem zawartosci wagowej
w suchej masie: [...]".

Proponowany tekst:

,Nazwa produktu

»Chufa de Valencia«/»Xufa de Valéncia«

Opis produktu

»Chufa de Valencia«/»Xufa de Valéncia« to zebrana, umyta i wysuszona cibora jadalna, o wilgotnosci od 6,5 % do 12 %,
wyselekcjonowana, o Srednicy powyzej 3 mm.

Skfad chemiczny »Chufa de Valencia«/»Xufa de Valéncia« objetej chroniona nazwg pochodzenia pod wzgledem zawar-
to$ci wagowej w suchej masie: [...]".
,Etykietowanie

Na etykietach opakowar ro$lin musi znajdowac si¢ odniesienie do chronionej nazwy pochodzenia ,Chufa de Valen-
cia”[,Xufa de Valencia”, a takze numerowana etykieta wydana przez Rad¢ Regulacyjng, ktora umozliwia identyfikowa-
nie produktu podczas wprowadzania do obrotu. Etykiety beda dostarczane wszystkim producentom, ktdrzy spelniajg
wymogi specyfikacji produktu”.

Zmiana 2:

Przepisy dotyczace etykietowania.

Zgodnie z proponowang zmiang etykiety musza zawiera¢ odniesienie do nazwy pochodzenia wraz z numerowang
etykieta wydang przez Rade Regulacyjna.
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Uzasadnienie zmiany 2:

Zmiana ma na celu zagwarantowanie identyfikowalnosci i monitorowania produktu.
Sekcja, na ktdérg zmiana 2 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,H) Etykietowanie”

Jednolity dokument: ,,3.7. Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestro-
wana nazwa’

Proponowany tekst:

.Etykietowanie

Na etykietach opakowar roélin musi znajdowac si¢ odniesienie do chronionej nazwy pochodzenia »Chufa de Valen-
cia«/»Xufa de Valenciac, a takze numerowana etykieta wydana przez Rad¢ Regulacyjng, ktéra umozliwia identyfikowa-
nie produktu podczas wprowadzania do obrotu. Etykiety bedg dostarczane wszystkim producentom, ktérzy spelniaja
wymogi specyfikacji produktu”.

Zmiana 3:

Rozszerzenie obszaru geograficznego

Proponujemy rozszerzenie obszaru produkeji o gminy Aldaia, Ndquera i Pugol.

Uzasadnienie zmiany 3:

Uzasadnienie: te trzy gminy maja taki sam zwigzek z uprawa cibory jadalnej jak pozostale gminy, ktére sg obecnie
chronione. Odznaczaja si¢ one identycznymi cechami gleby i klimatu oraz takg samg wiedzg i tradycja uprawy cibory
jadalnej.

Sekcja, na ktdérg zmiana 3 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,C) Obszar geograficzny”

Jednolity dokument: ,4. Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego”

Obecnie zarejestrowany tekst:

(Tekst nie jest dokladnie taki sam w specyfikacji produktu i w jednolitym dokumencie)

,Obszar produkgji cibory jadalnej objetej chroniong nazwa pochodzenia znajduje si¢ na terenie UHorta Nord de
Valencia i obejmuje nastepujace gminy: Albalat dels Sorells, Alboraya, Albuixech, Alfara del Patriarca, Almassera, Bon-
repés i Mirambell, Burjassot, Emperador, Foios, Godella, Massalfassar, Meliana, Moncada, Museros, Paterna, Rocafort,
Tavernes Blanques, Valencia i Vinalesa.

Jest to obszar réwninny, nalezacy do przybrzeznych obszaréw sedymentacyjnych Morza Srédziemnego, o klimacie
srédziemnomorskim, wysokiej wilgotnosci wzglednej i niewielkich wahaniach temperatury w ciagu dnia ze wzgledu
na blisko$¢ morza”.

Proponowany tekst:

Aby zapewni¢ spéjnos$¢ odpowiednich tresci specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu, proponujemy nadanie
wskazanym sekcjom nastepujacego brzmienia:

,Obszar produkgji cibory jadalnej objetej chroniong nazwa pochodzenia znajduje si¢ na terenie UHorta Nord de
Valencia, a jego powierzchnia wynosi okoto 420 ha. Obejmuje gminy Aldaia, Albalat dels Sorells, Alboraya, Albui-
xech, Alfara del Patriarca, Almassera, Bonrepds i Mirambell, Burjassot, Emperador, Foios, Godella, Massalfassar,
Meliana, Moncada, Museros, Naquera, Paterna, Pugol, Rocafort, Tavernes Blanques, Valéncia i Vinalesa, polozone na
terenie prowingji Walencja”.

Zmiana 4:

Zmiana w procedurze analizy

Uzasadnienie zmiany 4:

Procedura kontroli przeprowadzana w odniesieniu do produktu objetego chroniong nazwg pochodzenia obejmuje
analize fizykochemiczng i morfologiczng, ktéra gwarantuje jego jako$¢ i dowodzi jego pochodzenia, zapewniajac

spelnienie wszystkich wymogoéw okreslonych w specyfikacji. W zwiazku z tym uznaje si¢ za konieczne zastgpienie
odniesienia do analizy sensorycznej odniesieniem do analizy morfologiczne;.
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Ponadto powyzsze odpowiada pkt 5.1 i jest zgodne z tym punktem jednolitego dokumentu, ktéry stanowi, ze ,[w]
$§r6d parametréw chemicznych, od ktérych zalezy jako$¢ bulw cibory jadalnej, nalezy wymieni¢ zawarto$¢ thuszczu
i biatka. Sg to gléwne parametry odrézniajace pod wzgledem jakosci ciborg jadalna z regionu Walencji od cibory upra-
wianej na innych obszarach, ktéra cechuje si¢ nizszg zawartoscig thuszczu i biatka”.

Sekgja, na ktdrg zmiana 4 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,D) Dowody potwierdzajace, ze produkt pochodzi z okre§lonego obszaru geograficznego”
(kontrole i certyfikacja)

Obecnie zarejestrowany tekst:

,Kontrole i certyfikacja
Sa to podstawowe dowody potwierdzajace pochodzenie produktu. Obejmuja one nastgpujace procesy:

Bulwy cibory jadalnej poddaje si¢ analizie fizycznej, chemicznej i organoleptycznej w celu zagwarantowania ich
jakosci”.

Proponowany tekst:

,Kontrole i certyfikacja
Sa to podstawowe dowody potwierdzajace pochodzenie produktu. Obejmujg one nastgpujace procesy:

Bulwy cibory jadalnej poddaje si¢ analizie fizycznej, chemicznej i morfologicznej w celu zagwarantowania ich jakosci”.

Zmiana 5:

Zmiana terminéw p6Znych nasadzen w ramach planu nasadzen

Uzasadnienie zmiany 5:

Zgodnie z aktualng wersja specyfikacji produktu (Metoda produkcji — opis uprawy) nasadzenia uznaje si¢ za bardzo
wezesne, jesli maja miejsce miedzy 10 marca a 7 kwietnia, wczesne, jesli majg miejsce miedzy 8 a 30 kwietnia, $red-
nie, jesli maja miejsce migdzy 1 a 20 maja, oraz pdzne, jesli maja miejsce miedzy 25 a 20 czerwca. Powyzszy tekst
zawiera dwa bledy pisarskie:

a) po pierwsze nie zdefiniowano nasadzef, ktére majg miejsce migdzy 20 maja a 20 czerwca;

b) po drugie pdZne nasadzenia opisano blednie jako nasadzenia majace miejsce miedzy 25 a 20 czerwca.

Sekcja, na ktorg zmiana 5 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,.E) Metoda produkcji” (opis uprawy)

Obecnie zarejestrowany tekst:

~Péine: 25 czerwca — 20 czerwca”.

Proponowany tekst:

,Pozne: 21 maja — 20 czerwca”.

Zmiana 6:
Poprawki w tekscie.
W sekgji E) specyfikacji produktu ,Metoda produkcji — czynnosci po zbiorach” proponujemy nastepujace zmiany:

a) w pkt 1 zastgpienie okreslenia ,albedo” terminem ,mycie”, poniewaz ten pierwszy nie ma sensu. Jest to zatem blad
gramatyczny;

b) poprawienie sformutowania w pkt 6 w celu prawidlowego odzwierciedlenia czynnosci w nim opisywanych.
Uzasadnienie zmiany 6:

Zmiana ta ma na celu jest zapewnienie spéjnosci tekstu i nadanie mu sensu.
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Sekcja, na ktérg zmiana 6 ma wplyw:
Specyfikacja produktu: ,E) Metoda produkcji — czynnosci po zbiorach” (pkt 1 i 6)

Obecnie zarejestrowany tekst:

,CZYNNOSCI PO ZBIORACH

1. Mycie: $wiezo zebrane bulwy cibory jadalnej poddawane sg procesowi albedo w celu usunigcia zanieczyszczen
(ziemi, kamieni, pozostalosci upraw itp.) Odbywa si¢ to w myjniach przemystowych.

6. Kontrola jakosci: czynno$¢ majaca na celu zapewnienie, aby opakowania byly prawidlowe pod wzgledem wagi,
zawartodci cial obcych, uszkodzonych bulw cibory jadalnej i zgodnosci z dopuszczalnymi marginesami toleran-
¢ji okreslonymi w odpowiednich przepisach”.

Proponowany tekst:

,CZYNNOSCI PO ZBIORACH

1. Mycie: $wiezo zebrane bulwy cibory jadalnej poddawane sg procesowi mycia w celu usunigcia zanieczyszczen
(ziemi, kamieni, pozostatosci upraw itp.) Odbywa si¢ to w myjniach przemystowych.

6. Kontrola jakosci: czynno$¢ majaca na celu zapewnienie, aby opakowania cibory jadalnej byly prawidlowe pod
wzgledem wagt, zawartosci cial obcych, uszkodzonych bulw cibory jadalnej i zgodnosci z dopuszczalnymi mar-
ginesami tolerancji okre$lonymi w odpowiednich przepisach”.

Zmiana 7:

Zmiana adresu organu kontrolnego

Uzasadnienie zmiany 7:

Adres organu kontrolnego ulegt zmianie.

Sekcja, na ktérg zmiana 7 ma wplyw:

Specyfikacja produktu: ,G) Organ kontrolny”

Obecnie zarejestrowany tekst:

,G) Organ kontrolny

Kontrola zgodnosci ze specyfikacjg produktu nalezy do kompetencji Rady Regulacyjnej chronionej nazwy pochodze-
nia »Chufa de Valencia«.

Adres: C[Poeta Eduardo Buil, 5-6*.- 46020 Walencja
Tel.: (34) 963690499

Faks: (34) 963690499

E-mail: info@chufadevalencia.org

Strona internetowa: www.chufadevalencia.org

Proponowany tekst:

,G) Organ kontrolny

Kontrola zgodnosci ze specyfikacjg produktu nalezy do kompetencji Rady Regulacyjnej chronionej nazwy pochodze-
nia »Chufa de Valenciac.

Adres: Plaza Constitucié 17, 46120 Alboraya
Tel.: (34) 963690499

Faks: (34) 963690499

E-mail: info@chufadevalencia.org

Strona internetowa: www.chufadevalencia.org
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JEDNOLITY DOKUMENT
,CHUFA DE VALENCIA”/,XUFA DE VALENCIA”
Nr UE: PDO-ES-0055-AMO02 - 28.10.2016
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Chufa de Valencia”/,Xufa de Valencia”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1
Nazwa: ,,Chufa de Valencia”/,Xufa de Valéncia”

Opis: Bulwy cibory jadalnej (Cyperus esculentus L. var. sativus Boeck.) o réznych ksztaltach i rozmiarach, cienkiej skorce
o skorkowacialej tkance i o wysokiej zawartosci tluszczu i cukrow.

,Chufa de Valencia”[,Xufa de Valéncia” to zebrana, umyta i wysuszona cibora jadalna, o wilgotnosci od 6,5 % do 12 %,
wyselekcjonowana, o $rednicy powyzej 3 mm.

Wyselekcjonowane bulwy cibory jadalnej powinny mie¢ charakterystyczny wyglad, by¢ zdrowe, nienaruszone, czyste
i pozbawione skaz, ktére moglyby wplywac na ich jadalnos¢ i przechowywanie.

Skfad chemiczny ,Chufa de Valencia”[,Xufa de Valencia” objetej chroniong nazwg pochodzenia pod wzgledem zawar-
to$ci wagowej w suchej masie:

— cukry: co najmniej 11 %,
— tluszcze: co najmniej 25 %,
— biatko: co najmniej 6,5 %,
— skrobia: co najmniej 25 %,

— blonnik surowy: co najmniej 5 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym
— sadzenie, ktére nastepuje od marca do czerwca, oraz zbiory od konca pazdziernika,

— mycie i suszenie cibory jadalnej, trwajace przez trzy miesigce. Zaréwno cechy klimatu tego obszaru, jak i wiedza
fachowa rolnikéw specjalizujacych si¢ w produkgji cibory jadalnej s3 niezbednymi warunkami prawidtowego
suszenia produktu metoda rzemie$lniczg, a takze maja zasadnicze znaczenie dla osiggniecia przez bulwy pozada-
nego ostatecznego skladu,

— oczyszczanie bulw cibory jadalnej, w ramach ktérego suche bulwy poddaje si¢ kolejnemu procesowi oczyszczania
w celu usunigcia wadliwych egzemplarzy. Dzigki dlugoletniemu do$wiadczeniu producentéw na tym obszarze
proces oczyszczania catkowicie eliminuje wszystkie bulwy niespelniajace odpowiednich warunkéw,

— selekeja i klasyfikacja — suche i czyste bulwy sa selekcjonowane w celu usunigcia pozostatosci upraw oraz bulw
uszkodzonych przez szkodniki i w inny sposéb. Bulwy sa nastepnie klasyfikowane pod wzgledem $rednicy. Sg to
ostatnie etapy produkcji prowadzace do uzyskania produktu koncowego, opisanego w pkt 3.2. Dzigki swojej wie-
dzy na temat cibory jadalnej, a takze wypracowanym technikom i posiadanym $rodkom producenci dokonuja
selekcji i klasyfikacji bulw cibory jadalnej w zadowalajacy sposéb, uzyskujac produkt koficowy.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykietach opakowan roslin musi znajdowa¢ si¢ odniesienie do chronionej nazwy pochodzenia ,Chufa de Valen-
cia”[,Xufa de Valéncia”, a takze numerowana etykieta wydana przez Rade Regulacyjng, ktéra umozliwia identyfikowa-
nie produktu podczas wprowadzania do obrotu. Etykiety beda dostarczane wszystkim producentom, ktdrzy spelniaja
wymogi specyfikacji produktu”.

4.  Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji cibory jadalnej objetej chroniong nazwa pochodzenia znajduje si¢ na terenie LHorta Nord de Valen-
cia, a jego powierzchnia wynosi okolo 420 ha. Skladajg si¢ nan gminy Aldaia, Albalat dels Sorells, Alboraya, Albui-
xech, Alfara del Patriarca, Almassera, Bonrep6s i Mirambell, Burjassot, Emperador, Foios, Godella, Massalfassar,
Meliana, Moncada, Museros, Naquera, Paterna, Pugol, Rocafort, Tavernes Blanques, Valéncia i Vinalesa, potozone na
terenie prowincji Walencja.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

1. Czynniki naturalne
Orografia: réwnina nalezaca do przybrzeznych regionéw sedymentacyjnych graniczacych z Morzem Srédziemnym
Gleba: gleby gliniasto-piaszczyste, dobrze odwodnione i zniwelowane.
Gleby o lekkiej konsystencji, luzne, drobnoziarniste i niezachwaszczone.

Klimat: $rédziemnomorski o wysokiej wilgotno$ci wzglednej i niewielkich wahaniach temperatury w ciagu dnia ze
wzgledu na blisko$¢ morza, ktére tagodzi wahania temperatury.

Biorac pod uwage male opady na tym obszarze, wysoka wilgotno$¢ wzgledna jest korzystna dla upraw.

Warunki hydrologiczne: obszar o niewielkich opadach, $rednio ok. 400 mm rocznie. Obszar produkgji jest nawad-
niany poprzez sie¢ rowdw irygacyjnych pobierajacych wode z rzeki Turia. Sg one uzywane w okresie letnim.

2. Czynnik ludzki

Cibore jadalna, jako produkt o delikatnym smaku, sprowadzili do Hiszpanii Arabowie w VIII w. Na jego bazie, w dro-
dze maceracji, sporzadzano napdj orzezwiajacy. W XIII w., pod wplywem kultury islamu, uprawa cibory jadalnej
upowszechnila si¢ w obszarze $rédziemnomorskim obecnej Wspdlnoty Autonomicznej Walencji. A.J. Cavanilles
w 1975 r. pisal o uprawie cibory jadalnej na 15 ha na terenach Alboraya i Almassera, opisujac uprawe i spozycie tej
roéliny. Naukowcy z tego obszaru opublikowali liczne badania dotyczace cibory jadalnej, jej wlasciwosci oraz cech
mikrobiologicznych, a takze napoju uzyskiwanego w drodze jej maceracji.

Uprawa cibory jadalnej nalezy do tradycji tego obszaru geograficznego i ma duze znaczenie spoleczno-gospodarcze,
stanowigc gléwne Zrédlo utrzymania ponad 500 rolnikéw. Posiadaja oni znaczng wiedze fachows dotyczaca tej
uprawy w zakresie przygotowania terenu, sadzenia, postgpowania z uprawami, zbioru i suszenia bulw, ktéra jest nie-
zbedna do uzyskania produktu koficowego najwyzszej jakosci.

5.2. Specyfika produktu

Wsrdd parametréw chemicznych, od ktérych zalezy jakos$é bulw cibory jadalnej, nalezy wymienié zawarto$¢ tluszczu
i biatka. Sg to gléwne parametry odrézniajagce pod wzgledem jakosci cibore jadalng z regionu Walengji od cibory
uprawianej na innych obszarach, ktéra cechuje si¢ nizszg zawartoscia tluszczu i bialka. Ponadto cibora jadalna
z regionu Walencji ma ciefiszg skorke niz ta uprawiana w innych regionach. Cibora jadalna z regionu Walencji ma
zatem stodszy i bardziej intensywny smak, cieriszg skorke oraz wigksze i bardziej jednorodne rozmiary.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w przy-
padku ChNP) lub szczegéine cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Klimat obszaru ma decydujacy wplyw na kietkowanie, wzrost i produkgje cibory jadalnej. Czynnik ten, wraz z warun-
kami glebowymi terenu, powstatymi gléwnie za sprawg piasku nanoszonego z plazy z biegiem lat, tworzy wlasciwe
srodowisko do wzrostu cibory jadalnej, dzigki czemu jej bulwy osiggaja pozadany rozmiar i jakos¢: stodszy i bardziej
intensywny smak, ciefiszg skorke oraz wigksze i bardziej jednolite rozmiary.

Uprawa cibory jadalnej wymaga temperatur $rednich i wysokich, od 13 °C do 25 °C, i niewystgpowania przymrozkow
w okresie kietkowania i wzrostu bulw. Biorac pod uwage male opady w tym regionie, wysoka wilgotno$¢ wzgledna
jest korzystna dla upraw. Wszystkie te warunki sa spelnione na wyznaczonym obszarze objetym chroniong nazwa
pochodzenia, jak juz wspomniano w pkt 5.1.

Jako$¢ produktu zalezy takze od czynnika ludzkiego: wiedzy fachowej rolnikéw na obszarze produkdji, specjalizuja-
cych si¢ w uprawie cibory jadalnej. Do uzyskania cibory jadalnej o wymaganej jakosci niezbedna jest zwlaszcza jej
uprawa w plodozmianie z innymi produktami ogrodnictwa §rédziemnomorskiego, skuteczne zwalczanie chwastow
oraz inne kluczowe etapy uprawy.

Na etapach produkji nastepujacych po zbiorze bulw cibory jadalnej, mianowicie podczas ich starannego, powolnego
suszenia metoda rzemieslnicza, cibora jadalna z regionu Walencji uzyskuje swoje wyjatkowe, niepowtarzalne wiasci-
wosci.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

http:/[www.agroambient.gva.es/documents/163228750/166998507 [PLIEGO+DE+CONDICIONES+CHUFA201 8cast.pdf]
la636a37-acc8-4d07-8¢c95-688fb3286861
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