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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 178/02)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

()-
POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»Conca de Barberd”
PDO-ES-A1422-AMO03
Data przekazania informacji: 22 lutego 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Korekta bledu w opisie wlasciwosci organoleptycznych

OPIS

Wiasciwosci organoleptyczne odnoszg si¢ do dwéch rodzajéw gatunkowego wina musujacego: bialego i rézowego.
Przez pomylke pominigto opis organoleptycznych wlasciwosci czerwonego wina musujacego i dlatego obecnie
dodano ten opis.

Zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana nieznaczna, poniewaz nie jest jedng ze zmian okre$lonych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013.

UZASADNIENIE

Celem zmiany jest skorygowanie bledu, poniewaz specyfikacja obejmuje czerwone wino musujace, ale pominigto opis

jego wlasciwosci organoleptycznych.

2. Zmiana zawartoSci alkoholu

OPIS
Usunigto maksymalne warto$ci rzeczywistej objgtosciowej zawartosci alkoholu dla kategorii ,Wino”.

W przypadku jednoodmianowych win czerwonych ze szczepu Trepat zmniejszono minimalne wartosci rzeczywistej
i catkowitej objetosciowej zawartosci alkoholu.

Obie zmiany dotycza pkt 2 specyfikacji. Pierwsza z nich nie dotyczy jednolitego dokumentu, natomiast druga dotyczy
pkt 4 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Sa to zmiany nieznaczne, poniewaz zadna z nich nie jest jedng ze zmian okreslonych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia
delegowanego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013.

UZASADNIENIE

Z powodu zmiany klimatu sezony wegetacyjne staja si¢ coraz goretsze i suchsze — obniza si¢ catkowita kwasowos¢
i wzrasta zawarto$¢ alkoholu w winach. To oznacza, ze istnieje réznica miedzy fenolowg dojrzatoscia skorki i pestek
winogron, co prowadzi do wigkszego stezenia cukréw w migzszu w czasie zbioru winogron. W rezultacie wytwa-
rzane z nich wino ma wigkszg zawartos¢ alkoholu. Z tego powodu usunigto wartoéci maksymalnej rzeczywistej obje-
to$ciowej zawartosci alkoholu.

Ponadto odmiana winoroli Trepat ma slabg barwe i niskg zawarto$¢ alkoholu. W ostatnich latach, gdy odmiany tej
uzywano do produkcji wina czerwonego, trudno bylo osiagna¢ minimalng zawartos¢ alkoholu.

Zmiany dotyczace zawartosci alkoholu wprowadza si¢ zatem w kontekscie dostosowania win objetych ChNP do
zmiany klimatu i w celu zapewnienia charakterystycznych wlasciwosci win objetych ChNP ,,Conca de Barbera”.

3. Usunigcie limitéw gesto$ci nasadzefi

OPIS
Usunigto limity w odniesieniu do gesto$ci nasadzen winoroéli.
Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana nieznaczna, poniewaz nie jest jedng ze zmian okreslonych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowa-
nego Komisji (UE) 2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013.

UZASADNIENIE

Ze wzgledu na zmiang klimatu i nowe metody uprawy nalezy zmieni¢ stosowane obecnie gesto$ci nasadzen. Ustalona
gesto$¢ nasadzen wezesniej wynosita 2 000-4 500 krzewéw na hektar.

Uznaje si¢ jednak, Ze wystarczajacym ograniczeniem jest wydajno$¢ uprawy okreslona w specyfikacji (w kilogramach
z hektara). Dlatego uwazamy, Ze przepisy dotyczace gesto$ci nasadzen nalezy usunac.

4. Korekta bledu dotyczacego zwigzku przyczynowego

OPIS

Nie umieszczono wymaganego opisu zwigzku przyczynowego dla kazdej kategorii produktéw sektora wina objetych
tag ChNP. Dlatego blad ten skorygowano w opisie zwigzku przyczynowego.

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana nieznaczna, poniewaz nie wigZe si¢ ona ze zmianami zwigzku przyczynowego: po prostu uzupelniono
opis. Zmiana ta nie jest zatem jedng ze zmian okreslonych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 uzupelniajacego rozporzadzenie (UE) nr 1308/2013.

UZASADNIENIE

Celem zmiany jest skorygowanie bledu, poniewaz zwigzek przyczynowy nalezy objasni¢ dla kazdej kategorii pro-
duktu.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy

Conca de Barberd

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
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Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujgce

8. Wino pétmusujace

Opis wina lub win
1.  Wino biale i wino rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiytwarzane wylacznie przez calkowita lub cze$ciowa fermentacje alkoholowg $wiezych winogron (rozgniecionych
lub nierozgniecionych) lub moszczu winogronowego.

Wino biale: barwa od zielonkawo bladozéttej do intensywnie zlotej. Klarowne i jasne, bez zmetnienia. Dominujg pod-
stawowe aromaty. Mlode wino ma lekki i $wiezy smak.

Wino rézowe: barwa od intensywnie czerwone;j z fioletowymi i cebulowymi odcieniami az po zabarwienie pomaran-
czowe, w zaleznos$ci od poziomu dojrzewania. Wyrazista won z intensywnymi nutami kwiatowymi lub owocowymi,
gdy wino jest mtode, oraz mozliwymi $ladami wanilii w przypadku wina dojrzewanego w pojemnikach z drewna.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 miligraméw na litr przy zawartosci cukru ponizej 5 graméw na litr;
250 miligraméw na litr przy zawartosci cukru co najmniej 5 graméw na litr.

Maksymalna kwasowos¢ lotna dojrzewanego wina: 15 miliekwiwalentéw na litr.

* W odniesieniu do limitéw parametréw, ktérych nie podano, zastosowanie maja odpowiednie przepisy prawa
wspolnotowego.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)
10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

2. Wino czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wytwarzane wylacznie przez calkowita lub cze$ciowa fermentacje alkoholowg $wiezych winogron (rozgniecionych
lub nierozgniecionych) lub moszczu winogronowego. Barwa miesci si¢ w zakresie od intensywnie wisniowej z fioleto-
wymi odcieniami po rubinowg ze §ladami ochry. Wino ma czysty i intensywny aromat — wyraznie owocowy, gdy jest
mtlode — z nutami wanilii, tostow i przypraw, nasilajgcymi si¢ wraz z dojrzewaniem w beczkach.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 miligraméw na litr przy zawartosci cukru ponizej 5 graméw na litr;
200 miligraméw na litr przy zawarto$ci cukru co najmniej 5 graméw na litr.
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Kwasowos¢ lotna moze przekracza¢ 1 miliekwiwalent na litr dla kazdego stopnia zawartosci alkoholu powyzej 11 %
oraz kazdego roku dojrzewania, do osiggniecia 20 miliekwiwalentéw na litr.

W przypadku jednoodmianowych win czerwonych ze szczepu Trepat minimalna warto$¢ rzeczywistej i catkowitej
zawartosci alkoholu wynosi 11 % objetosci.

* W odniesieniu do limitéw parametréw, ktérych nie podano, zastosowanie maja odpowiednie przepisy prawa
wspolnotowego.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)
13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

3. Wino likierowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwy win obejmujg szeroki zakres odcieni, od bardzo ciemnych i intensywnych po odcienie na drugim krancu spek-
trum dla win czerwonych i bialych, nawet przechodzac w kolor bursztynowy, w zaleznosci od stopnia dojrzewania.
Wina charakteryzuja si¢ delikatnym cieplem i majg bardziej owocowy aromat, jesli nie sg dojrzewane w beczkach.
W winach dojrzewanych czu¢ nuty aldehydu i suszonych owocéw. Majg cieply i dlugotrwaly smak z bogata teksturs.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 miligraméw na litr przy zawartosci cukru ponizej 5 gramoéw na litr;
200 miligraméw na litr przy zawartosci cukru co najmniej 5 graméw na litr.

* W odniesieniu do limitéw parametréw, ktérych nie podano, zastosowanie maja odpowiednie przepisy prawa
wspdlnotowego.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

(w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa musi by¢ wiasciwa dla win bialych, rézowych i czerwonych, a charakterystyczne $wieze i owocowe aromaty
majg odpowiada¢ odmianom, z ktdrych sg wytwarzane wina. W smaku wina te sg $wieze, kremowe i zréwnowazone.



C178/6 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 10.5.2021

* W odniesieniu do limitéw parametréw, ktérych nie podano, zastosowanie maja odpowiednie przepisy prawa
wspodlnotowego.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

10

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

185

5. Wino pdtmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa musi odpowiada¢ opisowi dla win bialych lub rézowych, jednak z dodatkowa zawartoscia dwutlenku wegla.
Wino musi by¢ wyraziste, owocowe lub kwiatowe. Jest zréwnowazone i $wieze w ustach oraz powoduje lekkie odczu-
cie mrowienia z powodu uwalniania si¢ dwutlenku wegla.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 miligraméw na litr (wina biale i r6Zowe) oraz 150 miligraméw na litr
(wina czerwone) przy zawartosci cukru ponizej 5 graméw na litr; 250 miligraméw na litr (wina biale i rézowe) oraz
200 miligraméw na litr (wina czerwone) przy zawartosci cukru co najmniej 5 gramoéw na litr.

* W odniesieniu do limitéw parametréw, ktérych nie podano, zastosowanie maja odpowiednie przepisy prawa
wspdlnotowego.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
10,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

(w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Ograniczenia dotyczace produkeji wina

Zbiér winogron musi by¢ prowadzony z duzg starannoscig. Do produkgji win objetych ChNP mozna stosowacé tylko
winogrona, ktére sg wystarczajaco dojrzale, z naturalng zawartoscig alkoholu co najmniej 9 % objetosci. Wydajnosé
nie moze przekracza¢ 70 litréw moszczu lub wina ze 100 kilograméw zebranych winogron.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
12 000 kilograméw winogron z hektara

84 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar sklada si¢ z dzialek winorosli znajdujacych si¢ w nastepujacych gminach lub rejonach geograficz-
nych:

Barbera de la Conca

Blancafort

Conesa

LEspluga de Francoli

Fores

Montblanc

Pira

Rocafort de Queralt

Sarral

Senan

Solivella

Vallclara

Vilaverd

Vimbodi

W gminie Vilanova de Prades parcele ewidencyjne 11, 16, 20, 21 oraz dziatka 23 na dzialce ewidencyjnej 10.
W gminie Cabra del Camp, parcela 1, dziatki 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 i 77. Parcela 4, dziatki 351 51.
W gminie Aiguamdircia, parcela 35, dziatka 14; parcela 36, dziatka 1; parcela 41, dziatka 13.

Wskazane dziatki w gminach Cabra del Camp i Aiguamdrica znajduja si¢ poza granicami wyznaczonego obszaru dla
ChNP ,Conca de Barbera”. W przeszlosci byly jednak wiasnoscig wspdlnikéw wytwérni win Agricola de Barbera de la
Conca, SCCL lub dostawcéw wytwdrni Bodegas Concavins, SA. Dzialki te moga zatem by¢ wykorzystywane w pro-
dukcji win objetych ChNP ,Conca de Barbera”, w przypadku gdy spelniajg takze nastgpujace wymogi:

— Winogrona z powyzszych gospodarstw wykorzystywano w powyzszych wytwoérniach win przed 1 stycznia
1989 r.

— Zezwolenie bedzie obowigzywaé, o ile obecni wilasciciele lub ich bezposredni spadkobiercy bedag wlascicielami
wyzej wspomnianych winoroéli. Bedzie ono uznawane za zezwolenie indywidualne i bedzie sprawdzane indywi-
dualnie.

7. Gléwne odmiany winorosli
MACABEO - VIURA
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE
TREPAT

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wino

Srédziemnomorski klimat fagodzony oddziatywaniem wybrzeza Tarragony, kontynentalny charakter rejonéw wokot
Lleidy oraz wyrazna réznica miedzy temperaturami dziennymi a nocnymi — to czynniki sprzyjajace produkcji lekkich
win bialych o wyjatkowej jakosci, z delikatnym owocowym aromatem i stosunkowo wysoka zawartoscig alkoholu.
Wina rézowe — z powodu ich stosunkowo niskiej kwasowosci — sg lekkie, owocowe i $wieze. Mlode wina czerwone
sa gladkie, lekkie i maja aromatyczny smak. Dojrzewane wina czerwone sg bardziej skoncentrowane i osiggaja wigk-
szg ztozono$¢ i dtugosé aromatdow.
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8.2.

8.3.

Na koncentracje i strukture win bialych, a takze win czerwonych i rézowych maja wplyw mulisto-gliniaste i gliniaste
gleby Conca de Barbera. Terasy rzeczne nadaja migkkosci winom bialym i réZowym, natomiast ilasto-lupkowe gleby
- bogate w tupki — dodaja barwy i struktury winom czerwonym.

Gatunkowe wino musujgce i pétmusujgce

Najbardziej charakterystycznymi glebami Conca de Barbera sa gleby gliniasto-wapienne. Dzigki nim wina musujace
i plmusujace nabierajg koncentracji i struktury. Terasy rzeczne natomiast dodajg im migkkosci.

Wino likierowe

Gleby ilasto-tupkowe w tym rejonie nadajg winom likierowym barwy i wigcej struktury.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Opakowanie musi by¢ indywidualnie oznaczone ustalonym odciskiem pieczeci ChNP, a na kazdym opakowaniu musi
by¢ umieszczony niepowtarzalny numer indywidualny. Numer ten nadaje si¢ partii w wytworni wina w momencie
pakowania.

Wysoko$¢ znakéw oznaczenia ,Conca de Barbera” nie moze przekracza¢ 4 milimetréw, a wysoko$¢ stow
,Denominacién de Origen” (nazwa pochodzenia) — polowy tej miary.

Na etykiecie muszg si¢ znalez¢ nastgpujace informacje:
— Nazwa gminy wymienionej w informacji o butelkujacym lub przewoZniku.

— Rzeczywista objetosciowa zawartos$¢ alkoholu wyrazona w pelnych jednostkach procentowych lub w jednostkach
poléwkowych objetosci, po ktdrych jest umieszczony skrét ,% obj.”.

— W stosownych przypadkach informacja o zawartosci siarczynéw w produkcie butelkowanym.

— Numer rejestracyjny w rejestrze butelkujacych prowadzonym przez Departament ds. Rolnictwa, Zwierzat Gospo-
darskich, Ryboléwstwa, Zywnosci i Srodowiska.

— W przypadku oznaczenia nazwa handlowg nalezy ja umiesci¢ w polu widzenia i uprzednio zarejestrowaé w hisz-
panskim urzedzie zajmujacym si¢ patentami i znakami towarowymi. Rejestracje te nalezy zglosi¢ do rejestru
butelkujacych prowadzonego przez Departament ds. Rolnictwa, Zwierzat Gospodarskich, Rybotéwstwa, Zyw-
nosci i Srodowiska.

— Numer partii moze si¢ znajdowaé poza polem widzenia, w ktérym podane sg informacje obowigzkowe.

— Nazwa odmiany, jesli co najmniej 85 % winogron uzytych do produkcji wina jest tej odmiany.

— Nazwy maksymalnie trzech odmian, pod warunkiem ze dane wino jest wytwarzane w calosci z tych trzech
odmian, przy czym zawsze nalezy je wymienia¢ wedlug zawartosci procentowej w mieszaninie wina — w kolej-
nosci od najwigkszej do najmniejszej.

— W przypadku wystegpowania wigcej niz trzech odmian mozna je podaé poza polem widzenia, w ktérym umie-

szczone s informacje obowiazkowe, zawsze w kolejnosci od najwigkszej do najmniejszej zawarto$ci procentowej
W mieszaninie wina.
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— Rok zbioru, jesli co najmniej 85 % winogron uzytych do produkcji wina zebrano w roku, ktéry ma by¢ podany
W opisie.

— W przypadku nazw win zawierajacych nazwe plantatora winorosli lub gospodarstwa wino musi pochodzié
z winoro$li uprawianej przez tego plantatora lub zarejestrowanej dla danego gospodarstwa i musi by¢ wytwarzane
wylacznie ze zbioréw tego plantatora lub w tym gospodarstwie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[ja.cat/AlaP4


https://ja.cat/AlaP4
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