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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2021/C 18/14)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
~PESCA di DELIA”
Nr UE: PGI-IT-2469 - 24.10.2019
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

LPesca di Delia”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Pesca di Delia” jest zastrzezone zaréwno dla brzoskwin o z6ttym i biatlym miaz-
szu, jak i dla nektaryn o z6éltym migzszu spelniajacych ponizsze wymogi.

Ponizej przedstawiono dopuszczalne odmiany w podziale wedlug rodzaju i okresu dojrzewania.

Okres dojrzewania
Rodzaj -
Wezesny Srednio p6Zny Pézny
Brzoskwinie o z6ttym | Zélty migzsz: Rich May, Z6tty miazsz: Elegant Lady, | Z6tty migzsz: Fartime, Flami-
lub bialym migzszu Ruby Rich, Spring Crest, Rome Star, Symphonie, Rich | nia, Lucie, O'Henry, Plus, Red
Spring Lady, Royal Glory. Lady, Summer Rich, Royal | Star, Summerset, Tardivo
Lee, Sweet Dream. 2000, Guglielmina. Bialy
Bialy migzsz: Fidelia migzsz: Daniela

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

Nektaryny o z6ttym Laura, Big Bang, Big Top, Nectaross, Orion, Sweet Morsiani 60, Morsiani 90,
migzszu Kay Sweet Lady, Venus, Honey Glo, Fairlane, Francesca, Max 7,
Honey Royale California, Nectagalant

Do produkgji ,Pesca di Delia” mozna réwniez wykorzystywaé inne odmiany brzoskwin i nektaryn otrzymane
w wyniku do$wiadczen naukowych w zakresie odmian, pod warunkiem ze za pomocg do$wiadczen naukowych
i dokumentacji zostanie wykazane, ze metoda ich produkgji jest zgodna z metoda opisana w niniejszej specyfikacji,
oraz ze produkt posiada szczegdlne wlasciwosci okreslone ponizej. Korzystanie z tych odmian do produkeji produk-
téw objetych ChOG ,Pesca di Delia” wigze si¢ z koniecznodcig wezesniejszego uzyskania zezwolenia od Ministerstwa
Polityki Rolnej, Zywnosciowej, Lesnej i Turystyki, ktére moze zwréci¢ si¢ w tym celu do organu kontrolnego lub
innego organu o wydanie opinii technicznej.

W chwili wprowadzenia do obrotu produkt objety ChOG ,Pesca di Delia” musi posiadaé nastgpujace wlasciwosci:

— brzoskwinie o z6ltym lub bialym migzszu

1) zawarto$¢ cukru: co najmniej 11,5 stopnia w skali Brixa w przypadku wczesnych odmian i co najmniej 12
stopni w skali Brixa w przypadku $rednio péznych i pdznych odmian;

2) wskaznik stosunku zawartosci cukréw do zawarto$ci kwasow: co najmniej 8,5 stopnia w przypadku wczes-
nych odmian i co najmniej 9 stopni w przypadku Srednio péZnych i p6Znych odmian;

3) okres dojrzewania: od 25 maja do 15 lipca w przypadku wczesnych odmian, od 16 lipca do 20 sierpnia
w przypadku Srednio péznych odmian i od 21 sierpnia do 10 pazdziernika w przypadku péznych odmian;

4) minimalna wielko§¢ owocu: co najmniej 61 milimetréw Srednicy w przypadku wezesnych odmian i co naj-
mniej 67 milimetréw $rednicy w przypadku Srednio péznych i péZnych odmian;

— nektaryny o z6ltym miazszu
1) zawarto$¢ cukru: co najmniej 12 stopni w skali Brixa;
2) wskaznik stosunku zawartosci cukréw do zawarto$ci kwasow: co najmniej 9;

3) okres dojrzewania: od 10 czerwca do 15 lipca w przypadku wezesnych odmian, od 16 lipca do 20 sierpnia
w przypadku $rednio péznych odmian i od 21 sierpnia do 10 pazdziernika w przypadku p6znych odmian;

4) minimalna wielko$¢ owocu: co najmniej 61 milimetréw Srednicy w przypadku wezesnych odmian i co naj-
mniej 67 milimetréw $rednicy w przypadku Srednio péznych i péZnych odmian.

Zar6wno brzoskwinie, jak i nektaryny objete ChOG ,Pesca di Delia” musza charakteryzowac si¢ wskazanymi powyzej
cechami wyrdzniajacymi oraz twardo$cig migzszu nie wigksza niz 5,5 kg/cm? w przypadku owocéw o zéttym migz-
szu i nie wigksza niz 4 kg/cm? w przypadku owocéw o bialym migzszu.

Ponadto owoc objety ChOG ,Pesca di Delia” musi by¢: nienaruszony, bez uszkodzen ani niedoskonalosci; czysty,

wolny od jakichkolwiek widocznych substancji obcych; wolny od zauwazalnego obcego zapachu lub smaku; zdrowy,
wolny od zgnilizny lub jakichkolwiek oznak psucia sie.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji ,Pesca di Delia” musza odbywac si¢ na obszarze okreSlonym w pkt 4 ponize;j.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Produkt mozna sprzedawaé w dowolnym opakowaniu uznawanym za dopuszczalne na mocy obowigzujgcych prze-
piséw.
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Produkt objety ChOG ,Pesca di Delia” jest pakowany na obszarze produkcji okreslonym w pkt 4 ponizej, poniewaz
owoce ukladane luzem warstwami w sztywnych opakowaniach z tworzyw sztucznych (pudla lub kosze) moga ulec
obiciu i réznego rodzaju odksztalceniu, a ich skorka moze zostaé rozcigta w trakcie transportu drogowego wskutek
wstrzas6w 1 naciskéw o duzym natezeniu spowodowanych trzgsieniem si¢ pojazdu, jego kolysaniem i gwaltownym
hamowaniem.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Stowa ,Pesca di Delia” muszg pojawic si¢ na opakowaniu zapisane czcionkg tej samej wielkosci; bezposrednio przy tej
nazwie nalezy umiesci¢ logo opisane ponizej oraz informacje wymagane zgodnie z obowiazujagcymi przepisami.
Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek okreslen, ktdre nie zostaly wyraznie przewidziane. Zezwala si¢ jednak na umie-
szczenie nazw, nazw handlowych i wlasnych marek, pod warunkiem ze nie wprowadzaja one konsumentéw w blad.

Stowa ,Indicazione Geografica Protetta” mozna powtérzy¢ w innym miejscu na opakowaniu lub etykietach, tym
razem réwniez w postaci skrétu ,JIGP” (ChOG).

Aby zidentyfikowa¢ ChOG ,Pesca di Delia”, wewnatrz opakowania nalezy stosowaé naklejki z logo ChOG. Przynajm-
niej 20 % owocoéw w kazdym opakowaniu powinno by¢ opatrzone naklejka.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji produktu objetego ChOG ,Pesca di Delia” znajduje si¢ na Sycylii i obejmuje calo$¢ terytorium admi-
nistracyjnego gmin Serradifalco, Caltanissetta, Delia, Sommatino, Riesi, Mazzarino i Butera w prowingji Caltanissetta
oraz gmin Canicatti, Castrofilippo, Naro, Ravanusa i Campobello di Licata w prowingji Agrigento.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek z obszarem geograficznym ,Pesca di Delia” opiera si¢ na specyficznych wlasciwosciach i cechach tego pro-
duktu. Owoce ,Pesca di Delia” — zar6wno brzoskwinie, jak i nektaryny — cechuja si¢ okreslong zawartoscig cukru i cha-
rakterystycznym smakiem, kt6ry odréznia je od owocdw tego samego rodzaju uprawianych na innych obszarach pro-
dukgji, nawet woweczas, gdy ich miazsz jest bardzo jedrny. Ponadto okresy dojrzewania tych owocéw réznig si¢ od
okresoéw dojrzewania owocow tego samego rodzaju uprawianych na innych obszarach.

W przypadku wczesnie dojrzewajacych brzoskwin zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 11,5 stopnia w skali Brixa,
natomiast w przypadku Srednio péZnych i poznych odmian brzoskwini ,Pesca di Delia” zawarto$¢ cukru wynosi co
najmniej 12 stopni w skali Brixa. W przypadku wczesnych, $rednio péznych i péZnych odmian nektaryn ,Pesca di
Delia” zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 12 stopni w skali Brixa.

Specyficzny smak ,Pesca di Delia” cechuje si¢ charakterystycznym aromatem owocu i intensywniejszymi nutami sto-
dyczy. W przypadku brzoskwin ,Pesca di Delia” nalezacych do weze$nie dojrzewajacych odmian wskaznik stosunku
zawarto$ci cukréw do zawarto$ci kwaséw wynosi co najmniej 8,5, podczas gdy w przypadku Srednio péznych
i péznych odmian brzoskwin — co najmniej 9. W przypadku nektaryn ,Pesca di Delia” wskaznik stosunku zawartosci
cukréw do zawartosci kwaséw wynosi co najmniej 9, niezaleznie od tego, czy nektaryny te naleza do odmian wczes-
nych, $rednio péznych czy péZnych.

Na obszarze, na ktérym uprawia si¢ owoce ,Pesca di Delia”, wysokie warto$ci odnoszace si¢ do jedrnosci migzszu sg
uzaleznione od warunkéw klimatycznych i $srodowiskowych panujacych w miejscu uprawy, warunkéw glebowych
i kompetencji zawodowych producentéw, dzigki czemu drzewo brzoskwiniowe moze dostarczy¢ owocowi wigkszg
ilo§¢ wapnia niz w przypadku innych obszaréw upraw. W okresie uprawy owocéw warunki klimatyczne i Srodowis-
kowe powodujg, ze drzewo pobiera znacznie wigksza ilo§¢ wody z gleby niz ma to miejsce na innych obszarach.
Dzigki temu ro$liny moga réwniez przyswoi¢ duzg ilo$¢ sktadnikéw odzywczych rozpuszczonych w roztworze gle-
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bowym, w szczegdlnosci jezeli chodzi o sktadniki odzywcze wystepujace w wyzszych stezeniach. Poniewaz co do
zasady prawie wszyscy producenci wykorzystujg do uprawy ,Pesca di Delia” najzyzniejsze gleby, ktore s zazwyczaj
bogate w wapn, mozna stwierdzi¢, ze warunki klimatyczne, sSrodowiskowe i glebowe na obszarze uprawy w polacze-
niu z umiejgtnosciami producentéw pozwalajg uzyskaé bardziej jedrne owoce niz gdziekolwiek indziej.

Zr6znicowanie okreséw dojrzewania produktu objetego ChOG ,Pesca di Delia” wynika z faktu, ze na okreslonym
obszarze termin osiagnigcia dojrzalosci przez owoce wezesnych kultywarow (ktére nie potrzebujg duzej ilosci ciepta) jest
0 10-15 dni wczesniejszy w poréwnaniu z tymi samymi rodzajami owocéw uprawnianymi na innych obszarach pro-
dukdji, podczas gdy termin osiggniecia dojrzatosci przez owoce péznych kultywardw (ktdre potrzebujg duzej ilosci ciepta)
jest o 15-20 dni pdzniejszy. Termin osiggniecia dojrzalosci przez owoce $rednio p6znych kultywaréw przypada od 5
do 8 dni wczesniej w odniesieniu do kultywaréw, ktdre potrzebuja mniej ciepta, a w przypadku bardziej wymagaja-
cych kultywardw tego rodzaju termin ten przypada péznie;.

Obszar, na ktérym uprawia si¢ owoce ,Pesca di Delia”, jest potozony w potudniowej czesci Sycylii i znajduje si¢ na
dalekim potudniu kraju, gdzie panuje cieply klimat srédziemnomorski o umiarkowanym charakterze: lato jest diugie,
suche i gorgce (28-34 °C) i charakteryzuje si¢ czesto wystepujacymi falami upaléw (40 °C i wigcej) natomiast zimy sg
krotkie, tagodne i deszczowe — w ich trakcie odnotowuje si¢ wiekszos¢ $redniej rocznej iloci opadéw (400-600
mm). Morze Srédziemne wywiera silny wplyw lagodzacy, dzigki czemu temperatury utrzymujg sie zima w przedziale
od 8 do 10-12 °C na obszarach przybrzeznych i sg 0 2-3 stopnie nizsze na obszarach potozonych w glebi ladu, pod-
czas gdy temperatury minimalne praktycznie nigdy nie spadaja ponizej 0 °C, co sprawia, ze $nieg lub przymrozki
wystepuja niezwykle rzadko na nizszych wysokosciach i na réwninach. Od lutego do marca, gdy temperatury oscyluja
w granicach od 12 do 18 °C, dochodzi do stopniowego ocieplania si¢ klimatu, przez co $rednie temperatury wiosna
(16—24 °C) czgsto gwaltownie rosng w maju, prowadzac do dlugiego okresu letniego. W sezonie wegetacyjnym odno-
towuje si¢ fagodne wiatry o zmiennym kierunku, podczas gdy wilgotno$¢ powietrza utrzymuje si¢ na niskim pozio-
mie.

Wiasciwosci smakowe owocow objetych ChOG ,Pesca di Delia” wynikaja z wigkszej ilosci skladnikéw odzywczych
dostarczanych przez roling owocom od wczesnych etapéw wzrostu do osiagniecia dojrzatosci, co jest z kolei uzalez-
nione od warunkéw klimatycznych i Srodowiskowych panujacych w miejscu uprawy.

Zima temperatury s wystarczajaco niskie, aby zaspokoié zapotrzebowanie na chtéd najbardziej wymagajacych kulty-
waréw ,Pesca di Delia”, co stanowi warunek prawidlowego kwitnienia, podczas gdy temperatury w kolejnym okresie
(Iuty—marzec) sprzyjaja wczesnemu rozpoczeciu proceséw kwitnienia i ich szybkiemu przebiegowi, co przeklada si¢ na
szybkie rozpoczecie pierwszych etapoéw wyksztalcania si¢ owocéw. Ponadto w okresie kwitnienia temperatury,
lagodne wiatry o zmiennym kierunku i niskie poziomy wilgotnosci powietrza, ktore sprzyjaja rowniez aktywnosci
owad6éw zapylajacych, pozwalaja zapewni¢ wysoki poziom zapylenia kwiatéw. To z kolei stymuluje intensywna
aktywno$¢ hormonalng, ktéra przyciaga wicksza ilo$¢ skladnikéw odzywczych do $wiezo zaplodnionych zalgzni —
na tym etapie wzrostu rosliny czerpie ona te sktadniki ze zgromadzonych przez siebie zapasow.

llosci skladnikéw odzywcezych wytwarzanych przez roéling w procesie fotosyntezy sa réwniez wieksze niz na innych
obszarach, poniewaz proces ten jest powigzany z szybszym tempem przebiegu proceséw biologicznych w poréwna-
niu z innymi obszarami upraw. Temperatury w okresie nastgpujacym po kwitnieniu sprzyjaja wczesnej odbudowie
pakéw wegetatywnych i szybkiemu wzrostowi ukladu fotosyntetycznego, ktéry — na tych obszarach — osiaga maksy-
malng wydajno$¢ dziatania w kwietniu. Umozliwia to zaopatrywanie owocéw w duze ilosci skladnikéw odzywczych
we wezesniejszym okresie roku niz na innych obszarach. Ponadto w sezonie wegetacyjnym warunki klimatyczne na
obszarze upraw (wyzsze temperatury, fagodne wiatry o zmiennym kierunku i nizsze poziomy wilgotnosci) skutkuja
szybkim usuwaniem pary wodnej wydostajacej si¢ z aparatéw szparkowych i lisci, co prowadzi do wysokich pozio-
moéw ewapotranspiracji w drzewach. Pozwala to zoptymalizowaé pobér dwutlenku wegla i tlenu z powietrza oraz
dostarczy¢ lisciom duze ilosci wody i skladnikéw mineralnych z gleby — szybko$¢ procesu fotosyntezy lub prawid-
owy przebieg tego procesu zalezy wla$nie od tych czynnikéw; wysoki poziom energii promieniowania §wiata pada-
jacego na ,Pesca di Delia” od najwcze$niejszych godzin porannych na szeroko$ciach geograficznych, na ktérych znaj-
duje si¢ obszar upraw tych owocéw, w polaczeniu z opisanymi powyzej czynnikami klimatycznymi w znacznym
stopniu przyczynia si¢ do tego, ze procesy fotosyntezy na tym obszarze przebiegaja szybciej niz w innych miejscach,
co pozwala zaopatrywac owoce w wigksze ilosci skladnikéw odzywezych. W trakcie dojrzewania owocéw wszystkie
nagromadzone skladniki odzywcze przeksztalcaja sie w produkty koficowe (cukry, skladniki mineralne, kwasy organiczne,
witaminy itp.), ktére nadaja owocom ich specyficzne wlasciwosci przekladajace si¢ na ich jakos¢.
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Odeslanie do publikagji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji znajduje si¢ na nastepujacej stronie internetowe;j:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335"

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej wtoskiego Ministerstwa Polityki w dziedzinie Rolnictwa, Zywnosci, Lesnictwa i Turystyki

(www.politicheagricole.it) po otwarciu zakladki ,Qualita”, kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nast¢pnie wybraniu odnosnika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell' UE”.
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