C 251/30 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 28.6.2021

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 251/11)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»NIZZA”
PDO-IT-01896-AMO1
Data przekazania informacji: 30 kwietnia 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zasady dotyczace uprawy winorosli - polozenie i orientacja winnic

Opis: Zmieniono warunki dotyczace polozenia i orientacji winnic, aby uwzgledni¢ winnice nieposiadajace wylacznie
potudniowej/potudniowo-wschodniej/potudniowo-zachodniej orientacji, co oznacza, ze dozwolone s3 winnice
w zakresie od +45° do +315°, jak réwniez szczyty wzgbrz i potnocne stoki w zakresie od -45° do +45°, gdzie nachyle-
nie terenu nie przekracza 8 %.

Uzasadnienie: Ekspozycja wylacznie na wzgdrzach oznacza, ze réwniez winnice zwrdcone w wyzej wymienione
strony korzystaja z optymalnego pochlaniania $wiatla stonecznego, co pozwala na dobre dojrzewanie winogron
i dobrg ich jako$¢, oraz zapewnia optymalne stezenie cukréw i polifenoli.

Zwrdbcono sie o zmiang, gdyz wskutek zmiany klimatu powstaly nowe warunki i tym samym istotnie zmienila si¢
sytuacja w zakresie uprawy winorosli, co oznacza, Ze optymalne warunki do produkcji wina o cechach jakosciowych
wymaganych do objecia chroniong nazwg pochodzenia zostaly odtworzone i mozna je znalez¢é w innych miejscach
w Srodowisku. Okresem uprawy winoroéli nie jest rok kalendarzowy lecz, zasadniczo, miesigce od maja do wrze$nia.
Ocieplanie klimatu sprawilo, ze $rednio zbiory odbywajg si¢ wczesniej niz w przeszlosci. Nalezy ponadto wzigé pod
uwage, ze padanie Swiatla stonecznego na stok zorientowany na péinoc zmienia si¢ w sposéb nieliniowy, ilo$¢ pada-
jacego $wiatla jest wigksza niz ilo§¢ Swiatta proporcjonalna do dlugosci dnia, gdyz zmieniaja si¢ nie tylko godziny
nastonecznienia, lecz réwniez wysoko$¢ stonica nad horyzontem, a zatem kat padania. Pojecia te byly juz przedmio-
tem debaty uznanych naukowcéw bedacych specjalistami w dziedzinie klimatu i s3 obecnie stosowane w kontekscie
produkcji wina. W zwigzku z tym, w szczegdlnosci na Potwyspie Apeninskim, zwigkszona ilo§¢ $wiatla stonecznego,
nawet w gornej czeSci pélwyspu wysunietej bardziej w kierunku pélnocnym, umozliwia doskonale dojrzewanie
winogron, pod katem zawartosci zaréwno cukru, jak i polifenoli, a takze dobrg wydajno$¢ zbioréw pod wzgledem
jakosci.

Zmiana dotyczy art. 4 ust. 2 specyfikacji produktu ,Zasady dotyczace uprawy winoroéli — polozenie i orientacja win-
nic”, art. 9 ,Zwigzek ze Srodowiskiem” podsekcje A i B oraz pkt 1.8 ,Zwigzek ze Srodowiskiem” podsekcje B i C jednoli-
tego dokumentu.

2. Zasady dotyczace uprawy winoro§li - Zbiér winogron

Zniesiono obowigzek zbioru winogron wylgcznie recznie. Zniesienie obowigzku zbioru recznego pozwoli producen-
tom stosowa¢ najbardziej odpowiednie metody zbioru winogron przy produkcji win objetych ChNP, w oparciu o indy-
widualne potrzeby, przy jednoczesnym utrzymaniu tradycyjnej praktyki zbioréw recznych w obszarze produkcji
Nizza. Mozliwos¢ korzystania réwniez z maszyn do zbioru spelnia indywidualne potrzeby producentéw w zakresie
przyspieszenia zbioru winogron, skompensowania ewentualnych niedoboréw pracownikéw, zmniejszania kosztow
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gospodarowania gruntami oraz korzystania z innowacji technologicznych zwiazanych z mechanizacja uprawy wino-
roli. Dzigki mozliwosci zbioru mechanicznego za pomocg maszyn z wlasnym napedem lub holowanych, zapewnia-
jacych poziome otrzgsanie, mozliwosci spetnienia tych potrzeb znacznie si¢ zwigkszyly. Maszyny te sg szczegdlnie
skuteczne tam, gdzie stosuje si¢ metody prowadzenia winorosli wykorzystujace pionowe palikowanie, takie jak
metoda sznura Guyota czy sznura sko$nego, ktdre sa typowe dla tego obszaru produkcji. Maszyny te umozliwiaja
prowadzanie zbioréw réwniez na wzgoérzach i zapewniaja wysoka jako$¢ zbieranych winogron.

Zmiana dotyczy art. 4 ust. 2 specyfikacji produktu ,Zasady dotyczace uprawy winorosli” oraz pkt 1.8 ,Zwigzek ze
srodowiskiem” podsekcja C jednolitego dokumentu.

3. Wymagania w zakresie etykietowania

Nazwe wigkszej jednostki geograficznej ,Piemonte” [Piemont] mozna stosowa¢ na etykietach oraz do prezentacji win
Nizza objetych ChNP.

Uzasadnienie: Celem jest przekazanie konsumentom dodatkowych informacji na temat polozenia geograficznego
wyznaczonego obszaru, aby mogli oni latwiej zrozumie¢ szerszy geograficzny, Srodowiskowy, historyczny i admini-

stracyjny kontekst regionu Piemontu, w ktérym znajduje si¢ obszar produkcji win objetych ChNP Nizza.

Zmiana dotyczy art. 7 ust. 4 specyfikacji produktu oraz sekcji jednolitego dokumentu ,Wymogi dodatkowe — przepisy
dodatkowe dotyczace etykietowania”.

4. Zmiany o charakterze technicznym

— zaktualizowano dane kontaktowe w sekcji ,Inne informacje” jednolitego dokumentu; dotyczy to pkt 2.1, 2.2, 2.3
i2.5.

— Usunigto ze specyfikacji produktu odwolania do konkretnych ustaw i rozporzadzen i wprowadzono ogdlne
odniesienie do majgcego zastosowanie obowigzujgcego prawodawstwa.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Nizza

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Nizza i Nizza Riserva (Kategoria: Wino (1))

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: intensywnie rubinowa, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy czerwonej, zblizonej do barwy owocu granatu;
Aromat: intensywny, charakterystyczny, eteryczny;

Smak: wytrawny, pelny, harmonijny i bogaty.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 13 %;
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna

5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

2. Nizza z oznaczeniem ,Vigha” oraz Nizza Riserva z oznaczeniem ,Vigna” (Kategoria: Wino (1))

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: intensywnie rubinowa, w miar¢ dojrzewania nabierajgca barwy czerwonej, zblizonej do barwy owocu granatu;
Aromat: intensywny, charakterystyczny, eteryczny;

Smak: wytrawny, pelny, harmonijny i bogaty.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ og6lna

5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Dojrzewanie
Szczegolne praktyki enologiczne

Nizza: musi dojrzewaé przez co najmniej 18 miesigcy, w tym co najmniej 6 miesiecy w beczkach drewnianych, od
dnia 1 stycznia roku nastgpujacego po zbiorach.
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Nizza ,Vigna”: musi dojrzewa¢ przez co najmniej 18 miesigcy, w tym co najmniej 6 miesigcy w beczkach drewnianych,
od dnia 1 stycznia roku nastepujacego po zbiorach.

Nizza Riserva: musi dojrzewac przez co najmniej 30 miesiecy, w tym co najmniej 12 miesiecy w beczkach drewnia-
nych, od dnia 1 stycznia roku nastgpujacego po zbiorach.

Nizza Riserva ,Vigna”: musi dojrzewac przez co najmniej 30 miesigcy, w tym co najmniej 12 miesigcy w beczkach
drewnianych, od dnia 1 stycznia roku nastepujacego po zbiorach.

2. Uzupelnianie beczek
Szczegdlne praktyki enologiczne

Beczki mozna przez caly obowigzkowy okres dojrzewania uzupelniaé tym samym winem z tego samego rocznika,
ktére mozna przechowywaé w pojemnikach innych niz beczki drewniane, maksymalnie do 10 % catkowitej objetosci.

3. Wzbogacanie
Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Nie okreslono przepisami zadnych form wzbogacania w celu zwigkszenia zawartosci alkoholu w winach Nizza
DOCG.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Nizza i Nizza Riserva

49 hektolitréw z hektara

2. Nizza z oznaczeniem ,Vigna” w trzecim roku po zasadzeniu

26,60 hektolitréw z hektara

3. Nizza z oznaczeniem ,Vigna” w czwartym roku po zasadzeniu

30,80 hektolitréw z hektara

4. Nizza z oznaczeniem ,Vigna” w pigtym roku po zasadzeniu

35 hektolitréw z hektara

5. Nizza z oznaczeniem ,Vigna” w szostym roku po zasadzeniu

39,90 hektolitréw z hektara

6. Nizza z oznaczeniem ,Vigna” w siédmym roku po zasadzeniu i w latach kolejnych

44,10 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji ,Nizza” DOCG obejmuje cala powierzchni¢ nastepujacych gmin: Agliano Terme, Belveglio, Cala-
mandrana, Castel Boglione, Castelnuovo Belbo, Castelnuovo Calcea, Castel Rocchero, Cortiglione, Incisa Scapaccino,
Mombaruzzo, Mombercelli, Nizza Monferrato, Vaglio Serra, Vinchio, Bruno, Rocchetta Palafea, Moasca i San Marzano
Oliveto.

7. Glowne odmiany winorosli
Barbera N.
8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

ChNP Nizza (Kategoria: Wino (1))

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku
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Obszar produkcji obejmuje 18 gmin w prowincji Asti, sasiadujacych z gming Nizza, ktéra byta tradycyjnie obszarem,
na ktérym decydowano si¢ na uprawe odmiany winoroéli Barbera.

Jest to obszar niskich wzgérz o wysokosci 150-400 metréw nad poziomem morza, charakteryzujacy sie niezbyt
wietrznym klimatem umiarkowanym, o $rednim rocznym opadzie deszczu o wartosci okoto 700 mm. Gleba jest
gldwnie wapienna, o $redniej glebokosci i spoczywa na skalistym wapienno-piaskowym podtozu marglowym. Teren
obszaru uprawy winorosli Nizza stanowi pod wzgledem geologicznym czgs¢ plioceniskiej kotliny w prowingji Asti;
jego pochodzenie jest gléwnie osadowe i dominujg na nim trzeciorzgdowe piaskowe formacje marglowe. Gleba cha-
rakteryzuje si¢ znaczna zawartoscig weglanu wapnia i ogélnie niskg zawarto$cig materii organicznej oraz niskim — ale
doskonale zréwnowazonym — poziomem sktadnikéw pokarmowych.

ChNP Nizza
Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwiazku

Idealna synergi¢ migdzy czynnikami ludzkimi a Srodowiskowymi w obszarze Nizza obrazuje sposb prowadzenia
winoro§li z zastosowaniem tradycyjnego systemu uprawy warstwicowej, pionowych treliazy i systeméw przycinania
metodg sznura Guyota, a czasem metodg sznura skosnego, utrzymywanie niskich zbioréw oraz racjonalne zarzadza-
nie ulistnieniem, co w polaczeniu z poludniows orientacja obszaru umozliwia uzyskanie najlepszej jakosci winogron
Barbera. Winnice znajdujace si¢ na obszarze uprawy winorosli Nizza zawdzieczajg sw6j wyjatkowy charakter winiar-
skiej tradycji udoskonalanej i przekazywanej od starozytnosci, ktéra tworzy fundament lokalnej spotecznosci i gospo-
darki.

Dzigki tej tradycji kulturowej powstato gleboko zakorzenione dziedzictwo obejmujace wiedze fachows oraz techniki
uprawy winoroéli, winiarstwa i dojrzewania win oparte na doglebnej wiedzy na temat odmiany Barbera, ktora na tym
obszarze uprawia si¢ od dawna, i jej zdolnosci dostosowywania si¢ do okre§lonych warunkéw Srodowiskowych.

ChNP Nizza

B) Szczegbtowe informacje dotyczace jakosci lub whasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub
wylacznie srodowisku geograficznemu.

ChNP Nizza jest najbardziej warto$ciowym winem produkowanym w przedmiotowym obszarze. Produkt koncowy
wyréznia si¢ dzigki cechom charakterystycznym gleby na obszarze produkcji. Wina Nizza pochodzace w szczegdl-
nosci z obszardw, na ktérych dominujg gliniasto-piaskowe gleby marglowe, maja bardziej intensywna barwe o silniej-
szych odcieniach, Srednio-wysokie pH oraz nizszg kwasowos¢ i bardzo intensywne ,ziemiste” aromaty (w lokalnym
dialekcie méwi si¢ na margiel ,tuf”). Wina te sa eleganckie, maja dobra strukture i sg trwale. Wina z obszaréw, na kté-
rych dominuja gleby piaszczyste, charakteryzuja si¢ wyraZniejsza kwasowoscia, mniejszg intensywnoscig barwy oraz
zrdznicowanymi delikatnymi i eleganckimi aromatami obejmujacymi zapachy bardziej balsamiczne, tj. aromatycz-
nych traw, jak réwniez harmonijng strukturg.

Optymalne nastonecznienie, warunki glebowe i klimatyczne umozliwiaja produkcje win o dobrej strukturze, bogatej
barwie, ktére odpowiednio dojrzewaja i s3 trwale. Winnice polozone sg wylgcznie na wzgdrzach i majg najlepsza eks-
pozycje na promienie stoneczne; sprzyja to dojrzewaniu winogron i korzystnie wplywa na ich jako$¢, zwigkszajac ste-
zenie cukréw i polifenoli.

ChNP Nizza

C) Opis zwigzku przyczynowego migdzy aspektami, o ktorych mowa w podsekeji A, oraz aspektami, o ktérych
mowa w lit. B.

Wina ,Nizza” zawdzigczaja swoje szczegdlne cechy jakosci interakcji miedzy Srodowiskiem naturalnym a czynnikami
ludzkimi, ktére obejmuja tradycje i wiedz¢ w dziedzinie uprawy, winiarstwa i dojrzewania win. W szczegdlnosci pro-
ducenci podjeli decyzje zdecydowanie ukierunkowane na jako$¢ w kwestii uprawy winogron (ograniczone zbiory,
zwlaszcza w przypadku odmian posiadajacych oznaczenie ,Vigna”) oraz produkeji win ,Nizza” DOCG, powstrzymu-
jac sie od praktyk wzbogacania.

Wiedza dotyczgca uprawy winoro$li za pomoca systemu uprawy warstwicowej z pionowymi treliazami i jej doskona-
tego zarzadzania za pomocy tradycyjnego systemu przycinania z zastosowaniem sznura Guyota jest zakorzeniona
w kulturze i sigga starozytnosci, a zastosowanie odpowiedniego przycinania kiSci sprawia, ze plony winnic Nizza sa
bardzo niskie, wynosza maksymalnie 7 ton lub mniej. Czynniki te w polaczeniu z dosy¢ duzg dobowg amplitudg tem-
peratury, umozliwiaja optymalne dojrzewanie winorosli, a to nadaje winom ,Nizza” ich organoleptyczne cechy cha-
rakterystyczne. Zbiory winogron przeprowadza si¢ z zachowaniem najwyzszej ostroznosci. Czynnosci zwigzane
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z tym procesem wykonuje si¢ recznie w sposob tradycyjny albo przy uzyciu nowoczesnych maszyn do zbioru, ktére
umozliwiaja przeprowadzanie operacji rowniez na wzgérzach, co gwarantuje wysoka jako$¢ zbieranych winogron
i pozwala na maksymalne zachowanie ich cech charakterystycznych. Technike winiarskg udoskonalano pod katem
tego doskonalego surowca. Po zbiorach nastepuje odpowiedni okres dojrzewania trwajacy co najmniej 18 miesiecy,
ktéry w przypadku Nizza Riserva trwa do ponad 30 miesigcy.

Obszar Nizza to historyczne centrum produkcji win Barbera w Piemoncie, ktére posiada imponujacg tradycje prze-
tworstwa, dojrzewania i marketingu produktu koncowego, co stanowi niezbedny warunek produkeji, a nastgpnie
wprowadzenia do obrotu ztozonych win czerwonych o $rednim lub dtugim okresie dojrzewania.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Butelkowanie w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego

Ramy prawne:

Prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu

Zgodnie z art. 8 rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 butelkowanie lub pakowanie musi odbywac si¢ w obrgbie wyzna-

czonego obszaru geograficznego, aby zapewnic jako$¢, zagwarantowad, ze produkt stamtad pochodzi, oraz zapewnié
skutecznos¢ kontroli.

Zwiazek z obszarem geograficznym pochodzenia i wizerunkiem nazwy sa w wigkszym stopniu gwarantowane przy
butelkowaniu na obszarze produkcji, poniewaz za stosowanie i przestrzeganie wszystkich przepiséw technicznych
dotyczacych transportu i butelkowania moga odpowiadaé firmy na tym dozwolonym obszarze. Wymdg ten jest
zatem korzystny rowniez dla samych podmiotéw, ktére s Swiadome kwestii zwigzanych z ochrong jakosci ChNP i za
te kwestie odpowiedzialne, oraz daje konsumentom pewnos¢, jezeli chodzi o pochodzenie i jako$¢ win oraz ich zgod-
no$¢ ze specyfikacja produktu.
Przepisy dotyczgce etykietowania — stosowanie nazwy wigkszej jednostki geograficznej
Ramy prawne:
Prawodawstwo UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Nazwe wigkszej jednostki geograficznej ,Piemonte” [Piemont] mozna stosowa¢ na etykietach oraz do prezentacji win
Nizza objetych ChNP.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16848



https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16848

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2021/C 251/11

