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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa w sektorze winoro§li i wina

(2021/C 36/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwoch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
, MUSKAT MOMJANSKI/MOSCATO DI MOMIANO”
PDO-HR-02109
Data zloZenia wniosku: 15.09.2015

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana
Muskat momjanski (hr)

Moscato di Momiano (it)

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win

Wino (,Kvalitetno vino KZP” (wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym) i ,Vrhunsko vino KZP” (wino
najwyzszej jakosci o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym))

Wina wytwarzane z winogron zbieranych w zwyklym terminie zbioréw charakteryzuja si¢ krystalicznie czysta szata
i barwa od zielonkawozéltej do zlocistozoltej, zawartoscia alkoholu od umiarkowanej do wysokiej, zréwnowazong
kwasowoscig, wysokg zawartoscig ekstraktu oraz wyraZznym kwiatowym i owocowym aromatem, w ktérym dominuja
cechy charakterystyczne dla win muszkatowych.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 5 g/l i 250 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 5 gfl.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu — zastosowanie majg limity okre$lone w odpowiednich obowigzujacych
przepisach.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramachna | 250
litr)

Wino (,Kvalitetno vino KZP” (wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym) i ,Vrhunsko vino KZP — Arhivsko
vino” (wino najwyzszej jakosci o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym — wino z dodatkowym oznaczeniem ,Reserve”))

Wina z dodatkowym oznaczeniem ,Reserve” charakteryzuja si¢ intensywnie Zottymi odcieniami, ztozonym aromatem
wynikajacym z procesu dojrzewania oraz typowym bukietem dojrzatych win bialych polaczonym z wszechobecna
nutg charakterystyczng dla win muszkatowych. Wina te maja przyjemny, harmonijny i zfozony smak oraz charakterys-
tyczny, bogaty retronosowy aromat z lfagodnymi lub $rednio intensywnymi nutami dojrzalych owocéw, kwiatow,
a w niektérych przypadkach miodu i orzechéw.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 5 g/l i 250 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 5 gfl.

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu — zastosowanie maja limity okreslone w odpowiednich obowiazujacych
przepisach.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramachna | 250
litr)

Wino (,Kvalitetno vino KZP” (wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym) i ,Vrhunsko vino KZP —
Desertno vino” (wino najwyzszej jakosci o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym — wino likierowe))

Wina likierowe majg intensywnie zolte odcienie, wyzsza zawartos¢ alkoholu oraz zlozony, bogaty zapach i smak
z dominujgcym aromatem suszonych i czgsciowo osuszonych owocéw (rodzynek, suszonych fig), a czasem miodu, jed-
noczesnie zachowujac nuty charakterystyczne dla win muszkatowych. Wina majg przyjemny, dlugotrwaly smak
i wysokg zawarto$¢ ekstraktu oraz pelny, umiarkowanie stodki lub bardzo stodki smak z delikatnym retronosowym
aromatem, w ktorym dominuja nuty dojrzatych, suszonych i czgSciowo osuszonych owocéw, a w niektérych przypad-
kach miodu i likieru.

Maksymalna dopuszczalna zawarto$¢ dwutlenku siarki wynosi 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztko-
wego do 50 g/l i 300 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 50 g/l.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu — zastosowanie maja limity okre$lone w odpowiednich obowiazujacych
przepisach.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11,5
Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramachna | 300
litr)
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5. Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Polozenie winnic
Praktyki uprawy

Winnice nalezy obsadza¢ wylacznie na glebach fliszowych. Uprawa nie moze odbywac¢ si¢ na glebach typu terra rossa.

Gesto$¢é nasadzen
Praktyki uprawy

W winnicach obsadzanych od 2015 r. musi znajdowac si¢ co najmniej 4 000 winorosli na hektar w zaleznosci od ich
powierzchni uzytkowej. W winnicach zaktadanych na tarasach od 2015 r. musi znajdowac si¢ co najmniej 3 500 wino-
rodli na hektar w zaleznosci od ich powierzchni uzytkowej. Winnice obsadzone przed 2015 r. nie podlegaja zadnym
ograniczeniom dotyczgcym liczby winoroéli na hektar.

Prowadzenie winoro§li
Praktyki uprawy

Jedynymi dozwolonymi rodzajami prowadzenia winorosli s pojedyncze lub podwdjne sznury na dhugich tozach
(ramionach) z czopami lub bez czopdéw.

Zbiér winogron

Praktyki uprawy

Winogrona zbiera si¢ wylacznie recznie.

Produkcja wina (,Kvalitetno vino s controlranim zemljopisnim podrijetlom” (wino gatunkowe
o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym))

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wynosi 11,5 % obj. Minimalna naturalna objetos$-
ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach opatrzonych dodatkowym okresleniem tradycyjnym ,desertno vino” (wino likie-
rowe) wynosi 16 % obj.

Wino moze by¢ stodzone w latach, w ktérych wystepowaly niekorzystne warunki pogodowe, pod warunkiem ze sto-
dzonego wina nie poddano zadnemu procesowi wzmacniania. Catkowita objetoSciowg zawarto$¢ alkoholu w winie
mozna zwigkszy¢ o maksymalnie 2 %, zwigkszajac zawarto$¢ cukru poprzez dodanie moszczu winogronowego, zage-
szczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu winogronowego (ktory musi
pochodzi¢ z tego samego obszaru uprawy winorosli co stodzone wino).

Produkcja wina (,Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” (wino najwyzszej
jakos$ci o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym))

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Minimalna naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu wynosi 11,5 % obj. Minimalna naturalna objetosciowa zawar-
to$¢ alkoholu w winach opatrzonych dodatkowym okresleniem tradycyjnym ,desertno vino” (wino likierowe) wynosi
16 % obj.

Zabrania si¢ wzmacniania i stodzenia wina oraz jego zakwaszania i odkwaszania.

b) Maksymalna wydajnosé

ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, w tym ,Kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom”
(wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym))

10 000 kg winogron na hektar

ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, w tym ,Kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom”
(wino gatunkowe o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym))
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70 hektolitrow z hektara

,Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” (wino najwyzszej jakosci o kontrolowanym pochodzeniu
geograficznym)

10 000 kg winogron na hektar

,Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom” (wino najwyzszej jakosci o kontrolowanym pochodzeniu
geograficznym)

60 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” obejmuje miasto Momjan i jego okolice, a jego granice wyzna-
czajg: droga Kremenje-Oskoru§ od miejscowosci Kremenje az do skretu do miejscowosci Dramac, gdzie granica prze-
biega wzdluz drogi w kierunku miejscowosci Dramac; 200 metréw na poludnie od Dramac granica odbiega od tej
drogi w kierunku zachodnim/pétnocno-zachodnim do wysokosci 50 m n.p.m.; od tego punktu granica biegnie dalej na
polnoc i péinocny wschéd na wysokosci 50 m n.p.m., a na pétnocny wschod od Dramac wysokosé, na ktérej przebiega
granica, wzrasta z 50 m do 180 m n.p.m.; dalej ciagnie si¢ ona na wysokoéci 180 m n.p.m. na péinoc od miejscowosci
Meri$ce i Oskorus w kierunku miejscowosci Bri¢, zbiegajac si¢ miejscami na tym odcinku z granicg pafistwowa miedzy
Republikg Chorwacji a Republika Stowenii (gdzie granica znajduje si¢ na wysokosci ponad 180 m n.p.m.); na pétnoc od
miejscowosci Bri¢ granica obszaru ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” odbiega od granicy pafstwowej
z Republikg Stowenii i biegnie w odleglo$ci 500 metréw na pélnocny wschéd od drogi, ktéra prowadzi z miejscowosci
Bri¢ do miejscowosci Stancija Vigini; od punktu polozonego 500 metréw na wschéd od Stancija Vigini granica ciggnie
si¢ na potudnie do wysokosci 300 metréw; od tego miejsca biegnie na zachéd na wysokosci 300 m n.p.m.; w miejscu,
w ktérym wysokos¢ ta zbiega si¢ z droga prowadzgca z miejscowosci Crnci do miejscowoéci Marusici, granica prze-
biega wzdtuz tej drogi w kierunku potudniowym az do miejscowosci Marusidi, a nastgpnie wzdtuz tej drogi az do miejs-
cowosci Kremenje.

7. Gléwne odmiany winorosli

muscat blanc a petits grains/moscato di canelli

8. Opis zwiazku lub zwigzkow

,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” jest tradycyjnie stosowang nazwa laczaca na podstawie art. 93 ust. 2 lit. a)
i b) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 nazwe odmiany winorosli (Muskat/Moscato od odmiany muscat blanc a petits
grains) z nazwg obszaru geograficznego (momjanski/di Momiano utworzong od miasta Momjan potozonego w péinoc-
nej czg$ci potwyspu Istria). Chociaz odmiang muscat blanc a petits grains tradycyjnie uprawia si¢ w mniejszym lub
wiekszym stopniu na réznych obszarach Istrii, Momjan jest od dawna znane jako typowe miejsce produkcji tego wina.
Tradycyjna nazwa ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” od wielu lat cieszy si¢ duzym uznaniem konsumentéw
dzigki wizerunkowi wina jako tradycyjnego produktu, licznym nagrodom i wyrdznieniom zdobytym w konkursach
i pokazach winiarskich, a takze dzigki znacznemu udziatowi w rynku i wysokiej jakosci. Ponadto wino ,Muskat mom-
janski” pod ta nazwa objeto ochrong juz w 1997 r. na podstawie sprawozdania przygotowanego przez Wydzial Rolnic-
twa Uniwersytetu w Zagrzebiu w ramach ,ochrony win gatunkowych o kontrolowanym pochodzeniu geograficznym”
zgodnie z majacg wowczas zastosowanie ustawa o winie.

Odmiany

O tradycyjnym charakterze i specyficznych wilasciwosciach uprawy odmiany muscat blanc a petits grains na obszarze
Momjana $wiadczy réwniez szczegdlna pula genetyczna tradycyjnie uprawianej na tym obszarze odmiany, ktéra cha-
rakteryzuje si¢ stosunkowo malymi gronami, wigksza proporcja skorki na kazdym gronie, mniej ciasnymi i mniej waza-
cymi kiSciami, nizszymi zbiorami, wigksza odpornoscia na gronowca szarego (Botrytis cinerea) oraz wieksza iloscia
cukru i substancji aromatycznych w winogronach w poréwnaniu ze standardowga pulg genetyczng tej odmiany.
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Klimat, gleba i rzezba terenu

Specyficzny klimat obszaru ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, ktéry laczy wplywy morskie i kontynen-
talne, wraz z dobrym poziomem dojrzatosci winogron powoduje wyzsze stezenie i ograniczone zmiany typowych dla
tej odmiany aromatéw podstawowych w winogronach w okresie dojrzewania, co przyczynia si¢ znaczaco do wytwarza-
nia wysokiej jako$ci win objetych ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”. Ponadto klimat kontynentalny cha-
rakteryzujacy si¢ nizszymi temperaturami powietrza niz klimat na okolicznych obszarach przybrzeznych, w szczegdl-
nosci w nocy, zapewnia w duzej mierze zachowanie w tym winie kwasowosci ogdlnej winogron (zwlaszcza kwasu
jabtkowego), co przeklada si¢ bezposrednio na $wiezy smak wina z obszaru ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di
Momiano”. Cecha ta ma duze znaczenie dla win charakteryzujacych si¢ znaczng zawartoscig cukru resztkowego, ponie-
waz odpowiednia proporcja kwaséw organicznych zapewnia im harmonijny smak. Ponadto korzystne (umiarkowanie
wysokie) temperatury, zwlaszcza w ciggu dnia, spowodowane wplywem klimatu morskiego/$rédziemnomorskiego
zapewniaja wystarczajace dojrzewanie winogron i dobrg zawarto$¢ cukru, co jest niezbedne do nadania pelnego
smaku winom produkowanym z odmiany muscat blanc a petits grains, w szczegdlnosci winom charakteryzujacym sig
wysoka zawartoscig cukru resztkowego.

Charakteryzujaca si¢ wyzsza zawarto$ciag weglanow gleba fliszowa (redzina) ogranicza bujnos¢ winorosli, przyczyniajac
sie tym samym do jej zrdwnowazonego wzrostu i pomagajac uzyskac korzystny mikroklimat wokét kisci winogron, tj.
umiarkowang ekspozycje na dzialanie $wiatla stonecznego. Ma to korzystny wplyw na syntez¢ zwigzkéw aromatycz-
nych w winogronach, co w znacznym stopniu przyczynia si¢ do wysokiej jakosci win aromatycznych, takich jak wina
objete ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, ktérych wiasciwosci aromatyczne s3 w takich warunkach
szczeg6lnie wyrazne. Ponadto umiarkowana ekspozycja kiSci winogron na dzialanie $wiatla stonecznego skutkuje
korzystnym stosunkiem zawarto$ci cukru i kwaséw organicznych w winogronach. Cechg charakterystyczng redziny
jest wysoka zawarto$¢ czasteczek gliny w glebie, co zapewnia dlugotrwale zatrzymywanie wody w glebie, a tym
samym powoduje, ze winoro$l ma dostep do wody podczas dtugich okreséw bez opadéw. Brak stresu wodnego u wino-
roéli i zachodzaca w tych warunkach nieprzerwana produkcja asymilatéw zapewniaja kontynuacje dojrzewania wino-
gron i wytwarzanie przez nie odpowiedniego poziomu cukru, kwaséw organicznych i zwigzkéw aromatycznych -
ktore odgrywaja wazng role w jako$ci wina — nawet w przypadku dlugotrwalego braku deszczu w sezonie wegetacyj-
nym.

Lagodnie pofaldowany teren na obszarze ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” zapewnia dobrg, regularng
cyrkulacje powietrza, ktéra pomaga zmniejszy¢ ilos¢ powstajacej rosy i przyspieszy¢ jej wysychanie oraz przyspiesza
wysychanie kropel deszczu na czg¢sciach nadziemnych winorosli, co zapobiega rozwojowi choréb winoroéli, w szczegdl-
nosci gronowca szarego (Botrytis cinerea), lub ogranicza ich rozwdj. Jest to konieczne w celu zapewnienia lepszego i pel-
niejszego dojrzewania winogron, poniewaz brak lub mniej wyraZny rozwéj gronowca szarego (Botrytis cinerea) oznacza,
ze winogrona mozna pozostawi¢ dtuzej na winorodli, aby uzyskaly odpowiednia dojrzalos¢ i zgromadzily wystarcza-
jacg ilo$¢ skladnikéw chemicznych, ktére sa wazne dla jakosci tego wina, w szczegdlnosci cukréw, kwaséw organicz-
nych i zwigzkéw aromatycznych w winogronach.

Te czynniki naturalne tacza si¢ na niewielkim obszarze ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, zapewniajac
szczegblne, wyjatkowe warunki produkeji winogron i win charakteryzujacych sie bardzo wysoka i uznang jakoscia.

Czynniki ludzkie

Czynniki ludzkie, ktére sa bezposrednio odpowiedzialne za specyficzny charakter winogron i win z obszaru ChNP
,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”, to miedzy innymi fakt, Ze przez dziesigciolecia szczepy stuzace do rozmna-
zania materialu nasadzeniowego wybierano wylacznie z najwyzszej jakosci winorosli z winnic w okolicy Momjany
wiasnie ze wzgledu na specyficzny charakter i jako$¢ pierwotnej puli genetycznej; tradycyjna uprawa, w ktérej wyko-
rzystuje si¢ powodujace male obcigzenie sznury z dlugimi fozami lub polgczeniem krétkich i dtugich 16z, wraz z trady-
cyjnym ograniczeniem zbiordw; systematyczne usuwanie niepozadanych pedéw; usuwanie lisci; eliminowanie pedéw
bocznych i przycinanie pedéw w celu stworzenia w obrebie winorosli korzystnego mikroklimatu, ktéry jest niezbedny
do uzyskania w winogronach odpowiednich pozioméw cukru, kwaséw organicznych i zwigzkéw aromatycznych.
Ponadto metody produkcji wina zapewniaja maksymalne zachowanie szczegdlnych, gtéwnie typowych dla odmiany
aromatéw wina objetego ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano”. O szczegdlnej jakosci produkowanych na
tym obszarze win objetych ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano” w najwigkszym stopniu $wiadczy fakt, ze
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sa one rozpoznawalne i znane od okolo stu lat, co potwierdzaja liczne Zrédla historyczne; wydarzenia zwigzane
z winem Muskat, ktére tradycyjnie odbywaja si¢ w Momjanie; liczne nagrody i wyrdznienia, ktére wina te zdobyly
w krajowych i migdzynarodowych konkursach i pokazach; a takze wiele rodzin plantatoréw winorosli i producentéw
wina od pokolen zajmujacych si¢ wytwarzaniem tego wina na danym obszarze.

Dzigki unikalnemu polaczeniu czynnikéw naturalnych i ludzkich obszar ChNP ,Muskat momjanski/Moscato di
Momiano” jest wyraznie specyficznym obszarem agroekologicznym, na ktérym produkuje si¢ wysokiej jakosci wina
o szczegdlnych cechach.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
BRAK
Link do specyfikacji produktu

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages//dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina//Specifikacija_proizvo-
da_Muskat_momjanski.pdf



https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages//dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina//Specifikacija_proizvoda_Muskat_momjanski.pdf
https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages//dokumenti/hrana/zastita_oznaka_izvrsnosti_vina//Specifikacija_proizvoda_Muskat_momjanski.pdf
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