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INNE AKTY
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Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina

(2021/C 398/17)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwd6ch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Dehesa Pefialba”
PDO-ES-02592
Data ztozenia wniosku: 18 listopada 2019 r.

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Dehesa Pefialba

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
WINO CZERWONE

— Wyglad: przejrzyste, o barwie od $rednio intensywnej po bardzo intensywna, w odcieniach od ceglastoczerwo-
nego po purpurowoczerworne.

— Aromat: od $rednio intensywnego po bardzo intensywny, z charakterystycznymi dla poszczegélnych odmian
nutami owocowymi (czerwonymi lub czarnymi) lub kwiatowymi lub balsamicznymi, a takze z nutami wynikajg-
cymi z procesu lezakowania w przypadku win dojrzewajacych w pojemnikach z drewna (wanilia lub drewno lub
elementy suszone lub karmelowe lub korzenne).

— Smak: wina powinny by¢ wywazone, przesigkniete aromatami owocow (czerwonych lub czarnych) lub aromatami
kwiatowymi lub balsamicznymi, mieszajacymi si¢ z nutami wynikajacymi z procesu lezakowania w przypadku
win dojrzewajacych w pojemnikach z drewna (wanilia lub drewno lub elementy suszone lub karmelowe lub
korzenne). Sg to wina pelne, o Srednio lub dtugo utrzymujgcym si¢ smaku.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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(*) Wszystkie wartosci, ktérych nie podano ponizej, sa zgodne z wymogami przewidzianymi w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 20,00
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Praktyka upraw

1. Winoro§l jest prowadzona na podporach.

2. Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 2 000 roslin na hektar.
Szczeg6lne praktyki enologiczne

1) Warunki produkcji wina

Mlode wina czerwone:

Winogrona zbiera si¢ recznie, umieszcza w skrzynkach, a nastepnie przechowuje w chtodziarce w celu obnizenia ich
temperatury do 5-10 °C.

Winogrona sortuje si¢ recznie przy stole selekcyjnym i przenosi do zbiornikéw za pomoca pasa transmisyjnego (do
podnoszenia jagdd nie stosuje si¢ urzadzen pompujgcych).

Przed fermentacja stosuje si¢ moczenie w niskiej temperaturze (5-10 °C) przez 5-8 dni.

Przed fermentacja jabtkowo-mlekowa wina dojrzewajg na osadzie przez co najmniej 15 dni.

Mikrooksydacje przeprowadza si¢ w dawce 15 ml na litr miesigcznie przez 3 dni i 6 ml na litr miesigcznie przez 8 dni.
Spontaniczna fermentacja alkoholowa odbywa si¢ w zbiornikach ze stali nierdzewne;.

Przedluzona maceracja jest praktykowana w trakcie i po fermentacji przez co najmniej 21 dni.

Dojrzewajace wina czerwone:

Winogrona zbiera si¢ recznie, umieszcza w skrzynkach, a nastepnie przechowuje w chlodziarce w celu obnizenia ich
temperatury do 5-10 °C.

Winogrona sortuje si¢ recznie przy stole selekcyjnym i przenosi do zbiornikéw za pomoca pasa transmisyjnego (do
podnoszenia jagdd nie stosuje si¢ urzadzen pompujacych).

Przed fermentacja stosuje si¢ moczenie w niskiej temperaturze (5-10 °C) przez 5-8 dni.

Spontaniczna fermentacja alkoholowa odbywa si¢ w zbiornikach ze stali nierdzewne;.

Przedluzona maceracja jest praktykowana w trakcie i po fermentacji przez co najmniej 21 dni.

Przed fermentacja jabtkowo-mlekowa wina dojrzewajg na osadzie przez co najmniej 15 dni.

Mikrooksydacje przeprowadza si¢ w dawce 15 ml na litr miesigcznie przez 3 dnii 6 ml na litr miesiecznie przez 8 dni.

Szczegblne praktyki enologiczne
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2) Warunki dojrzewania

Warunki dojrzewania r6znig si¢ w zaleznosci od rodzaju wina i wygladaja nastepujaco:
jednoodmianowe wina czerwone:

dojrzewajace w 225-litrowych dgbowych beczkach od 12 do 24 miesiecy;
wieloodmianowe wina czerwone:

dojrzewajace w 225- lub 500-litrowych debowych beczkach lub w 5 000-litrowych drewnianych kadziach przez
okres 6—24 miesigcy.

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Moszcz mozna ekstrahowal wylgcznie za pomocy systeméw mechanicznych, ktére nie uszkadzajg statych czesci
ki$ci, przy maksymalnym $rednim stosunku wielkosci zbioréw do wielkosci produkeji wina wynoszacym 72 %.
W przypadku czerwonego wina, ktére ma by¢ poddane procesowi dojrzewania, do transportu migzszu do zbiorni-
kéw nie wolno uzywaé pomp.

b)  Maksymalna wydajnosé

Mlode wina czerwone

8 000 kilograméw winogron z hektara
Mlode wina czerwone

57,60 hektolitra z hektara
Dojrzewajace wina czerwone

6 000 kilograméw winogron z hektara
Dojrzewajace wina czerwone

43,20 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszarem geograficznym produkcji win objetych ChNP ,Dehesa Pefialba” jest gmina Villabafiez (Valladolid). Jest to
ciggly obszar gruntéw o powierzchni 91,4287 hektara, oznaczony nastepujacymi numerami referencyjnymi w syste-
mie identyfikacji dzialek rolnych (LPIS) (*):

— ,parcelas” [dzialki] 5121, 5122, 5123, 5124 5125 oraz ,recinto” [dziatka] 3 dziatki 9 003 (kanal nawadnia-
jacy), wszystkie w ,poligono” [wieloboku] 6 gminy.

Wina objete ChNP ,Dehesa Pefialba” muszg by¢ produkowane i dojrzewaé na wyzej okreslonym obszarze.

(*) Poniewaz LPIS jest aktualizowany, nalezy zwrdci¢ uwage, ze sa to odniesienia do wersji z 2020 r.

Gléwne odmiany winorosli
CABERNET SAUVIGNON
MERLOT

SYRAH

TEMPRANILLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw
a)  Obszar geograficzny (czynniki naturalne i ludzkie)

a.l) Czynniki naturalne

Obszar geograficzny okre$lony w pkt 1.6 posiada wlasne, niepowtarzalne cechy terenu, gleby i klimatu. Cechy te sg
jednolite na calym obszarze i, jak zostanie wyjasnione ponizej, odrézniaja go od obszaréw sasiednich. Obszar ten
jest tradycyjnie znany jako ,pago™ jeden, nieprzerwany obszar gruntéw, tradycyjnie wykorzystywany do uprawy
winoroéli, posiadajacy wlasne cechy glebowe i mikroklimatyczne, ktére odrézniaja go od terendw sasiednich. Wyjat-
kowy charakter ,pago” zazwyczaj ksztaltuja otaczajace go elementy fizyczne — takie jak rzeki, rowniny, lasy itp. —
ktére przyczyniaja si¢ do stworzenia specyficznych warunkéw. Na tym wyznaczonym obszarze wynika to z nastgpuja-
cych czynnikéw:
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1. Za pagérkowata topografi¢ regionu odpowiada rzeka Duero, ktéra w wyniku erozji i sedymentacji uformowala
rézne struktury, w tym tarasy rownin rzecznych, na ktérych wystepuja osady (gtdwnie piasek i zwir), oraz dno
doliny. W zwigzku z tym wyznaczony obszar jest terenem o fagodnym nachyleniu (o stalym nachyleniu ponizej
5 %), polozonym na dnie doliny i otoczonym dwoma wyzszymi réwninami (wyznaczony obszar znajduje si¢ na
wysokosci 720 m, a réwniny na wysokosci 800-840 m, o nachyleniu 5-15 %), ktére oddzielaja ten obszar od pot-
nocy i potudnia. Rzeka Duero réwniez graniczy z tym obszarem od pédinocy. Obszar za rzeka nadal nosi nazwe
Dehesa Pefialba, ale ze wzgledu na coraz wigksze nachylenie terenu (na zboczach prowadzacych do réwnin i na
samych réwninach) nie nadaje si¢ on juz do uprawy winorosli. Na potudniu obszar ten graniczy z lasem sosno-
wym. Te dwa elementy — wysokie rowniny i las sosnowy — maja dzialanie buforowe, chronigc obszar przed nieko-
rzystnymi warunkami pogodowymi.

2. Wyznaczony obszar znajduje si¢ na tarasie utworzonym ze zwirowych osadow rzecznych, z piaszczysta warstwa
wierzchnia na podtozu z wapieni marglistych. Gleba ta charakteryzuje si¢ wystgpowaniem kamykow, zwiru i $red-
nig zawartoscia piasku wynoszaca 78 %, w poréwnaniu z mniej piaszczystymi glebami (okoto 60 %) wystepuja-
cymi na obszarach polozonych na zachodzie oraz z bardziej bogatymi w gline glebami z osadami margli i wapieni
wystepujacymi na wysokich réwninach i na prowadzacych do nich stokach, gdzie nachylenie jest wicksze.

W zwigzku z tym na wyznaczonym obszarze wystepuje sucha, piaszczysta warstwa wierzchnia o wlasciwosciach
filtracyjnych: obszar cieplej ziemi, ale o chtodnym podtozu i zdrowych zasobach wody. Jest ona uboga zar6wno
w materi¢ organiczng, jak i skfadniki odzywcze.

3. Fakt, ze elementy otaczajace ten obszar dzialajg jak bufor, oznacza, ze jest on w pewien sposéb chroniony przed
niekorzystnymi warunkami, takimi jak ekstremalne temperatury, niski poziom wilgotnosci, silne wiatry itp.
W zwigzku z tym obszar ten posiada wlasny mikroklimat, charakteryzujacy si¢ tagodniejszymi temperaturami
($rednia roczna wynosi 12 °C, czyli o okolo pét stopnia wigcej niz na otaczajacym obszarze), zwlaszcza wiosng
i jesienig. Obszar ten znajduje si¢ w dobrym zasiegu wiatru (z zachodu na wschéd) i jest wolny od mrozu dluzej
niz otaczajgcy go obszar (206 dni w roku w poréwnaniu z 200).

Podsumowujac, wyznaczony obszar znany pod nazwa Dehesa Pefialba znajduje si¢ w dorzeczu rzeki na dnie doliny,
gdzie teren jest réwny, a grunty jednorodne. Orientacja pétnocno-zachodnia/potudniowo-zachodnia jest idealna do
uprawy winoro$li, a glebe mozna okresli¢ jako ciepla i uboga ze wzgledu na duzg zawarto$¢ piasku i elementéw gru-
boziarnistych (kamykéw i zwiru). Te z kolei sprawiajg, ze gleba jest bardzo przepuszczalna i odbija promienie sto-
neczne oraz jest chroniona od péinocy i potudnia przez parg wapiennych réwnin, ktére oslaniajg jg i zamykaja dzieki
réznicy wysokosci. Na wyznaczony obszar majg réwniez wplyw lasy sosnowe, ktdre rozciagaja si¢ wzdluz jego
poludniowej i zachodniej granicy, a rzeka Duero przepltywa wzdtuz jego péinocnego i wschodniego krafica. Z analizy
srodowiska fizycznego wynika, Ze wyznaczony obszar znany jako Dehesa Pefialba jest wyraznie okre§lonym terenem
o jednolitych warunkach glebowych i klimatycznych, ktére odrézniajg go od otoczenia. Wynika to z proceséw formo-
wania geomorfologicznego, litologicznego i orograficznego oraz z obecnosci naturalnych barier, takich jak rzeka, lasy,
zbocza i wysokie rowniny.

a.2) Czynniki ludzkie

Dos$wiadczenie zdobyte w winnicach wyznaczonego obszaru w ciagu ostatnich 18 lat doprowadzito do wprowadze-
nia szeregu odmian winorodli, ktére s3 szczegdlnie dobrze przystosowane do lokalnego $rodowiska, dzigki czemu
uzyskuje si¢ winogrona o wysokim stezeniu polifenoli, w szczegélnosci pod wzgledem catkowitej zawartosci antocy-
janéw i tanin.

— Tempranillo: jest to najwazniejsza odmiana uprawiana w winnicy Dehesa Pefialba. Dzigki zielonym ro$linom
okrywowym w rzedach i glebokiemu spulchnianiu gleby w poblizu pni, a takze starannemu palikowaniu winoro-
§li, uprawa pozostaje w doskonatej harmonii z lokalnym $rodowiskiem.

— Syrah: jest to druga najbardziej charakterystyczna odmiana. Dzigki dluzszemu cyklowi wzrostu na tym obszarze
panujg idealne warunki (pogodne wiosny i jesienie), co pozwala na pelne wyrazenie jej cech odmianowych.

— Cabernet Sauvignon: podobnie jak w przypadku Syrah, mikroklimat na wyznaczonym obszarze umozliwia tej
odmianie winoroli osiaggniecie pelnego potencjatu, ale jednoczesnie ogranicza jej wydajnosé.

— Merlot: podczas gdy winoro$l ta cierpi na niedostateczng ilo§¢ wody na otaczajacych ja obszarach, podglebie na
wyznaczonym obszarze oferuje wystarczajace rezerwy wody, aby dojrzewala w spos6b optymalny i zréwnowa-
zony.
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W celu poprawy warunkéw uprawy i dojrzewania tych odmian, w trakcie cyklu wzrostu winorosli stosuje si¢ techniki
uprawy winoroéli, ktére pozwalaja na uzyskanie mniejszych zbioréw z hektara, co przeklada si¢ na wyzsza jakos¢
surowca o stalym stopniu dojrzalosci.

Stosowane s3 zréwnowazone praktyki uprawy winoroéli, zapewniajace maksymalne poszanowanie Srodowiska.
Dzialki winnicy posiadajg certyfikat ekologicznosci.

Po tym starannym procesie zachodzacym w winnicy, w winiarni stosuje si¢ skrupulatne praktyki produkcyjne. Naj-
wazniejsze s3 nastepujace etapy:

— winogrona zbiera si¢ recznie, umieszcza w skrzynkach, a nastgpnie przechowuje w chlodziarce w celu obnizenia
ich temperatury do 5-10 °C. Winogrona sortuje si¢ recznie przy stole selekcyjnym i przenosi do zbiornikow za
pomocg pasa transmisyjnego (nie stosuje si¢ urzadzen pompujacych), dzigki czemu nie dochodzi do utleniania
winogron, zanim trafig one do zbiornikéw, a maceracja moze odbywac si¢ w najlepszych warunkach;

— maceracja jest praktykowana w trakcie i po fermentacji przez co najmniej 21 dnj;

— przed fermentacjg jabtkowo-mlekowg wina dojrzewajg na osadzie, co powoduje mikrooksydacje.

b)  Jakos(i cechy charakterystyczne produktu wynikajgce gtéwnie lub wylgcznie z obszaru geograficznego

Wina objete ChNP ,Dehesa Pefialba” s3 winami czerwonymi o glebokiej i trwalej barwie (wysoka intensywnos¢ barwy,
niebieskoczerwona tonacja i dobra stabilnos¢). Sg one bardzo aromatyczne, z przewagg dojrzalych czerwonych i czar-
nych owocow, zwlaszcza gdy sa winami mlodymi. Maja sp6jna strukture dzigki stabilnej, wysokiej zawartosci polife-
noli, z fagodnymi i trwalymi taninami. Dzigki temu powstajg wina bardzo eleganckie, $rednie lub pelne, bogate
w smak i objetos¢, z dlugim wykoniczeniem.

c)  Opis zwigzku — interakcja migdzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi a wlasciwosciami produktu

Wyznaczony obszar dla wina objetego ChNP ,Dehesa Pefialba” zajmuje nieprzerwany pas ziemi, ktdry, jak opisano
powyzej, posiada whasne jednolite cechy glebowe i mikroklimatyczne, ktére odrézniaja go od innych obszaréw
w poblizu. Te warunki naturalne, w polaczeniu z doborem odmian, zréwnowazonymi praktykami stosowanymi
w winnicach i staranng metoda produkcji, pozwalaja na uzyskanie produktu (wina) o szczegdlnych cechach. Stwier-
dzenie to potwierdzaja nastepujace cechy:

1. Gleba, okreslana jako uboga, ale ciepta ziemia o duzej zawartosci piasku i elementéw gruboziarnistych (kamykéw
i zwiru), ktore sprawiajg, Ze jest ona bardzo przepuszczalna i odbija promienie stoneczne, sprzyja dojrzewaniu
winogron i takim zjawiskom, jak pigmentacja skorki, dzigki czemu uzyskuje si¢ winogrona o wigkszej zawartosci
polifenoli, w szczegdlnosci antocyjanéw i tanin.

2. Poniewaz jest to teren réwninny o dobrej orientacji, chroniony przez dwie wyzsze formacje réwninne i las sos-
nowy oraz ograniczony od péinocy rzeka Duero, wyznaczony obszar jest obramowany naturalnymi barierami.
Dzigki temu winogrona moga osiggna¢ idealng dojrzalo$¢, poniewaz otrzymujg wigcej promieniowania odbitego
od ziemi, a winorosl jest chroniona przed ekstremalnymi zjawiskami pogodowymi, co oznacza, ze warunki sg bar-
dziej sprzyjajace w dwdch kluczowych dla cyklu winorosli okresach: wiosna, kiedy ma miejsce kwitnienie i zawig-
zywanie owocow, oraz jesienia, kiedy winogrona znajduja si¢ w konicowej fazie procesu dojrzewania. Pozwala to
winoroéli na dluzszy cykl wzrostu. Obszar ten jest dtuzej wolny od przymrozkéw — dzigki czemu winoro$l ma
wiecej dni na rozwéj i dojrzewanie — oraz charakteryzuje si¢ wyzsza $rednig roczng temperaturg niz obszary
sasiednie. Wszystko to przyczynia si¢ do bardziej zréwnowazonego dojrzewania, wzmacniajac takie zjawiska, jak
pigmentacja skorek czerwonych winogron i produkcja winogron o wyzszej zawartosci polifenoli, co z kolei daje
winom wigcej polifenoli i wydluza ich zZywotnos¢ dzigki lepszej strukturze i wigkszej koncentracji antocyjanéw
i tanin ogélem.

3. Cieple, piaszczyste gleby i tagodniejszy klimat (bardziej tagodne wiosny i jesienie) sprawiaja, Ze odmiana Tempra-
nillo, a w szczegdlno$ci odmiany nierodzime o dluzszym cyklu wzrostu (francuskie odmiany Cabernet Sauvignon,
Merlot i Syrah) bardzo dobrze si¢ dostosowaly, umozliwiajac dojrzewanie winogron i zakonczenie cyklu wzrostu
winorosli w sposéb bardziej zréwnowazony i kompleksowy, co oznacza, Ze niektdre skladniki (antocyjany ogdtem
i aromaty) wystepuja w wickszym stezeniu niz w winogronach uprawianych w okolicy.



1.10.2021 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 39833

4. Wybdr odmian w polaczeniu z praktykami zréwnowazonego zarzadzania winnicami pozwala na uzyskanie opty-
malnego surowca do produkcji win objetych ChNP ,Dehesa Peflalba™

— Tempranillo zapewnia strukture, aromaty czerwonych owocéw i owocéw lesnych oraz trwalg glebie koloru;

— Cabernet Sauvignon zapewnia objeto$¢, dtugos¢ i trwale taniny, jak réwniez intensywne nuty dojrzalych owo-
cOw i przypraw;

— Merlot zapewnia elegancje, bardzo tagodne taniny, czerwone owoce i dobra réwnowage miedzy kwasowoscia
a pH;

— Syrah to jedwabiste taniny, czarne owoce, poziom pH i kwasowosci zapewniajacy duzg $wiezo$¢.

Podsumowujac, z odmian Tempranillo i Cabernet otrzymuje si¢ wina trwale dzigki ich objetosci, strukturze i dtu-
gosci, podczas gdy Syrah i Merlot daja $wiezo$¢, kwasowos¢, intensywnos¢ aromatyczng, elegancje i finezje.

5. Reczne zbieranie winogron, umieszczanie ich w skrzynkach, a nastgpnie przechowywanie w chlodziarce w celu
obnizenia ich temperatury do 5-10 °C zapobiega utlenianiu i chroni barwe (zwigzki antocyjanowe). Reczne sorto-
wanie winogron przy stole selekcyjnym i podnoszenie ich za pomocg pasa transmisyjnego (bez uzycia pomp)
sprawia, ze nie dochodzi do utleniania winogron, zanim trafig one do zbiornikéw, a maceracja moze odbywac si¢
w najlepszych warunkach. Wszystko to sprawia, Ze moczenie w zimnej wodzie rozpoczyna sig, gdy winogrona sa
nienaruszone, co poprawia potencjal aromatyczny i ekstrakcje koloru.

6. Proces maceracji w trakcie i po fermentacji jest wystarczajaco dtugi (co najmniej 21 dni), aby uzyskaé wigksze ste-
zenie substancji barwigcych (antocyjanéw i tanin), uwolni¢ wolne aromaty oraz uzyska¢ wina o lepszej strukturze
i potencjalnie trwalsze.

7. Dojrzewanie na osadzie przed fermentacjg jabtkowo-mlekowa — powodujace mikrooksydacje — sprzyja zwigksze-
niu ekstrakcji i wydluza okres przydatnosci win poprzez zwigkszenie ilosci zwigzkoéw fenolowych, takich jak
taniny i antocyjany, poniewaz sprzyja tworzeniu si¢ piranoantocyjanéw, antocyjandw i flawanoli, ktére potrzebujg
aldehydu octowego, aby mogly powsta barwne addukty etylowe (do tworzenia aldehydu octowego potrzebny jest
tlen). W ten sposéb praktyka mikrooksydacji przed fermentacjg jabtkowo-mlekowa poprawia wlasciwosci chro-
matyczne i stabilno$¢ barwy win. Poprawia si¢ réwniez posmak w ustach pod wzgledem struktury i cierpkosci.
Kolejnym pozytywnym skutkiem mikrooksydacji jest poprawa aromatu wina poprzez zmniejszenie cech roslin-
nych. Mikrooksydacja umozliwia redukcje zwiazkdw, takich jak pirazyny i tiole, ktdre sg utleniane przez tlen.

Jak juz wyjasniono, w trakcie badan wykazano, ze winogrona uprawiane na wyznaczonym obszarze charakteryzujg
sie wyzszym stezeniem antocyjandw, a takze wigkszg zawartocig tanin. S3 one przenoszone w procesie produkcji
wina: maceracja umozliwia przenikanie tych substancji do wina, co nadaje winom wigkszg intensywno$¢ i niebiesko-
czerwony odciefi, gdy sa mlode, a takze dluzszg trwalos¢ dzigki tworzeniu si¢ bardziej stabilnych barwnikéw. W rezul-
tacie wina objete ChNP ,Dehesa Pefialba” charakteryzuja si¢ dobrg intensywnoscig barwy, na 0gél z nutami dojrzalych
czerwonych lub czarnych owocéw. Sg to wina Srednie lub pelne, okragle, dojrzate, o dtugim wykoniczeniu, o duzej
koncentracji pigmentéw polifenolowych, co daje wina o bardziej uporzadkowanej strukturze i bardziej stabilnym
kolorze. Dzigki temu sg one trwalsze i lepiej nadajg si¢ do procesu dojrzewania, w tym do lezakowania w butelkach,
niz wina produkowane w okolicznych regionach.

Dokladniej rzecz ujmujac, wedtug badan przeprowadzonych przez Grupe Enologiczng Regionalnego Instytutu Stoso-
wanych Badan Naukowych (cze$¢ obszaru technologii zywnosci Uniwersytetu Kastylia-La Mancha), zasadniczo moz-
liwe jest odréznienie win objetych ChNP ,Dehesa Pefialba” od win wyprodukowanych na sasiednich obszarach, ktére
to wina dojrzewaly przez podobny okres (wina objete ChNP ,Ribera del Duero” i ChOG ,Castilla y Le6n”), poniewaz te
pierwsze zawieraja wigksze ilosci antocyjanéw monomerycznych, ktore sg bardziej stabilne z natury (z wigkszym ste-
zeniem malwidyno-3-glukozydu i wigkszym udzialem bardziej stabilnych antocyjanéw, takich jak antocyjany
p-kumarolowane i antocyjany kafeolowane).

Chociaz wyznaczony obszar geograficzny objety ChNP ,Dehesa Pefialba” lezy na obszarze objetym ChOG ,Castilla
y Le6n” i znajduje si¢ w poblizu obszaru objetego ChNP ,Ribera del Duero”, a wina majg ogélne cechy ChOG, maja
réwniez pewne zasadniczo odmienne wlasciwosci i inne cechy, ktérych nie spotyka si¢ w winach objetych ChNP
,Ribera del Duero”.
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Poréwnanie win objetych ChNP ,Dehesa Pefialba”, ChOG ,Castilla y Le6n” i ChNP ,Ribera del Duero” wyglada naste-
pujaco:

Wyzsza zawarto$¢ alkoholu
ChOG ,(Castilla y Le6n” ,Dehesa Pefialba”

>11,0 >12,5

Nizsza wydajnos¢ z hektara

ChOG ,(Castilla y Le6n” ,Dehesa Pefialba”
16 000 kg 8 000 kg w przypadku mtodych win czerwonych
6 000 kg w przypadku dojrzalych win czerwonych

Wyzsza kwasowos$¢ lotna

ChOG ,Castilla y Le6n” ,Dehesa Pefialba”

< 13,36 meq/l <20 megq/l

Wyzsza zawarto$¢ alkoholu

ChNP ,Ribera del Duero” ,Dehesa Pefialba”
> 11,0 w przypadku win biatych

> 11,5 w przypadku win czerwonych >12,5

Nizsza wydajno$¢ z hektara

ChNP ,Ribera del Duero” ,Dehesa Pefialba”

7000 kg 6 000 kg w przypadku dojrzalych win czerwonych

Wyzsza kwasowos¢ lotna
ChNP ,Ribera del Duero” ,Dehesa Pefialba”
< 8,33 megq/l <20 megq/l

Wedlug badan przeprowadzonych przez Uniwersytet Kastylia-La Mancha, maja one réwniez wigksze stezenie antocy-
janéw monomerycznych:

ChNP ,Ribera del Duero” ,Dehesa Pefialba”
<59 mgfl <223 mg|l
Podczas gdy cze$ci wyznaczonego obszaru (recintos 1 i 2 dziatki 5121 oraz recinto 3 dziatki 5122) majg innych wlas-

cicieli, wniosek zostal zlozony przez jedyna winiarnig, ktora jest aktualnie obecna na wyznaczonym obszarze. Inni
producenci moga przylaczy¢ si¢ do projektu w przyszlosci, jezeli wyraza takie Zyczenie.

d)  Zwigzek nieformalny

Dehesa Pefialba od dawna byta miejscem docenianym przez markizéw, biskupow i szlachte, ktérzy od starozytnosci
dostrzegali potencjal tego terenu polozonego nad brzegiem rzeki Duero.

Liczne zrédla pisane i bibliograficzne dowodzg dlugiej historii miasta Pefialba de Duero i miejscowosci lezacych

BTN

pandéw feudalnych w formie dziesigciny z moszczu uzyskiwanego z tych terenéw.
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W XIV w. na polecenie Piotra I Kastylijskiego sporzadzono Libro Becerro de las Behetrias de Castilla (,Ksigga Wolnych
Miast Kastylii”), w ktérej wymieniono rézne hrabstwa i wolne miasta, z ktérych skladalo si¢ Krdlestwo Kastylii.
Zawiera ona opisy poszczegdlnych miast rzadzonych w systemie ,wolnych miast” [behetria], ich statuséw prawnych,
uprawnient gospodarczych kréla i praw panéw. Zachowalo si¢ wiele kopii rekopi$miennych, z ktérych jedna najstar-
sza znajduje si¢ w Kancelarii Krélewskiej w Valladolid.

W granicach ksiestwa Valladolid (,Merindad del Infantado de Valladolid” lub, w jezyku starohiszpariskim, ,Merindat
del infantazgo de vallit”) znajdujg si¢ Villabafez (,Villa hanes”) i Pefialba (,Pefialva”).

,W 1751 r. miasto Villabdfiez podlegalo trzem jurysdykcjom w okregu administracyjnym Portillo w prowincji Mad-
rytu: bylo rzadzone przez Cabildo [»Radg«] Katedry Valladolid oraz przez Markiz¢ Camarasa i Markiza Revilla, oboje
rezydujacych w Valladolid. W tym czasie gmina Villabafiez skladala si¢ z 11 423 dzialek lub »obradas« [stara miara
rolna] ziemi, z ktérych 600 byto winnicami, co stanowito 1 200 »aranzadas« [inna stara miara rolna]...”.

,Gmina Pefialba de Duero obejmowata 1 923 »obradas¢, z czego 560 stanowily nienawadniane pola, 6 tak (w tym 4
wspolne), 7 plantacji (wspdlne), 500 gruntéw gérskich z debami i dgbami ostrolistnymi (wspélne), 650 winnic
w Dehesa de Pefialba la Verde [»Zielone«]...".

Chociaz w dokumentach historycznych uzywa sie kilku réznych nazw — ,Dehesa”, ,La Dehesa”, ,Dehesa de Pefialba”
i ,Pefialba La Verde” — wszystkie one odnosza si¢ do tego samego miejsca, ktére od 30 lat znane jest jako Dehesa
Pefialba. Pokazuje to réwniez, ze w tym kontekscie termin ,Dehesa” jest toponimem i nie ma nic wsp6lnego ze zwie-
rzetami gospodarskimi (hiszpanskie stowo ,dehesa” odnosi si¢ do tradycyjnej formy hodowli zwierzat gospodarskich
na gruntach ubogich lub niebedgcych gruntami rolnymi).

W 1995 r. podjeto decyzje o wznowieniu uprawy, sadzac wybrane odmiany winorodli o $rednim i dlugim cyklu
wzrostu, a takze zbudowano winiarni¢ wyposazona w najnowocze$niejsze technologie produkcji wina. Pozwala to
w pelni wykorzystaé potencjat winogron i przeksztalci¢ je w wina o migdzynarodowej renomie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Na etykietach win chronionych nalezy poda¢ rok zbiordw.

Wina objete ChNP ,Dehesa Pefialba” moga posiada¢ na etykiecie okreslenia ,roble” lub ,dab”, pod warunkiem ze spel-
niajg wymogi obowiazujacych przepisow.

Wina objete ChNP ,Dehesa Pefialba” mogg posiadaé na etykiecie okreslenia tradycyjne ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran
Reserva”, pod warunkiem ze spelniajg warunki stosowania okreslone w obowigzujacych przepisach.

Link do specyfikacji produktu

WWW.itacyl.es/documents/ZO143/342640/PPTA+PCC+VP+DEHESA+PE%C 3%91ALBA+Rev+0+%281 %29.docx/
3066{78c-4629-ae2d-ea64-1c0f64b265e9
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www.itacyl.es/documents/20143/342640/PPTA+PCC+VP+DEHESA+PE%C3%91ALBA+Rev+0+%281%29.docx/3066f78c-4629-ae2d-ea64-1c0f64b265e9
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