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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 451/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Cinque Terre” i ,,Cinque Terre Sciacchetra”
PDO-IT-A0352-AMO02
Data przekazania informacji: 24 sierpnia 2021
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zmiana wymaganej mieszanki odmian

Opis: zgodnie z proponowana zmiang, trzy [gléwne] odmiany (Bosco, Albarola i Vermentino) moga by¢ stosowane
w celu osiggnigcia minimalnego progu co najmniej 80 %, a dodatkowe odmiany winogron bialych ,nadajace si¢ do
uprawy” w regionie Ligurii moga by¢ stosowane w pozostalych 20 %.

Uzasadnienie: wniosek o wprowadzenie tej zmiany zlozono w celu poprawy jakosci wina, w oparciu o eksperymenty
w zakresie produkgji wina z jednej odmiany.

Kilka winnic polgczono w jedng w celu stworzenia przyzwoitej wielkosci winnicy komercyjnej, w ktdrej odmiana
Bosco stanowi 40 % uprawy, jak wymaga tego obowiazujaca specyfikacja produktu. Polaczenie winnic ma zasadnicze
znaczenie dla usprawnienia praktyk upraw, co prowadzi do obnizenia kosztéw i poprawy zdrowotnosci winorosli,
a tym samym zapewnia przetrwanie komercyjnym plantatorom winorosli. Konieczne jest zatem odej$cie od obowia-
zujacych obecnie sztywnych zasad dotyczacych mieszanki odmian, ktére nie sg juz uzasadnione i w rzeczywistosci
stanowig przeszkode w zapewnieniu wyzszych standardéw jakosci.

Zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu.

2. Zmiana gestoci obsady winoro$li na hektar

Opis: w przypadku sadzenia nowych winnic i ponownego obsadzania istniejgcych, gesto$¢ obsady winoroéli nie moze
by¢ mniejsza niz 4 000 krzewow na hektar, zamiast 6 250 na hektar, jak ustalono w obowigzujacej wersji specyfikacji
produktu.

Uzasadnienie: zmiang t¢ uzasadnia fakt, ze obecnie preferuje si¢ sadzenie w rzedach lub na palikach w stosunku do
przestarzalego juz systemu uprawy pergoletta (jednorzedowy system palikowania). W zwigzku z tym nalezy zachowad
wigkszy odstep od zbocza, aby zapewni¢ mozliwo$¢ uprawiania ziemi za pomoca matych maszyn rolniczych, co ulat-
wia prowadzenie winnicy poprzez zmniejszenie liczby godzin pracy, przy jednoczesnym zachowaniu wysokiej jakosci

produkgji.

Zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu.

3. Zmiana zawarto$ci cukru w winach ,,Cinque Terre Sciacchetra” DOC
Opis: obecnie wymaga si¢, aby winogrona wykorzystywane do produkcji wina ,Cinque Terre Sciacchetra” mialy
zawarto$¢ cukru wynoszaca co najmniej 19 % (zmiana z 17 %) objetosci potencjalnego alkoholu po czg¢sciowym
wysuszeniu.

Uzasadnienie: to nie zawarto$¢ alkoholu jest wyznacznikiem jakosci w passito lub w winie z suszonych winogron, ale
raczej zawarto$¢ suchego ekstraktu i cukru oraz aromaty i zapachy pofermentacyjne.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiany w produkcji wina i datach wprowadzenia na rynek win ,,Cinque Terre Sciacchetra” DOC i ,,Cinque
Terre Sciacchetra Riserva” DOC

Opis: W przypadku win ,Cinque Terre Sciacchetra” i ,Cinque Terre Sciacchetra Riserva” datg rozpoczecia produkciji
wina przesunieto z dnia 1 listopada na dziefi 1 pazdziernika roku zbioréw. Daty dopuszczenia win do obrotu zmie-
niono z dnia 1 pazdziernika (obecnie 1 listopada) roku nastgpujacego po zbiorach w przypadku ,Cinque Terre Sciac-
chetra” i z dnia 1 pazdziernika (obecnie 1 listopada) trzeciego roku nastepujgcego po zbiorach w przypadku ,Cinque
Terre Sciacchetra Riserva”.

Uzasadnienie: wyzsze $rednie temperatury roczne, w szczeg6lno$ci temperatury letnie, powodujg weze$niejsze doj-
rzewanie winogron, co przyspiesza zbiory. Ma to réwniez wplyw na proces suszenia winogron przeznaczonych do
produkeji win typu passito ,Cinque Terre Sciacchetra” DOC. Od ponad dwudziestu lat powszechng tendencja jest
wezesny zbidr winogron, w sierpniu lub na poczatku wrzesnia, podczas gdy w chwili zatwierdzania specyfikacji pro-
duktu objetego ChNP ,Cinque Terre” zbi6r rozpoczynat si¢ w ciggu ostatnich dziesigciu dni wrze$nia i mégt trwaé do
poczatku pazdziernika. Wezesniejsze zbiory winogron oznaczajg réwniez wcze$niejsze rozpoczecie produkeji wina:
ze wzgledow technicznych winogrona przeznaczone do produkcji win typu passito nie mogg by¢ pozostawione do
suszenia do dnia 30 paZdziernika, poniewaz poziom cukru w nich wzrasta zbyt wysoko, a nadmierne stezenie cukru
w winogronach powoduje powazne problemy z fermentacja alkoholowa z uzyciem drozdzy. W rezultacie trudno jest
osiggna¢ rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu 13,5 % wymagana w specyfikacji produktu, a uzyskany
poziom kwasowosci lotnej jest zbyt wysoki.

W celu rozwigzania tych probleméw proponuje sig, aby proces przetwarzania winogron na wina objete ChNP ,Cin-
que Terre Sciacchetra” i ,Cinque Terre Sciacchetra Riserva” rozpoczynat si¢ we weze$niejszym terminie, tj. w dniu 1
pazdziernika roku zbioréw.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu.

Zmiany wla$ciwosci fizycznych i organoleptycznych win

Opis: wprowadzono zmiany w wielu informacjach dotyczacych wiasciwosci chemicznych i organoleptycznych win.
+CINQUE TERRE”

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci, Zzywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki, charakterystyczny

Smak: wytrawny, przyjemny, pelen aromatu, niekiedy z nutami mineralnymi
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetoSciowo
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

»CINQUE TERRE COSTA DE SERA”

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o rdznej intensywnosci, Zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, mineralny, przyjemny
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objetoSciowo
Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

»CINQUE TERRE COSTA DE CAMPU”

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci, zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, przyjemny

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objgtosciowo
Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l
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»CINQUE TERRE COSTA DA POSA”

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci, Zzywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, przyjemny

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objetosciowo
Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

,CINQUE TERRE SCIACCHETRA”

Barwa: od zlotozoltej do brazowawo-bursztynowej, o réznej intensywnosci
Zapach: intensywny zapach suszonych winogron, charakterystyczny, niekiedy z nutami miodu, przypraw i orzechéw
Smak: stodki, czasem taninowy, ztozony, trwaly, z posmakiem migdatow

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 19,00 % objetosci, przy rzeczywistej objetosciowej zawartosci alkoholu
wynoszacej 11,50 %

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,0 g/

Maksymalna kwasowos$¢ lotna: 30 meq/1

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

,CINQUE TERRE SCIACCHETRA RISERVA”

Barwa: od zlotozéltej do bragzowawo-bursztynowej, o réznej intensywnosci

Zapach: intensywny zapach suszonych winogron, przyjemny, korzenny, prazony, charakterystyczny
Smak: stodki, czasem taninowy, harmonijny, ztozony, niekiedy z posmakiem migdatéw

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 20,00 % objetosci, przy rzeczywistej objetosciowej zawartosci alkoholu
wynoszacej 11,50 %

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5,0 g/l
Maksymalna kwasowo$¢ lotna: 30 meq/l
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28,0 g/l

Uzasadnienie: zmiany w szczegdtach dotyczacych barwy, zapachu i smaku maja na celu wierniejszy opis cech tego
cenionego produktu, ktdre stopniowo dopracowywano.

Zmiany w warto$ciach analitycznych maja na celu podniesienie jakosci tego ekskluzywnego produktu.

Wzrost minimalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i minimalnej zawartosci suchego ekstraktu netto jest zwigzany
z bardziej starannym procesem suszenia winogron oraz z faktem, ze zmieniajacy si¢ klimat powoduje, iz winogrona
osiaggaja wyzsze stezenie.

Ten wzrost stezenia oznacza jednak, ze trudno jest osiagna¢ minimalng zawartos¢ alkoholu 13,50 % w procesie fer-
mentacji, dlatego tez wnioskowano o obnizenie jej do 11,50 %.

Zmiany dotycza art. 6 specyfikacji produktu i sekgji ,,Opis wina lub win” jednolitego dokumentu.

6. Obowigzek podawania rocznika na etykietach

Opis: na butelkach lub innych pojemnikach stosowanych w przypadku win ,Cinque Terre” i ,,Cinque Terre Sciacche-
tra” nalezy obecnie umieszczaé etykiete z rocznikiem.

Uzasadnienie: wina ,Cinque Terre” DOC musza by¢ teraz oznaczone rocznikiem w celu ich rozréznienia i zagwaranto-
wania identyfikowalnosci dla konsumenta.

Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu.
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7.  Pojemno$¢ zbiornikéw i zamkniecia

Opis: Pojemno$¢ [maksymalna] butelek dostepnych na rynku ma zostaé zwigkszona z obecnych 0,75 1 do 3 L
Zakretki bedzie mozna stosowaé w butelkach o pojemnosci do 3,00 | (obecnie 0,375 1).

Uzasadnienie: zmiana ta pozwoli na wprowadzanie do obrotu win w réznych formatach i z r6znymi zamknigciami,
tak aby nie utrudnia¢ producentom dostgpu do rynkéw rozwijajacych sie.

Zmiany dotycza art. 8 specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

,Cinque Terre” i ,Cinque Terre Sciacchetra”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

15. Wino z suszonych winogron

Opis wina lub win

WINO ,,CINQUE TERRE” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéttej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci, zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki, charakterystyczny

Smak: wytrawny, przyjemny, pelen aromatu, niekiedy z nutami mineralnymi
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
WINO ,,CINQUE TERRE COSTA DE CAMPU” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o roznej intensywnosci, zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, przyjemny
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Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objetosciowo
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ og6lna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
WINO ,,CINQUE TERRE COSTA DA POSA” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéltej do zlotozéltej, o roznej intensywnosci, zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, przyjemny

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objgtosciowo
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
WINO ,,CINQUE TERRE COSTA DE SERA” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od stomkowozéttej do ztotozéltej, o roznej intensywnosci, zywa
Zapach: intensywny, czysty, elegancki i trwaly, ztozony

Smak: wytrawny, pelen aromatu, intensywny, mineralny, przyjemny
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % objgtosciowo
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

WINO ,,CINQUE TERRE SCIACCHETRA” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od zlotozéltej do bragzowawo-bursztynowej, o réznej intensywnosci

Zapach: intensywny zapach suszonych winogron, charakterystyczny, niekiedy z nutami miodu, przypraw i orzechéw
Smak: stodki, czasem taninowy, ztozony, trwaly, z posmakiem migdatow

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 19,00 % objetosci, przy rzeczywistej objetosciowej zawartosci alkoholu
wynoszacej 11,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

11,50

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

WINO ,,CINQUE TERRE SCIACCHETRA RISERVA” DOC

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: od zlotozéltej do bragzowawo-bursztynowej, o réznej intensywnosci

Zapach: intensywny zapach suszonych winogron, przyjemny, korzenny, prazony, charakterystyczny
Smak: stodki, czasem taninowy, harmonijny, ztozony, niekiedy z posmakiem migdatéw

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu: 20,00 % objetosci, przy rzeczywistej objetosciowej zawartosci alkoholu
wynoszacej 11,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 28,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.



8.11.2021

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 451/19

5.1.

5.2.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
11,50

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

5 gram na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):
30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosc

»Cinque Terre” DOC

9 000 kg winogron z hektara
,Cinque Terre Sciacchetra” DOC i ,,Cinque Terre Sciacchetra Riserva” DOC
9 000 kg winogron z hektara
,Cinque Terre Costa de Sera” DOC

8 500 kg winogron z hektara
,Cinque Terre Costa da Posa” DOC

8 500 kg winogron z hektara
,Cinque Terre Costa de Campu” DOC
8 500 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar, na ktérym muszg by¢ uprawiane winogrona przeznaczone do produkcji win ,Cinque Terre”, ,Cinque Terre
Sciacchetra”, ,Cinque Terre” Rosso i ,Cinque Terre” Passito Rosso DOC, znajduje si¢ w prowincji La Spezia. Obejmuje
on tereny nadajace si¢ do wytwarzania produktu wysokiej jakosci, polozone na obszarze gmin Riomaggiore, Vernazza
i Monterosso oraz cze¢sci gminy La Spezia znane jako ,Tramonti di Biassa” i ,Tramonti di Campiglia”, ktre granicza
z gming Riomaggiore od pélnocnego zachodu, a na péinocnym wschodzie szlak dla muléw, ktéry prowadzi na
potudniowy wschéd od Monte della Madonna (527 m n.p.m.), mija kosciét San Antonio (510 m n.p.m.), osiagga wyso-
ko§¢ 567 m, 588 m i 562 m n.p.m., a nastgpnie mija miejscowosci Campiglia i S. Caterina (398 m n.p.m.), po czym
podaza nieutwardzong drogg az do linii 351 m n.p.m. Od tego miejsca granica obszaru biegnie wzdtuz Sciezki, osia-
gajac wysoko$¢ 368 m, az do granicy gminy Portovenere, ktérg biegnie az do morza.

Podobszar ,Costa de Sera” okresla si¢ w nastepujacy sposob:

Od drogi La Spezia-Manarola przy wjezdzie do tunelu Lemmen, granica obszaru przebiega wzdtuz linii styku oficjal-
nego arkusza mapy nr 30 z arkuszami nr 31 i 32 az do morza, nastepnie biegnie wzdluz wybrzeza w kierunku
zachodnim, dociera do uj$cia wagwozu Val di Serra, wzdtuz ktérego podaza, ponownie wznoszgc si¢, az do wzniesie-
nia drogi nadbrzeznej. Stamtad wraca na wschdd do punktu wyjscia.

Podobszar ten znajduje si¢ na oficjalnym arkuszu mapy nr 30 gminy Riomaggiore.
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Podobszar ,Costa de Campu” okresla si¢ w nastepujacy sposéb:

Zjezdzajac z drogi regionalnej La Spezia-Manarola, w miejscu, w ktérym przecina ona kanal Groppo, granica obszaru
biegnie wzdluz linii, na ktérej stykaja si¢ oficjalne arkusze map nr 16 i 11, az do drogi gminnej Fiesse, ktorg biegnie az
do skrzyzowania z drogg gminng Campo. Nastepnie biegnie na zachdd wzdluz linii oddzielajacej arkusze map nr 15
i 8 az do drogi gminnej Collora-Donega, ktora biegnie az do skrzyzowania z droga gminng Luogo, a nast¢pnie na
wschéd, az w poblizu kosciola dochodzi do kanalu Groppo, skad wspina si¢ z powrotem do punktu wyjscia.
Podobszar ten znajduje si¢ na oficjalnych mapach nr 16 1 15 gminy Riomaggiore.

Podobszar produkgji ,Costa de Posa” okresla si¢ w nastgpujacy sposéb:

Od drogi regionalnej Groppo-Volastra-Corniglia wzdtuz potoku Rio della Valle Asciutta, granica obszaru schodzi tg
rzeka do morza. Nastepnie biegnie w kierunku zachodnim wzdluz linii brzegowej az do ujscia potoku Rio Molinello.
Potem wspina si¢ wzdluz tego potoku az do przecigcia drogi gminnej Vecchia Corniglia-Volastra, ktérg nastepnie
wspina si¢ az do punktu, w ktérym przecina lini¢ oddzielajaca oficjalne arkusze mapy nr 4 i 1 gminy Riomaggiore.
Stamtad biegnie wzdluz linii oddzielajacej arkusze mapy nr 4 i 1 az do punktu, w ktérym dochodzi do drogi regional-
nej Groppo-Volastra-Corniglia, a nastepnie na wschéd z powrotem do punktu wyjscia.

Podobszar ten znajduje si¢ na oficjalnym arkuszu mapy nr 4 gminy Riomaggiore.

7. Gloéwne odmiany winorosli
Albarola B.
Bosco B.
Vermentino B.
Vermentino B. — Favorita B.

Vermentino B. — Pigato B.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow
»CINQUE TERRE” I,,CINQUE TERRE SCIACCHETRA” DOC

Obszar geograficzny, z ktérego pochodzi wino ,Cinque Terre”, znajduje si¢ w prowincji La Spezia we wschodniej
czesci regionu Liguria. Obszar ten charakteryzuje si¢ na og6t winnicami tarasowymi, zasadniczo niewielkimi, potozo-
nymi gléwnie wysoko na wzgérzach.

Aspekty glebowe:

Gleby, na ktérych uprawia si¢ winoro$l, nie sg szczegélnie glebokie. Sg to gleby gruboziarniste lub grubo gliniaste,
bogate w zawarto$¢ szkieletu gruntowego, a zatem bardzo przepuszczalne. pH gleby jest lekko kwasne lub kwasne.
Osad morski (turbidyt) jest najczestszym typem podloza skalnego wystepujacego na wzgdrzach Cinque Terre.

Aspekty krajobrazowe:

Winoro$] uprawiana jest na wysokosci od 0 do 600 m n.p.m., gtéwnie od 50 do 500 m n.p.m., na stokach o nachyle-
niu od 35 % do 50 %, gtéwnie w kierunku potudniowo-zachodnim, w odleglosci od 0 do 2 km od morza.

Aspekty klimatyczne:
Srednia temperatura na tym obszarze wynosi okoto 15 °C.

Indeks Huglina (HI), bioklimatyczny indeks ciepta stosowany do okreslania tendencji fenologicznych i dojrzewania,
wynosi okolo 2 240 °C, a jego warto$ci wahajg si¢ od 2 050 °C do 2 370 °C w zaleznosci od roku.
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Suma temperatur efektywnych, ktéra wskazuje dostepno$¢ termiczna na tym obszarze, wynosi okolo 1 970 °C, a jej
warto$ci mieszczg si¢ w przedziale od 1 830 °C do 2110 °C. Suma wahan temperatury, inny wskaznik bioklima-
tyczny stosowany w charakterystyce obszaru uprawy winoroéli, wynosi okolo 550 °C, a jej wartosci mieszcza si¢
w przedziale od 490 °C do 590 °C.

Najwigksze opady deszczu odnotowuje si¢ w kwietniu, $rednio okoto 220 mm, a najmniejsze w lipcu, $rednio 24
mm.

Srednia roczna suma opadéw wynosi okoto 1 240 mm. Od kwietnia do pazdziernika odnotowuje si¢ srednio 47 dni
deszczowych, od maksimum 11 dni w kwietniu do minimum 3 dni w lipcu.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17117
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