C 470/8

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 22.11.2021

v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2i 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 470/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)

2019/33 ().
INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Gavi”[,,Cortese di Gavi”
PDO-IT-A1310-AM04
Data przekazania informacji: 24 sierpnia 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1.  Wykreslenie zbednych wymogéw

Opis:

W art. 4 specyfikacji produktu skresla si¢ nastepujace sformutowanie: ,Partie winogron przeznaczonych do produkcji
rodzaju Riserva podlegaja odrgbnej procedurze rejestracii i zglaszania. Jezeli po zgloszeniu nastgpita druga fermenta-
cja, »Gavic« Riserva moze zosta¢ przeklasyfikowane na »Gavi« Riserva Spumante. Partie winogron przeznaczonych do
produkgji »Gavi«/»Cortese di Gavi« Spumante, ktére nie osiagaja obj. 9,50 %, sa rejestrowane i zglaszane oddzielnie”.

W art. 5 ust. 1 specyfikacji produktu skresla si¢ nastepujace sformutowanie: ,W trakcie produkecji wina mozna stoso-
wacl wylacznie uczciwe i uznane praktyki enologiczne, majace na celu nadanie winom ich szczegdlnych cech”.

W art. 5 ust. 7 specyfikacji produktu skresla si¢ nastepujace sformutowanie: ,Zawarto§¢ alkoholu w moszczu wino-
gronowym lub nowym winie w trakcie fermentacji przeznaczonych do produkcji win »Gavi«/»Cortese di Gavic DOCG
musi by¢ zwigkszona przy uzyciu skoncentrowanego moszczu winogronowego z winogron odmiany Cortese produ-
kowanych na obszarze, o ktérym mowa w art. 3, i wpisanych do rejestru winnic dla »Gavi«/»Cortese di Gavic DOCG,
lub przy uzyciu rektyfikowanego skoncentrowanego moszczu”. Dodaje si¢ nowe sformulowanie w brzmieniu: ,Wina
mogg zosta¢ dostodzone”.

Uzasadnienie: poniewaz powyzsze wymogi zostaly ustanowione w prawodawstwie krajowym, powtarzanie ich w spe-
cyfikacji produktu uznaje si¢ za zbedne.

Poprawione bledy i zaktualizowane informacje

Opis: granica obszaru geograficznego przecina Via Edilio Raggio, a nie Via Egidio Raggio (blad powtérzony trzykrot-
nie w tym samym artykule).

Uzasadnienie: jest to blagd w pisowni imienia.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana dotyczy art. 3 specyfikacji oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Wyznaczony obszar geograficzny”.

Opis: skresla si¢ sformutowanie: ,Tereny, na ktorych uprawia si¢ winorosl, znajduja si¢ na wysokosci od 150 do 450
m n.p.m.”.

Uzasadnienie: jest to jedynie opis potozenia winnic sprzed okolo 8 lat. Wskazanie to, cho¢ nie jest wiazace dla pod-
miotéw gospodarczych, powinno jednak zosta¢ usuniete, aby unikna¢ nieporozumien wéréd uzytkownikéw nazwy,
poniewaz w kilku gminach tego obszaru geograficznego winnice znajduja si¢ na wysokosci powyzej 450 m n.p.m.

Zmiana dotyczy art. 8 lit. A) specyfikacji oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Opis: nazwa miejscowosci ,Meirana”, o ktorej mowa w specyfikacji, zostala blednie zapisana i powinna brzmieé
Mariana”

Uzasadnienie: ten blad w specyfikacji wykryto, gdy odnaleziono dokument historyczny z 972 r. n.e. dotyczacy
uprawy winorosli w Gavi. Obecnie, po uplywie ponad tysigca lat, nie ma juz $ladu po miejscowosci o tej nazwie, dla-
tego tez nie powinna ona znalez¢ si¢ w specyfikacji.

Zmiana dotyczy art. 8 lit. B) specyfikacji oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.
Opis: adres siedziby Valoritalia zostal uaktualniony.

Uzasadnienie: korekta ta jest konieczna, poniewaz zmienit si¢ adres organu kontrolnego.

Zmiana dotyczy art. 9 specyfikacji oraz sekgji jednolitego dokumentu ,Dane organu kontrolnego”.

3. Dodano szczegélowe informacje dotyczace produkcji win pétmusujacych i musujacych

Opis: dodaje si¢ nastepujace zdanie: Wina ,Gavi” Frizzante (pétmusujace) i ,Gavi” Spumante (musujace) DOCG moga
by¢ przetwarzane i dojrzewad na obszarze administracyjnym piemonckich prowingji Alessandria, Asti i Cuneo.

Uzasadnienie: konieczne jest wprowadzenie zasad dotyczacych produkcji win ,Gavi” Frizzante i ,Gavi” Spumante
DOCG poza obszarem, na ktérym winogrona sg przetwarzane na wino. Jest to jedynie aktualizacja tekstu specyfikacji
produktu, ktéra nie wplywa na proces produkeji wina jako taki. W zwiazku z tym, ze produkcja wina musujacego
i pétmusujgcego wymaga sprzetu, ktérym male winiarnie czesto nie dysponujg, nalezy réwniez zezwoli¢ na tego
rodzaju przetwarzanie poza obszarem produkcji winogron; celem dodania tego elementu jest zatem pomoc podmio-
tom gospodarczym.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji oraz sekcji jednolitego dokumentu ,Dodatkowe wymogi”.

4.  Czas trwania fermentacji na osadzie
Opis: dodaje si¢ nastepujace zdanie: ,W przypadku partii przeznaczonych do produkeji »Gavi« Spumante minimalny
czas fermentacji na osadzie wynosi 6 miesiecy w przypadku fermentacji w zamknigtych pojemnikach z mieszadtami
(metoda Charmata) i 9 miesiecy w przypadku fermentacji w butelce (metoda klasyczna)”.

Uzasadnienie: minimalny czas trwania fermentacji na osadzie nalezy okresli¢ w celu ochrony obecnie stosowanego
procesu produkcji wina.

Zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji.

5. Zniesienie obowigzku stosowania terminu ,Vigna”, po ktérym nastepuje nazwa miejsca lub winnicy,
w odniesieniu do rodzajéw Riserva i Riserva Spumante Metodo Classico.

Opis: stosowanie terminu ,Vigna”, po ktérym nastepuje nazwa miejsca lub winnicy, nie jest juz obowigzkowe w przy-
padku rodzajow Riserva i Riserva Spumante.

Uzasadnienie: poniewaz na obszarze produkcyjnym wystepuje niewiele istotnych nazw miejscowosci i okreslen trady-
cyjnych, producenci win ,Gavi” DOCG nie majg juz obowigzku umieszczania na etykiecie nazwy miejscowosci lub
winnicy w przypadku rodzajéw Riserva.

Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji.
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6. Link do wykazu dzialek
Opis: odpowiednie odniesienia geograficzne oraz nazwy gmin i czeSci gmin, ktére moga pojawic si¢ na etykiecie,
wymieniono juz w zalaczniku 1 do specyfikacji; zmiana polega na dodaniu linku do stron internetowych zawierajg-
cych informacje o wszystkich poszczegdlnych dzialkach objetych wnioskiem.
Uzasadnienie: w celu zapewnienia prawidlowego stosowania nazw miejscowosci, ktére moga by¢ drukowane na ety-
kietach, sporzadzono mape odpowiednich dzialek, ktéra mozna pobraé w formacie PDF ze stron internetowych
regionu Piemont i Consorzio tutela del Gavi (stowarzyszenia ochrony Gavi).
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji.

7. Zasady dotyczace etykietowania
Opis: dodaje si¢ akapity w brzmieniu: ,napis »gminac, po ktérym nastepuje nazwa gminy, w ktérej wyprodukowano
winogrona, musi by¢ wydrukowany na etykiecie i na opakowaniu przy uzyciu tej samej czcionki o tej samej wielkosci
i tego samego koloru”; oraz ,napis »gmina¢, po ktérym nastgpuje nazwa gminy, w ktérej wyprodukowano winogrona,
musi by¢ wydrukowany na etykiecie i na opakowaniu przy uzyciu czcionki co najmniej 50 % mniejszej niz czcionka
uzyta w przypadku »Gavic DOCG”.
Uzasadnienie: przepisy dotyczace wskazywania gmin na etykiecie usci$lono w celu zachowania jasnosci i unikniecia
wprowadzania konsumentéw w blad.
Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Gavi
Cortese di Gavi

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace
8. Wino pétmusujace

4. Opis wina lub win

,Gavi” DOCG Tranquillo (wino niemusujgce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozdélta o roznej intensywnosci

Aromat: charakterystyczny, delikatny

Smak: wytrawny, przyjemny, $wiezy i harmonijny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

,Gavi” DOCG Frizzante (wino pétmusujgce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Piana: delikatna i ulotna

Barwa: sfomkowozolta o rdznej intensywnosci

Aromat: subtelny, delikatny, charakterystyczny

Smak: wytrawny, przyjemny, $wiezy i harmonijny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l
Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

5 gramOw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

»Gavi” DOCG Spumante (wino musujgce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozdélta o roznej intensywnosci

Piana: delikatna i dugotrwata

Aromat: subtelny, delikatny, charakterystyczny

Smak: od brut nature po ekstra wytrawne, harmonijne, przyjemne
Minimalna catkowita objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l
Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

,Gavi” DOCG Riserva

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozélta o roznej intensywnosci

Aromat: subtelny, delikatny, charakterystyczny

Smak: wytrawny, harmonijny, przyjemny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

5,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

,Gavi” DOCG Riserva Spumante Metodo Classico (metoda klasyczna)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozolta o rdznej intensywnosci

Piana: delikatna i dugotrwata

Aromat: subtelny, delikatny, charakterystyczny

Smak: od brut nature po ekstra wytrawne, harmonijne, przyjemne
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

5,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajno$é:
,Gavi” DOCG Tranquillo, Frizzante, Spumante
9 500 kg winogron z hektara
»Gavi” DOCG Vigna
8 500 kg winogron z hektara
,Gavi” DOCG Riserva i Riserva Spumante (metoda klasyczna)
6 500 kg winogron z hektara
,Gavi” DOCG Tranquillo, Frizzante, Spumante
66,50 hektolitréw z hektara
»Gavi” DOCG Vigna
59,50 hektolitréw z hektara
,Gavi” DOCG Riserva i Riserva Spumante (metoda klasyczna)

45,50 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do wytwarzania win ,Gavi” DOCG znajduje si¢ w regionie Piemontu
i obejmuje w calodci lub w czgsci nastepujace 11 gmin prowingji Alessandria: Gavi, Carrosio, Bosio, Parodi i S. Cristo-
foro (w calosci), oraz Novi Ligure, Serravalle Scrivia, Capriata d'Orba, Francavilla Bisio, Pasturana i Tassarolo (czg$-
ciowo).

7. Gléwne odmiany winorosli

Cortese B — Bianca Fernanda

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. ,Gavi” DOCG Tranquillo (wino niemusujgce)

Cortese to lokalna odmiana winoro$li, uprawiana na obszarze produkcyjnym ,Gavi” DOCG od ponad tysigca lat. Win-
nice polozone sg na wzgérzach, ktérych péinocno-zachodnia i potudniowo-wschodnia ekspozycja oraz nachylenie
zbocza stanowig idealne Srodowisko dla tej odmiany. Obszar ten nie obejmuje terenéw potozonych w dnie doliny,
ktore nie nadaja si¢ do uprawy winorosli wysokiej jakosci. Naprzemienne wystgpowanie margla gliniastego, zwanego
lokalnie ,glebg bialg” i ,gleby czerwonej”, kt6ra charakteryzuja gleby brunatne, wylugowane i hydromorficzne z frangi-
panem, wplywa na bogactwo gleby i nadaje winorosli Cortese rézne niuanse. Tereny te nie sprzyjaja intensywnej upra-
wie innych roélin (gtéwnie ze wzgledu na ich polozenie), ale wlasnie ze wzgledu na swoje szczegdlne cechy nadaj si¢
do uprawy i produkgji win gatunkowych, przy mniejszych zbiorach przeznaczonych do produkgji, ktére dajg w efekcie
szczegOlnie energiczne i ztozone wina. Ponad tysigc lat uprawy winorosli i produkcji wina na obszarze DOCG,
o czym $wiadczg liczne dokumenty, stanowi solidny dowéd na nierozerwalng interakcje miedzy czynnikami ludzkimi
a wyjatkowymi cechami ,Gavi” DOCG. Techniki uprawy winorosli byly przekazywane przez wieki, co przyczynito sig
do ugruntowania kultury uprawy winoroéli na tym obszarze i uczynito z ,Gavi” DOCG podstawowe Zrédlo docho-
déw na tym obszarze, jak réwniez stanowilo wspdlny element taczacy jedenascie gmin obszaru produkcyjnego. To
wino zostato stworzone dla dworéw i nigdy nie zdradzito swojego przywiazania do jakosci i elegancji; wrecz przeciw-
nie, cechy te udoskonalono w czasach wspdlczesnych przy uzyciu najnowoczesniejszych technik, aby uzyskaé wino
znane i cenione na pieciu kontynentach.



C 470/14 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 22.11.2021

8.2. ,Gavi” DOCG Frizzante (wino pétmusujgce)

Cortese to lokalna odmiana winorosli, uprawiana na obszarze produkcyjnym ,Gavi” DOCG od ponad tysigca lat. Win-
nice polozone sg na wzgérzach, ktérych pétnocno-zachodnia i potudniowo-wschodnia ekspozycja oraz nachylenie
zbocza stanowig idealne $rodowisko dla tej odmiany. Obszar ten nie obejmuje terenéw potozonych w dnie doliny,
ktére nie nadajg si¢ do uprawy winorosli wysokiej jako$ci. Naprzemienne wystepowanie margla gliniastego, zwanego
lokalnie ,gleba bialg” i ,gleby czerwonej”, ktora charakteryzuja gleby brunatne, wylugowane i hydromorficzne z frangi-
panem, wplywa na bogactwo gleby i nadaje winoroéli Cortese r6zne niuanse. Tereny te nie sprzyjaja intensywnej upra-
wie innych roélin (gtéwnie ze wzgledu na ich polozenie), ale wlasnie ze wzgledu na swoje szczegdlne cechy nadaj si¢
do uprawy i produkgji win gatunkowych, przy mniejszych zbiorach przeznaczonych do produkgji, ktére dajg w efekcie
szczegOlnie energiczne i ztozone wina. Ponad tysigc lat uprawy winoroéli i produkcji wina na obszarze DOCG,
o czym $wiadczg liczne dokumenty, stanowi solidny dowdd na nierozerwalng interakcje miedzy czynnikami ludzkimi
a wyjatkowymi cechami ,Gavi” DOCG. Techniki uprawy winorosli byly przekazywane przez wieki, co przyczynito sig
do ugruntowania kultury uprawy winoroli na tym obszarze i uczynito z ,Gavi” DOCG podstawowe Zrédlo docho-
déw na tym obszarze, jak réwniez stanowilo wspdlny element taczacy jedenascie gmin obszaru produkcyjnego. To
wino zostato stworzone dla dworéw i nigdy nie zdradzito swojego przywiazania do jakosci i elegancji; wrecz przeciw-
nie, cechy te udoskonalono w czasach wspdlczesnych przy uzyciu najnowoczesdniejszych technik, aby uzyskaé wino
znane i cenione na pieciu kontynentach.

8.3. ,Gavi” DOCG Spumante (wino musujgce)

Cortese to lokalna odmiana winorosli, uprawiana na obszarze produkcyjnym ,,Gavi” DOCG od ponad tysiaca lat. Win-
nice polozone s3 na wzgérzach, ktérych péinocno-zachodnia i potudniowo-wschodnia ekspozycja oraz nachylenie
zbocza stanowig idealne rodowisko dla tej odmiany. Obszar ten nie obejmuje terenéw polozonych w dnie doliny,
ktore nie nadajg si¢ do uprawy winorosli wysokiej jakosci. Naprzemienne wystepowanie margla gliniastego, zwanego
lokalnie ,gleba bialg” i ,gleby czerwonej”, ktora charakteryzuja gleby brunatne, wylugowane i hydromorficzne z frangi-
panem, wplywa na bogactwo gleby i nadaje winoroéli Cortese r6zne niuanse. Tereny te nie sprzyjaja intensywnej upra-
wie innych roélin (gtéwnie ze wzgledu na ich polozenie), ale wlasnie ze wzgledu na swoje szczegdlne cechy nadaj si¢
do uprawy i produkcji win gatunkowych, przy mniejszych zbiorach przeznaczonych do produkgji, ktore dajg w efekcie
szczeg6lnie energiczne i zlozone wina. Ponad tysigc lat uprawy winoroéli i produkcji wina na obszarze DOCG,
o czym $wiadczg liczne dokumenty, stanowi solidny dowdd na nierozerwalng interakcje miedzy czynnikami ludzkimi
a wyjatkowymi cechami ,Gavi” DOCG. Techniki uprawy winorosli byly przekazywane przez wieki, co przyczynito si¢
do ugruntowania kultury uprawy winorosli na tym obszarze i uczynito z ,Gavi” DOCG podstawowe Zrédto docho-
déw na tym obszarze, jak rowniez stanowito wspdlny element faczacy jedenascie gmin obszaru produkcyjnego. To
wino zostato stworzone dla dworéw i nigdy nie zdradzito swojego przywiazania do jakosci i elegancji; wrecz przeciw-
nie, cechy te udoskonalono w czasach wspélczesnych przy uzyciu najnowoczesniejszych technik, aby uzyskaé wino
znane i cenione na pigciu kontynentach.

8.4. ,,Gavi” DOCG Riserva

Cortese to lokalna odmiana winoro$li, uprawiana na obszarze produkcyjnym ,Gavi” DOCG od ponad tysigca lat. Win-
nice polozone s3 na wzgérzach, ktérych péinocno-zachodnia i potudniowo-wschodnia ekspozycja oraz nachylenie
zbocza stanowia idealne Srodowisko dla tej odmiany. Obszar ten nie obejmuje terenéw polozonych w dnie doliny,
ktére nie nadaja si¢ do uprawy winoroéli wysokiej jakosci. Naprzemienne wystgpowanie margla gliniastego, zwanego
lokalnie ,glebg bialg” i ,gleby czerwonej”, ktorg charakteryzuja gleby brunatne, wylugowane i hydromorficzne z frangi-
panem, wplywa na bogactwo gleby i nadaje winoroéli Cortese rézne niuanse. Tereny te nie sprzyjaja intensywnej upra-
wie innych roélin (gléwnie ze wzgledu na ich potozenie), ale wlasnie ze wzgledu na swoje szczegdlne cechy nadajg sig
do uprawy i produkcji win gatunkowych, przy mniejszych zbiorach przeznaczonych do produkgji, ktére dajg w efekcie
szczegolnie energiczne i zlozone wina. Ponad tysigc lat uprawy winorosli i produkcji wina na obszarze DOCG,
o czym $wiadczg liczne dokumenty, stanowi solidny dowdd na nierozerwalng interakcje miedzy czynnikami ludzkimi
a wyjatkowymi cechami ,Gavi” DOCG. Techniki uprawy winoroéli byly przekazywane przez wieki, co przyczynilo sie
do ugruntowania kultury uprawy winorosli na tym obszarze i uczynito z ,Gavi” DOCG podstawowe Zrédto docho-
déw na tym obszarze, jak rowniez stanowilo wspdlny element faczacy jedenascie gmin obszaru produkcyjnego. To
wino zostalo stworzone dla dwordw i nigdy nie zdradzito swojego przywiazania do jakosci i elegancji; wrecz przeciw-
nie, cechy te udoskonalono w czasach wspélczesnych przy uzyciu najnowoczesniejszych technik, aby uzyskaé wino
znane i cenione na pigciu kontynentach.

8.5. ,Gavi” DOCG Riserva Spumante (metoda klasyczna)

Cortese to lokalna odmiana winorosli, uprawiana na obszarze produkcyjnym ,Gavi” DOCG od ponad tysigca lat. Win-
nice polozone sg na wzgérzach, ktérych pétnocno-zachodnia i potudniowo-wschodnia ekspozycja oraz nachylenie
zbocza stanowig idealne $rodowisko dla tej odmiany. Obszar ten nie obejmuje terenéw potozonych w dnie doliny,
ktére nie nadaja si¢ do uprawy winorosli wysokiej jakosci. Naprzemienne wystgpowanie margla gliniastego, zwanego
lokalnie ,glebg biala” i ,gleby czerwonej”, ktéra charakteryzuja gleby brunatne, wylugowane i hydromorficzne z frangi-
panem, wplywa na bogactwo gleby i nadaje winoroéli Cortese rézne niuanse. Tereny te nie sprzyjaja intensywnej upra-
wie innych rodlin (gtéwnie ze wzgledu na ich polozenie), ale wlasnie ze wzgledu na swoje szczegdlne cechy nadajg sie
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do uprawy i produkeji win gatunkowych, przy mniejszych zbiorach przeznaczonych do produkgji, ktére daja w efekcie
szczeg6lnie energiczne i zlozone wina. Ponad tysigc lat uprawy winorodli i produkcji wina na obszarze DOCG,
o czym $wiadczg liczne dokumenty, stanowi solidny dowdd na nierozerwalng interakcje migdzy czynnikami ludzkimi
a wyjatkowymi cechami ,Gavi” DOCG. Techniki uprawy winoroéli byly przekazywane przez wieki, co przyczynilo sie
do ugruntowania kultury uprawy winorosli na tym obszarze i uczynito z ,Gavi” DOCG podstawowe Zrédto docho-
déw na tym obszarze, jak réwniez stanowilo wspdlny element taczacy jedenascie gmin obszaru produkcyjnego. To
wino zostalo stworzone dla dworéw i nigdy nie zdradzito swojego przywiazania do jakosci i elegancji; wrecz przeciw-
nie, cechy te udoskonalono w czasach wspdlczesnych przy uzyciu najnowocze$niejszych technik, aby uzyskaé wino
znane i cenione na pieciu kontynentach.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

,Gavi” DOCG

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

butelkowanie win ,Gavi"[,Cortese di Gavi” Riserva i Riserva Spumante Metodo Classico DOCG musi odbywa¢ si¢ na
obszarze produkcyjnym okreslonym w art. 3.

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

wina musujace i pétmusujace ,Gavi”[,Cortese di Gavi” DOCG moga by¢ przetwarzane i dojrzewad na calym obszarze
administracyjnym piemonckich prowincji Alessandria, Asti i Cuneo.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17126
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