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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Bolandin

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

16. Wino z przejrzalych winogron

4. Opis wina lub win
Wina czerwone

— Wyglad zewnetrzny: Wina muszg charakteryzowa¢ si¢ co najmniej intensywna barwg. Odcien: barwa czerwona
z odcieniami od fioletowego w winach mlodych po ceglasty w winach dojrzalych.

— Zapach: Wina muszg charakteryzowa¢ si¢ co najmniej wysoka intensywnoscia oraz zapachem czarnych i czerwo-
nych owocéw jagodowych. Wina dojrzate beda zawieraé nuty korzenne i prazone.

— Etap smakowania: Wina muszg mie¢ co najmniej pelny, gesty smak; by¢ wywazone; mie¢ dlugotrwaly posmak.
mie¢ zréwnowazong kwasowos¢. nuty beczkowe (palone lub prazone).

Kwasowos¢ lotna:
< 0,65 g/l kwasu octowego w winach mlodych

< 0,85 g/l kwasu octowego w winach dojrzatych

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 130
na litr)

Wina biale

— Wyglad zewnetrzny: Barwa z6lta, stomkowa w przypadku win mlodych i zlota w przypadku win fermentujacych
lub dojrzewajacych w beczkach. Przejrzyste i polyskliwe.

— Zapach: Wina muszg charakteryzowa¢ si¢ co najmniej wysokg intensywnoscia; owocowe z posmakiem owocow
tropikalnych. Wina dojrzale rozwijaja aromaty korzenne.

— Etap smakowania: Wina muszg mie¢ co najmniej zréwnowazong intensywnos$¢; by¢ §wieze i owocowe. Zaréwno
wina mlode, jak i dojrzate bedg dobrze wywazone.

Kwasowos¢ lotna:
< 0,65 g/l kwasu octowego w winach mlodych
< 0,85 g/l kwasu octowego w winach dojrzatych

*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzegaé obowigzujacych przepiséw UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 170
na litr)

Wino biate produkowane z przejrzalych winogron
— Wyglad zewng¢trzny: intensywny, przezroczysty o blyszczacej, z6ito-zlotej barwie.

— Zapach: Wina te muszg si¢ charakteryzowa¢ co najmniej wysoka intensywnoscig. Aromaty miodu, pigwy i figi. Bar-
dzo owocowe.

— Etap smakowania: Wina te muszg mie¢ co najmniej zrownowazong intensywnoS¢, by¢ okragle i aksamitne
w smaku. mie¢ dlugotrwaly posmak.

Kwasowos¢ lotna:
< 0,74 g/l kwasu octowego w winach mlodych
< 0,85 gfl kwasu octowego w winach dojrzatych

< 0,72 g/l + 0,06 g/l kwasu octowego, na kazdy stopieri naturalnej zawartosci alkoholu przekraczajacej 10 % objetosci,
w przypadku win produkowanych z winogron zbotrytyzowanych.

*Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega obowigzujacych przepiséw UE.

Uwaga: Poniewaz zawarto$¢ cukru wynosi powyzej 5 g/l, zawarto$¢ dwutlenku siarki w tych winach bialych z przejrza-
tych winogron moze wynosi¢ do 250 mg|l.
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Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowos¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 250
na litr)

5. Praktyki enologiczne
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegdblne praktyki enologiczne

W zadnym wypadku nie mozna uzna¢, ze proces dojrzewania rozpoczal si¢ przed dniem 1 pazdziernika roku zbioréw.

Metoda uprawy

Gesto$¢ obsady w winnicy ,Bolandin” nie moze by¢ mniejsza niz 2 400 winoroéli na hektar.

b) Maksymalne zbiory

Cabernet Sauvignon, Tempranillo i Merlot
7 500 kg winogron z hektara

52 hektolitry z hektara

Sauvignon Blanc i Chardonnay

7 400 kg winogron z hektara

48 hektolitrow z hektara

Syrah

7 300 kg winogron z hektara

51 hektolitréw z hektara

Moscatel de grano menudo (muscat drobnojagodowy)
7 200 kg winogron z hektara

28 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar Bolandin znajduje si¢ w gminie Ablitas (wspélnota autonomiczna Nawarry) i obejmuje nastgpujace
dziatki katastralne:

Wielobok 5: dziatka 1 658.
Wielobok 5: dziatka 1 659.
Wielobok 5: dziatka 1 660.
Wielobok 5: dziatka 1 661.
Wielobok 5: dziatka 1 662.
Wielobok 5: dzialka 1 663.
Wielobok 5: dziatka 1 884.
Wielobok 5, dziatka 1 885 oraz czes$¢ dziatki A, dziatki E, F, G i H.
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7. Gléwne odmiany winorosli
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
MERLOT
MOSCATEL DE GRANO MENUDO (MUSCAT DROBNOJAGODOWY)
SAUVIGNON BLANC
SYRAH

TEMPRANILLO

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Otoczenie (czynniki ludzkie)

Bolandin to nazwa historycznej krainy zlokalizowanej w gminie Ablitas (Nawarra), wpisanej w rejestrze katastralnym
Nawarry oraz umieszczonej na krajowych mapach sporzadzonych przez hiszpanski Krajowy Instytut Geograficzny.
Obszar, na ktérym jest polozone Bolandin, obejmuje ok. 170 hektaréw. ,Bolandin” to takze nazwa wiezy triangulacyj-
nej zlokalizowanej na wyznaczonym obszarze.

W niektérych dokumentach ,Bolandin” zapisuje si¢ od litery ,V”, poniewaz w Nawarrze obowiazuja dwa jezyki urze-
dowe: hiszpanski kastylijski (w ktérym nazwa zaczyna si¢ od ,V” i wymawia si¢ ja z akcentem) oraz baskijski (w ktérym
nazwa zaczyna si¢ od ,B” i wymawia si¢ ja bez akcentu). W jezyku baskijskim nie wystepujg akcenty ani litera ,V”.

Na podstawie badan i testéw przeprowadzonych przez Katedre Uprawy Winoroéli na Wydziale Rolnictwa i Zywnosci
Uniwersytetu w La Rioja obszar ten zostal wyznaczony zgodnie z nastepujacymi czynnikami naturalnymi: gleba, topo-
grafia i klimat.

Gleba i topologia

wyznaczony obszar obejmuje niewielka, wzniesiong réwning w najwyzszej czesci Bolandin i jej zbocza, ktére prowadzg
do réwniny na potudniowo-wschodniej $cianie, na poludniowy zachdd od Bolandin. Ze wzgledu na wysoko$¢ nad
poziomem morza, nachylenie terenu, ekspozycje i rodzaje gleby jest on zupelnie inny od otaczajacych go obszardw.

Gorng cze$¢ wzniesionej réwniny (gdzie znajduje si¢ winiarnia) tworza czerwone gliny pochodzace z pigtra aragori-
skiego kontynentalnego okresu trzeciorzedu. Ponizej skarpy otaczajacej pozostalosci taraséw znajduje si¢ szerokie zbo-
cze w kierunku potudniowo-zachodnim o fagodnym nachyleniu wynoszacym 5 %. Wlasnie tutaj znajduje sie wigkszos¢
winnic. Zbocza sg zbudowane z zwiru, piasku i gliny pochodzacych z trzeciego pigtra plejstocenu okresu czwarto-
rzedu.

Od granic Bolandin topografia jest plaska i uksztaltowana przede wszystkim przez glacis depozycyjne z drugiego pigtra
plejstocenu okresu czwartorzedu, a wiec przez materialy mlodsze niz te, ktére tworzg Bolandin.

Wysokos¢ tego terenu wynosi od okoto 369 do 324 m n.p.m., czyli jest znacznie nizsza od przedziatu wysokosci dla
ChNP ,Navarra” (od 400 do 500 m n.p.m.).

Klimat

Bolandin znajduje si¢ na poludniowym zboczu, dzigki czemu dziatka ma wyjatkowy mezoklimat z duza iloscig $wiatla
stonecznego.

W ostatnich 7-12 sezonach $rednie opady wynosily 379-354 mm rocznie, co jest wartoscig bardzo niska w poréwna-
niu ze $rednig dla ChNP ,Navarra” (450-700 mm).

Kolejnym decydujacym czynnikiem jest wiatr, z przewazajacym w 70 % dni Cierzo wiejacym z kierunku péinocno-
zachodniego. Jest to bardzo suchy wiatr, ktéry ogranicza rozw6j wszelkich choréb.

Na wyznaczonym obszarze wystepujg wyzsze temperatury i mniejsze opady niz w przypadku Sredniej dla ChNP
,Navarra”. Obszar ten charakteryzuje si¢ skrajnym klimatem kontynentalnym z wplywami $rédziemnomorskimi. Pory
roku sg do$¢ zréznicowane: mrozne zimy, cieple, prawie nieistniejace wiosny i jesienie oraz bardzo gorace, dlugie
i suche lata. Ta cecha ma duzy wplyw na zakres temperatur i opadéw.
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Najwyzsze temperatury w lecie s3 bardzo wysokie (ponad 35 °C), a maksymalne temperatury dla calej Nawarry i doliny
Ebro s3 czgsto odnotowywane wiasnie na tym obszarze. Minimalne temperatury w grudniu i styczniu s bardzo niskie,
od -6 do -8 °C. Srednia roczna temperatura jest o ponad 1 °C wyzsza niz w przypadku ChNP ,Navarra”.

Czynniki ludzkie

0Od wiekéw winoro$l nalezy do najwazniejszych roslin uprawianych w Bolandin. Obszar ten byl kiedy$ nawadniany
przez kanat Lodosa w wyniku podnoszenia poziomu wod. Obszar nawadniany skladat si¢ gléwnie z winnic obsadzo-
nych stuletnimi krzewami winoroéli, z ktérych produkowano wino o doskonalej jakosci, butelkowane i wprowadzane
do obrotu pod nazwa ,Bolandin”.

Obecnie o najlepszych opcjach (wybér materiatu rolinnego, nawadnianie, zarzgdzanie powierzchnig lisci, ograniczanie
plonéw, zarzadzanie odzywianiem i Srodkami ochrony winorosli) decyduja eksperci w dziedzinie technik zarzadzania
uprawg winorosli w zaleznosci od klimatu i wzrostu w ciggu roku, tak aby uzyskaé najlepszy surowiec. Eksperci ci co
roku planuja rézne specjalne praktyki, takie jak przerzedzanie kisci w celu kontrolowania plonéw i usuwanie lisci po
stronie, po ktdrej stonice odwietla kiScie w godzinach porannych, poniewaz wspomaga to proces dojrzewania. Liscie,
na ktére wieczorem $wieci storice, nie s3 usuwane, poniewaz mogltoby to spowodowaé przypalenie winogron. Ta ostat-
nia praktyka pomaga réwniez unikng¢ rozprzestrzeniania si¢ chordb, poniewaz poprawia wentylacje wokot kisci.

Biorac pod uwage bardzo niski poziom opadéw i wzglednej wilgotnosci powietrza oraz bardzo suchg glebe, dostep-
no$¢ zbiornika nawadniajacego i mozliwos¢ sterowania nawadnianiem pozwala bezposrednio wplywa¢é na proces doj-
rzewania i osiggac optymalne poziomy oraz zapewnia¢ utrzymanie rolin w najlepszych warunkach wzrostu i produk-
¢ji. Zarzadzanie nawadnianiem odbywa si¢ bardzo ostroznie, nacisk kladzie si¢ na jako$¢, a nie ilo$¢, w celu uzyskania
winogron, ktore sa dojrzale i dobrze wywazone.

Opis wina

Szczegblowe informacje o produkcie: jako$¢ lub wlasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gléwnie lub wylacznie
Srodowisku geograficznemu.

Biorgc pod uwage fizjologiczne zachowanie roslin wynikajace z warunkéw klimatycznych, podstawowe cechy win sg
nastepujace:

Wina czerwone: wina o glebszej barwie, o wyzszej catkowitej zawartosci polifenoli i suchego ekstraktu. Wina o wyso-
kiej polimeryzacji, dojrzatosci, finezji i jedwabistych taninach. W ustach pelne, bez cierpkosci, o duzej obfitosci.

Umiarkowanie wysoka zawarto$¢ alkoholu.
Zréwnowazona kwasowosé, ktora nigdy nie jest bardzo wysoka. [los¢ kwasu jabtkowego jest szczeg6lnie niewielka ze
wzgledu na spalanie kwasoéw organicznych spowodowane wysokimi temperaturami w lecie. Dzigki temu wina nigdy

nie majg mocno kwasowego posmaku.

Bardzo niskie poziomy zwiazkéw aromatycznych z rodziny pirazyn. Wina z odmian Syrah, Merlot i Cabernet s3 bar-
dziej owocowe niz zwykle, poniewaz aromaty sg bardziej owocowe niz ro§linne.

Bardzo dojrzale zwigzki fenolowe, co ogranicza powinowactwo do tlenu w winach, dzigki czemu unika si¢ obecnosci
redukcyjnych aromatéw siarki. Powstale w ten spos6b wina sg bardzo aromatyczne i wyraziste.

Dojrzewanie i utlenianie przebiega powoli ze wzgledu na wysokie stgzenie polifenoli, dzigki czemu wina maja dlugi
okres trwatosci i dobrze si¢ starzejg.

Obok cech, ktére sa ksztaltowane przez klimat, inne cechy charakterystyczne win czerwonych wynikajg z edafologii
i topografii wyznaczonego obszaru:

— Zréwnowazone, o dobrej zawartosci alkoholu i wysokiej zawartosci polifenoli.

— Odmiany o dtugim cyklu wegetacyjnym, takie jak Cabernet Sauvignon, dobrze przystosowaly si¢ do srodowiska.
Umozliwia to pelne dojrzewanie czgsci stalych i uzyskanie win o wysokiej zawartosci polifenoli.

— Dobry poziom kwasowosci, co oznacza, ze wina dobrze si¢ starzejg i majg diugi okres trwalosci po zabutelkowa-
niu.

— Wina o dojrzalych, intensywnych aromatach, w tym nutach §wiezych owoc6w.
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Wina biale: Takie samo zachowanie fizjologiczne roslin wynikajace ze Srodowiska geograficznego sprawia, ze wina
biale maja zréwnowazong kwasowos$¢ i umiarkowanie wysoka zawarto$¢ alkoholu. Dzigki optymalnej dojrzatosci feno-
lowej majg intensywne, wyraziste aromaty, ktére pozostaja Swieze w czasie i zapewniaja dobrg objetos¢ i strukture.

Wina biale produkowane z przejrzatych winogron: Réwniez w tym przypadku Srodowisko geograficzne determinuje
kilka cech, takich jak zréwnowazona kwasowos¢, dobra catkowita zawarto$¢ alkoholu, intensywna owocowosé, pelnia
i I$nigcy zloty kolor.

Zwigzek

Zwigzek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a cechami jako$ciowymi,
renomg lub innymi szczegdlnymi wlasciwosciami produktu

Wina Bolandin wyrdzniaja si¢ ze wzgledu na warunki naturalne wyznaczonego obszaru oraz czynnik ludzki polegajacy
na wyborze odmian roélin, praktyk i rodzaju upraw, ktore sa najlepiej dostosowane do tych warunkéw naturalnych.

Wspéldzialanie tych naturalnych czynnikéw i ludzkiej wiedzy fachowej pozwala na uzyskanie produktu, ktéry jest
wyjatkowy, specyficzny i posiada swojg wlasng tozsamo$¢, ktéra odréznia go od innych win.

Wyznaczony obszar jest potozony na samym potudniu regionu Nawarry, co ma duzy wplyw na jego klimat, poniewaz
suma upaléow i maksymalne temperatury sa w tym regionie najwyzsze. Wplyw ten dodatkowo poteguje fakt, ze wyzna-
czony obszar ma zbocza skierowane na potudnie, wigc na poziomie lokalnym w winnicach na wyznaczonym obszarze
temperatury sg znacznie wyzsze, a wilgotnos$¢ wzgledna bardzo niska.

Opady deszczu na wyznaczonym obszarze s3 rdwniez najnizsze w regionie z nastgpujacych powodéw:

— deszcze z potudnia: Ze wzgledu na efekt fenowy wystepujace w Sierra de Moncayo deszcz spada po stronie polud-
niowej i nie dociera do péinocnej doliny tych gor, gdzie znajduje si¢ wyznaczony obszar Bolandin.

— deszcze z poélnocy: z uwagi na wplyw bliskosci rzeki Ebro deszcz z péinocy nie dociera na potudnie od rzeki, czyli
tam, gdzie znajduje si¢ wyznaczony obszar. Wplyw ten poteguje fakt, ze deszcz ten poprzedzaja wiatry pétnocne,
ktére swoimi niskimi temperaturami obnizajg wilgotno$¢ wzgledng powietrza i tym samym przyczyniaja si¢ do
suszy.

Te szczeg6lne cechy klimatu wywierajg fizjologiczny wplyw na winorosl, co z kolei ma wyrazne konsekwencje dla ana-
litycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych win Bolandin.

Najbardziej godne uwagi cechy win, ktdore nadaja im charakterystyczng tozsamo$¢ wynikajaca z fizjologicznego zacho-
wania winoro$li w tych warunkach klimatycznych, sg nastepujace:

— Wina czerwone maja bardziej intensywny kolor, wyzszy wskaznik polifenoli ogdtem i polimeryzacji; charaktery-
zuje je dojrzato$¢, finezja i jedwabiste taniny, co oznacza, ze sg pelne w ustach, bez cierpkosci i nadmiernej wybuja-
tosci.

Aromaty s bardziej owocowe i mniej roslinne niz zwykle, poniewaz poziomy zwigzkéw aromatycznych, jakimi sg
pirazyny obecne w winach z odmian takich jak Syrah, Merlot i Cabernet Sauvignon, sa bardzo niskie.

— Wina czerwone, wina biale i wina biale produkowane z przejrzatych winogron maja wysoka zawarto$¢ alkoholu, co
poteguje uczucie bogactwa i stodyczy w ustach.

— Wina czerwone, wina biale i wina biate produkowane z przejrzalych winogron charakteryzuje zréwnowazona kwa-
sowo$¢, ktéra nigdy nie jest bardzo wysoka. Poziom kwasu jablkowego jest szczegélnie niski, ze wzgledu na spala-
nie kwaséw organicznych na skutek wysokich temperatur w lecie podczas dojrzewania. Oznacza to, ze ani wina
czerwone, ani wina biale, ani wina biale z przejrzatych winogron nigdy nie sa mocno kwasowe, co moze si¢ zdarzy¢
w przypadku win z innych, bardziej pétnocnych podstref, w ktérych to winach poziom kwasu jabtkowego jest

WYZSZY.

— Wina czerwone, wina biale i wina biale z przejrzatych winogron maja bardzo dojrzale zwigzki fenolowe, co ograni-
cza powinowactwo do tlenu w winach, dzieki czemu unika si¢ obecnosci redukcyjnych aromatéw siarki. Powstale
w ten sposob wina sg bardzo aromatyczne i wyraziste.

— W winach czerwonych, winach bialych i winach bialych z przejrzalych winogron starzenie i utlenianie przebiegaja
powoli ze wzgledu na wysokie stezenie polifenoli, a to oznacza, ze wina maja dlugi okres trwaloéci do spozycia
i dobrze si¢ starzeja.
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— Wina biale produkowane z przejrzatych winogron sg aksamitne, o bardzo wysokiej catkowitej zawartosci alkoholu
i ztoto-z6ltej barwie — dlugi okresu ekspozycji na $wiatto stoneczne powoduje, ze powstaje produkt o zlotej barwie.
Brak opadéw sprzyja dlugotrwalemu dojrzewaniu, co skutkuje duzg intensywnoscia aromatéw dojrzatych owocéw,
miodu i nut cytrusowych.

Pod wzgledem geologicznym wyznaczony obszar ma podloze gliniaste. Te gliniaste gleby nazywa si¢ ,glebami tupko-
wymi”. Te agregaty glebowe charakteryzuja si¢ zazwyczaj wysoka zawartoscia soli, co oznacza, ze gleby rolne na tym
wyznaczonym obszarze maja podwyzszony poziom zasolenia (okre$lony w badaniach wedlug parametru przewod-
nosci elektrycznej = 0,5 -2,5dS/m), ktéry jest znacznie wyzszy niz na innych obszarach.

Ze wzgledu na podwyzszong konduktywnos¢ gleby, winoro$l musi zmagac si¢ z dodatkowym ci$nieniem osmotycz-
nym generowanym w wyniku wysokiej koncentracji substancji rozpuszczonych w glebie. Jak kazda inna roslina, wchia-
niajac wodg z gleby, winoro$l musi réwniez zgromadzi¢ znaczng ilo$¢ substancji rozpuszczonych (gléwnie mineraléw
i soli) w swoim wnetrzu i w soku podczas wszystkich etapéw cyklu wzrostu. To wlasnie powoduje, Ze winorosl dobrze
si¢ rozwija w glebach tego rodzaju oraz ma bezposredni wplyw na sklad kisci, ktére rowniez zawieraja wyzsze stezenie
soli i mineratéw zaréwno w migzszu, jak i w skorce.

To wyzsze stezenie soli i mineraléw bezpo$rednio przeklada si¢ na wina, ktére charakteryzuje bardzo wysoka zawar-
to$¢ suchej masy. Ta cecha sprawia, Ze wina sa bardzo pelne i bogate w smaku, z lekko stonawymi nutami w ustach.
Jest to jedna z najbardziej charakterystycznych cech win produkowanych na wyznaczonym obszarze Bolandin.

Wina te zawdzigczajg swoje niepowtarzalne cechy nie tylko tym warunkom naturalnym, ale takze czynnikowi ludz-
kiemu i wiedzy fachowej, poniewaz decyzje podejmowane przy zakladaniu winnic i podczas uprawy pozwalaja zmak-
symalizowaé wyjatkowos¢, jaka zapewnia Srodowisko naturalne.

Przykladem tego jest wybor odmian, ktdre sa unikalne dla tego obszaru i dobrze przystosowane do specyficznych
warunkéw wyznaczonego obszaru Bolandin.

Wszystkie z uprawianych odmian sa dobrze przystosowane pod wzgledem genetycznym do ekstremalnych warunkéw
termicznych panujacych na wyznaczonym obszarze. Najwazniejsza czynno$cig w ramach tego przystosowania jest
wybdr odmian winoro$li o wysokim potencjale syntezy kwaséw organicznych (kwasu winowego), tak aby produkowa¢
wina, ktore sg zréwnowazone w smaku. Osiaga si¢ to dzigki zréwnowazeniu orzezwiajgcego elementu, jaki zapewniajg
naturalne kwasy w winie, wysokiej zawartosci alkoholu i pelnego smaku, ktdry jest typowy dla wyznaczonego obszaru.

Innym dzialaniem przystosowawczym wynikajacym z czynnika ludzkiego charakterystycznego dla Bolandin sa strate-
gie uprawy majace na celu uzyskanie umiarkowanych lub niskich plonéw. Te ograniczone plony, ktére nigdy nie prze-
kraczajg 7 500 kg/ha, skutkujg uzyskaniem win bardzo wysokiej jakosci pod tym wzgledem, ze owocowe aromaty sg
bardzo intensywne i dojrzale w profilu. Aromaty te sa rowniez bardzo wyraznie wyczuwalne w ustach i maja dobrg
strukture dzigki wysokiemu catkowitemu stgzeniu polifenoli. Polifenole te mogg by¢ réwniez bardzo dojrzate w przy-
padku win czerwonych, ktére sg gladkie i harmonijne.

W zwiazku z tym, biorgc pod uwage wyzej wymienione czynniki naturalne (klimat, gleba i topografia) oraz czynniki
ludzkie, ktére ksztattujg poszczegblne praktyki uprawy winorosli i praktyki enologiczne, wlasciwosci analityczne win
réznia si¢ od wlasciwosci win produkowanych na obszarze objetym ChNP ,Navarra”, jak wynika z ponizszej tabeli

poréwnawczej:
POROWNANIE WINA O CHNP ,NAVARRA” I WINA ,BOLANDIN”
(PARAMETR: CHNP NAVARRA | BOLANDIN)
ChNP ,Navarra” ,Bolandin”
WINA BIALE
RZECZYWISTA ZAWARTOSC ALKOHOLU (W % OBJETOSCI): 210,50 =125
CALKOWITA ZAWARTOSC SO2 (mg]l) <190 <170
KWASOWOSC LOTNA WIN MEODYCH (g/l kwasu octowego) <0,75 < 0,65
KWASOWOSC LOTNA WIN DOJRZALYCH (gl kwasu <1 <0,85
octowego)
WINA CZERWONE




14.12.2021 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 504/55

RZECZYWISTA ZAWARTOSC ALKOHOLU (W % OBJETOSCI) >11,50 >12,5
CALKOWITA ZAWARTOSC SO2 (mg]l) <140 <130
INTENSYWNOSC BARWY (DO420+D0520+D0620) u.a.cm. > 4,5 >8
TPI (DO280) - > 55
KWASOWOSC LOTNA WIN MEODYCH (g/l kwasu octowego) <0,75 < 0,65
KWASOWOSC LOTNA WIN DOJRZALYCH (g/l kwasu <0,9 <0,85
octowego)

WINA BIALE WYTWARZANE Z WINOGRON Z POZNEGO
ZBIORU LUB Z PRZEJRZALYCH WINOGRON

RZECZYWISTA ZAWARTOSC ALKOHOLU (W % OBJETOSCI) 210,50 2125
CAEKOWITA ZAWARTOSC CUKRU (g/l) > 45 > 60
CALKOWITA ZAWARTOSC SO2 (mg]l) <300 <250
KWASOWOSC LOTNA WIN MEODYCH (g/l kwasu octowego) <0,75 <0,74
KWASOWOSC LOTNA WIN DOJRZALYCH (g/l kwasu <0,9 <0,85
octowego)

KWASOWOSC LOTNA WINOGRON ZBOTRY TYZOWANYCH < 0,78 g+(1) < 0,72+(1)
(kwas octowy)

MAKSYMALNE ZBIORY (KG/HA)

TEMPRANILLO 8000 7 500
CABERNET SAUVIGNON 8000 7 500
MERLOT 8000 7 500
SYRAH 8000 7300
CHARDONNAY 8000 (WYJATK. 9 200) 7 400
SAUVIGNON BLANC 8 000 (WYJATK. 9 200) 7 400
MOSCATEL GRANO MENUDO (MUSCAT 8 000 (WYJATK. 9 200) 7200
DROBNOJAGODOWY)

(1)+ 0,06 g/l na kazdy stopien naturalnej zawartosci alkoholu przekraczajacej 10 % objetosci
Nalezy pamigtal, ze wyznaczony obszar zajmuje okolo 170 hektaréw i Ze obecnie nie ma tam zadnych innych upraw
winorosli ani winiarni poza tymi nalezacymi do wnioskodawcy, ktdry posiada tacznie okolo 205 hektaréw. Jezeli inni
producenci bedg prowadzi¢ dzialalno$¢ na wyznaczonym obszarze, bedg oni mogli uzywaé zarejestrowanej nazwy,
o ile spelnig warunki okre$lone w specyfikacji produktu. Jest to catkowicie prawdopodobny scenariusz, poniewaz
wyznaczony obszar zajmuje okoto 170 hektaréw, a zatem jest na nim miejsce dla wigkszej liczby producentéw lub
winiarni.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
zapewnione w prawodawstwie krajowym

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Wina muszg by¢ butelkowane na obszarze produkcji, poniewaz w przypadku wszystkich win objetych przedmiotowa
chroniong nazwg pochodzenia proces ten koniczy si¢ drugim etapem lezakowania w butelkach. W tym okresie naste-
puje proces redukdji, ktéry podnosi jako$¢ win, zaokraglajac ich smak. Wina sg gotowe do spozycia po uzyskaniu orga-
noleptycznych cech charakterystycznych okreslonych dla poszczegdlnych rodzajéw wina.

Link do specyfikacji produktu

http://goo.gl/[UZCXBV
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