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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 83/11)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (').

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»GIGONDAS”
PDO-FR-A0143-AM02
Data przekazania informacji: 14.12.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Obszar bezposredniego sasiedztwa

Do wykazu gmin na obszarze bezposredniego sgsiedztwa w departamencie Vaucluse zostajg dodane gminy Visan
i Mazan.

Dodanie gmin Visan i Mazan, ktére sgsiaduja z wyznaczonym obszarem, podyktowane jest prawdopodobnym przy-
sztym rozwojem nazwy pochodzenia, z poszanowaniem jej podstawowych elementéw, a w szczegdlnosci czynnika
ludzkiego. Organ zajmujgcy si¢ ochrong nazwy pochodzenia i zarzgdzaniem nig wskazuje na zaangazowanie podmio-
téw gospodarczych uczestniczacych w produkgji produktu objetego nazwa i posiadajacych struktury produkcji wina
w tych dwdch gminach.

Zmiana ta dotyczy jednolitego dokumentu i zostaje uwzgledniona w sekcji ,Dodatkowe warunki — obszar bezposred-
niego sasiedztwa”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Gigondas

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win

Wina rézowe niemusujgce

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12,5 %.

Na etapie pakowania:

zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 3 graméw na litr;

pozostale normy analityczne sg zgodne z przepisami wspolnotowymi.

Wina czerwone i rézowe wytwarza si¢ gléwnie z odmian grenache N, syrah N i mourvedre N.

Odmiana grenache N wnosi do kupazy taniny i kraglos¢. Dodawana w umiarkowanych ilosciach, przy poszanowaniu

charakteru wina, odmiana syrah N zwigksza intensywno$¢ barwy i aromatu oraz zdolno$¢ dojrzewania.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Odmiana mourvedre N ze wzgledu na swoje silne dzialanie przeciwutleniajace jest idealnym uzupelnieniem odmiany
grenache N, gdyz zwigksza zlozono$¢ aromatdw, wnosi korzenne nuty i doskonale nadaje si¢ do przechowywania
w drewnianych beczkach.

Wino rézowe stanowi bardzo niewielka czg$¢ produkeji, niemniej zasluguje na zainteresowanie, zwlaszcza jesli chodzi
o nasycenie w smaku. Jego barwa jest zdecydowana, r6zowa z fioletowymi refleksami. Jego aromat wyrdznia si¢ bukie-
tem migdalow i gotowanych drobnych owocéw. Jego smak ma jednocze$nie mocny i zréwnowazony charakter.

Ogolne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 14,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos¢ og6lna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 14,28

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):

Wina czerwone niemusujgce

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12,5 %.

Na etapie pakowania:

— zawarto§¢ kwasu jablkowego na etapie pakowania nie przekracza 0,4 grama na litr,

— caltkowita zawarto$¢ polifenoli wynosi co najmniej 45,

— zawarto§¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) nie przekracza 3 graméw na litr.
Pozostale normy analityczne s3 zgodne z przepisami wspdlnotowymi.

Wina czerwone i rézowe wytwarza si¢ gléwnie z odmian grenache N, syrah N i mourvedre N.

Odmiana grenache N wnosi do kupazy taniny i kraglos¢. Dodawana w umiarkowanych ilosciach, przy poszanowaniu
charakteru wina, odmiana syrah N zwigksza intensywno$¢ barwy i aromatu oraz zdolno$¢ dojrzewania.

Ze wzgledu na swoje silne dzialanie przeciwutleniajgce odmiana mourvedre N jest idealnym uzupelnieniem odmiany
grenache N, gdyz zwicksza zlozono$¢ aromatéw, wnosi korzenne nuty i doskonale nadaje si¢ do przechowywania
w drewnianych beczkach.

Wino czerwone to wino zyskujace z wiekiem na jakosci, o barwie od rubinowej do ciemnego owocu granatu. Ma ono
solidng strukturg i jest pelne. Kiedy jest mtode jego bukiet wyrdznia si¢ nutami bardzo dojrzalych czerwonych i czarnych
owoc6w, natomiast z czasem nabiera bardziej nieokrzesanych akcentéw runa lesnego i trufli.

Ogdlne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): 14,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna kwasowos$¢ ogélna: w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 17,30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr):
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5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne

Prowadzenie winorosli

Praktyka uprawy

— Odstep miedzy rzedami nie moze by¢ wigkszy niz 2,50 metra.

— Kazda ro$lina ma do dyspozycji maksymalnie 2,50 m? powierzchni. Powierzchnig te oblicza si¢, mnozac odlegtosci
miedzy rzedami i odleglo$¢ miedzy roslinami w tym samym rzedzie.

— Odstep migdzy ro$linami w rzedzie wynosi 0,80-1,25 m.

— Winoro$l przycina si¢ krétko (w ksztalt kielicha lub w formie sznura sko§nego Royat), pozostawiajac co najwyzej 6
czop6w. Kazdy czop posiada maksymalnie 2 oczka.

— Okres formowania lub odmiadzania sznura sko$nego jest ograniczony do 2 lat. W tym okresie dozwolone jest cigcie
w formie jednoramiennego sznura Guyota z maksymalnie 8 paczkami na dlugim pedzie i czopem z maksymalnie 2
paczkami.

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

Praktyki enologiczne

Szczegoblne praktyki enologiczne

— Zabrania si¢ wszelkiej obrébki termicznej winogron, przy ktérej stosuje si¢ temperature powyzej 40 °C.
— Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

— Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub
w mieszankach stosowanych w preparatach.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogéw obowigzujacych
na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa morskiego.

b) Maksymalna wydajno$¢

40 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywajg si¢ na obszarze gminy Gigondas w departamencie Vauc-
luse.

7. Gléwne odmiany winorosli
Grenache N
Mourveédre N — monastrell

Syrah N - shiraz

8. Opis zwigzku lub zwigzkow

Polozony w potudniowej czg$ci winnic doliny Rodanu i zakwalifikowany do ,,Cru des Cotes du Rhone” obszar produkgji
kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Gigondas” jest nierozerwalnie zwigzany z wyjatkowym masywem wapiennym
Dentelles de Montmirail, ktérego monumentalne i spektakularne formy s3 wynikiem erozji. Obszar geograficzny jest
ograniczony do gminy Gigondas w departamencie Vaucluse. Winnice sa polozone na wys. 160-400 m n.p.m., na sta-
nowiskach ostonietych przed nadmiernym nastonecznieniem letnim. Rozmieszczenie na stokach chroni je przed
mglami i wiosennymi przymrozkami oraz zapewnia regularne zbiory kazdego roku. Klimat obszaru jest typowo pro-
wansalski; silnie skontrastowany miedzy letnimi upatami basenu morza $rédziemnego i gwaltownoscig mistralu. Pod-
obnie jak w calym regionie $rédziemnomorskim w okresie réwnonocy moga wystepowac ulewy.

Uprawa winorosli jest gléwnym zrédlem dochodéw wsi Gigondas u stép Dentelles de Montmirail od dwdch tysigcy lat.
Zalozenie pierwszych winnic przypisuje si¢ zolnierzom drugiego legionu rzymskiego. W XIX wieku produkcja i renoma
win ,Gigondas” stale rosly. Renoma ta spowodowala, ze wina zgloszono do objecia nazwg pochodzenia ,Gigondas” juz
w 1924 r., na podstawie ustawy z 6 maja 1919 r.
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,Gigondas” pierwotnie wigczono do obszaru geograficznego objetego kontrolowang nazwa pochodzenia ,Cotes du
Rhone” (dekret z 19 listopada 1937 r.), ale szybko doceniono jako$¢ i wyjatkowy charakter produkgji tego wina.
Nazwa gminy jest zatem naturalnie wigzana, poczawszy od 1951 r., z nazwa kontrolowanej nazwy pochodzenia
,Cotes du Rhone”, a dekretem z dnia 6 stycznia 1971 r. zarejestrowano kontrolowang nazwe pochodzenia ,Gigondas”,
uznang za nalezaca do rodziny ,Crus des Cotes du Rhone”.

Wina te dzielg si¢ na dwa rodzaje: wina czerwone, stanowiace 99 % produkgji, i duzo mniej znane wina rézowe.
Zaréwno wina czerwone, jak i rézowe sa wytwarzane gtéwnie z odmian winoroéli grenache N, syrah N i mourvedre N.

Wino czerwone to wino zyskujace z wiekiem na jakosci, o barwie od rubinowej do ciemnego owocu granatu. Ma ono
solidng strukture i jest pelne. Kiedy jest mlode jego bukiet wyrdznia si¢ nutami bardzo dojrzalych czerwonych i czar-
nych owocow, natomiast z czasem nabiera bardziej nieokrzesanych akcentéw runa lesnego i trufli.

Wino rézowe stanowi bardzo niewielka czg$¢ produkeji, niemniej zastuguje na zainteresowanie, zwlaszcza jesli chodzi
o nasycenie w smaku. Jego barwa jest zdecydowana, rézowa z fioletowymi refleksami. Jego aromat wyrdznia si¢ bukie-
tem migdalow i gotowanych drobnych owocéw. Jego smak ma jednocze$nie mocny i zréwnowazony charakter.

,Gigondas”, dawniej znany jako jucunditas, co po acinie oznacza ,rado$¢ i pogoda ducha”, jest bez watpienia doskona-
tym miejscem do produkcji win o silnej tozsamosci i od dawna docenianej jakosci.

Spolecznos¢ tej gminy juz od dawna umiata wykorzystywac naturalne cechy tego obszaru, doskonale dostosowanego
do uprawy winorogli, i uszanowa¢ oryginalno$¢ surowca, bedaca wynikiem praktyk rolniczych.

Winnice wpisujg si¢ w krajobraz, ktdry jest nie tylko malowniczy, ale tez generuje korzystny mezoklimat. Winnice
sadzone sg na glebach przepuszczalnych, na obszarze wystepowania dgbéw bezszypultkowych i drzew oliwnych, ktére
tagodza erozje powodowang splywem powierzchniowym i umozliwiaja szybkie osuszanie starannie wybranych dziatek.
Gleby najczesciej faczg gliniastg strukture sprzyjajaca kontroli rezimu wodnego iz duzg zawarto$cig kamieni, co z jednej
strony przyczynia si¢ do ich osuszania, a z drugiej strony ma bardzo korzystny wplyw termiczny w fazie dojrzewania
winogron. Wysoko$¢ na jakiej znajdujg si¢ zbocza (160-400 metréw) powoduje, ze nie dochodza tu mgly znad
Rodanu, a ich nachylenie (pélnocne i péinocno-zachodnie) pozwala unikngé zaréwno nadmiernego nastonecznienia,
jak i wiosennych przymrozkéw.

Klimat w gminie Gigondas umozliwia zatem czerpanie pelnych korzysci z prowansalskiego klimatu, tj. nastonecznienia
i mistralu — zimnego i suchego wiatru, ktéry ogranicza rozwdj chordb grzybowych i sprzyja naturalnemu zageszczeniu
gron, bez ponoszenia jego niekorzystnych skutkéw dzieki ostonie zapewnianej przez taficuch Dentelles de Montmirail.

Ten zbidr czynnikéw, w polaczeniu z praca i umiejetnosciami plantatoréw winorosli, wyrazajacymi si¢ w szczeg6lnosci
w wyborze odmian winorodli i poszanowaniu zbioréw poprzez wymdg obowiazkowego sortowania, umozliwit od
dwoch tysiecy lat uznanie i rozw6j renomy, a przede wszystkim zachowanie tozsamosci win produkowanych w ramach
oznaczenia ,Gigondas”.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogé6w dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji, produkgji i dojrze-
wania wina, stanowi obszar nastepujacych gmin departamentu Vaucluse: Aubignan, Le Barroux, Beaumes-de-Venise,
Beaumont-du-Ventoux, Bédarrides, Bolléne, Buisson, Caderousse, Cairanne, Camaret-sur-Aigues, Caromb, Carpentras,
Chateauneuf-du-Pape, Courthezon, Le Crestet, Entrechaux, Faucon, Jonquicres, Lafare, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-
Rhone, Lapalud, Loriol-du-Comtat, Malaucéne, Mazan, Mondragon, Mornas, Orange, Piolenc, Puymeras, Rasteau,
Roaix, La Roque-Alric, Sablet, Sainte-Cécile-les-Vignes, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Léger-du-Ventoux, Saint-

Marecellin-lés-Vaison, Saint-Romain-en-Viennois, Saint-Roman-de-Malegarde, Sarrians, Séguret, Sérignan-du-Comtat,
Sorgues, Suzette, Travaillan, Uchaux, Vacqueyras, Vaison-la-Romaine, Vedéne, Villedieu, Violés, Visan.
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Okreslenia dodatkowe na etykietach

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

a) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to lokalizacja wpisana do ksiag wieczystych,
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

b) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe wigkszej jednostki geograficz-
nej: ,Cru des Cotes du Rhone” lub ,Vignobles de la Vallée du Rhone”. Warunki stosowania nazwy wigkszej jednostki
geograficznej ,Vignobles de la Vallée du Rhone” uscislono w umowie podpisanej migdzy poszczegdlnymi zaintereso-
wanymi organami ds. ochrony i zarzadzania.

Link do specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-390b3134-5e0e-48c1-a6ed-8dae06798096
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