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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2021/C 89/09)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszg zmiang nieznaczng w rozumieniu art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia dele-
gowanego Komisji (UE) nr 664/2014 (!).

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej nieznacznej zmiany jest dostepny w bazie danych eAmbrosia Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,MIEL DE GALICIA"/,MEL DE GALICIA”
Nr UE: PGI-ES-0278-AMO1 - 16.9.2020
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,Miel de Galicia”/,Mel de Galicia”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.4: Inne produkty pochodzenia zwierzecego

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1
Produkt objety chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia” to miéd, ktory
posiada wlasciwosci wyszczeg6lnione w niniejszej specyfikacji produktu oraz spelnia wszystkie wymogi procesu pro-
dukgji, przetwarzania i pakowania zawarte w wymienionej specyfikacji, podreczniku jako$ci oraz w obowiazujacych

przepisach prawa. Miéd ten wytwarzany jest w ulach o ruchomych ramkach, metoda przelewania (dekantacji) lub
wirowania. Wystepuje w postaci plynnej, skrystalizowanej lub kremowej. Moze wystepowad rowniez w plastrach.

Ze wzgledu na pochodzenie roélinne, ,Miel de Galicia” dzieli si¢ na:
— midd wielokwiatowy,

— midd jednokwiatowy eukaliptusowy,

— midd jednokwiatowy kasztanowy,

— midd jednokwiatowy jezynowy,

— midd jednokwiatowy wrzosowy,

— midd spadziowy.

Wlasciwos$ci fizyczno-chemiczne:
— maksymalna zawarto$¢ wilgoci: 18,5 %,

— dzialanie diastatyczne: co najmniej 9 w skali Schade. Miody o niskiej zawarto$ci enzyméw powinny osiggnac co
najmniej 4 w tej skali, o ile zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu nie przekracza 10 mg/kg,

— maksymalna zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu: 28 mg/kg.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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Wlasciwosci melisopalinologiczne:
Zasadniczo spektrum pytkowe jako calo§¢ powinno odpowiadaé spektrum miodéw z Galigji.

W zadnym z przypadkéw polaczenie pytkoéw Helianthus annuus-Olea europaea-Cistus ladanifer nie powinno przekraczaé
5 % calosci spektrum pytkowego.

Ponadto, w zalezno$ci od pochodzenia kwiatowego poszczegélnych wspomnianych miodéw, spektra pylkowe
powinny spelniaé nastepujgce wymogi:

a) midéd wielokwiatowy: wiekszo$¢ pytku musi pochodzi¢ z nastepujacych gatunkéw: Castanea sativa, Eucalyptus sp.,
Ericaceae, Rubus sp., Rosaceae, Cytisus sp-Ulex sp., Trifolium sp., Lotus sp., Campanula, Centaurea, Quercus sp., Echium
sp., Taraxacum sp. i Brassica sp.;

b) miody jednogatunkowe:
— midd eukaliptusowy: minimalna zawarto$¢ pytku eukaliptusa (Eucaliptus sp.) powinna wynosi¢ 70 %,
— midd kasztanowy: minimalna zawarto$¢ pytku kasztanowca (Castanea sp.) powinna wynosic¢ 70 %,
— midd jezynowy: minimalna zawarto$¢ pytku jezyny (Rubus sp.) powinna wynosi¢ 45 %,
— midd wrzosowy: minimalna zawarto$¢ pytku wrzosu (Erica sp.) powinna wynosi¢ 30 %;

¢) midd spadziowy: spektrum pytkowe powinno odpowiada¢ rolinom charakterystycznym dla regionu Galicji, czyli
zawiera¢ w szczegdlnosci takie taksony jak:Castanea sativa, Rubus, Cytisus|Genista i Erica.

Wtasciwosci organoleptyczne:

Zasadniczo miody powinny posiada¢ wlasciwosci organoleptyczne wiasciwe dla ich pochodzenia kwiatowego pod
wzgledem koloru, zapachu i smaku. Ze wzgledu na pochodzenie wyrdznia si¢ nastgpujace najbardziej charakterys-
tyczne wlasciwosci organoleptyczne:

— miéd wielokwiatowy: barwa moze by¢ jasnozolta, ciemnobursztynowa lub ciemna, zapach kwiatowy lub
roélinny, stodycz smaku moze by¢ zniuansowana w zaleznosci od roslin dominujgcych, miéd ten moze tez by¢

cierpkawy,
— midd jednokwiatowy eukaliptusowy: barwa jasnobursztynowa lub bursztynowa, zapach kwiatowy, zazwyczaj

z nutg wosku, dominuje smak stodki, zwykle z lekka nutg kwaskowsq, moze réwniez by¢ wyczuwalna nuta sto-
nawa,

— midd jednokwiatowy kasztanowy: barwa bursztynowa do ciemnej, czasami podbarwiona czerwienia, pozadany
zapach roélinny, dominuje smak stodki, zwykle ze stong nutg, moga by¢ wyczuwalne réwniez nuty goryczy lub
kwaskowe, midd ten moze tez by¢ cierpkawy,

— midd jednokwiatowy jezynowy: barwa jasnobursztynowa do ciemnobursztynowej, miéd ten ma zapach kwia-
towy lub owocowy, smak jest przede wszystkim stodki, chociaz mogg by¢ wyczuwalne nuty kwaskowe, stonawe
lub gorzkie,

— midd jednokwiatowy wrzosowy; barwa zrdznicowana — bursztynowa, ciemnobursztynowa lub ciemna, podbar-
wiona czerwienia, zapach roslinny, ale moze tez wystgpowaé zapach kwiatowy, dominuje smak stodki, zwykle
z gorzkawg nutg, moga by¢ wyczuwalne réwniez nuty stonawe lub kwaskowe,

— midd spadziowy ma ciemnobursztynowa lub ciemng barwe i czgsto zapach roslinny, smak stodki, w ktoérym
mogg by¢ wyczuwalne stonawe lub gorzkawe nuty.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgeego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zardéwno produkgja, jak i p6zniejsze czynnosci zwigzane z pozyskiwaniem, przechowywaniem i pakowaniem miodu
muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Midd pakowany jest przy uzyciu urzadzen wpisanych do odpowiedniego rejestru organu regulacyjnego. Pojemnosé
opakowan miodu przeznaczonego do bezposredniego spozycia waha si¢ zazwyczaj miedzy 500 g i 1 000 g.
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Zamknigcie opakowan powinno zapobiegal utracie naturalnego aromatu oraz przenikaniu z zewnatrz zapachéw
i wilgoci, ktére moglyby zaszkodzi¢ produktowi. Opakowania muszg by¢ wykonane z przezroczystego i bezbarwnego
szkla, ale dopuszcza si¢ stosowanie innych materialéw, jezeli spelniajg one normy dotyczace opakowan zywnosci.
Midd prezentowany w plastrach musi by¢ pakowany w dopuszczony materiat.

Pakowanie moze odbywa¢ si¢ ponadto wylacznie w zakladach pakowania, w ktorych miéd pochodzi z gospodarstw
wpisanych do rejestru chronionego oznaczenia geograficznego i w ktérych etykietowanie i oznakowanie przeprowa-
dza si¢ pod nadzorem organu kontrolnego. Wszystkie te srodki wynikaja z troski o zachowanie jakosci i zapewnienie
identyfikowalnosci produktu.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Wprowadzane do obrotu miody objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia” powinny posiada¢
uzyskana w procesie certyfikacji etykiete, bedaca znakiem wlasnym kazdego zakladu pakujacego uzywanym wylacz-
nie do znakowania miodéw objetych tym oznaczeniem, a takze etykiete ze wspétzaleznym kodem alfanumerycznym
dopuszczonym i nadanym przez organ kontrolny, z oficjalnym logo ChOG ,Miel de Galicia”.

Zaréwno na etykiecie handlowej, jak i na etykiecie dodatkowej musi obowigzkowo widnie¢ wzmianka ,chronione
oznaczenie geograficzne” oraz nazwa w jednej z dwoch postaci, a mianowicie ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia”.

Na etykietach miodu spadziowego mozna umiesci¢ wzmianke ,midd lesny”.

4, Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji, przetwarzania i pakowania miodéw objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de
Galicia” obejmuje cale terytorium Autonomicznej Wspdlnoty Galicji.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

To oznaczenie geograficzne zarejestrowano ze wzgledu na jego renome i istnienie pewnych szczeg6lnych cech zwia-
zanych z naturalnym $rodowiskiem produkdji.

Renoma

Pszczelarstwo w Galicji przezywalo okres najwigkszej ekspansji przed sprowadzeniem cukru, poniewaz midéd uwa-
zano za Srodek spozywczy o duzym znaczeniu ze wzgledu na jego wlasciwosci stodzace i szczegdlne whasciwosci
lecznicze. Wedlug ,Catastro de Ensenada” z lat 1752-1753 w Galicji istniato 366 339 uli tradycyjnych, znanych jako
Jtrobos” lub ,cortizos”, ktére zachowaly si¢ jeszcze w wielu miejscach. Fakt ten wskazuje wyraznie na znaczenie
pszczelarstwa w Galicji od starozytnosci i znalazt odbicie réwniez w nazewnictwie galicyjskim.

Stowa ,cortin”, ,albar”, ,abellariza”, ,albiza” lub ,albariza” oznaczajg budowle wiejska, pozbawiona dachu, o owalnym,
okraglym, a rzadziej kwadratowym ksztalcie, skladajaca si¢ z wysokich muréw majacych na celu ochrong uli oraz
utrudnienie dostgpu zwierzetom (zwlaszcza niedZwiedziom). Budowle te, ktére s3 odbiciem epoki, s3 widoczne i w nie-
ktérych wypadkach wecigz uzywane na wielu obszarach gérzystych, przede wszystkim na wschodnich wyzynach
Ancares i Caurel oraz na wyzynie Suido.

W 1880 r. proboszcz parafii Argozén (Chantada, Lugo), Don Benigno Ledo, zatozy! pierwszy ul wedrowny, a po kilku
latach skonstruowal pierwszy ul przeznaczony miedzy innymi do rozmnazania rodzin pszczelich przez odklad oraz
do wychowu matek, ktéry nazwat ulem-szkétka. Dowodem znaczenia jego dorobku dla rolnictwa nie tylko Galicji,
ale i calej Hiszpanii, jest fakt, ze — wedlug ksiazki autorstwa Roma Fébrega z dziedziny pszczelarstwa — pierwszym
hiszpanskim posiadaczem uli wedrownych byt ,ksigdz pszczelarz” z Galicji — Don Benigno Ledo.

Prawdopodobnie pierwsza pracy z zakresu pszczelarstwa opublikowana w Galicji jest podrecznik pszczelarstwa napi-
sany przez D. Ramona Pimentela Mendeza (1893 r.) specjalnie dla pszczelarzy galicyjskich.

Midd z Galicji jest opisany w hiszpanskim inwentarzu produktéw tradycyjnych opublikowanym przez hiszpanskie
ministerstwo rolnictwa, ryboléwstwa i zywienia w 1996 r. (str. 174 i 175). Produkt stanowil jedna z najwazniejszych
atrakcji handlowych podczas jesiennych Swiat.
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W 1998 r. ministerstwo rolnictwa i rybotéwstwa przeprowadzito badania na temat handlu miodem w Hiszpanii.
Wiyniki tych badan wskazuja, ze w péinocno-zachodniej czesci kraju (Galicji) poziom spozycia miodu jest wyzszy od
poziomu spozycia w innych wspdlnotach hiszpanskich, a ponadto, ze cena miodu jest tam wyzsza. Od starozytnosci
konsument cenit miéd produkowany w Galicji, dzigki czemu produkt ten zyskal bardzo duzg wartos¢ handlowa. Zja-
wisko to nie wystepuje w sgsiednich wspélnotach autonomicznych.

Szczegdlne cechy zwigzane ze srodowiskiem naturalnym

Polozona w péinocno-zachodniej czgsci Potwyspu Iberyjskiego Galicja stanowi jedng z najstarszych jednostek teryto-
rialnych Hiszpanii, ktéra zachowala swg nazwe w wersji praktycznie niezmienionej od czasu dominacji rzymskiej
(Rzymianie nazywali ten region ,Gallaecia”) i ktora posiada praktycznie takie same granice od ponad o$miu wiekow.
Granice administracyjne tego regionu zbiegaja si¢ z granicami geograficznymi, ktére od péinocy na poludnie i od
wschodu na zachdd tradycyjnie oddzielaja go od innych regionéw sasiednich, co wyjasnia powéd, dla ktérego Galicja
zachowala takze swoj wlasny jezyk.

Ta odrebno$¢ geograficzna ksztattuje klimat Galicji. Obecno$¢ estuariéw i dolin rzecznych, ktdre przekazuja glebie
wplyw oceaniczny wynikajacy z ukierunkowania potudnie-zachéd-péinoc-wschéd (zjawisko, jakie nie wystepuje nig-
dzie indziej na wybrzezach hiszpanskich), oraz wyzyn, kt6re ograniczajg przedostawanie si¢ poszczegélnych frontéw,
sprawia, ze klimat tego regionu posiada szczeg6lne wlasciwosci w zakresie temperatury i opadéw atmosferycznych.

Podobnie, wicksza czg$¢ obszaru Galicji rozni si¢ pod wzgledem geomorfologii, litologii i pedologii od regionéw §ré-
dziemnomorskich tradycyjnej produkcji pszczelarskiej. Dominujg tam kwasne gleby, wplywajac w ten sposéb na
ro$linnos¢ lokalng i, w zwigzku z tym, na produkcje nektaru i wlasciwosci miodow.

Galicja jest zatem regionem naturalnym calkowicie odrgbnym od reszty Pétwyspu Iberyjskiego. Odmienno$¢ ta
wynika z aspektéw geomorfologicznych, klimatycznych, biologicznych i pedologicznych, ktére warunkuja istnienie
flory dostosowanej do warunkéw naturalnych narzuconych przez wszystkie te czynniki.

Obszar Galigji jest dosy¢ jednolity pod wzgledem roslin, ktérych nektar stuzy do produkcji miodu. Najwazniejsze roz-
nice cechujgce produkcje miodu w Galicji wynikaja z obfitoci wystgpowania gléwnych roglin miododajnych. W wigk-
szo$ci miodéw produkowanych w Galicji wystepuje pie¢ gléwnych taksonéw: Castanea sativa, Rubus, t. Cytisus, Erica
i Eucalyptus. I tak strefa przybrzezna charakteryzuje si¢ wystepowaniem bardzo duzej ilosci eukaliptuséw. Na obsza-
rach polozonych w glebi ladu produkcja miodu uwarunkowana jest wystepowaniem w duzych ilo$ciach trzech rodza-
jow roélin: Castanea Sativa, Erica i Rubus.

Podsumowujgac, polozenie geograficzne Galicji i jej szczegblne cechy sprawiajg, Ze miody tam produkowane posiadaja
swoiste wlasciwosci, ktére odrdzniajg je od miodéw produkowanych na innych obszarach.

Analiza pylku jest jedng z najbardziej uzytecznych metod analitycznych przy ustalaniu specyfiki geograficznej mio-
déw. W swietle wynikow takiej analizy szczegdlne whasciwosci miodéw z Galicji, w stosunku do miodéw pochodzg-
cych z innych obszaréw, polegaja na:

— obecnosci typowych i wylacznych polaczen pytkowych, ktére odrézniajg te miody, takze od tych produkowanych
w regionach sgsiednich,

— braku lub niskiej zawartoSci (ponizej 1 %) pytkow roslin wargowych, ale takze pytkéw Lavandula, Rosmarinus, Thy-
mus, Mentha itp.,

— braku lub niskiej zawartosci (ponizej 1 %) pytkéw Helianthus annuus, Citrus lub Olea europaea,
— braku lub niskiej zawartosci (ponizej 1 %) pytkéw Cistus ladanifer,
— braku Hedysarum coronarium, Hypecoum procumbens i Diplotaxis erucoides.

Podsumowujac, ,Miel de Galicia” posiada liczne szczegdlne wlasciwosci, ktére mozna przypisa¢ srodowisku natural-
nemu.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https://mediorural.xunta.gal/sites/default/files/produtos/en-tramitacion/Pliego_de_condiciones_Miel_de_Galicia_ju-
lio_2020_final.pdf
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