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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2022/C 193/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»~Agneau de lait des Pyrénées”
Nr UE: PGI-FR-0665-AMO01 - 21.5.2021
ChNP () ChOG (X)
1. Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes

AREOVLA

Europarc — 3 bis Avenue Léonard de Vinci
33608 Pessac Cedex

FRANCE

Tel. +33 556008450
Faks +33 556819280
E-mail: areovla@gmail.com

AREOVLA jest stowarzyszeniem zlozonym z sekcji reprezentujacych kilka rodzajow hodowli owiec, ktérego
czonkami sg producenci, organizacje producentéw i ubojnie ,Agneau de lait des Pyrénées”. W zwigzku z tym ma
ono uzasadniony interes w ztozeniu wniosku o zatwierdzenie zmian w specyfikacji produktu.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
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Etykietowanie

Inne: aktualizacja struktur kontroli, wymogi krajowe, zalgczniki.

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, nickwalifikujaca si¢ do
uznania za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nie-
znaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

5.1.  Punkt ,Nazwa produktu”

Nazwe ,Agneau de lait des Pyrénées” zmienia si¢ na ,Agneau des Pyrénées” w celu objecia nig, oprécz jagniat kar-
mionych mlekiem, starszych i cigzszych jagniat, powszechnie znanych jako jagnieta rzezne.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji dotyczy punktu , 1. Nazwa lub nazwy” jednolitego dokumentu.

5.2. Punkt,Opis produktu”
Zdanie wprowadzajace tego punktu ,Niniejsza specyfikacja dotyczy $wiezego migsa jagniecego zdefiniowanego
w art. 2 dekretu z dnia 17 marca 1992 r.” otrzymuje brzmienie: ,Niniejsza specyfikacja dotyczy Swiezego migsa
jagniecego pochodzgcego z réznych lokalnych ras pirenejskich, ktérych wspdlng cecha charakterystyczng jest
dostosowanie do tak zwanych obszaréw trudnych”.

Zmiana ta jest powigzana z bedgcg przedmiotem wniosku zmiang, ktérej celem jest uwzglednienie jagniat okresla-
nych jako rzezne.

Skresla si¢ nastepujacy akapit:

»Agneau de lait des Pyrénées« jest bardzo specyficznym produktem, ktéry mozna fatwo odrézni¢ od innych
rodzajow jagniat produkowanych we Francji (jagnigta rzeZne to starsze jagnieta, karmione mlekiem matki i zbo-
zami). Jagnigta karmione mlekiem pochodza z odpornych i lokalnych ras mlecznych owiec. Ze wzgledu na to, ze
odzywiajg si¢ wylacznie mlekiem matki ich migso jest soczyste i nieco bardziej ttuste niz migso jagniat rzeznych.
Zywienie mlekiem i mtody wiek wplywaja réwniez na barwe surowego miesa, ktére jest biate lub ledwo zarézo-
wione”.

Ten ustep okreslajacy specyfike jagnigt karmionych mlekiem, ktére w chwili sktadania wniosku o uznanie byly
jedynymi jagnigtami kwalifikujacymi sie do objecia ChOG, nie ma juz zastosowania.

Skresla si¢ nastgpujgcy akapit:

,2.2  Prezentacja produktéw wprowadzanych do obrotu
W przypadku jagniagt karmionych mlekiem:
— Bardzo mlode migso: Jagnigta w wieku do 45 dni
— Masa tuszy: od 4,5 do 11 kg
— Rozwéj migsni:

— barwa jasnorézowa,

— migkko$¢ migsa.
Tusze s3 zawsze prezentowane wraz z otokg”.

Zawarte informacje zostaly przeformulowane w ustep, do ktérego dodano opis jagnigt okreslanych jako rzezne.
Proponowane brzmienie:
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»Lagneau des Pyrénées« jest to, w zaleznosci od okresu chowu, »jagni¢ karmione mlekiem« lub tak zwane »jagnie
rzeznec

— jagnie karmione mlekiem to mlode jagnic. Hodowane przez maksymalnie 45 dni i karmione wylacznie mle-
kiem matki, charakteryzuje si¢ tusza o masie od 4,5 kg do 11 kg, w zaleznosci od rodzaju prezentacji, o stopniu
otluszczenia 2 lub 3. Surowe migso ma barwe r6zowa lub jasnorézows. Jest to produkt sezonowy, ubdj jagniat
nastepuje bowiem w okresie od 15 pazdziernika do 15 czerwca.

— jagnieta rzeZne to cigzsze jagnieta, poddawane ubojowi miedzy 60. a 160. dniem Zycia i karmione mlekiem
matki przez co najmniej pierwsze 60 dni. Posiadaja tusz¢ o masie od 13 kg do 22 kg, ktdrej uformowanie jest
oznaczone jako R lub O, a stopien ottuszczenia wynosi 2 lub 3. Surowe migso charakteryzuje si¢ rézowa
barwg i thuszczem zwartym do bardzo zwartego, bialym do lekko zabarwionego”.

Barwa migsa jagnigt karmionych mlekiem pierwotnie ,biata lub ledwo zar6zowiona” staje si¢ ,jasnorézowa”, co
jest zgodne z przyjetymi praktykami. Produkcja jagniat o bialym miesie moze bowiem obejmowa¢ metody pro-
dukgji niekorzystne dla dobrostanu zwierzat, w szczeg6lnosci w odniesieniu do diety (brak dostgpu do pasz) i zdro-
wia zwierzat (ryzyko niedokrwistosci i niedoboru zelaza), co nie ma miejsca w przypadku produkcji jagniat kar-
mionych mlekiem, w ktérej dozwolone sg przekaski.

ChOG ,Agneau des Pyrénées” obejmuje jagnigta pochodzace z lokalnych ras Pirenejow na tym samym obszarze
geograficznym, lecz hodowane w dwéch réznych grupach wiekowych i karmione mlekiem matki. Rozszerzenie
ChOG na jagnieta rzezne umozliwitoby uznanie umiejetnosci wszystkich hodowcéw owiec we francuskich Pirene-
jach. Jagnieta znane jako rzezne odpowiadajg réwniez typowym jagnietom produkowanym we francuskich Pirene-
jach. Pochodzace z odpornych ras hodowanych w tym rejonie, osiagaja stopient uformowania tuszy miedzy R a O,
przy stopniu otluszczenia na poziomie 2 lub 3, charakterystyczny dla ich szczegdlnej wydluzonej tuszy. Ponadto
karmienie mlekiem matki, a nastepnie suplementacja i tucz koficowy paszg na bazie zb6z oraz mlody wiek jagniat
(maksymalnie 160 dni) umozliwiaja uzyskanie réZowego migsa o thuszczu zwartym do bardzo zwartego.

Skresla si¢ nastepujacy akapit:

,2.1  Cechy charakterystyczne produktéw wprowadzanych do obrotu

Jest to mieso, ktére charakteryzuje si¢ bardzo jasna surowa barwa, kruchoscia, niezbyt zylastg i soczysta strukturg.
»Agneau de lait des Pyrénées« jest takze znane z mniej wyrazistego smaku jagnieciny niz smak miesa jagniat rzez-
nych (ktore sg ubjjane w pézniejszym wieku). Nie spotyka si¢ w szczegdlnosci mniej lub bardziej wyczuwalnego
u jagniat rzeznych smaku »welny«”.

ChOG ,Agneau des Pyrénées” stanowi gwarancje specyficznej produkeji, od urodzenia (i we wczeSniejszym
okresie, poprzez sposob prowadzenia hodowli stada) do wyboru i rozbioru tusz. Nie moze jednak zapewnié kryte-
riéw dla migsa gotowanego. Skresla sig te okreslenia ze specyfikacji produktu.

Przepis w formie tabeli dotyczacej prezentacji i rozbioru produktu:

Calatusza | — Tusza
— Elementy rozbiorowe i pé6ltusze

Rozbiér: — PAD: czgsci dostarczane dystrybutorowi i wymagajace jedynie prostego dodatkowego rozbioru
— UVC: tacki zawierajace gotowe porcje migsa przeznaczone do dzialu samoobstugowego
i gotowe do spozycia.

otrzymuje brzmienie:

»Agneau des Pyrénées« moze by¢ wprowadzane do obrotu w postaci calych tusz lub péttusz pokrytych otoka lub
w postaci elementéw rozbiorowych, $wiezych lub gleboko mrozonych”.

Elementy rozbiorowe sa dostarczane jako PAD, ktére wymagaja jedynie prostego dodatkowego rozbioru lub na
tackach UVC zawierajacych porcje migsa gotowe do spozycia.”
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Dodano postaé gleboko mrozong. Zmiany te umozliwiaja ustanowienie przepisow dotyczacych wprowadzania do
obrotu tak zwanych jagniat rzeznych.

Jagnieta karmione mlekiem sg produktem sezonowym wytwarzanym od 15 pazdziernika do 15 czerwca, a ich naj-
wigksza produkcja przypada migdzy grudniem a styczniem. 80 % jagniat produkowanych jest w okresie trzech
miesigcy, co stanowi przeszkode w wprowadzaniu do obrotu. Glgbokie mrozenie produktu ma duze znaczenie
dla ChOG ,Agneau des Pyrénées”. Glebokie mrozenie, ktére umozliwia dluzsze przechowywanie produktu,
pozwoli na rozpowszechnienie jego sprzedazy zainteresowanym konsumentom, bez zmiany jego cech charakte-
rystycznych i praktyk hodowlanych w Pirenejach. Procedury glebokiego mrozenia sa ujete w metodzie produkgji.

Nastepujace przepisy dotyczace metod prezentacji zawarte w rozdziale ,5.1 Ubdj” zostajg przeniesione do roz-
dzialu 2. Opis produktu”.

Nastepujace przepisy:

,Cale tusze pirenejskich jagnigt karmionych mlekiem moga by¢ prezentowane na rézne sposoby. Wszystkie formy
prezentacji faczy to, Ze tusze sa wraz z otoka.

Prezentacja tuszy Przedzialy masy tuszy
Bez glowy i z wnetrznoSciami (¥) od 5do 10 kg
Bez glowy i bez wnetrznosci (¥) od 4,5 do 8,5 kg
Z glowa i wnetrznodciami (*) od 5,5do 11 kg
Z glowa i bez wnetrznosci (¥) od 5do10kg

(*) Prezentacja przewidziana na potrzeby wywozu”.

zostaja przeredagowane w nastepujacy sposéb:

,Cale tusze »Agneau des Pyrénées« opatrzone napisem »agneau de lait« moga by¢ prezentowane bez glowy i bez
wnetrznosci dla masy od 4,5 do 8,5 kg lub bez glowy i z wnetrzno$ciami dla masy od 5 do 10 kg.

Cale tusze »Agneaux des Pyrénées« opatrzone napisem »agneau de lait« moga by¢ réwniez proponowane wraz
z glowy. Prezentowane z glowg i bez wnetrznosci maja mase od 5 do 10 kg; z glowa i z wnetrzno$ciami maja
mase od 5,5 do 11 kg”.

Odtad na terytorium kraju mozliwa jest prezentacja z glowa i wnetrznosciami oraz z glowsa i bez wnetrznosci
(dopuszczona do wywozu tylko w przypadku uznania ChOG , Agneau de lait des Pyrénées”).

Dodaje si¢ nastepujacy przepis:

,Nastepujace podroby moga by¢ réwniez wprowadzane do obrotu jako »Agneau des Pyrénées« ChOG: cale wnetrz-
nosci, serce, watroba, nerki, grasica, zwacze i nogi — $wieze lub gl¢boko mrozone”.

Wymienione ponizej podroby dodaje si¢ do produktéw objetych ChOG: cale wnetrznosci, serce, watroba, nerki,
grasica, zwacze i nogi. Z wyjatkiem calych wnetrznosci, ktére byly sprzedawane razem z tusza, podroby nie byly
objete specyfikacjag ChOG ,Agneau de lait des Pyrénées”, w zwigzku z niewielka liczbg rynkéw zbytu dostgpnych
w momencie uznania ChOG. Rynki te istnieja obecnie i stanowig okazje do podniesienia wartosci podrobéw, kté-
rych dotyczy wniosek, oraz do zwigkszenia widocznosci zmienionej ChOG, czyli ,Agneau des Pyrénées”.

Zmiana w rozdziale ,Opis produktu” specyfikacji ma wplyw na punkt ,Opis produktu noszacego nazwe podang
w pkt 1” jednolitego dokumentu, do tresci ktérego wprowadzono jagnieta rzezne, obrét podrobami i glebokie
mrozenie.
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5.3.  Punkt,Obszar geograficzny”

Zmieniono wyznaczony obszar geograficzny. Obszar geograficzny objety ChOG ,Agneau de lait des Pyrénées”
odpowiada wszystkim gminom we francuskim departamencie Pyrénées-Atlantiques, potozonym na potudnie od
rzeki Gave de Pau i 10 gmin w departamencie Hautes-Pyrénées. Obszar ten zostaje rozszerzony na niektére
gminy w nastepujacych departamentach francuskich, z ktérych wszystkie naleza do faiicucha Pirenejow:

— Pyrénées-Atlantiques (64)
— Hautes-Pyrénées (65)

— Gers (32)

— Haute-Garonne (31)

— Ariege (09)

— Aude (11)

— Pyrénées-Orientales (66)

W zmienionym projekcie specyfikacji produktu wymieniono gminy departamentéw czgs$ciowo objetych obszarem
geograficznym: Aude (11), Haute-Garonne (31), Gers (32), Pyrénées Atlantiques (64), Hautes Pyrénées (65), Pyré-
nées Orientales (66), Ariege (11).

Obszar geograficzny zostaje zatem rozszerzony na nowe gminy w masywie Pirenejow, polozone w departamen-
tach: Ariege, Aude, Haute-Garonne, Gers, Pyrénées Atlantiques, Hautes Pyrénées i Pyrénées-Orientales. Celem
przedmiotowej zmiany jest uzupelnienie obszaru geograficznego poprzez wigczenie Srodkowej i wschodniej
czedci Pirenejow. Rozszerzenie obszaru obejmuje terytorium produkcji calego ,Agneau des Pyrénées”. Propono-
wany obszar geograficzny jest uzasadniony historyczng i aktualng obecnoscia odpornych ras pirenejskich oraz
produkcja ,Agneau des Pyrénées” na obszarze calego masywu Pirenejéw. Produkcja jagnigt ma duze znaczenie
w tej czeSci francuskich Pirenejow, dlatego obszar geograficzny obejmie cala francuskg czg$¢ faficucha gorskiego,
odzwierciedlajac dawne i obecne praktyki hodowlane.

Wszystkie informacje dotyczace opisu obszaru geograficznego usuwa si¢ z tego rozdziatu specyfikacji, poniewaz
nie s3 oczekiwane na tym poziomie.

Zmiana w rozdziale specyfikacji ,Obszar geograficzny” ma wplyw na jednolity dokument w jego pkt ,4. Zwigzle
okreslenie obszaru geograficznego”.

5.4.  Punkt ,Dowdd pochodzenia”
Nastepujace przepisy:

,Wszystkie niezbedne $rodki s3 wykorzystywane przez rézne podmioty (rolnikéw, grupy producentéw, ubojnie,
hurtownikéw i rzeznikéw) w celu zapewnienia identyfikowalnosci i zagwarantowania, w odniesieniu do kazdego
wprowadzanego do obrotu migsa, jego pochodzenia geograficznego.

Przepisy te podsumowano w ponizszej tabeli.

Wszystkie opisane powyzej podmioty zaangazowane w uzyskanie produktu od hodowli do rzezni s sygnatariu-
szami umowy, w ktdrej zobowigzujg si¢ do przestrzegania przepiséw dotyczacych warunkéw produkgji i identyfi-
kowalnosci produktu na obszarze jego produkcji”

skresla sig i zastgpuje si¢ nastepujacym tekstem:

,Wszystkie podmioty gospodarcze zajmujace si¢ produkcja i przetwérstwem »Agneau des Pyrénées« ChOG musza
przedlozy¢ grupie o$wiadczenie identyfikacyjne, aby uzyska¢ zezwolenie. Pochodzenie jagniat jest gwarantowane
dzigki identyfikacji produktéw oraz systemowi oddolnej i odgdrnej identyfikowalnosci. Te identyfikacje i identyfi-
kowalno$¢ opisano w ponizszej tabeli”.

Takie przeformulowanie umozliwia doprecyzowanie i zapewnienie oddolnej i odgérnej identyfikowalnosci
w calym sektorze.

Opisano system identyfikowalnosci, podsumowujac wymagane dokumenty i rejestry oraz minimum informacji
wymaganych na kazdym etapie Zycia produktu (narodziny, odsadzanie jagniat, ubdj, selekcja tusz itp.). Doku-
menty te pozostajg do wgladu inspektoréw przeprowadzajacych kontrole.
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Tabela identyfikowalnosci zawarta juz w obecnej specyfikacji zostala zaktualizowana w celu:
— uwzglednienia obecnych praktyk w odniesieniu do jagniat rzeznych,

— uwzglednienia wnioskéw o zmiang metody produkdji,

— wzmocnienia monitorowania poszczegdlnych etapéw produkcji;

— usunigcia informacji regulacyjnych i powtérzen,

— aktualizacji danych dotyczacych jagniat karmionych mlekiem.

Skresla si¢ wzory dokumentu identyfikowalnosci zawarte w specyfikacji produktu. Sg to dokumenty opisowe bez
zadnego zakresu kontroli ani zapewnienia identyfikowalnosci.

Dodaje si¢ elementy zapewniajace identyfikowalno$¢ podrobéw i produktéw gleboko mrozonych oraz skresla sig
informacje powielajace przepisy ogélne, a takze elementy objete procedurg kontroli przewidzianag w planie kon-
troli.

System identyfikowalno$ci gwarantuje, Ze produkt objety ChOG ,Agneau des Pyrénées” jest zgodny z cechami cha-
rakterystycznymi certyfikowanymi przez ChOG. Identyfikowalnos¢ polega na zachowaniu informacji niezbednych
i wystarczajacych do okreslenia pochodzenia i skfadu produktu na wszystkich etapach jego produkcji, przetwarza-
nia i dystrybucji. Pochodzenie jest gwarantowane poprzez identyfikacje produktéw oraz oddolny i odgdrny system
identyfikowalnosci.

System okresla wymagane dokumenty i rejestry oraz minimalne informacje wymagane na kazdym etapie zycia
produktu (hodowla, odsadzanie, ubdj, pakowanie, rozbiér, glebokie mrozenie).

Zadna ze zmian w tym punkcie nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5.5.  Punkt ,Metoda produkcji”
Dodano schemat zycia ,Agneau des Pyrénées” w celu przedstawienia wizualnego objasnienia etapéw produkcji.
Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wptywu na jednolity dokument.

W rozdziale:

5.1 Hodowla

5.1.1  Pochodzenie genetyczne

Nastepujacy przepis:

,Matki muszg pochodzi¢ z rasy Manech a téte rousse, Manech a téte noire lub Basco-Béarnaise.

W przypadku ojcéw zachowuje si¢:

— reproduktory ras odpornych, o ktérych mowa powyzej.

— dopuszcza si¢ stosowanie samcow »rasy miesnej« (Berrichon du Cher, Charollais, Suffolk et Texel)”

otrzymuje brzmienie:

»Agneau des Pyrénées« pochodzi od samcéw i samic zwierzat hodowlanych lokalnych ras z obszaru Pirenejow:
Aure i Campan, Barégeoise, Basco-Béarnaise, Castillonnaise, Lourdaise, Manech téte noire, Manech téte rousse,
Montagne Noire, Rouge du Roussillon, Tarasconnaise. Jagnieta karmione mlekiem pochodza od rasy mlecznej
(Basco-Béarnaise, Manech téte noire lub Manech téte rousse); ojcowie nalezg do wyzej wymienionych ras lokal-
nych, przy czym dopuszcza si¢ stosowanie ras Berrichon du Cher, Charoldres, Suffolk i Texel”.

W przypadku jagnigt karmionych mlekiem rasy matek (Basco-Béarnaise, Manech téte noire lub Manech téte
rousse) pozostaja niezmienione. Wykaz ras ojc6w jagniat karmionych mlekiem rozszerza si¢ o inne lokalne rasy
pirenejskie: Aure i Campan, Barégeoise, Castillonnaise, Lourdaise, Montagne Noire, Rouge du Roussillon, Tarascon-

naise oprdcz ras Basco Béarnaise, Manech Téte Noire, Manech Téte Rousse, Berrichon du Cher, Charollais, Suffolk
i Texel.
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W przypadku jagnigt okre§lanych jako rzezne dozwolone s3 wylacznie nastepujace rasy:

Aure i Campan, Barégeoise, Castillonnaise, Lourdaise, Montagne Noire, Rouge du Roussillon, Tarasconnaise, Basco
Béarnaise, Manech Téte Noire, Manech Téte Rousse. Sg to rasy wystepujace we francuskich Pirenejach, ktére odpo-
wiadajg praktykom hodowcow.

Do produkgji ,Agneau des Pyrénées” dodano siedem pirenejskich ras mamek karmigcych. Rasy te sg historycznymi
i obecnie hodowanymi rasami z Pirejen6éw i ich przedgérza, tatwo przystosowuja si¢ do trudnych obszaréw i maja
silna tozsamos¢ pirenejskg. Tak zwane jagni¢ta rzeZne sg jagnigtami poddawanymi péZnemu ubojowi (migdzy 60.
a 160. dniem zycia), dlatego dlugi jest czas na uzyskanie interesujacego i charakterystycznego uformowania tuszy
»Agneau des Pyrénées”, w przeciwiefistwie do jagnigt karmionych mlekiem. Mozliwo$¢ wykorzystania ras migs-
nych Berrichon du Cher, Charollais, Suffolk i Texel do produkgji tzw. jagnigt rzeznych skutkowataby otrzymaniem
jagnigt rzeznych, ktore nie odpowiadaja opisowi produktu ,Agneau des Pyrénées”, poniewaz wykazujg wyzszy sto-
pien uformowania i utuczenia niz oczekiwany i charakterystyczny.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji ma wplyw na jednolity dokument w pkt 3.2 ,Opis produktu”.

5.1.2  Prowadzenie hodowli
Wprowadzono usciSlenia dotyczace prowadzenia hodowli:

W ciggu roku owce przebywaja okresowo na catkowicie wolnym wypasie, w owczarni oraz na przemian — na wol-
nym wypasie i w owczarni. Zywienie owiec odbywa sie na pastwiskach przez co najmniej 210 dni w roku”.

Dzieki temu przepisowi naprzemiennie nastepuja okresy przebywania owiec w owczarni, okresy wolnego wypasu
i okresy mieszane. Owce wytwarzajg mleko, bedace jedynym pozywieniem jagnigt karmionych mlekiem, zajmu-
jace istotne miejsce w zZywieniu tzw. jagniat rzeznych, ktére mozna nastepnie uzupehnic.

Niniejsza zmiana specyfikacji ma wptyw na jednolity dokument w punkcie 3.3.1 Zywienie stada reprodukcyjnego

Z przepisu usunieto liste nastepujacych zb6z: kukurydza, jeczmieni, pszenzyto, owies itp.”: ,Zimg wykorzystywa-
nie zielonki zalezy od warunkéw klimatycznych, ale uzytki zielone pozostajg dominujacymi zasobami paszowymi.
Zimowe dodatki paszowe w dawce opieraja si¢ na paszach konserwowanych, ziarnach zbéz (kukurydza, jeczmien,
pszenzyto, owies itp.), stomie i mieszankach paszowych”.

Lista ta nie pozwalala na przeprowadzenie kontroli. Przepis ten zostaje nastepnie uzupelniony o wykaz surowcow
dozwolonych w dawce pokarmowej stada hodowlanego.

Niniejsza zmiana specyfikacji ma wptyw na jednolity dokument w punkcie 3.3.1 Zywienie stada reprodukcyjnego.

W przepisie ,W okresie wiosennym, letnim i jesiennym podstawe zywienia owiec mlecznych stanowi zielonka”
wprowadza si¢ nastepujace zmiany w celu uwzglednienia owiec innych niz tak zwane owce mleczne, Manechs
i Basco-Béarnaises: ,W okresie wiosennym, letnim i jesiennym podstawe zywienia owiec stanowi zielonka”.

Niniejsza zmiana specyfikacji ma wptyw na jednolity dokument w punkcie 3.3.1 Zywienie stada reprodukcyjnego
Dodaje si¢ nastepujace przepisy:

W przypadku gdy gospodarstwa nie dysponujg wystarczajacymi zasobami paszowymi i wyposazeniem do tuczu
konicowego jagniat rzeznych, mozna je zgrupowaé w osrodku tuczu koficowego od sze$¢dziesigtego dnia i po
osiggnieciu co najmniej 19 kg masy ubojowej do momentu pobrania do uboju.

W celu zapewnienia identyfikowalnosci kazdemu jagnieciu umieszcza si¢ dodatkowy specjalny kolczyk, gdy trafia
do osrodka tuczu konicowego.

Budynki hodowlane maja dobra wentylacje, niskie wloty i wysokie wyloty, niepowodujace przeciaggdw. W przy-
padku jagnigt mlecznych kazdej owcy zapewnia si¢ co najmniej 1,1 m? powierzchni budynku. W przypadku jag-
nigt rzeznych kazda owca z jagnieciem ma zapewnione co najmniej 1,5 m? a kazde jagni¢ odsadzone — powierz-
chni¢ 0,5 m? jagnieta sg umieszczane na suchej Scidlce roslinnej. Gruntowne oprdznianie i czyszczenie
budynkéw przeprowadza si¢ co najmniej raz w roku. Wszystkie te warunki maja zastosowanie do hodowcow zaj-
mujacych sie tuczem koncowym, osrodkéw tuczu koficowego i osrodkéw grupowania w partie”.
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Dodaje si¢ mozliwo$¢ przeprowadzania etapu tuczu koficowego w osrodku tuczu koficowego po osiagnieciu
zywej wagi 19 kg. Etap ten odbywa si¢ na obszarze geograficznym, poniewaz stanowi on integralng cze$¢ hodowli
jagniat. Jagnigta majg takie same warunki karmienia jak w gospodarstwie urodzenia. Z jednej strony gospodarstwa
we francuskich $rodkowych Pirenejach sg bardzo rozproszone, zwlaszcza na niektérych obszarach wysokogér-
skich. Powoduje to problemy z pobieraniem jagniat oraz dowozem zbéz i uzupelniajacych mieszanek paszowych.
Z drugiej strony niektorzy hodowcy, w szczegdlnosci ci, ktorzy dokonuja wypasu sezonowego, nie s3 w stanie
dokoniczy¢ tuszu jagnigt z réznych powoddéw, miedzy innymi braku wyposazenia i braku zasobéw paszowych.
Z dwoch powodow, o ktérych mowa powyzej, jagnieta moga pozosta¢ zgromadzone w o§rodku tuszu koficowego
po 60 dniach i po osiggnieciu co najmniej 19 kg zywej wagi do momentu pobrania do uboju. Wazace 19 kg jag-
nigta przeszly juz pierwsze etapy laktacji i wzrostu. Sg wystarczajaco rozwiniete, aby ich organizm sprostal zmia-
nom w sposobie odzywiania. W celu zapewnienia identyfikowalnosci tych jagnigt kazdemu umieszcza si¢ dodat-
kowy specjalny kolczyk, gdy trafiaja do osrodka tuczu koficowego.

Uzupehienia dotyczace warunkéw trzymania zwierzat w pomieszczeniach umozliwiaja ustanowienie warunkéw,
ktére nalezy spelni¢ w odniesieniu do pomieszczert inwentarskich, a tym samym pozwalajg na poprawe dobros-
tanu jagniat: obsada jagniat zalezna od wieku i samicy (z jagnietami), dobra wentylacja, brak przeciagéw w budyn-
kach dla zwierzat, sucha $ciélka roslinna. Warunki te sg tym istotniejsze, ze chéw jagniat rzeZnych moze odbywa¢
si¢ w o$rodku tuczu koficowego (na obszarze geograficznym) przez maksymalnie 100 dni.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wptywu na jednolity dokument.

5.1.3.1 Zywienie stada hodowlanego (wczesniej ,Zywienie matek”)

Nastepujacy przepis:

,Zywienie owiec odbywa si¢ na pastwiskach przez co najmniej 8 miesiecy w roku”

otrzymuje brzmienie:

,Zywienie owiec odbywa si¢ na pastwiskach przez co najmniej 210 dni w roku”.

W warunku dotyczacym czasu trwania wypasu okres ten skrocono z 8 miesigcy (tj. 240 dni) do 210 dni, tj. o jeden
miesigc. Przy wprowadzeniu stad ras mamek i rozszerzeniu obszaru geograficznego niektore ograniczenia klima-
tyczne, topograficzne lub techniczne nie pozwalajg na wypas wszystkich owiec z danych gospodarstw przez 8
miesiecy w roku. Jednak ze wzgledu na to, ze wypas jest tradycyjna i podstawowa praktyka tych gorskich gospo-
darstw, proponuje si¢ jego minimalny okres wynoszacy 7 miesiecy. Jest on zgodny z praktyka wszystkich hodow-
céw owiec we francuskich Pirenejach.

Niniejsza zmiana specyfikacji ma wptyw na jednolity dokument w punkcie 3.3.1 Zywienie stada reprodukcyjnego
Skresla si¢ nastepujacy przepis:

,Mieszanki paszowe sa rozprowadzane jako uzupelnienie paszy w zaleznosci od potrzeb owiec i skladaja si¢ z:

— ziaren zb6z, ich produktéw i produktéw ubocznych

— nasion ro§lin strgczkowych, ich produktéw i produktéw ubocznych

— nasion oleistych, ich produktéw i produktéw ubocznych, w tym makuchéw (orzechow ziemnych, rzepaku, soi,
stonecznika, Inu)

— bulw, korzeni, ich produktéw i produktéw ubocznych

— pasz, w tym pasz gruboziarnistych

— innych nasion i owocéw, ich produktéw i produktéw ubocznych
— mineraléw

— dodatkéw dopuszczonych na mocy obowiazujacych przepiséw

— produktéw azotowych dopuszczonych na mocy obowigzujacych przepiséw. Stosowanie mocznika jest zabro-
nione.
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Zezwala si¢ na przeprowadzane przez producenta w gospodarstwie:

— mieszanie pasz w dniu ich podania, obejmujace pasze z podstawowej dawki pokarmowej i te z wyzej wymie-
nionego wykazu;

— mieszanie pasz z powyzszego wykazu.

Zewngtrzne pozyskiwanie paszy mieszanej z pasz podstawowej dawki pokarmowej i tych wymienionych
w powyzszym wykazie jest dozwolone do dnia 1 listopada 2011 r., pod warunkiem Ze na etykiecie wyraznie wska-
zano wykaz skladnikéw, ich pochodzenie i ilos¢”.

Przepis ten zastepuje sie niniejszym:

,Mieszanki paszowe sg rozprowadzane jako uzupelnienie podstawowej dawki pokarmowej paszy w zaleznosci od
potrzeb owiec i sktadaja si¢ z:

— ziaren zb6z i produktéw zbozowych;

— nasion oleistych i produktéw pochodnych innych niz pochodzace z palmy i ziaren palmowych;
— nasion ro§lin straczkowych i ich produktéw pochodnych;

— innych nasion i produktéw pochodnych;

— bulw, korzeni, trzciny cukrowej i ich produktéw pochodnych; produkty pochodzace z trzciny cukrowej
i buraka cukrowego nie moga stanowi¢ wiecej niz 5 % catkowitej masy mieszanki paszowej;

— odwodnionej lucerny w postaci granulatu;
— mineraléw i produktéw pochodnych z wyjatkiem maczki kostnej i popiotu kostnego;

— produktéw ubocznych fermentacji dozwolonych mikroorganizméw: drozdzy i skladnikéw drozdzy (drozdze
piwne), wywaru melasowego [CMS (skondensowana rozpuszczalna melasa)], produktéw ubocznych wytwa-
rzania kwasu L-glutaminowego, skrobi, skrobi wstepnie zelowanej, mono- i diglicerydéw kwaséw tluszczo-

wych, gliceryny, propano-1,2-diolu (glikol propylenowy),
Dozwolone dodatki to:
— dodatki technologiczne;
— dodatki sensoryczne: substancje aromatyzujace;

— dodatki dietetyczne: witaminy, zwigzki pierwiastkéw Sladowych, aminokwasy. Mocznik i jego pochodne sg
zabronione.

— Dodatki zootechniczne: $rodki polepszajace strawno$¢, stabilizatory flory jelitowej, inne dodatki zootech-
niczne.

Do tworzenia dawki pokarmowej dozwolone jest:

— mieszanie pasz z powyzszego wykazu,

— mieszanie pokarméw z paszami wymienionymi powyzej,

— pod warunkiem, Ze mieszanka jest produkowana w gospodarstwie.

Mieszanki kompletne, tj. mieszanki pasz i pokarméw wymienionych powyzej, wytwarzane poza gospodarstwem
sa zabronione.

W zywieniu stada hodowlanego zabrania si¢ stosowania GMO, stymulatoréw wzrostu, beta-agonistéw i innych
substancji o dzialaniu hormonalnym lub tyreostatycznym, maczki migsnej i wszelkich innych biatek pochodzenia
zwierzecego”.

Wykaz surowcéw jest aktualizowany, tak aby byt zgodny z rozporzadzeniem Komisji Europejskiej (UE)
nr 68/2013 z dnia 16 stycznia 2013 r. w sprawie katalogu materialéw paszowych.

Whiosek dotyczacy karmienia matek jest bardziej restrykcyjny, a wykaz dodatkéw ograniczono w odniesieniu do
praktyk stosowanych w tym sektorze.

Niektére surowce sg wyraznie zakazane w specyfikacji, aby zapobiec niezamierzonemu dopuszczeniu ich do
obrotu w przypadku zmiany obowiazujacych przepiséw. Dotyczy to stymulatoréw wzrostu, beta-agonistow
i innych substancji o dziataniu hormonalnym lub tyreostatycznym, maczki miesnej i wszelkich innych biatek
pochodzenia zwierzecego.
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Skresla si¢ przepis dotyczacy daty sporzadzenia mieszanki ,w dniu jej podania”, w gospodarstwie przez produ-
centa, poprzez zmieszanie paszy z dawki podstawowej z paszami z wykazu surowcow. Poniewaz podstawowa
dawka pokarmowa jest zasadniczo sucha, nie ma przeciwwskazan do sporzadzania mieszanki na kilka dni przed
jej podaniem.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wptywu na jednolity dokument.

5.1.3.2 Zywienie jagniat

Zywienie mlekiem matki

Nastepujace przepisy: ,Jagnigta karmione mlekiem Zyja z matkami w tym samym $rodowisku. Jagnieta karmione
sa wylacznie mlekiem owczym z wymion. Do 45. dnia zycia jagniat ilo§¢ mleka wyprodukowanego przez matke
pozwala zaspokoi¢ 100 % ich potrzeb pokarmowych”

otrzymujg brzmienie:

,Przed odsadzeniem jagnieta zyja z matkami w tym samym Srodowisku. Jagnieta ssa mleko matek na lace, gdy
podazajg za nimi, albo w owczarni, ale mogg by¢ oddzielane od nich w ciggu dnia, w szczegdlnosci gdy matki sg

karmione.

Jagnietom karmionym mlekiem podaje si¢ wylacznie mleko matki z wymion. Do 45. dnia Zycia jagniat ilo$¢ mleka
wyprodukowanego przez matke pozwala zaspokoi¢ 100 % ich potrzeb pokarmowych.

Tak zwane jagnieta rzezne sg karmione mlekiem matki z wymion przez co najmniej 60 dni”.

Zmienione przepisy umozliwiajg uzupelnienie praktyk produkcyjnych jagnigt karmionych mlekiem o praktyki
produkcyjne jagniat rzeznych przed ich odsadzeniem.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji ma wplyw na jednolity dokument w jego pkt 3.3.2 Zywienie jagnigt.

Skresla si¢ schemat opisowy przedstawiajacy krzywa produkeji mleka owcey w ciggu jednego roku, poniewaz jest
on jedynie opisowy.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity dokument.

Nastepujacy przepis:

,Jagnieta sztucznie karmione mlekiem (brak mleka u matki lub poréd mnogi) sa wylaczone z ChOG”
otrzymuje brzmienie:

JPrzez caly okres Zycia jagniat, ktérych migso jest przeznaczone do objecia ChOG »Agneau des Pyrénéese, zaka-
zane sg sztuczne preparaty mlekozastepcze”.

Przepis ten upraszcza zakaz stosowania sztucznych preparatéw mlekozastepczych.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity dokument.

Zywienie uzupetniajace

Dodatkowe wymogi dotyczace Zywienia tak zwanych jagnigt rzeZnych dodano w drodze nast¢pujacych przepiséw:
,Podstawa diety jagnigcia jest mleko matki, ale dietg jagnigcia rzeZnego mozna uzupetniaé produktami rolinnymi,
mineralami i witaminami. Uzupelniajaca dieta sklada si¢ z pasz innych niz pasza konserwowana na mokro lub
potprodukt i stoma oraz mieszanki paszowe przygotowane w gospodarstwie lub zakupione w sklepie”.
,Mieszanki paszowe s3 wytwarzane z:

— ziaren zb6z i produktéw zbozowych;

— nasion lub owocéw oleistych i produktéw pochodnych innych niz pochodzace z palmy i ziaren palmowych;

— nasion ro§lin straczkowych i ich produktéw pochodnych;

— bulw, korzeni, trzciny cukrowej i ich produktéw pochodnych; produkty pochodzgce z trzciny cukrowej
i buraka cukrowego nie moga stanowi¢ wiecej niz 5 % catkowitej masy mieszanki paszowej;
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— innych nasion i produktéw pochodnych;
— odwodnionej lucerny w postaci granulatu;
— mineraléw i produktéw pochodnych z wyjatkiem maczki kostnej i popiotu kostnego;

— produktéw ubocznych fermentacji dozwolonych mikroorganizméw: drozdzy i skladnikéw drozdzy (drozdze
piwne), wywaru melasowego [CMS (skondensowana rozpuszczalna melasa)], produktéw ubocznych wytwa-
rzania kwasu L-glutaminowego, skrobi, skrobi wstepnie zelowanej, mono- i diglicerydéw kwaséw tluszczo-
wych, propano-1,2-diolu (glikol propylenowy),

Dozwolone dodatki to:
— dodatki technologiczne: przeciwutleniacze, spoiwa, $rodki przeciwzbrylajace;
— dodatki sensoryczne: substancje aromatyzujace;

— dodatki dietetyczne: witaminy, zwigzki pierwiastkéw Sladowych, aminokwasy. Mocznik i jego pochodne sg
zabronione.

— Dodatki zootechniczne: $rodki polepszajace strawno$¢, stabilizatory flory jelitowej, inne dodatki zootech-
niczne.

Zboza i pochodne zb6z muszg stanowic co najmniej 30 % catkowitej masy mieszanki paszowe;”.

Dodaje si¢ wykaz surowcow, aby okresli¢, co przystuguje tak zwanemu jagnieciu ciezkiemu, a wykaz ten jest
zgodny z rozporzadzeniem Komisji Europejskiej (UE) nr 68/2013 z dnia 16 stycznia 2013 r. w sprawie katalogu
materialéw paszowych.

Wykaz surowcow i dodatkéw jest ograniczony zgodnie z praktykami podmiotéw dziatajacych w sektorze w odnie-
sieniu do tak zwanych jagniat rzeZnych.

Dodaje si¢ odsetek zbdz i pochodnych zbdz, aby zapewnié zbilansowanie dawki pokarmowej w celu prawidlo-
wego tuczenia jagniat i nie powodowaé zaklécen réwnowagi szkodzacych dobrostanowi zwierzat i zachowaniu
wlasciwosci migsa.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji ma wplyw na jednolity dokument w jego pkt 3.3.2 Zywienie jagniat.

5.1.4  Leczenie (dawniej ,Zarzadzanie sanitarne i leczenie”)
Nastepujacy przepis:
,— W przypadku matek producenci musza:

— postegpowal zgodnie z planami zdrowotnymi dotyczacymi hodowli zwierzat, przyjetymi przez dyrekcje
stuzb weterynarii — Direction des Services Vétérinaires (DSV);

— zezwoli¢ na przeprowadzenie wszelkich zabiegéw leczniczych uznanych za niezbedne przez stuzbg tech-
niczng grupy.

Leczenie ogranicza si¢ do interwengji cisle niezbednych do utrzymania i przywrécenia dobrego zdrowia zwierzat
oraz do kontroli rozmnazania”

skresla si¢, poniewaz z jednej strony sg to elementy obowigzkowe i monitorowane przez stuzby panstwowe,
a z drugiej strony nie podlegaja mozliwosci kontroli, a zatem sa zbedne.

Nastepujacy przepis:

W przypadku jagniat nie dopuszcza si¢ podawania lekéw ani antybiotykdw. Jezeli wystapi powazny problem
zdrowotny wymagajacy leczenia, hodowca powiadamia o tym swoja grupe i odnotowuje go w swojej ksigzce
hodowcy jagniat. Jagnie zostaje wowczas wylaczone z ChOG”

otrzymuje brzmienie:

W przypadku jagnigt karmionych mlekiem nie dopuszcza si¢ podawania lekéw ani antybiotykéw. Jezeli powazny
problem zdrowotny wymaga leczenia, hodowca powiadamia o tym swoja grupe i odnotowuje go w swojej ksigzce
hodowcy jagniat. Jagnie karmione mlekiem zostaje wéwczas wylaczone z ChOG”.

W odniesieniu do jagnigt rzeznych proponuje si¢ nastepujacy przepis: ,W przypadku tak zwanych jagniat rzez-
nych, jezeli przeprowadza si¢ leczenie farmakologiczne, a ustawowy okres karencji przed ubojem jest krotszy niz
7 dni, nalezy jednak zachowa¢ minimalny okres 7 dni migdzy zakonczeniem leczenia a ubojem”.
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Pierwotny przepis zostal uzupelniony w celu wyjasnienia, Ze chodzi o jagnigta karmione mlekiem, obok jagniat
okre$lanych jako rzezne. Utrzymano zakaz stosowania antybiotykéw w odniesieniu do jagnigt karmionych mle-
kiem, ale takie stosowanie jest dozwolone w przypadku tak zwanych jagniat rzeZnych w zaleznosci od wystepuja-
cych schorzen, wylacznie na recepte lekarza weterynarii i z zastrzezeniem ustawowych terminéw stosowania tych
produktéw, przy jednoczesnym natozeniu odstepu co najmniej 7 dni miedzy zakoriczeniem leczenia a ubojem,
jezeli takie leczenie nie wymaga okresu karencji wynoszacego 7 dni. Leczenie jest dozwolone w przypadku tak
zwanych jagniat rzeznych, poniewaz sa to starsze zwierzeta, a zatem potencjalnie bardziej narazone na zaburzenia
wymagajace zastosowania takiego leczenia.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity dokument.

W rozdziale

5.2 Pobieranie jagniat (dawniej ,Wyprowadzenie z gospodarstwa i transport”)
Skresla si¢ nastepujacy akapit:

,Jagnieta mozna sprzedawad, jezeli ich masa ubojowa wynosi co najmniej 9 kg i nie wigcej niz 16 kg. Nastepnie
zwierzgta moga zostaé przewiezione do miejsca zbi6rki.

Transport odbywa si¢ zgodnie z warunkami okre§lonymi w normie AFNOR NF V 00-051. Nalezy przestrzega¢
norm dotyczacych wykorzystania pojazd6éw, aby unikngé przepelnienia i przecigzenia”.

W odniesieniu do pierwszej cz¢sci informacje dotycza wylacznie jagnigt karmionych mlekiem i skreslono mase
ubojowsy, ale w nastepnej sekcji dotyczacej uboju zachowano maseg tuszy.

Pozostale elementy tego ustepu s3 zbedne w stosunku do zasad og6lnych i w zwigzku z tym zostaly skreslone.
Dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

,Nalezy obchodzi¢ si¢ ostroznie ze zwierzgtami podczas chowu, a w szczegdlnoéci podczas sortowania przed
opuszczeniem gospodarstwa, tak aby w jak najwickszym stopniu unikna¢ wszelkich zZrédel stresu. Zabrania si¢
podnoszenia zwierzat za welng. Zabrania si¢ podawania substancji uspokajajacych zwierzg¢tom przed transpor-
tem”. Przedmiotowy ustep okresla ramy postgpowania ze zwierzetami podczas ich pobierania i transportu.

Skresla si¢ nastepujgcy przepis:

,Po odbiorze w miejscu zbidrki dokonuje si¢ selekcji. Zwierzeta nieobjete ChOG (noszace kolorowe oznaczenie na
grzbiecie i oznaczone w zaméwieniu na dostawe) sg juz odseparowane od zwierzat objetych ChOG. Technik
usuwa z partii ChOG zwierzeta, ktére sg zbyt chude (w razie watpliwosci przeprowadza si¢ badanie palpacyjne
ledzwi i w przypadku wyczuwania wyrostkéw kregostupa klasa jagnigcia zostaje obnizona), ktére majg wady
fizyczne (kulawizna itp.). Jagni¢ta bada si¢ na wysokosci zeber w celu sprawdzenia obecnosci migéni, a okrywe
tluszczowy zwierzecia mierzy si¢ wizualnie. Zwykle operacje t¢ wykonuje zawsze ten sam technik. Dzigki
do$wiadczeniu i umiejetno$ciom moze on szybko ocenié, czy jagnie spelnia wymogi ChOG. Partie jagniat kwalifi-
kujacych si¢ do objecia ChOG sa nastepnie ponownie grupowane w partie. Jezeli liczba pobieranych zwierzat ulega
zmniejszeniu lub przesylki sa wigksze, jagnieta zgrupowane w punkcie odbioru moga zostaé przewiezione do
oSrodka grupowania w partie, w ktérym zostang posortowane przed wyjazdem do ubojni”

i zastepuje si¢ go nastepujacym zapisem:

Jezeli liczba pobieranych zwierzat jest niewielka, jagnigta moga by¢ w pierwszej kolejnosci grupowane w miejscu
zbiérki. Etap ten polega wylacznie na roztadowaniu malych partii jagnigt w okreslonym miejscu w celu utworzenia
wigkszej przesylki, ktéra ma by¢ przewieziona do o$rodka grupowania w partie lub bezposrednio do ubojni. Jest
to laczenie etapow transportu. W miejscu zbidrki nie zezwala si¢ na karmienie.

W przypadku przejazdu przez osrodek grupowania w partie zwierzeta nieobjete ChOG (noszace kolorowe ozna-
czenie na grzbiecie i oznaczone w zaméwieniu na dostawe) sa oddzielane od tych, ktére kwalifikujg si¢ do objecia
ChOG. Zwierzeta, ktére sa zbyt watle lub majg wady fizyczne (kulawizna itp.), zostajg wylaczone z partii ChOG.
Warunki Zywieniowe, warunki w pomieszczeniach i warunki sanitarne w o§rodku grupowania w partie sg takie
same jak w gospodarstwie”.



12.5.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 193/35

W celu dostosowania si¢ do praktyk hodowcéw tzw. jagniat rzeZnych wprowadzono transfery do miejsca zbidrki
i do osrodka grupowania w partie. W niniejszej sekcji uwzgledniono obecnie warunki zywieniowe, zdrowotne
i panujgce w pomieszczeniach, aby lepiej uregulowad praktyki stosowane w tych osrodkach.

Nastepujace zdanie: ,Czas migdzy wyjazdem z hodowli a ubojem nie przekracza 24 godzin” zostaje zmienione,
poniewaz dotyczy wylacznie jagnigt karmionych mlekiem: ,W przypadku jagnigt karmionych mlekiem czas mie-
dzy wyjazdem z hodowli a ubojem nie przekracza 24 godzin”.

Oprocz tego przepisu dodano nowy czas transportu i okresy pobytu w zwiazku z wprowadzeniem jagniat rzez-
nych:

— ,Czas transportu migdzy hodowla (miejscem urodzenia lub o$rodkiem tuczu koficowego, stosownie do przy-
padku) a osrodkiem grupowania w partie nie przekracza 12 godzin.

— Maksymalny czas transportu miedzy o$rodkiem grupowania w partie a ubojnig wynosi 6 godzin.
— Maksymalny okres pobytu w osrodku grupowania w partie wynosi 96 godzin.

— W przypadku tak zwanych jagnigt rzeZnych czas miedzy wyjazdem z hodowli a ubojem nie przekracza 114
godzin.

— W przypadku tak zwanych jagniat rzeZnych czas migdzy wyjazdem z hodowli a przybyciem do o$rodka tuczu
konicowego nie przekracza 48 godzin”.

Skresla si¢ zdanie: ,Czas transportu miedzy ostatnim miejscem gromadzenia jagniagt (punktem poboru lub punk-
tem grupowania) a rzeZnia nie przekracza 8 godzin”, poniewaz w poprzednich wnioskach okreslono juz obecne
praktyki i umozliwiono ograniczenie czasu transportu z jednego punktu do drugiego oraz czasu spedzonego
w kazdym miejscu.

Przedmiotowe zmiany specyfikacji produktu nie maja wplywu na jednolity dokument.

W rozdziale:

5.3 Ubdj
Nastepujace przepisy:

LJagnieta s3 poddawane ubojowi wylgcznie w rzezniach zatwierdzonych przez EWG i autoryzowanych przez jed-
nostke certyfikujaca. RzeZnie sg zobowigzane do przestrzegania przepiséw dotyczacych higieny”.

,Ogluszanie przed wykrwawianiem przeprowadza si¢ zgodnie z przepisami przez porazenie pradem elektrycz-
nym”

skresla si¢ w zwiazku z tym, Ze odnoszg si¢ one do zasad ogdlnych.
Nastepujacy przepis:

,Nalezy wdrozy¢ wszelkie $rodki, tak aby zwierzeta byly narazone na mozliwie jak najmniejszy stres przed ubojem
i w jego trakcie”

otrzymuje brzmienie:

~Zwierzeta sprowadzane sg bez stresu, w spokojnej atmosferze, fagodnie prowadzone do miejsca ogluszania. Kre-
powanie i ogluszanie przeprowadza si¢ z zachowaniem spokoju”.

Przepis dotyczacy maksymalnego okresu oddzielania jagniat karmionych mlekiem od matki przed ubojem (mak-
symalnie 24 godziny) skresla si¢ z pkt ,,5.3 Ubdj” i przenosi do poprzedniego pkt ,,5.2 Pobieranie jagniat”.

Dodaje si¢ nastgpujacy przepis: ,Nalezy dolozy¢ wszelkich staran, aby w tym samym dniu pogrupowac do uboju
partie jagniat objetych ChOG”, co pozwoli unikna¢ ryzyka zastgpienia.

Nastepujacy przepis:

,Jagnieta s3 poddawane ubojowi nie pdZniej niz w 45. dniu zycia, osiagajac wage ubojows co najmniej 9 kg i nie
wiecej niz 16 kg”

otrzymuje brzmienie:

LJagnieta karmione mlekiem s3 poddawane ubojowi nie p6Zniej niz w 45. dniu zycia, a jagnieta rzeZne w okresie
miedzy 60. a 160. dniem Zycia”.
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Skreslono przepis okreslajacy mase ubojows jagniat karmionych mlekiem jako wynoszacg od 9 do 16 kg, ponie-
waz istnieje juz przepis dotyczacy masy tuszy skorelowany z ta masg ubojows, ktdry jest wystarczajacy do scha-
rakteryzowania produktu i zapewnienia dokladnej kontroli jagnigcia. Dodaje si¢ wiek uboju jagniat rzeznych,
ktéry wynosi od 60. do 160. dnia zycia jagniecia.

Dodaje si¢ nastgpujacy przepis: ,Wstepnej selekcji dokonuje si¢ za pomocg specjalnego oznakowania, albo za
pomoca pieczatki na wysokosci ledzwi jagniecia, na etykiecie wazenia, albo poprzez wydanie etykiety preselekcyj-
nej”.

Umozliwia to poprawe identyfikowalno$ci wstepnie wybranych tusz.

Nastepujacy przepis:

,Koficowy wybér tusz do ChOG odbywa si¢ po odparowaniu. Urzednik odpowiedzialny za selekcje sprawdza
schlodzong tusz¢. Barwe migsa mozna oceni¢ prawidtowo tylko wtedy, gdy tluszcz jest zamrozony”

otrzymuje brzmienie:

,Konicowy wybér tusz do ChOG odbywa si¢ po odparowaniu. Ocenia si¢ barwe migsa oraz, w przypadku jagniat
rzeznych, jako$¢ thuszczu”.

Zmiana ta polega na wlaczeniu kryteriéw wyboru barwy migsa oraz jakosci tluszczu (zwarto$¢ i barwa) jagniat
rzeznych. Ostatecznej selekcji mozna dokonaé na tuszy, ktorg odparowano przed schtodzeniem lub po nim,
w zaleznosci od podmiotu gospodarczego. Z tego powodu termin ,chtodzenie” zostat skreslony w celu uwzgled-
nienia réznych praktyk stosowanych przez podmioty zajmujace si¢ ubojem i rozbiorem w tym procesie.

Nastepujacy przepis:

,Prezentacja tuszy z wylgczeniem wszystkich tusz z wadami w postaci naderwan, zabrudzen i krwiakéw”
zostaje jedynie przeformulowany w nastepujacy sposéb:

,Wszystkie tusze z wadami w postaci naderwar, zabrudzen i krwiakéw sg odrzucane”.

Dodatkowg gwarancje w zwiazku z obnizeniem klasy tusz w celu ograniczenia ryzyka zatwierdzenia dodaje si¢
poprzez nastepujacy przepis:

W przypadku tusz o obnizonej klasie jako$ci opatrzonych etykieta preselekcyjng usuwa si¢ wszelka identyfikacje
odnoszacy si¢ do specjalnego oznakowania zarezerwowanego dla jagniat kwalifikujacych si¢ do objecia ChOG”.

Ustep dotyczacy whasciwosci tusz jagnigt karmionych mlekiem:
,— Masa tuszy: od 4,5 kg do 11 kg
— Stopieni otluszczenia: 2 i 3 w tabeli EUROP

— zwarto$¢ miesa i jako$¢ thuszczu: prawidlows oceng jakosci tluszczu mozna wykonaé tylko wtedy, gdy tluszcz
jest zamrozony, tj. na schtodzonej tuszy. Ttuszcz bialy, lekko r6zowy, musi mie¢ zwartg konsystencje, z wyla-
czeniem migkkiego tluszczu znanego jako »oleisty« lub mocno zabarwionego, jest zatem sprawdzany pod
wzgledem koloru i tekstury

— barwa migsa musi by¢ jasnorézowa na calej tuszy.
Oceny dokonuje si¢ w §wietle naturalnym lub przy uzyciu $wiatet wzorcowych”
otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,Tusze jagnigt karmionych mlekiem wazg od 4,5 do 11 kg, a stopien ich otluszczenia jest oznaczony w tabeli
EUROP jako 2 lub 3 (cienka lub grubsza warstwa). Barwa migsa, oceniana w $wietle naturalnym lub przy uzyciu
$wiatel wzorcowych, jest r6zowa do jasnorézowej na calej tuszy”.

Dodaje si¢ jedynie wyjasnienie, Ze migso jest rézowe lub jasnorézowe, a nie tylko jasnorézowe. Jest to bardziej
zgodne z zaobserwowang barwg migsa.

Wprowadza si¢ cechy charakterystyczne tusz jagniat rzeZnych:

,Tusze jagniat rzeznych waza od 13 do 22 kg. Stopien ich uformowania ocenia si¢ w tabeli EUROP jako R lub O,
a stopien otluszczenia na poziomie 2 lub 3. Migso ma barwe ré6zowg. Tluszcz charakteryzuje si¢ barwg bialg lub
lekko zabarwiong, o intensywnosci od 1 do 2. Jest zwarty lub bardzo zwarty, o intensywnosci od 1 do 2”.

Dodaje si¢ skalg intensywnosci barwy ttuszczu i inng skale dotyczacg zwartosci ttuszczu, aby uzyskaé wlasciwosci
odpowiadajace temu, co jest dozwolone.
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Skala
intensyw- Opis
nosci
1 Bialy tluszcz na calej tuszy
2 Bardzo lekko zabarwiony tluszcz na calosci lub czesci tuszy
3 Thuszcz zabarwiony: z6lty, pomaranczowy lub jasnobrazowy na calej tuszy lub mocniej zabarwiony
tylko na czgsci tuszy
4 Thuszcz mocno zabarwiony na calej tuszy
Skala
intensyw- Opis
nosci
1 Thuszcz bardzo zwarty: okrywa tluszczowa jest zwarta na calej tuszy.
2 Tluszcz zwarty: okrywa tluszczowa jest zwarta, ale moze mie¢ niedoskonatosci, szczeg6lnie na
wysokosci grzbietu.
3 Thuszcz migkki na calej tuszy
4 Tluszcz bardzo migkki i oleisty na calej tuszy

W przypadku jagnigt masa tuszy od 13 kg do 22 kg odpowiada praktykom produkcyjnym. Klasa uformowania
R lub O jest typowa dla jagniat ras odpornych, takich jak rasy pirenejskie, co stanowi ich specyfike. Rasy te, dosto-
sowane do klimatu pirenejskiego i do rynku, majg specyficzne tusze o wydtuzonym ksztalcie.

Wprowadzone zmiany w specyfikacji produktu nie maja wplywu na jednolity dokument, z wyjatkiem juz wymie-
nionych, ktére odnoszg si¢ do opisu produktu.

5.4 Krojenie i pakowanie
W celu zapewnienia lepszej identyfikowalnosci dodaje si¢ nastgpujacy przepis:
LW celu uniknigcia ryzyka zastgpienia migsa objetego ChOG podejmuje si¢ nastepujace $rodki ostroznosci:

— organizacja zakladu umozliwia wyrazne oddzielenie w czasie lub przestrzeni rozbioru produktéw objetych
ChOG od pozostalych produktéw.

— migso objete ChOG jest krojone seryjnie o okreslonej porze dnia lub tygodnia”.
Nastepujace przepisy:

,Zaklady sa zobowigzane do przestrzegania przepiséw dotyczacych higieny. Musza by¢ zatwierdzone zgodnie
z obowigzujacymi przepisami”

oraz

,Krojenie i pakowanie w porcjach przeznaczonych dla konsumentéw moze przeprowadzac rzeznia lub zaklad roz-
bioru migsa (UVCI) lub dystrybutor (UVCM)”

skresla sig, poniewaz sg zbedne w stosunku do przepiséw ogélnych.
Nastepujacy przepis:

LJagniecina moze by¢ wprowadzana do obrotu w tuszach, czesciach hurtowych lub w porcjach dla konsumentéw
(UVCI lub UVCM)”

otrzymuje brzmienie:

LJagniecina moze by¢ wprowadzana do obrotu w tuszach, czg$ciach pét-hurtowych lub w porcjach dla konsumen-
tow”.
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Przedmiotowe zmiany specyfikacji w rozdziale 5.4 ,Krojenie i pakowanie” nie majag wplywu na jednolity doku-
ment.

Dodaje si¢ akapit ,,5.5 Charakterystyka podrobéw” w zwigzku z wlaczeniem podrobéw do produktéw kwalifikuja-
cych si¢ do objecia ChOG ,Agneau des Pyrénées”.

Nastepujgce przepisy:

,Podroby pochodzg z tusz, ktére w momencie oddzielenia spelniajg wymagania niniejszej specyfikacji. Pakowanie
odbywa si¢ w okreSlonym czasie, w sposéb nieprzerwany i bez ryzyka pomylenia podrobéw objetych ChOG
z podrobami nieobjetymi ChOG. Jedynie podroby bez wad wygladu i zapachu, otrzymane z tuszy objetej ChOG,
sa zatrzymywane do ChOG”

wprowadza si¢ na potrzeby ograniczenia ryzyka zastgpienia i w celu zagwarantowania kryteriéw jakosci
w zwigzku z ChOG.

Uscisla si¢ réwniez, ze: ,U jagnigt karmionych mlekiem podroby mozna oddzieli¢ od tuszy po wazeniu. W przy-
padku jagniat rzeznych podroby, z wyjatkiem nerek, s3 oddzielone od tuszy przed zwazeniem, po sprawdzeniu
pochodzenia i stopnia otluszczenia. Sa schladzane bezposrednio po oddzieleniu tuszy do temperatury wewnetrz-
nej 3 °C przed wysylka. Nastepnie grupowane sg wedtug dziennej partii i identyfikowane na podstawie numeru
partii ubojowej”.

Okresla si¢ pakowanie podrob6w:

— ,sprzedaz hurtowa w workach prézniowych lub w zidentyfikowanych szczelnych pojemnikach,

— albo jako UVC na tackach foliowanych lub w workach prézniowych”.

Przedmiotowe uicilenia sg konieczne, poniewaz podroby dodaje si¢ do produktéw kwalifikujacych si¢ do objecia
ChOG ,Agneau des Pyrénées”.

Niniejsza zmiana rozdziatu 5.5 ,Charakterystyka podrobéw” specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity
dokument poza punktem 3.2 ,Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1” poprzez wyrazne okreslenie, ze
podroby sa wprowadzane do obrotu w postaci $wiezej lub gleboko mrozone;j.

Poniewaz dozwolone jest glebokie mrozenie, dodaje si¢ pkt 5.6 Glebokie mrozenie:

,Mrozenie migsa i podrobéw jest wykluczone, dozwolone jest jedynie glebokie mrozenie”.

Dozwolone jest jedynie glebokie mrozenie ze wzgledu na wplyw zamrazania na migso w wyniku tworzenia si¢
krysztatkéw wigkszych niz w procesie glebokiego mrozenia. Po mrozeniu czas spadku temperatury jest dtuzszy
w przypadku ograniczonego spadku temperatury, co prowadzi do powstawania duzych krysztatéw, ktére mogg
nastepnie przebi¢ wiékna migSniowe migsa w momencie rozmrazania i spowodowaé dodatkowg utrate wody, co
wplynie na wladciwo$ci migsa podczas rozmrazania.

Niniejsza zmiana w rozdziale 5.6 ,Gl¢bokie mrozenie” specyfikacji nie ma wplywu na jednolity dokument poza
sekcja 3.2 ,Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1” poprzez wyrazne okreslenie, Ze migso moze byé
wprowadzane do obrotu w postaci §wiezej lub gleboko mrozone;.

Terminy glebokiego mrozenia okreslono w nowym punkcie 5.6.1 — Terminy glebokiego mrozenia

W przypadku migsa maksymalny czas migdzy ubojem a glebokim mrozeniem wynosi 7 dni.

W przypadku podrobéw maksymalny czas migdzy ubojem a glebokim mrozeniem wynosi 3 dni”.

Te maksymalne okresy pozwalaja zapewni¢ zachowanie wlasciwosci produktu.

Przedmiotowa zmiana w rozdziale 5.6.1 ,Terminy glebokiego mrozenia” specyfikacji nie ma wplywu na jednolity
dokument.

Metoda glebokiego mrozenia jest okre$lona w nowym punkcie 5.6.2 — Metoda glebokiego mrozenia.

,Produkty sg gleboko mrozone w procesie, ktdéry pozwala na osiggniecie temperatury wewnetrznej -18 °C w ciggu
maksymalnie 10 godzin”.

W zwigzku z zakazem zamrazania proponuje si¢ procedury glebokiego mrozenia, ktére umozliwiaja tworzenie sie
malych krysztaléw (szybki i duzy spadek temperatur), przy czym ich wplyw na wlasciwos$ci migsa po rozmrozeniu
jest niewielki lub wrecz nie wystepuje.



12.5.2022 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 19339

Przedmiotowa zmiana, w rozdziale 5.6.2 ,Metoda glebokiego mrozenia” specyfikacji produktu, nie ma wplywu na
jednolity dokument.

W nowym akapicie w pkt 5.6.3 — Przechowywanie specyfikacji produktu dodaje si¢ date minimalnej trwatosci pro-
duktéw mrozonych:

,Data minimalnej trwalosci (DMT) wynosi maksymalnie 21 miesigcy. Data minimalnej trwalosci (DMT) podrobéw
wynosi maksymalnie 18 miesiecy”.

Dodanie daty minimalnej trwaloéci (DMT) w zwigzku z glebokim mrozeniem ma réwniez wplyw na jednolity
dokument w pkt 3.5 Szczegélne zasady majace zastosowanie do krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do kt6-
rego odnosi si¢ nazwa”.

5.6.  Punkt,Zwigzek”

Cale brzmienie rozdziatu , Elementy uzasadniajace zwigzek z pochodzeniem geograficznym” specyfikacji produktu
przeredagowuije si¢ z dwoch powoddéw. Przede wszystkim nie odpowiada on juz obecnym oczekiwaniom dotycza-
cym wykazania tego zwiazku. Punkt ten zawieral niegdy$ rozwiniety opis (24 strony) historii praktyk rolniczych
(15 stron), a nastepnie organizacji sektora (9 stron). W zwigzku z tym zostat streszczony w celu wykazania wylacz-
nie bedacych przedmiotem zainteresowania elementéw merytorycznych. Poniewaz wniosek dotyczy rozszerzenia
obszaru geograficznego i rozszerzenia produktéw kwalifikujgcych si¢ do objecia ChOG, dokonuje si¢ przegladu
przedmiotowego punktu w celu wykazania zwigzku migdzy produktem a pochodzeniem geograficznym zmienio-
nej specyfikacji.

Warunki panujgce w Srodowisku Pirenejow, na duzych wysokos$ciach, charakteryzujace si¢ duzg iloscig opaddéw,
wystarczajacym naslonecznieniem i surowymi temperaturami w okresie zimowym, ale fagodnymi latem, wyjas-
niajg wzrost trawy spozywanej przez owce, matki jagniagt. Dodano opis masywu obszaru geograficznego w celu
lepszego scharakteryzowania rzezby terenu ze wschodu na zachéd w zwiazku z klimatem.

Opis rozmieszczenia hodowli owiec rozszerzono na calg francuskg cze$¢ tanicucha Pirenejéw, gdzie chéw owiec
pozostaje przewazajacym rodzajem hodowli. Gradienty klimatyczne, a zwlaszcza opadowe, pomiedzy poszczeg6l-
nymi sektorami tego obszaru przyczynily si¢ do rozwoju i zréznicowania trzech ras mlecznych i siedmiu ras
mamek, ktdre s3 dobrze przystosowane do lokalnej specyfiki. Te cechy szczeg6lne zostaly przedstawione i zilustro-
ware.

W przypadku jagnigt mlecznych zwigzek tworzy gléwnie matka, poniewaz dieta jagniecia karmionego mlekiem
opiera si¢, jak wskazuje jego nazwa, na mleku matki. Aby utrzymac ten zwiazek, jagnieta powinny pochodzi¢
wylacznie od owiec lokalnych pirenejskich ras i ras odpornych, ktérych wypas podnosi warto$¢ obszaru. Owce te
maja bowiem nastepujace cechy i predyspozycje, ktére byly przedmiotem selekcji w obrgbie danych populacji
zwierzat, w szczeg6lnosci w zakresie odpornosci: posiadaja zdolnos¢ przystosowania si¢ do zagrozen (zywnoscio-
wych lub klimatycznych), czyhajacych na hodowle, w ktérej zwierzeta sg utrzymywane. Wykazujg one latwo$é
pod wzgledem prowadzenia stada i przejawiajg zdolno$¢ do poszukiwania pozywienia (chodzenie, przemieszcza-
nie si¢). W przypadku tych jagniat stosowanie ojcow ras migsnych innych niz rasy pirenejskie (Berrichon du Cher,
Charollais, Suffolk i Texel) jest juz mozliwe w specyfikacji ChOG jagniat karmionych mlekiem. Aby wzmocni¢ ten
zwigzek z terytorium, nie utrzymano wykorzystywania do uboju tak zwanych jagniat rzeznych spoza Pirenejow.

Nalezy pamigtad, ze sezonowe pasterstwo wedrowne bylo historycznie zjawiskiem powszechnym. Obecnie nalezy
do rzadkosci. Pojawienie si¢ drapieznikéw, ograniczenia dotyczace wlasnosci gruntéw i trudnosci z zatrudnieniem
pasterzy w istocie utrudnily t¢ praktyke. Jednak nawet w przypadku stad, ktore nie s3 wypasane sezonowo, uwar-
stwienie rolinnoéci ma zasadnicze znaczenie w prowadzeniu hodowli, umozliwiajagc wymiane zasobéw paszo-
wych i zbéz miedzy podmiotami z podgérza i obszaréw gorskich.

Ustep zostal nieznacznie rozszerzony w celu wprowadzenia mozliwosci korzystania z o$rodkéw tuczu konico-
wego. Tucz jagnigt poza hodowla, w ktérej sie urodzily, jest bowiem praktyka tradycyjnie rozwijang w masywie
Pirenejow ze wzgledu na duze rozproszenie gospodarstw gorskich oraz brak mozliwosci produkeji paszy do
tuczu konicowego na tych obszarach.
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W przesztosci sprzedaz jagniat zawsze ozywiala targi i jarmarki w dolinach gérskich i na okolicznych réwninach.
Migso jagnigce bylo czgsciowo wykorzystywane do konsumpcji wlasnej, ale byto réwniez sprzedawane w duzych
miastach na otaczajacych réwninach (Tuluza, Bordeaux, Perpignan itp.) oraz na rynku hiszpanskim.

Nacisk kladzie si¢ na komplementarno$¢ miedzy jagnigtami karmionymi mlekiem i jagnigtami znanymi jako jag-
nigta rzezne. W rzeczywistosci jagnigta karmione mlekiem sprzedawano pod koniec lata lub jesienig, aby opréznié
przepelnione owczarnie po zejSciu z letnich pastwisk, natomiast jagnieta ciezkie trzymano dluzej, aby ukonczyé
ich tucz w owczarni i sprzeda¢ je zimg lub wiosng na Wielkanoc.

Szczegblne cechy migsa jagniecia karmionego mlekiem pozostajg niezmienione. Dodaje si¢ szczegélne cechy
migsa jagniecia rzeZnego.

Ostatnia cz¢$¢, odnoszacg si¢ do zwigzku migdzy poszczegélnymi czynnikami naturalnymi wystepujacymi na tym
obszarze a szczeg6lnymi cechami produktu, przeformutowano w taki sposob, aby dotyczyla ,Agneau des Pyré-
nées”. Podkreslono w niej komplementarno$¢ miedzy poszczeg6lnymi obszarami hodowli w Pirenejach, réznymi
metodami chowu i tuczu koficowego jagniat. Zespot pirenejski, taczacy wysokie gory i ich przedgérze, sprzyja roz-
wojowi hodowli zwierzat, zwlaszcza owiec. Owce majg zdolno$¢ zywienia si¢ przez co najmniej siedem miesigcy
w roku na pastwiskach, w gérach i na trawiastych zboczach. Tradycyjne lokalne rasy sa przystosowane do warun-
kéw glebowych i klimatycznych, systeméw chowu i dostepnych zasobéw paszowych. Ten wybodr ras umozliwit
funkcjonowanie calego komplementarnego systemu, ktéry laczy ,Agneau des Pyrénées” z jego terytorium.

Zmiana w sekgji ,Zwiazek” specyfikacji produktu ma wplyw na jednolity dokument w pkt 5 ,Zwigzek z obszarem
geograficznym”.

5.7. Punkt Etykietowanie”
Nastepujacy przepis:

— ,produkty objete chronionym oznaczeniem geograficznym »Agneau de lait des Pyrénées« muszg by¢ etykieto-
wane zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

— Oznaczenie geograficzne musi by¢ umieszczone na etykiecie poprzez napis »Agneau de lait des Pyrénéesc.

— Z wylaczeniem wyjatkowych przypadkéw logo »chronione oznaczenie geograficzne« umieszcza si¢ na elemen-
tach informacji”

skresla si¢. Zgodnie z odpowiednimi wymogami krajowymi otrzymuje on nowe brzmienie:

,Niezaleznie od og6lnych zasad etykietowania etykieta produktu zawiera:

— chroniong nazwe »Agneau des Pyrénées« w tym samym polu widzenia co logo ChOG;

— okreslenie »ChOG« obok chronionej nazwy;

— W przypadku jagnigt w wieku ponizej 45. dnia zycia, zgodnie z warunkami okreslonymi w specyfikacji pro-
duktu, mozna doda¢ jedynie nastgpujace stowa: »Agneau de lait«. Rozmiar czcionki wyrazéw »Agneau des

Pyrénées« »ChOGe nie moze by¢ mniejszy niz dwie trzecie czcionki wyrazéw »Agneau de lait«”.

W przypadku jagniat w wieku co najmniej 45 dni na etykiecie umieszcza si¢ napis ,Agneau de lait”. Ma to na celu
zachowanie precyzji na etykiecie znaku ,Agneau de lait”, do ktdérego przyzwyczajeni sg dystrybutorzy i konsu-
menci.

Dodaje si¢ nastgpujacy przepis:

,Kraj pochodzenia »Francja« umieszczony w tym samym polu widzenia co chroniona nazwa »Agneau des Pyré-
nées«ilogo ChOG.

Ponadto odniesienia do terminu »Pyrénées« nie moga by¢ thumaczone w przypadku produktéw objetych ChOG”.
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Przepis ten dodany do specyfikacji wprowadza zakaz tlumaczenia terminu ,Pyrénées” i wymog wyraznego wska-
zania kraju pochodzenia na etykiecie. Wynika on z rozporzadzenia w sprawie rejestracji nazwy do rejestru ChNP
i ChOG w 2012 r. Umozliwia zachowanie tych elementéw wnioskéw wynikajacych z komunikacji migdzy Francja
a Hiszpanig przy okazji rejestrowania nazwy jako ChOG w 2012 r.

Zmiana w rozdziale ,Etykietowanie” specyfikacji produktu ma wplyw na jednolity dokument w jego pkt ,3.6
Szczegblowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa”.

5.8. Punkt ,Inne”

- Organy kontrolne:

Zgodnie z instrukcjami obowigzujgcymi na szczeblu krajowym, ktére majg na celu ujednolicenie formulowania
specyfikacji produktéw, usuwa si¢ nazwe i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej. Punkt ten zawiera obecnie
dane kontaktowe wlaiciwych organéw kontroli na szczeblu krajowym we Frangji: Krajowego Instytutu ds. Pocho-
dzenia i Jako$ci (Institut national de l'origine et de la qualité [INAO]) oraz Dyrekcji Generalnej ds. Konkurencji,
Konsumpcji i Walki z Naduzyciami (Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression
des fraudes [DGCCREF]). Nazwa i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej s obecnie dostgpne na stronie interne-
towej INAO oraz w bazie danych Komisji Europejskiej.

Zmiana w rozdziale ,Struktura kontroli” specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity dokument.

- Wymogi krajowe:

Gléwne punkty podlegajace kontroli dodaje si¢ do wymogéw krajowych zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi.

Zmiana w sekgji specyfikacji ,Wymogi krajowe” nie ma wplywu na jednolity dokument.

- Zalgczniki

Usuwa si¢ dokumenty zalaczone do obecnej specyfikacji, takie jak: $wiadectwa, wykaz producentéw sera Roque-
fort w Pyrénées Atlantiques Orientales na poczatku stulecia, dane ekonomiczne w sektorze, artykuly prasowe i bib-
liografia.

Przedmiotowa zmiana specyfikacji produktu nie ma wplywu na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
»~Agneau des Pyrénées”

Nr UE: PGI-FR-0665-AMO1 - 21.5.2021

ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
»Agneau des Pyrénées”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1.  Typ produktu

Klasa 1.1 Migso $wieze (i podroby)
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3.2.  Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

»Agneau des Pyrénées” jest to migso jagniece pochodzace od samic lokalnych ras z Pirenejow: Aure i Campan,
Barégeoise, Basco-Béarnaise, Castillonnaise, Lourdaise, Manech téte noire, Manech téte rousse, Montagne Noire,
Rouge du Roussillon, Tarasconnaise. Jagnigta karmione mlekiem pochodzg od rasy mlecznej (Basco-Béarnaise,
Manech téte noire lub Manech téte rousse); ojcowie nalezg do wyzej wymienionych ras lokalnych lub ras Berrichon
du Cher, Charoldres, Suffolk i Texel.

~Agneau des Pyrénées” sg to, w zaleznosci od okresu chowu:

— ,jagnieta karmione mlekiem” czyli mtode jagnigta. Hodowane przez maksymalnie 45 dni i karmione wylacznie
mlekiem matki, charakteryzuja si¢ tusza o masie od 4,5 kg do 11 kg, w zaleznosci od rodzaju prezentacji, o
stopniu otluszczenia na poziomie 2 lub 3. Surowe migso ma barwe od rézowej do jasnorézowe;. Jest to pro-
dukt sezonowy, ubdj jagniat nastepuje bowiem w okresie od 15 pazdziernika do 15 czerwca;

— tak zwane jagnieta rzezne, to znaczy ciezsze, poddawane sa ubojowi miedzy 60. a 160. dniem zycia i karmione
mlekiem matki przez co najmniej pierwsze 60 dni. Posiadaja tusz¢ o wadze od 13 kg do 22 kg, ktérej uformo-
wanie jest oznaczone jako R lub O, a stopieni otluszczenia wynosi 2 lub 3. Surowe migso charakteryzuje sie
rézowg barwa i thuszczem zwartym do bardzo zwartego, bialym do lekko zabarwionego

Migso moze by¢ wprowadzane do obrotu w postaci calych tusz lub péltusz pokrytych otoka lub w postaci kawal-
kow, $wiezych lub gleboko mrozonych. Nastepujace podroby sa réwniez wprowadzane do obrotu jako objete
ChOG: cale wngtrznosci, serce, watroba, nerki, grasica, zwacze i fapy — $wieze lub gleboko mrozone.

3.3.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

33.1 Zywienie stada hodowlanego

W ciagu calego roku owce przebywaja okresowo na catkowicie wolnym wypasie, w owczarni oraz na przemian —
na wolnym wypasie i w owczarni. Zywienie owiec odbywa si¢ na pastwiskach przez co najmniej 210 dni w roku
Mieszanki paszowe sg podawane jako uzupelnienie podstawowej dawki pokarmowej paszy. Zimg wykorzystywa-
nie zielonki zalezy od warunkéw klimatycznych, ale uzytki zielone pozostaja dominujgcymi zasobami paszowymi.
Zimowe dodatki paszowe w dawce opieraja si¢ na paszach konserwowanych, ziarnach zb6z, stomie i mieszankach
paszowych.

3.3.2  Zywienie jagniat
Jagnieta karmione sa wylacznie mlekiem owczym z wymion.

W przypadku jagnigt znanych jako jagnieta rzeZne podstawg Zywienia jest mleko matki z wymion. Moga one jed-
nak otrzymywa¢ dodatkowe pozywienie sktadajace si¢ z paszy, stomy i mieszanek paszowych.

Mieszanki paszowe s wytwarzane z:

— ziaren zb6z i produktéw zbozowych;

— nasion lub owocéw oleistych i produktéw pochodnych innych niz pochodzace z palmy i ziaren palmowych;
— nasion ro§lin strgczkowych i ich produktéw pochodnych;

— bulw, korzeni, trzciny cukrowej i ich produktéw pochodnych; produkty pochodzace z trzciny cukrowej
i buraka cukrowego nie moga stanowi¢ wiecej niz 5 % catkowitej masy mieszanki paszowej;

— innych nasion i produktéw pochodnych;
— odwodnionej lucerny w postaci granulatu;
— mineraléw i produktéw pochodnych z wyjatkiem maczki kostnej i popiotu kostnego;

— produktéw ubocznych fermentacji dozwolonych mikroorganizméw: drozdzy i skladnikéw drozdzy (drozdze
piwne), wywaru melasowego [CMS (skondensowana rozpuszczalna melasa)], produktéw ubocznych wytwa-
rzania kwasu L-glutaminowego, skrobi, skrobi wstepnie zelowanej, mono- i diglicerydéw kwaséw tluszczo-
wych, propano-1,2-diolu.

Dozwolone dodatki to:
— dodatki technologiczne: przeciwutleniacze, spoiwa, Srodki przeciwzbrylajace;

— dodatki sensoryczne: substancje aromatyzujace;
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— dodatki dietetyczne: witaminy, zwigzki pierwiastkéw Sladowych, aminokwasy. Mocznik i jego pochodne sa
zabronione;

— dodatki zootechniczne: $rodki polepszajace strawnos$¢, stabilizatory flory jelitowej, inne dodatki zootech-
niczne.

Zboza i pochodne zb6z muszg stanowic co najmniej 30 % catkowitej masy mieszanki paszowej.

3.4.  Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym
Jagnieta rodzg si¢ i s3 hodowane (gospodarstwo urodzenia, oérodek grupowania w partie poprzedzajacy osrodek

tuczu konicowego i, w stosownych przypadkach, osrodek tuczu koficowego) na obszarze geograficznym ChOG
»Agneau des Pyrénées”.

3.5. Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Data minimalnej trwatosci (DMT) wynosi maksymalnie 21 miesigcy. Data minimalnej trwatosci (DMT) podrobéw
wynosi maksymalnie 18 miesiecy”.

3.6.  Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

W przypadku jagnigt w wieku ponizej 45. dnia zycia, zgodnie z warunkami okreslonymi w specyfikacji, nalezy
dodac okreslenie: ,Agneau de lait”.

Kraj pochodzenia ,Francja” umieszczony w tym samym polu widzenia co chroniona nazwa ,Agneau des Pyrénées”

ilogo ChOG. Ponadto odniesienia do terminu ,Pyrénées” nie moga by¢ thumaczone w przypadku produktéw obje-
tych ChOG.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego
w departamencie Pyrénées-Atlantiques:
— Kantony w calosci: Baigourra et Mondarrain; Billére et coteaux de Jurangon; Gave et Terres du Pont-Long; Hen-
daye — Cote Basque-Sud; Le cceur de Béarn; Lescar; Montagne Basque; Nive-Adour; Oloron-Sainte-Marie 1 i 2;
Ouzoum, Gave et Rives du Néez; Pau 1, 2, 3 i 4; Pays de Bidache — Amikuze — Ostabarre; Saint-Jean de Luz;

Ustaritz-Vallées de Nive et Nivelle.

— Kanton Orthez et Terres des Gaves et du Sel: wszystkie gminy z wyjatkiem Baigts-de-Béarn, Puyod, Ramous,
Saint-Boés, Saint-Girons-en-Béarn.

— Kanton Vallées de I'Ousse et du Lagoin: wszystkie gminy z wyjatkiem Limendous, Lourenties.

— Gminy Anglet, Argagnon, Artigueloutan, Bayonne, Biarritz, Castétis, Denguin, Labastide-Cézéracq, Lacq, Lée,
Mont, Ousse, Sauvagnon, Serres-Castet.

w departamencie Hautes-Pyrénées:

— Kantony w calosci: Haute-Bigorre; La vallée de la Barousse; La vallée des Gaves; Lourdes 1 i 2; Moyen-Adour;
Neste, Aure i Louron; Ossun.

— Kanton Vallée de I'Arros et des Baises: wszystkie gminy z wyjatkiem Bernadets-Dessus, Clarac, Goudon, Liba-
ros, Mouledous, Orieux, Sabarros, Sentous, Toumous-Devant.

— Kanton Coteaux: gminy Aries-Espénan, Bazordan, Betbéze, Castelnau-Magnoac, Casterets, Caubous, Deveze,
Gaussan, Lalanne, Laran, Lassales, Monléon-Magnoac, Monlong, Pouy, Sarriac-Magnoac, Thermes-Magnoac,
Villemur.

— Gmina Sarrouilles, Soues.

w departamencie Haute-Garonne:

— Kantony w calosci: Bagneres de Luchon; Saint-Gaudens.
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— Kanton Auterive, wszystkie gminy z wyjatkiem: Auribail, Auterive, Beaumont-sur-Léze, Capens, Caujac, Cinte-
gabelle, Esperce, Gaillac-Toulza, Grepiac, Grazac, Labruyéere-Dorsa, Marliac, Mauressac, Mauzac, Miremont,
Montaut, Lagrace-Dieu, Noé, Puydaniel.

— Kanton Cazeres, z wyjatkiem gmin: Agassac, Ambax, Beaufort, Bérat, Boissede, Cambernard, Castelgaillard,
Casties-Labrande, Cezac, Coueilles, Forgues, Frontignan-Saves, Goudex, Isle-en-Dodon, Labastide-Clermont,
Labastide-Paumes, Lahague, Lautignac, Lherm, Martisserce, Mauvezin, Mirambeau, Molas, Mones, Montastruc-
Savés, Montgras, Pin-Murelet, Plagnole, Polastron, Poucharramet, Pouy-de-Touges, Rieumes, Riolas, Saint-
Araille, Sainte-Foy-de-Peyroliéres, Sajas, Saveres, Senarens.

w departamencie Gers:

— Gmina Saint-Blancard.

w departamencie Ariége:

— wszystkie gminy z wyjatkiem: Canté, Labatut, Lissac, Saint-Quirc.

w departamencie Aude:

— Kantony w calosci: Limoux; Quillan.

— Kanton Bram: gminy Escueillens-et-Saint-Just-de-Bélengard, Monthaut, Romy.

— Kanton Carcassone 2: gminy Verzeille, Villefloure.

— Kanton Trebes: gminy Arquettes-en-Val, Caunettes-en-Val, Fajac-en-Val, Labastide-en-Val, Mayronnes, Montlaur,
Pradelles-en-Val, Rieux-en-Val, Servies-en-Val, Taurize, Villar-en-Val, Villetritouls.

— Kanton Fabrezan: wszystkie gminy z wyjatkiem Boutenac, Camplong-d’Aude, Fabrezan, Ferrals-les-Corbiéres,
Fontcouverte, Luc-sur-Orbieu, Montseret, Saint-André-de-Roquelongue.

w departamencie Pyrénées-Orientales:
— Kantony w catosci: Canigou; Les Pyrénées catalanes.

— Kanton La Vallée de I'Agly: wszystkie gminy z wyjatkiem Cases-de-Pene, Espira-de-I'Agly, Opoul-Périllos, Rive-
saltes, Salses-le-Chateau, Vingrau.

— Kanton La Vallée de la Tét: gminy Ille-sur-Tét, Montalba-le-Chateau.
— Kanton Cote Vermeille: wszystkie gminy z wyjatkiem Palau-del-Vidre, Saint-André.
— Kanton Les Aspres: gminy Caixas, Calmeilles, Llauro, Montauriol, Oms, Passa, Torderes.

— Kanton Vallesp-Albéres: wszystkie gminy z wyjatkiem Montesquieu-des-Alberes, Saint-Genis-des-Fontaines,
Villelongue-dels-Monts.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek z pochodzeniem , Agneau des Pyrénées” opiera si¢ na jego renomie i jakoSci rézowego czy — w zaleznosci
od jego wieku — wrecz jasnorézowego migsa, ktdre jest charakterystyczne dla diety opartej na mleku matki. Wyko-
rzystanie owiec pirenejskich ras mlecznych i mamek, ktére sg szczegdlnie dobrze przystosowane do tego terenu,
pozwala tym jagnigtom o niskim stopniu uformowania uzyska¢ stopien ottuszczenia tuczu od cienkiej do grubszej
okrywy tluszczowej.

W Pirenejach wystepuja obszary gérskie o réznej wysokosci oraz tereny podgérskie. Rzezba terenu ma silny
wplyw na klimat. W Pirenejach panuje klimat gérski z surowymi zimami oraz tagodnymi i stonecznymi latami.
Blisko§¢ oceanu i blokowanie mas powietrza oceanicznego przez goéry na zlagodzenie warunkéw klimatycznych
i duza ilo$¢ opadéw deszczu. Ponadto na tym samym obszarze opady deszczu, nastonecznienie i temperatura r6z-
nig si¢ w zaleznosci od nachylenia i stopnia ekspozycji terenu, co stwarza ré6znorodne warunki klimatyczne. Takie
czynniki $rodowiskowe, panujace na duzych wysokosciach, z obfitymi opadami deszczu, wystarczajacym nasto-
necznieniem i temperaturami, niskimi w zimie, ale umiarkowanymi w lecie, umozliwiaja wzrost trawy w sposob
odpowiedni dla pasterstwa. Dzialalno$¢ pasterska w Pirenejach datuje si¢ na ponad siedem tysiecy lat. Ze wzgledu
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na strome zbocza w gérach i na pogérzu wigkszos¢ terendw nadaje si¢ do wypasu, zwlaszcza w lecie. Chow typu
pasterskiego jest najodpowiedniejszym sposobem optymalnego wykorzystania tych uzytkéw zielonych, dlatego
tez w Pirenejach wystepuje duzy odsetek przezuwaczy zwlaszcza bydla i owiec. System ten moze funkcjonowaé
wylacznie w przypadku ras przystosowanych do ich terytorium.

Hodowla owiec wystepuje w calym fancuchu Pirenejéw w zwigzku ze wzrostem traw w ciagu roku dzieki fagod-
nemu i wilgotnemu klimatowi. Gradienty klimatyczne, a zwlaszcza opadowe, pomiedzy poszczegdlnymi sekto-
rami tego obszaru przyczynily si¢ do rozwoju i zréznicowania trzech ras mlecznych i siedmiu ras mamek, ktére
sa dobrze przystosowane do lokalnej specyfiki.

Rzezba terenu zapewnia warstwowy charakter roslinnosci, ktéra rozwija si¢ w zaleznosci od pér roku, co cechuje
prowadzenie hodowli owiec. W przesztosci ekosystem pasterski koncentrowat si¢ na sezonowym pasterstwie wed-
rownym zwierzat ro$linozernych w celu racjonalnego wykorzystania trawy gorskiej, uzupelnianej pasza, a w szcze-
g6lnosci zbozami.

Owece ras pirenejskich sg odporne, dostosowane do zmian klimatu oraz do wypasu na halach. Rasy te nadal prze-
wazaja na tym obszarze. Ze wzgledu na swojg odporno$¢ zwierzgta pod wzgledem morfologii przystosowane sg
do chodzenia: maja dlugie i cienkie koficzyny i sa dos¢ lekkie.

Tucz jagniat jest praktyka tradycyjnie rozwinigta w masywie Pirenejow, najczgsciej w systemach hodowli mamek,
z ktérych jedynym dochodem jest sprzedaz jagniat, tuczonych na miejscu, aby przynosily jak najwigksze korzysci.
Jednak ze wzgledu na rozproszenie gospodarstw gérskich i niski potencjal produkgji paszy stosowanej w okresie
tuczu koficowego na tych obszarach ostatni etap tuczu niektérych jagniat rzeznych odbywa si¢ poza ich hodowla
urodzenia, w o$rodku tuczu koncowego.

Jagnigcing pirenejska uzyskuje si¢ dzigki metodom produkeji i umiejgtnodciom zwigzanym z terytorium:

obszar geograficzny charakteryzuje si¢ specyficznymi warunkami topograficznymi i klimatycznymi, ktére sprzy-
jaja hodowli, w szczegdlnosci owiec.

ZespOl pirenejski, laczacy wysokie gory i ich przedgérze, sprzyja rozwojowi hodowli zwierzat, zwlaszcza owiec.
Zrbznicowana rzezba terenu i klimat umozliwiajg uzupelnianie si¢ obszaréw gérskich i pagérkowatych.

Owce zywig si¢ przez co najmniej siedem miesiecy w roku na pastwiskach, w gérach i na trawiastych wzgdrzach.

Ze wzgledu na swoja odporno$¢ rasy te umozliwily utrzymanie gospodarstw rolnych na trudnych obszarach,
poprzez rentowne systemy rolno-pasterskie, poniewaz s3 w stanie dostosowac si¢ do ograniczen glebowych i kli-
matycznych panujacych w $rodowisku pirenejskim. Warstwowos$¢ roslinnosci jest wykorzystywana w zaleznosci
od pory roku i cechuje sposéb prowadzenie hodowli owiec w Pirenejach.

Wykorzystanie lokalnych i odpornych ras pirenejskich prowadzi do praktyk spéjnych z uwzglednieniem réznych
cech charakterystycznych tego obszaru (rozproszenie gospodarstw: problemy zwigzane z izolacja, dostepnoscia
zasobow paszowych, trudno$ciami z pobieraniem zwierzat).

Szczegdlne cechy i réznorodnosé warunkéw srodowiskowych w taficuchu Pirenejow umozliwily rozwéj dziesigciu
ras owiec. Kazda z tych dziesigciu ras doskonale przystosowana do swojego terytorium i sposobéw prowadzenia
hodowli w Pirenejach umozliwia uzyskanie okreslonych jagnigt o niskim stopniu uformowania.

Owce mleczne sg dojone, w zwiagzku z czym nalezy je oddzieli¢ od jagniat, gdy jagnigta sg jeszcze mlode. Uprawa
trawy na tym obszarze pozwala na dysponowanie szczeg6lnie bogatym mlekiem zaspokajajgcym wszystkie
potrzeby zywieniowe jagniat, ktorych jedyna dieta jest mleko matki z wymion. Migso tego jagnigcia karmionego
mlekiem bedzie w istocie jasne do jasnorézowego. Owce mamki nie sa dojone, wigc przebywaja gldéwnie z jagnie-
tami przez co najmniej 60 dni, czyli przez okres potrzebny jagnieciu do rozwinigcia systemu pokarmowego prze-
zuwaczy i przejicie z mleka na dietg paszowa i zbozows. Ta dwuetapowa dieta i wiek jagniat — ani zbyt miode, ani
zbyt dojrzale — umozliwiaja uzyskanie rézowej barwy miesa.

Hodowcy zachowali swoje systemy hodowli, umozliwiajac produkeje tych dwdch rodzajéow jagniat, ktére sg roz-
poznawane i cenione:
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,Szczegblnie ceni¢ karmione mlekiem jagnigta z Pirenejow. Ich migso odzwierciedla tagodnos¢ mleka az po
wymiar mistyczny. W Biblii jagnie symbolizuje niewinno$¢, triumf Zycia nad $miercig i zmartwychwstanie.
Czastke tego odnajdujemy, gdy bierzemy do ust migso: matczyna czulo$é, delikatny smak przypraw, niczym obiet-
nica raju”. Rencontres Savoureuses, petit traité de 'excellence francaise [Smakowite spotkania, czyli mata rozprawa
o francuskiej wykwintnosci] Alain Ducasse, wyd. Plon, 1999.

,Firme Fourcade tworzy od szeSciu do siedmiu pokolen specjalistéw w dziedzinie jagnigciny i baraniny z Pirenejow.
Jagniecina »Agneau des Pyrénées« w Tarbes cieszy si¢ powszechng renoma. Ojciec Léon Fourcade wysylal jagnie-
cing bez zarejestrowanego znaku towarowego do Paryza”. La qualité agro-alimentaire dans les Pyrénées [Jakos¢ produk-
t6w rolno-spozywczych w Pirenejach], wyd. transhumance, 1994.

W 1989 r. utworzono ,Confrérie de 'Agneau de lait des Pyrénées”. Od lat 80. ubieglego wieku producenci z Pirene-
jow zrzeszali sig i organizowali dzialania majace na celu podniesienia wartosci swoich produktéw (poprzez marke
Chouria na Zachodzie, badania dotyczace jagnieciny ,Primeur Pyrénées” w Srodkowej czesci Pirenejéw). W 2007 r.
w Srodkowych Pirenejach utworzono znak towarowy ,Agneau des Pyrénées”.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7b3a8cf3-e829-4f4f-963e-3cb61014c5¢5
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