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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 278/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Touraine”
PDO-FR-A0501-AMO03
Data zlozenia wniosku: 12.5.2022
1. Opis i uzasadnienie

1. Ofigalny kod geograficzny
Opis i uzasadnienie

Zaktualizowano gminy obszaru geograficznego oraz obszaru bezposredniego sasiedztwa wedtug oficjalnego kodu geo-
graficznego.

Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Zmieniono pkt 6 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Wyznaczone dziatki rolne
Opis i uzasadnienie

Do wykazu posiedzen wlasciwego komitetu krajowego, ktory zatwierdzil wyznaczone dziatki rolne, dodano date 9
i10 lutego 2022 r.

Zmiana ta ma na celu dodanie daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy zmiany dotyczacej dziatek wyznaczo-
nych do produkeji w obrebie obszaru geograficznego produkcji. Wyznaczenie granic dziatek rolnych polega na zidenty-
fikowaniu na obszarze geograficznym produkgji dzialek nadajacych si¢ do produkcji produktu objetego dang chroniona
nazwa pochodzenia.

W odniesieniu do uzupelniajacych oznaczen geograficznych ,Oisly” i ,Chenonceaux” odsyta si¢ do przejscia od procesu
identyfikacji dzialek do procesu wytyczenia granic dziatek w celu ich identyfikacji, aby stwierdzi¢, ktére moga produko-
waé nazwe Touraine z tymi uzupelniajgcymi oznaczeniami geograficznymi.

Przedmiotowe zmiany nie dotyczg jednolitego dokumentu.

3. Przepisy rolnosrodowiskowe
Opis i uzasadnienie
W odniesieniu do wszystkich dzialek, na ktérych produkuje si¢ nazwe Touraine, dodano nastgpujacy przepis:

,Catkowite chemiczne odchwaszczanie dzialki jest zabronione”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana ta stara si¢ w wigkszym stopniu uwzgledni¢ dazenie spoleczne do ograniczenia stosowania $rodkéw ochrony
rodlin i lepszego uwzglednienia potrzeb rodowiska.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

4. Odniesienie do organu kontrolnego
Opis i uzasadnienie

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zmieniono w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfikacjami
nazw pochodzenia. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.

Zmiana ta nie wymaga zmiany jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Touraine

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego:

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
1. Normy analityczne

KROTKI OPIS

Sa to biale, czerwone i réZowe wina niemusujace oraz biale i réZowe wina musujgce. Naturalna objetoiciowa zawartos§¢
alkoholu w bialych, czerwonych i rézowych winach niemusujacych wynosi co najmniej 10 %.

Po zapakowaniu wszystkie partie wina spelniaja ponizsze normy analityczne:

— Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach biatych i rézowych nie przekracza 4 graméw na
litr, a kwasowo$¢ miareczkowa — wyrazona jako kwas winowy — przekracza 3,5 grama na litr.

— Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach czerwonych nie przekracza 2 graméw na litr.
W przypadku win czerwonych fermentacja jabtkowo-mlekowa jest zakoficzona. Zawarto$¢ kwasu jabtkowego nie
przekracza 0,3 grama na litr.

— Zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach biatych i rézowych wytwarzanych bez wzboga-
cania, o rzeczywistej objetoSciowej zawartosci alkoholu wynoszacej co najmniej 12,5 %, nie przekracza 6 graméw
na litr. W tym przypadku kwasowo$¢ miareczkowa wyrazona jako kwas winowy jest nizsza od zawartosci cukréw
fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) maksymalnie o 1 gram na litr.

— Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12,5 % w winach biatych,
czerwonych i rézowych oraz 13 % w bialych i rézowych winach musujacych (w przypadku wzbogacania moszczu).

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)
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2. Kwasowosé

KROTKI OPIS

Kwasowos¢ lotna i calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki w biatych i ré6zowych winach niemusujacych odpowiadaja
warto$ciom okreSlonym w przepisach wspélnotowych. Kwasowo$¢ lotna, kwasowos¢ ogdlna i catkowita zawarto§é
dwutlenku siarki w czerwonych winach niemusujgcych odpowiadaja wartosciom okreslonym w przepisach wspdlnoto-
wych.

Kwasowos¢ lotna, kwasowo$¢ ogdlna, catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla w rézowych i biatych
winach musujacych odpowiadajg warto$ciom okreslonym w przepisach wspélnotowych.

Kwasowos¢ lotna kazdej partii wina niepakowanego, ktére moze by¢ opatrzone okresleniem ,primeur” (wczesne) lub
,nouveau” (mlode), nie przekracza 10,2 miliekwiwalentu na litr.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

3. Opis

KROTKI OPIS

Wina objete kontrolowang nazwg pochodzenia ,Touraine” charakteryzujg si¢ kraglym smakiem oraz $wiezym i odpo-
wiednio zréwnowazonym finiszem. Wachlarz aromatéw win biatych charakteryzujacych sie czesto bladozloty szatg
obejmuje nuty od owocowych, przywodzacych na mysl owoce cytrusowe lub egzotyczne, po nuty kwiatowe przywo-
dzgce na mysl biale kwiaty. Wina te pozostawiajg Swiezy posmak.

Wina rézowe rozwijajg delikatne aromaty, ktére mogg przywodzi¢ na mysl czarna porzeczke, owoce egzotyczne lub
owoce cytrusowe.

Wina czerwone produkowane z odmiany winorosli gamay N (wina opatrzone okre§leniem ,gamay” lub wina opatrzone
okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”) maja czesto wisniowa szate i zwykle rozwijaja gorgce aromaty drobnych czerwo-
nych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) na jedwabistych taninach. Wina te sa zréwnowazone, faczac
w sobie lekkos¢ i subtelno$¢. Wina produkowane z polaczenia odmian lub wylacznie z odmiany winorosli Cabernet
franc N, na zachdd od poludnika w Tours, sg eleganckimi i mocnymi winami o dobrej strukturze taninowej, ktérych
aromatyczna ekspresja taczy w sobie czerwone owoce (czeresnie, truskawke, maling, porzeczke) i czarne owoce nad-
ajace im barwe od ciemnego rubinu do glebokiej barwy owocu granatu.

Biale i r6zowe wina musujace charakteryzuja si¢ przewaznie kwasna strukturg, ktéra nadaje im calg ich $wiezos¢ i sub-
telno$¢. Kwasowosci tej towarzyszg nuty owocowe, a z czasem mogg wyksztalci¢ sie nuty chatki.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)
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5. Praktyki winiarskie
1. Szczegdlne praktyki enologiczne

a. Szczeg6lne praktyki enologiczne

— Do produkgji win rézowych dopuszcza si¢ wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mieszan-
kach stosowanych w preparatach, w przypadku moszczy i mtodych win w trakcie fermentacji w zakresie nieprze-
kraczajacym 15 % objetosci win rézowych wytworzonych przez danego producenta wina z danych zbioréw, przy
czym maksymalna dawka nie moze przekracza¢ 60 graméw na hektolitr.

— W przypadku win czerwonych zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy maksymal-
nym progu czeSciowego stezenia wzgledem objetosci przed wzbogacaniem wynoszacym 10 %.

— Wina musujgce wytwarza si¢ wylacznie przy zastosowaniu metody drugiej fermentacji w butelkach.

— Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 12,5 % w winach biatych,
czerwonych i ré6zowych oraz 13 % w bialych i r6zowych winach musujacych (w przypadku wzbogacania moszczu).

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkeji wina nalezy przestrze-
gaé wymogdow obowiazujacych na poziomie wspélnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa mor-
skiego.

b. Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 4 500 roélin na hektar, a odstep miedzy rzedami winorosli wynosi maksy-
malnie 2,10 metra. Odstep migdzy krzewami w tym samym rzedzie wynosi co najmniej 0,9 metra.

Winorosl przycina sie stosujac albo cigcie dlugie albo ciecie krotkie, z maksymalnie 11 oczkami na roéling.

Niezaleznie od metody cigcia winoro§l mozna przycinaé, pozostawiajac 2 dodatkowe oczka na roéling, pod warunkiem
ze w stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 lisciom liczba galazek owocujacych w roku na
ro§ling nie bedzie przekraczata 11.

2. Maksymalna wydajnos¢

a. Wina biale

72 hektolitry z hektara

b. Wina czerwone i rézowe
66 hektolitrow z hektara

c. Wina musujgce

78 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i produkcja wina, a takze zbi6ér winogron, ich fermentacja oraz produkcja wina musu-
jacego, jego dojrzewanie i pakowanie odbywaja si¢ na obszarze nastgpujacych gmin (wykaz sporzadzony zgodnie z ofi-
cjalnym kodem geograficznym ,code officiel géographique” z 2021 r.):

— w departamencie Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches,
Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-
Saint-Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Changay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé,
Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civ-
ray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché,
Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine, Joué-lés-
Tours, Langeais (wylacznie na dawnym terytorium gminy Langeais, posiadajacej obecnie status gtéwnej gminy), Lar-
cay, Lémeré, Lerné, Lignieres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-
Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Parcay-Meslay, Pocé-sur-
Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviére, La Roche-Clermault, Rochecorbon,
Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-
Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Régle, Sainte-Maure-de-Touraine, Savigny-en-Véron,
Savonnieres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valleres, Véretz, Ver-
nou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray;
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— w departamencie Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Ché-
mery, Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (w odniesieniu do obszaru gmin delegowanych Con-
tres i Thenay), Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Mon-
thou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-
Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-
en-Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (w odniesieniu do obszaru gmin delegowanych Chambon-sur-Cisse i Moli-
neuf) Valliéres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (w odniesieniu do obszaru gminy delegowanej Chouzy-sur-Cisse),
Veuzain-sur-Loire (w odniesieniu do obszaru gminy delegowanej d'Onzain).

7. Odmiana(-y) winorosli
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Cot N —Malbec N
Gamay N
golleau N
Grolleau gris G
Meunier N
Orbois B
Pineau d’Aunis N
Pinot gris G
Pinot noir N
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Sauvignon gris G — Fié gris

8. Opis zwiazku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny ma posta¢ tagodnie pofaldowanego plaskowyzu polozonego na potudniowy zachéd od Basenu
Paryskiego i odpowiada obszarowi zbiegu rzek, na ktérym Cher, Indre i Vienne tacza si¢ z Loarg. Region winiarski, zaj-
mujgcy powierzchnie okoto stu kilometréw, ciagnie sie wzdluz dolin, z wyjatkiem regionu winiarskiego Sologne na
wschodzie, w ktérym winnica lezy na plaskowyzu miedzy Cher a Loara.

Obszary geograficzne uzupelniajgcych oznaczeni geograficznych ,Amboise” i ,Mesland” leza w samym sercu dolin,
ktore ciagna si¢ z zachodu na wschdd wzdluz Doliny Loary, natomiast obszar geograficzny uzupelniajgcego oznaczenia
geograficznego , Azay-le-Rideau” graniczy z doling rzeki Indre. W dolinie Cher, wzdluz dolnego biegu tej rzeki, poto-
zony jest obszar uzupelniajacego oznaczenia geograficznego ,Chenonceaux”, natomiast obszar uzupelniajacego ozna-
czenia geograficznego ,Oisly” zajmuje wschodni plaskowyz polozony miedzy Loarg a Cher.

Ogdlna wysokos¢ na obszarze 143 gmin wchodzacych w sklad obszaru geograficznego rzadko przekracza 100 lub 120
metrow.

Wina pochodzg z dziatek, ktdre rygorystycznie i precyzyjnie wytyczono, inspirujgc si¢ historycznymi o$rodkami pro-
dukcji. Wéréd dziatek tych mozna wyrdznié:

— dzialki, na ktérych wystepuja gleby pochodzace od itéw z krzemieniami, z ktérymi zmieszane sg piaski mioceniskie,
ktére to gleby nazywane sg lokalnie ,bournais perrucheux”;

— dzialki, na ktérych wystepuja gleby powstale na itach z krzemieniami lub ,perruches” badz kamieniste gleby ifowo-
wapienne pochodzace od wapieni, nazywane lokalnie ,aubuis”; sg to cieple i przepuszczalne gleby, ktére wystepuja
na pierwszych zboczach lub pagérkach otaczajacych doliny;

— dzialki, na ktdrych wystepuja gleby typowe dla dolin, polozone na dawnych tarasach aluwialnych, nazywane lokal-
nie ,graviers” (zwir).
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Na obszarze geograficznym wystepuje klimat oceaniczny, ktérego wplyw znacznie tagodnieje im dalej na wschéd
obszaru geograficznego, na wysokosci potudnika w Tours. O tym lagodnieniu klimatu §wiadczg temperatury i opady,
ktére wynosza od okolo 550 milimetréw na zachodzie do 650 milimetréw na wschodzie, a wigkszy zakres temperatur
na wschodzie wskazuje na znacznie slabszy wplyw oceanu.

Pozostalo$ci dawnej prasy winiarskiej odkryte w Cheillé w poblizu Azay-le-Rideau $wiadczg o tym, ze w ,Touraine”
winoro§l uprawiano juz w Il wieku. Pod wplywem Kosciota, migdzy VIII a XII wiekiem, nastgpuje prawdziwy rozkwit
uprawy winorosli.

Obecnosé dworu krélewskiego w Dolinie Loary w XVI wieku (zamki w Chambord, Chenonceau) przyczynita si¢ do
znacznego rozwoju produkeji win gatunkowych, jak réwniez do zwigkszenia renomy niektérych winnic klasy ,crus”.
Produkcja rozwingla si¢ po ogloszeniu edyktu o dwudziestu milach, w ktérym zakazano produkeji wina wokdét stolicy.
W czasie tym pojawily si¢ natomiast odmiany winorosli gamay pochodzace z regionu Lyonu.

Loara i Cher, bedgce naturalnymi szlakami komunikacyjnymi, spontanicznie zachecaly do handlu produktami z przed-
miotowego obszaru geograficznego oraz rozwoju i wywozu tej produkcji. Handel najlepszymi winami prowadzony jest
gloéwnie z Holandig i Anglia — poprzez barierg celng w Ingrandes-sur-Loire, niedaleko Nantes. Przedmiotowe wina
gatunkowe nazywano wowczas ,winami morskimi” ze wzgledu na to, ze nadawaly si¢ one do transportu.

W XVIII wieku winnica rozwija si¢ w dolinie dolnego biegu rzeki Cher, wokdl miast Bléré, Thésée, Montrichard i Che-
nonceaux. Przy okazji XII rocznego badania rolnego (1804 r.) sporzadzono opis odmian winoroéli z tego sektora.
W znajdujacej si¢ w tym badaniu ,Tabeli winoro$li najbardziej rozpowszechnionych na wzgdrzach potozonych nad
rzeka Cher” odmiang cot przedstawiono jako gléwng odmiang winorosli bedaca ,najbardziej rozpowszechnionym
gatunkiem winoro$li na wzgdrzach potozonych nad rzeka Cher o ekspozycji potudniowej, z ktérego produkuje si¢
wino najwyzszej jakosci”.

W 1845 r. hrabia ODART wspomnial réwniez w swojej ,Ampélographie” (Ampelografia), ze odmiana cot N jest ,naj-
czesciej uprawiang odmiang winoro$li na brzegach rzek Cher i Lot”. W 1860 r. zawsze bardzo precyzyjny w swoich opi-
sach Jules GUYOT napisal: ,Gléwny o$rodek uprawy odmiany breton (cabernet franc N) znajduje si¢ w Bourgueil, mie-
dzy Chinon i Saumur, gdzie produkuje si¢ z niej znakomite wina; odmiana ta znika jednak, na wschodzie regionu,
gdzie w Loir-et-Cher dominujg odmiany cot, chardenet, pinot noir, beurot i meunier (...)".

Po kryzysie wywolanym przez filoksere region winiarski ,Touraine” odtworzono z wykorzystaniem odmian winoroli
wywodzacych si¢ w szczegdlnoéci z nowych, szczepionych odmian, takich jak gamay N i sauvignon B. W ten sposéb
stopniowo powstawal obszar geograficzny, do ktérego wigczano sektory produkcji wina o dobrym potencjale jakoscio-
wym, aw 1939 r., krétko przed wybuchem II wojny $wiatowej, uznano kontrolowang nazwe pochodzenia ,Coteaux de
Touraine”.

Nazwe ,Touraine” ostatecznie przyjeto w 1953 r.

Region winiarski zajmuje wéwczas obszar 8 000 hektaréw, a producenci, zrzeszeni w pigciu spétdzielczych wytwor-
niach wina, rozwijaja produkcje win z odmian winoroéli sauvignon B i gamay N, kt6re zdobywaja ugruntowang renome
w sektorze gastronomicznym pod nazwami zwyczajowymi ,sauvignon de Touraine” i ,gamay de Touraine”.

Producenci z doliny rzeki Cher, Swiadomi potencjalu swojego terytorium i swoich odmian winorosli, juz w 1985 r.
posadzili odmiany cot N i sauvignon B na dzialkach polozonych na pierwszych zboczach, natomiast producenci
z regionu winiarskiego Sologne zarezerwowali odmiang winoro§li sauvignon B dla dzialek, na ktérych wystepuja pia-
szczyste gleby.

Ich dazenie do zapewnienia autentycznosci win znajduje odzwierciedlenie w uznaniu uzupelniajacych oznaczen geogra-
ficznych ,Chenonceaux” w odniesieniu do win bialych i czerwonych ze wzgérz polozonych nad rzeka Cher i ,Oisly”
w odniesieniu do win bialych z regionu winiarskiego Sologne.

W 2009 r. region winiarski zajmuje obszar 4 500 hektaréw uprawianych przez okoto 800 producentéw. Wielkos¢ pro-
dukcji wynosi okoto 260 000 hektolitrow wina, z czego ponad 60 % stanowig wina biale. Wina objete kontrolowang
nazwg pochodzenia ,Touraine” charakteryzuja si¢ kraglym smakiem oraz $wiezym i odpowiednio zréwnowazonym
finiszem.

Wachlarz aromatéw win bialych charakteryzujacych si¢ czgsto bladoztoty szatg obejmuje nuty od owocowych, przywo-
dzgcych na mysl owoce cytrusowe lub egzotyczne, po nuty kwiatowe przywodzgce na mysl biale kwiaty. Wina te
pozostawiajg $wiezy posmak.
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Wina rézowe rozwijaja delikatne aromaty, ktére moga przywodzi¢ na mysl czarng porzeczke, owoce egzotyczne lub
owoce cytrusowe.

Wina czerwone produkowane z odmiany winorosli gamay N (wina opatrzone okresleniem ,gamay” lub wina opatrzone
okre$leniem ,primeur”) majg czesto wisniowa szate i zwykle rozwijajg gorace aromaty drobnych czerwonych owocéw
(czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) na jedwabistych taninach. Wina te sa zréwnowazone, taczac w sobie lekko§é
i subtelno$¢. Wina produkowane z polgczenia odmian lub wylacznie z odmiany winorosli Cabernet franc N s3 eleganc-
kimi i mocnymi winami o dobrej strukturze taninowej, ktérych aromatyczna ekspresja faczy w sobie czerwone owoce
(czere$nig, truskawke, maling, porzeczke) i czarne owoce nadajgce im barwe od ciemnego rubinu do glebokiej barwy
owocu granatu. Biale i r6zowe wina musujace charakteryzuja si¢ przewaznie kwasng strukturg, ktéra nadaje im calg ich
Swiezo$¢ i subtelno$é. Kwasowosci tej towarzyszg nuty owocowe, a z czasem moga wyksztalci¢ si¢ nuty chatki. Wina
niemusujgce: rozlegla sie¢ rzeczna, ktéra tworza Loara, Vienne, Cher i Indre, uksztaltowala na przestrzeni lat pagérko-
waty plaskowyz, na ktorym wystepuja migkkie skaly z drugo- i trzgciorzedu. W $redniowieczu, pod wplywem Kosciola,
mieszkancy tego terenu zalozyli winnice wzdluz uksztaltowanych w ten sposob wzgérz i na obrzezach plaskowyzu.

Blisko$¢ rzek juz w okresie renesansu byta waznym atutem, ktéry sprzyjal wywozowi win ,Touraine”. Trwalo$¢ bariery
celnej w Ingrandes-sur-Loire, skad wina wywozono do Holandii, oraz przyjecie w 1577 r. edyktu o dwudziestu milach
uksztaltowaly w ten sposéb region winiarski Doliny Loary i przyczynily si¢ do produkcji wysokiej jakosci win. Ze
wzgledu na warunki klimatyczne w zachodniej czgSci obszaru geograficznego uprawia si¢ gtéwnie odmiany winorosli
chenin B i cabernet franc N, natomiast odmiany sauvignon B, cot N i gamay N wybiera si¢ chetniej we wschodniej czgsci
obszaru geograficznego. Potudnik w Tours wyznacza t¢ naturalng granice klimatyczna. Wybdr odmian winorosli byt
naturalng konsekwencja zréznicowanych warunkéw uprawy winorosli, z ktérymi borykali si¢ producenci.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami obszar dzialek wyznaczonych do zbioréw winogron moze obejmowaé wylacznie
te dziatki, na ktérych wystepuja gleby przepuszczalne powstale gldwnie na podlozu turoniskim i senonskim. Bogate
w kamienie krzemionkowe ily z krzemieniami pokrywaja gtéwnie gleby dolin posrednich. Krzemienie te, wystepujace
w znacznej ilosci na powierzchni gleby, odgrywaja wazng role podczas dojrzewania, zwigkszajac wspotczynnik
wymiany ciepla w glebie. Warunki te w duzej mierze przyczyniaja si¢ do poprawy jakosci zaréwno win bialych, jak
i win czerwonych.

Odmiana winorosli sauvignon B jest szczeg6lnie przystosowana do uprawy na dzialkach, na ktérych wystepuja gleby
,perruches” i ,aubuis”. Panujgce na tych dziatkach warunki umozliwiajg jej osiagniecie stalej dojrzalosci na przestrzeni
lat. Dzicki wystepujacym na tym obszarze glebom i klimatowi wina produkowane z przedmiotowej odmiany uzyskuja
$wiezy i oryginalny charakter. W 2009 r. stanowily one 2/3 produkcji wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia.
Czarna odmiana winorosli gamay N, ktéra postuzyta do odbudowy winnicy po kryzysie wywolanym przez filoksere,
uprawiana jest gtéwnie na dzialkach, na ktérych wystepuja gleby zawierajace ily z krzemieniami, a wina produkowane
z tej odmiany s owocowe i rzeskie. Podstawowa odmiang winorosli, z ktérej produkuje si¢ czerwone wina na wschdd
od potudnika w Tours, jest odmiana cot N, natomiast na zachéd od tego potudnika dominuje odmiana cabernet franc
N. Nadajg one winom dobrg strukture taninowg.

Na obszarze geograficznym ChNP ,Touraine” uznawanych jest 5 uzupelniajacych oznaczen geograficznych.
Amboise

Plaskowyz z migkkiej kredy charakteryzuje si¢ do$¢ wyrazng rzezbg terenu o wysokosci 80-100 metréw. Rdznorod-
no$¢ warunkéw geologicznych i pedologicznych umozliwita producentom zapewnienie kazdej zadomowionej odmia-
nie winoro$li optymalnych warunkéw wzrostu. Wina rézowe sa owocowe i $wieze, wina czerwone, ktére maja dobra
strukture taninows, charakteryzuja si¢ do$¢ intensywnymi aromatami przywodzacymi na my$l gléwnie nuty czerwo-
nych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki), natomiast wina biale sg zazwyczaj wytrawne, lecz czasami
mogg zawieral cukry fermentacyjne i kwalifikowac si¢ jako ,potwytrawne”, , pétstodkie” lub ,stodkie”. Dojrzewanie win
czerwonych pozwala ztagodzic ich strukture taninows. Jezeli chodzi o wina biale, dojrzewanie zwigksza ich zlozonosé
aromatyczna.

Azay-le-Rideau

Dzigki temu, ze region winiarski polozony jest miedzy dolinami Loary i Indre, wystepuje w nim klimat umiarkowany.
Odmiany winoro§li grolleau N i chenin B, ktére wykorzystuje si¢ do produkcji eleganckich i $wiezych win bialych oraz
owocowych win rézowych, uprawia si¢ na piaszczysto-zwirowych wzgérzach i uskokach. Zgodnie ze stosowanymi
praktykami, aby uzyskac ten owocowy charakter, wina rézowe produkuje si¢ obowigzkowo z zastosowaniem techniki
bezposredniego tloczenia poprzedzajacego fermentacje. Wina biale, ktore moga niekiedy zawieraé cukry fermentacyjne,
sg eleganckie i mineralne.



C 278/18 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 20.7.2022

Chenonceaux

Obszar geograficzny rozciaga si¢ na wzgdrzach polozonych na obydwu brzegach rzeki Cher. Odmiany winorosli sadzi
si¢ na dzialkach, na ktérych wystepuja gleby o wysokiej zawartosci krzemienia. Wino biale ma przewaznie intensywny
aromat z wyczuwalnymi nutami kwiatowymi (gldg, akacja itp.) oraz nutami bardziej owocowymi (owoce cytrusowe,
owoce suszone itp.). Dzigki dojrzewaniu trwajacemu co najmniej do dnia 30 kwietnia roku nastepujacego po roku zbio-
réw wina stajg si¢ kragle i subtelne. Wina czerwone charakteryzuja si¢ dobra strukturg taninowg. Aromat tych win jest
dos¢ intensywny i przywodzi na my$l gtéwnie nuty czarnych owocéw. Dojrzewanie, trwajace co najmniej do dnia 31
sierpnia roku nastgpujacego po roku zbioréw, pozwala uzyskaé wino o zlozonych aromatach oraz kraglych i jedwabis-
tych taninach.

Mesland

Obszar geograficzny potozony na pélnocnym wschodzie obszaru geograficznego kontrolowanej nazwy pochodzenia
,Touraine” odpowiada granicy plaskowyzu zwrdéconego w kierunku Loary. Cecha wsp6lng wystepujacych na tym obsza-
rze gleb jest obecno$¢ krzemienia i piaskéw miocenskich. Duzy zakres temperatur i polozenie geograficzne sprzyjaja
uprawie wezesnych odmian winoro$li. Wina czerwone i rozowe, produkowane gléwnie z odmiany winorosli gamay N,
wyksztalcaja skoncentrowane aromaty malych czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki). Wina
biale, ktére moga niekiedy zawieral cukry fermentacyjne, charakteryzuja si¢ zlozonymi aromatami z wyczuwalnymi
nutami kwiatowymi (gl6g, lipa, werbena itp.) oraz nutami bardziej owocowymi (owoce cytrusowe, gruszka itp.). Cha-
rakteryzuja si¢ czgsto Swiezym finiszem.

Oisly

W tych polozonych w sercu regionu winiarskiego Sologne winnicach produkuje si¢ biale wina wytrawne wylacznie
z odmiany winoroéli sauvignon B, ktéra rozwija swdj potencjal na kontynentalnych glebach piaszczystych i zwirowych
oraz formacjach zwanych ,z Sologne”, skladajacych si¢ z piaskow, 6w i falunéw. Klimat obszaru geograficznego wyrd-
znia si¢ wystgpowaniem pory skrajnie suchej, najbardziej odczuwalnej w regionie Turenii. W tym $rodowisku natural-
nym powstajg $wieze wina o subtelnych i delikatnych aromatach przypominajacych owoce cytrusowe i biate kwiaty.
Dojrzewanie, trwajace co najmniej do dnia 30 kwietnia roku nastepujacego po roku zbioréw, pozwala im uzyskac wigk-
szg ztozonos¢.

Region winiarski ,Touraine”, bedacy spadkobiercg winnic i dolin opiewanych przez kréléw, jest nadal jedna z perelek
wsrdd péinocnych winnic, a jego Zywe krajobrazy uprawne, zachowane dzigki wielowiekowej tradycji uprawy winoro-
8li, przyczynily si¢ do wpisania Doliny Loary na liste dziedzictwa historycznego UNESCO.

Wina musujace

Produkcja win musujacych wpisuje si¢ w opisany powyzej kontekst. Zauwazywszy, ze wina butelkowane w piwnicach

maja niekiedy tendencje¢ do ponownej fermentacji, producenci z regionu Turenii nauczyli si¢ kontrolowaé to zjawisko
,naturalnego musowania” i zaczgli je wykorzystywaé w procesie produkeji. Tak narodzily si¢ wina od XIX wieku ofero-
wane konsumentom jako ,pétmusujace”. Wystepowanie jaskinn wydrazonych w wapieniach typu tuffeau byto wéwczas
czynnikiem sprzyjajacym produkgji tego rodzaju win, do ktdrej niezbedne sa obszerne przestrzenie o umiarkowanej
temperaturze na potrzeby przechowywania wina i manipulowania nim.

Bogatsi o ponad stuletnie do$wiadczenie producenci win musujacych doskonale opanowali umiejetnoéci komponowa-
nia swoich cuvées. Terytorialna oryginalno$¢ win bialych znajduje odzwierciedlenie w wymogu, aby wsréd odmian

winorosli 60 % stanowily odmiany chenin B lub orbois B. Dtugie dojrzewanie ,sur lattes” (w pozycji lezacej) przyczynia
si¢ do rozwoju aromatéw chatki i ztozonosci win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sqsiedztwa
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu
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Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania win,
a takze fermentacji, dojrzewania i pakowania win musujacych, stanowi obszar nastepujacych gmin (wykaz sporzg-
dzony zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym ,code officiel géographique” z 2021 r.):

— w departamencie Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois;

— w departamencie Indre-et-Loire: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse;

— w departamencie Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne (w odnie-
sieniu do obszaru gmin delegowanych Feings, Fougeéres-sur-Bievre i Ouchamps), Les Montils, Mont-prés-Chambord,
Sambin, Selles-sur-Cher;

— w departamencie Maine-et-Loire: Brain-sur-Allonnes, Montsoreau.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

— Po kontrolowanej nazwie pochodzenia nalezy obowiazkowo umiesci¢ okreslenie ,gamay”, zgodnie z przepisami
okreslonymi w specyfikacji produktu.

— Kontrolowana nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ jednym z nastgpujacych uzupelniajacych oznaczen geogra-
ficznych, zgodnie z przepisami okreslonymi w specyfikacji produktu: ,Amboise”, , Azay-le-Rideau”, ,Chenonceaux”,
,Mesland”, ,Oisly”.

— Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupeni¢ okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”, zgodnie z przepisami

okreslonymi w specyfikacji produktu.
— Wszelkie okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — mogg regulowaé
panistwa czlonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionka o wymiarach (wysokos¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajg-

cych dwukrotnosci wymiaréw czcionki, ktdrg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Czcionka, ktérg zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moze by¢ wigksza (wysoko$c i szerokos¢) niz
dwie trzecie wielkosci czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Uzupetniajgce oznaczenia geograficzne

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Opis wymogu

— Uzupelniajace oznaczenia geograficzne ,Amboise”, ,Azay-le-Rideau” lub ,Mesland” umieszcza si¢ obowigzkowo po
kontrolowanej nazwie pochodzenia czcionkg o wymiarach (wysoko$¢ i szerokos¢) nieprzekraczajgcych wymiaréw
czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Uzupelniajace oznaczenia geograficzne ,Chenonceaux” lub ,Oisly” umieszcza si¢ obowiazkowo pod kontrolowang
nazwa pochodzenia czcionkg o wymiarach (wysoko$¢ i szerokos¢) nieprzekraczajgcych wymiaréw czcionki, ktéra
zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

— Na etykietach win bialych opatrzonych uzupelniajgcymi oznaczeniami geograficznymi ,Amboise”, ,Mesland” lub
,Azay-le-Rideau” obowigzkowo umieszcza si¢ okreslenie ,potwytrawne” zgodnie z normami analitycznymi ustalo-

nymi dla tego okreslenia w specyfikacji produktu i okreslenie ,pdlstodkie” lub ,stodkie” odpowiadajace zawartosci
cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winie zgodnie z definicjg zawarta w przepisach wspélnotowych.
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Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

— Na etykietach win rézowych opatrzonych uzupelniajacym oznaczeniem geograficznym ,Mesland” obowiazkowo
umieszcza si¢ okreSlenie ,,pétwytrawne” zgodnie z normami analitycznymi ustalonymi dla tego okreslenia w specy-

fikacji produktu i okreslenie ,pSlstodkie” lub ,stodkie” odpowiadajace zawartosci cukréw fermentacyjnych (glukozy
i fruktozy) w winie zgodnie z definicjg zawarta w przepisach wspélnotowych.

— Oznaczenie rocznika win, ktére mogg by¢ opatrzone okresleniem ,primeur” lub ,nouveau”, jest obowigzkowe.

— Na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to miejsce (fr. lieu-dit) wpisane do ksiag wieczystych;
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

— OkreSlenie ,gamay” zapisuje si¢ bezposrednio pod kontrolowang nazwa pochodzenia czcionks, ktérej wymiary sg
co najmniej réwne (pod wzgledem wysokosci i szeroko$ci) dwém trzecim wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kon-
trolowang nazwe pochodzenia, i co najwyzej réwne tym wymiarom.

Link do specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-fb0f49d6-abf0-4a1d-954e-89dbe4bf31b3
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