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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odeslania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze wina.

(2022/C 293/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie dw6ch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Corréze”
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Data zloZenia wniosku: 20.12.2017

1. Nazwa lub nazwy, ktére majg by¢ zarejestrowane

Correze

2. Panstwo czlonkowskie

Francja

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

4, Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

15. Wino wytwarzane z suszonych winogron

5. Opis wina lub win

1. Czerwone wina niemusujgce
KROTKI OPIS

Wina te majg zwykle barwe od rubinowej do barwy owocu granatu z fioletowymi refleksami. Nos charakteryzuje si¢
bardzo wyrazistymi aromatami z dominujacg nutg czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki)
polaczong z nutami korzennymi. Na podniebieniu wina te s $wieze i charakteryzuja si¢ harmonijng réwnowaga.
Czasami dojrzewaja one w drewnie i charakteryzuja si¢ wowczas jedwabistymi taninami i ztozonymi aromatami, od
nut truflowych” w przypadku starszych rocznikéw po nuty grzanki i wanilii w przypadku mlodszych rocznikéw.
Wina te sa wspanialym owocem gléwnie odmiany cabernet franc N, polaczonej niekiedy z dodatkowymi odmia-
nami, takimi jak cabernet-sauvignon N i merlot N, ktére wnoszg zlozono$¢ aromatyczng i moc. Mozna si¢ nimi
delektowad, gdy sa mlode, ale warto poczekac z degustacja do 5 lat.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 11 %.
Zawarto$¢ cukrow fermentujacych (glukozy i fruktozy) wynosi < 4 g/l.
Calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 12,5 %.

Fermentacja jabtkowo-mlekowa jest obowigzkowa w przypadku tych win, przy czym zawarto$¢ kwasu jabtkowego
wynosi < 0,4 g/l.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okre$lonymi w przepisach wspolnotowych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Biate wytrawne wina niemusujgce
KROTKI OPIS

Biale wina wytrawne, produkowane wylacznie z odmiany chenin B, maja na ogét bladozoélta szate ze zlotymi reflek-
sami. S3 to wina bardzo aromatyczne, charakteryzujgce si¢ nutami kwiatéw i biatych owocéw, a czasem aromatem
miodu. Te $wieze i owocowe na podniebieniu wina sg Zywe i mocne oraz charakteryzuja sie dtugim finiszem, w ktérym
dominuja nuty kwiatowe i mineralne.

Naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 10 %.

Zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy) wynosi < 4 g/l. Zawarto$¢ ta moze zostaé zwigkszona do 9 g/l,
jezeli catkowita kwasowo$¢ wyrazona w gramach kwasu winowego na litr jest nizsza od zawartosci cukréw resztko-
wych maksymalnie o 2 g.

Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 12,5 %.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sg zgodne z cechami okreslonymi w przepisach wspélnotowych.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. Wina opatrzone tradycyjnym okresleniem ,wino z suszonych winogron” (fr. vin de paille)
KROTKI OPIS

Wina te, produkowane z podsuszanych po zbiorze winogron odmian cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, char-
donnay B, merlot N i sauvignon B, charakteryzujg si¢ wysoka naturalng zawartoscia cukrow resztkowych. Ich szata
ma barwe od starego zlota do bursztynu. Bukiet charakteryzuje si¢ nutami przejrzatych owocow i bardzo mocnymi
aromatami suszonych lub kandyzowanych owocéw, przy czym w przypadku niektérych win wyczuwalna jest lekka
nuta rancio. Na podniebieniu charakteryzuja si¢ lagodnym atakiem, zywotnoscig oraz dlugo utrzymujacym si¢ posma-
kiem. Na etapie tloczenia naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 18 %,
a zawarto$¢ cukru co najmniej 320 g/l. Rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co naj-
mniej 12,5 %, a zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy) > 68 g/l. W przypadku tych win zabronione
jest stosowanie jakichkolwiek technik wzbogacania lub zageszczania, takich jak kriokoncentracja lub stosowanie pie-
c6éw lub komér do podsuszania. Wina dojrzewaja co najmniej do 15 listopada trzeciego roku nastgpujacego po roku
zbioréw, a wigc co najmniej 18 miesigcy w drewnie.

Produkt ten nalezy do kategorii 15 ,Wino z suszonych winogron” zgodnie z rozporzadzeniem nr 1308/2013.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 30

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 300
(w miligramach na litr)

6. Praktyki winiarskie

a)  podstawowe praktyki enologiczne
Praktyka uprawy
Minimalna gesto$¢ obsady na dzialkach wynosi 4 000 roslin na hektar.

Na kazda roSling przypada maksymalnie 2,50 m? powierzchni. T¢ maksymalng powierzchni¢ oblicza si¢ przez
pomnozenie odlegtosci miedzy rzedami przez odlegtos¢ miedzy roslinami.

Odstep miedzy rzedami winorosli nie moze wynosi¢ wigcej niz 2,50 metra, za$ odstep miedzy roslinami w tym
samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,85 metra.

Zasady te nie maja zastosowania do winoroli sadzonych tarasowo. Dziatka winorosli sadzonych tarasowo to dziatka
specjalnie zagospodarowana — jeszcze przed posadzeniem winorosli — w taki sposéb, aby wykorzystaé istniejace
nachylenie terenu. Takie zagospodarowanie prowadzi do zaburzenia zwykle stosowanej struktury odstepéw miedzy
nasadzeniami i wigZe si¢ z konieczno$cig przerwania stosowania narzedzi mechanicznych przy przemieszczaniu sig
na kolejny taras. W przypadku dzialek winorosli sadzonych tarasowo odstep migedzy krzewami w rzedzie wynosi
0,80-1 m.

Przycinanie wykonuje si¢ najpdzniej przed faza fenologiczna E, tj. trzema rozwinigtymi li$émi na dwéch pierwszych
oczkach.

Winoro$le prowadzone sg w formie jednoramiennego sznura Guyota, dwuramiennego sznura Guyota, jednoramien-
nego sznura Royat lub dwuramiennego sznura Royat.

Na etapie przycinania liczba oczek nie moze przekracza¢ 16 oczek na lozie.

Na etapie zawigzywania si¢ owocow (27. faza w skali Lorenza) liczba pedéw owocujacych nie moze przekraczac 12
peddéw na rosling.



C 293/14 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 1.8.2022

1. Przepisy szczegdlne dotyczace zbioréw
Praktyka uprawy

Wina opatrzone tradycyjnym okre$leniem ,wino z suszonych winogron” produkuje si¢ z recznie zbieranych winogron.

2. Przepisy szczeg6lne dotyczgce win opatrzonych tradycyjnym okresleniem ,wino z suszonych winogron”
Szczegblna praktyka enologiczna

Winogrona przeznaczone do wyrobu tych win suszy si¢ na kratach lub na stomianym podlozu przez co najmniej 6
tygodni w specjalnych, naturalnie lub sztucznie wentylowanych pomieszczeniach. W tym ostatnim przypadku tempe-
ratura powietrza wentylacyjnego jest zawsze rowna temperaturze powietrza na zewnatrz. Powietrze pochodzace z zew-
natrz mozna osuszy¢ za pomocg zimnego, suchego powietrza.

Wina dojrzewaja co najmniej do 15 listopada trzeciego roku nastgpujacego po roku zbiordw, a wigc co najmniej 18
miesiecy w drewnie.

b)  maksymalna wydajnosé

1. Czerwone wina niemusujgce

60 hektolitrow z hektara

2. Biale wytrawne wina niemusujace

65 hektolitréw z hektara

3. Wina opatrzone tradycyjnym okresleniem ,wino z suszonych winogron”

24 hektolitry z hektara

7.  Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie wina odbywajg si¢ na obszarze nastgpujacych gmin w departamencie
Correze:

Allassac, Beaulieu-sur-Dordogne, Bilhac, Branceilles, Brivezac, La Chapelle-aux-Saints, Chauffour-sur-Vell, Collonges-
la-Rouge, Curemonte, Donzenac, Ligneyrac, Marcillac-la-Croze, Meyssac, Noailhac, Nonards, Puy-d’Arnac, Queyssac-
les-Vignes, Saillac, Saint-Bazile-de-Meyssac, Saint-Julien-Maumont, Sioniac, Turenne, Végennes, Voutezac.

W przypadku win opatrzonych tradycyjnym okresleniem ,wino z suszonych winogron” zbiér winogron, ich suszenie,
fermentacja i wytwarzanie wina odbywaja si¢ na obszarze nastgpujacych gmin w departamencie Corréze:

Beaulieu-sur-Dordogne, Bilhac, Branceilles, Brivezac, La Chapelle-aux-Saints, Chauffour-sur-Vell, Collonges-la-Rouge,
Curemonte, Ligneyrac, Marcillac-la-Croze, Meyssac, Noailhac, Nonards, Puy-d’Arnac, Queyssac-les-Vignes, Saillac,
Saint-Bazile-de-Meyssac, Saint-Julien-Maumont, Sioniac, Turenne et Végennes.

8. Gléwne odmiany winorosli
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Merlot N

Sauvignon B — Sauvignon blanc

9. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar geograficzny ChNP ,Correze” znajduje si¢ w potudniowo-zachodniej cze¢sci departamentu Correze, na obsza-
rach podgérskich basenéw Brive i Meyssac. Na wschodnim krafcu rozcigga si¢ on u podnéza Masywu Centralnego,
na zachodzie na wzgdérzach Périgordu i w regionie Causse de Martel, a na poludniu jego granic¢ wyznacza rzeka
Dordogne.
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Ze wzgledu na geomorfologie i klimat departamentu Corréze mozliwosci zakladania winnic s3 znacznie ograniczone.
Jedynie baseny Brive i Meyssac maja odpowiednia ekspozycje, topografi¢ i sg polozone na odpowiedniej wysokosci do
uprawy winoro$li. Pod wzgledem pogodowym ten nisko potozony i dobrze ostonigty region charakteryzuje si¢ lagod-
nym i umiarkowanym klimatem, ktory kontrastuje z bardziej kontynentalnym klimatem plaskowyzu Limousin. Lata sg
gorgce, a zimy umiarkowanie chlodne. Opady deszczu sg réwnomiernie rozlozone w ciagu roku i wynosza $rednio
800-900 mm. Taki oceaniczny klimat, ktory w niektérych latach charakteryzuje sie jesiennymi epizodami niewielkich
opadéw deszczu znad Akwitanii, a w innych cieptymi i stonecznymi jesieniami, sprzyja produkcji win gatunkowych.
Podobnie na poziomie pedologicznym do uprawy winorosli odpowiednie sg jedynie gleby brunatne na wapieniach mar-
glistych lub piaskowcach w poludniowej czgsci basenu Meyssac oraz gleby na tupkach pionowych w pétnocnej czegsci
basenu Brive. Winnice sg zazwyczaj polozone na wysokosci 150-300 m n.p.m. Powyzej wysokosci 320 m n.p.m.,
czyli na péinoc od uskokéw Meyssac, Donzenac i Juillac, nie produkuje si¢ juz wina z uwagi na krystaliczne podloze.

Winorosl jest sadzona na najlepszych terenach uprawy i prowadzona zgodnie ze Scistymi zasadami dotyczgcymi ges-
to$ci obsady, przycinania, przywiazywania pedéw, wysokosci ulistnienia i wydajnosci, w zaleznosci od rodzaju produ-
kowanego wina, w celu uzyskania najlepszego stezenia i najlepszych waloréw aromatycznych poszczeg6lnych produ-
kowanych win.

Czerwone wina z obszaru ChNP ,Correze” produkuje si¢ gléwnie z odmiany cabernet franc N, ktéra — uprawiana na
bogatych w trufle glebach gliniasto-wapiennych, formacjach tupkowych lub terenach osadowych — pozwala uzyskaé
wina o barwie od rubinowej do barwy owocu granatu z fioletowymi refleksami, w ktérych dominujg aromaty czerwo-
nych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) polaczone z nutami korzennymi. W ramach uzupehienia
odmiany merlot N i cabernet-sauvignon N mogg nada¢ asamblazowi strukture i ztozonos¢ aromatyczng.

Wina objete uzupelniajacym oznaczeniem geograficznym Coteaux de la Vézere sa produkowane na terenach bogatych
w formacje lupkowe na zboczach Vézére na pélnocy Brive, co zapewnia czerwonym winom produkowanym
z odmiany cabernet franc N szczegdlne cechy, a mianowicie rubinowoczerwony kolor i ztozone aromaty czerwonych
owocéw (czere$ni, truskawki, maliny, porzeczki) oraz czarnych owocow. Jest to jedyny obszar, na ktérym produkuje
si¢ biale wina wytrawne jedynie z odmiany winorosli chenin B, dzigki czemu wina charakteryzuj si¢ nutami kwiatow
i bialych owocow.

Tradycja podsuszania wykorzystywana przy produkgji ,wina z suszonych winogron” jest kontynuowana na gliniasto-
wapiennych terenach basenu Meyssac, na ktorych warunki pogodowe panujace jesienia szczegdlnie sprzyjaja tej prak-
tyce. W przypadku wina z suszonych winogron geomorfologia i wynikajacy z niej mikroklimat sg podstawowymi
czynnikami umozliwiajacymi wytwarzanie tego produktu: tereny osadowe u podnéza masywu krystalicznego, ekspo-
zycja w pelni potudniowa i ostabiony wplyw oceanu. Ten obszar produkcji stanowi oryginalng kompozycje, nazywang
lokalnie ,Riviera Limousine”, dzigki ktérej przedmiotowe wino z suszonych winogron o barwie od starego zlota do
bursztynu i aromatach suszonych lub kandyzowanych owocoéw moze nabraé swoistego tagodnego charakteru. Uktad
wzgbrz, ktore tworzg amfiteatr u podnéza regionu Montagne limousine i géruja nad Dordogne na potudniu, zapewnia
naturalng wentylacje i lagodna jesieni, ktdre to czynniki sprzyjaja praktyce naturalnego suszenia owocow. Suszenie
owocow i roslin cieszy si¢ dtugg tradycja w tym regionie Bas-Limousin. Produkcja orzechéw wloskich jest bardzo roz-
powszechniona w basenie Meyssac, przy czym produkt ten jest objety ChNP ,Noix du Périgord”. Region ten byt réw-
niez waznym producentem tytoniu, a w ubieglym stuleciu praktykowano jego suszenie. Produkcje wina z suszonych
winogron opisat w 1821 r. Frangois Planchard de la Gréze. Stwierdza on, Ze winogrona zebrane po opadnigciu rosy
rozklada si¢ na stomie lub czystej podlodze. W potowie grudnia winogrona sg pozbawiane todyg i tloczone. T¢ wielo-
wiekowa tradycje, pozwalajacg na produkgje stodkiego wina o duzej typowosci, zachowano z biegiem czasu, pomimo
zmniejszenia powierzchni winnic w ostatnim stuleciu.

Chociaz po epidemii filoksery niemal zaniechano tradycji uprawy winoroli na sto lat, warto zauwazy¢, Ze na kazdym
z dwoch obszaréw winiarskich w Correze grupa pasjonatéw potrafita zjednoczy¢ si¢ wok6t wspdlnego projektu, aby
wskrzesi¢ te chwalebng tradycje. Ich umiejetnosci i zaangazowanie gwarantujg jako$¢ win i trwato$¢ winnic, w ktérych
sg one produkowane. Dostosowujac odmiany winoroli i metody uprawy do warunkéw panujacych na danym obsza-
rze, producenci wina stworzyli wysokiej jakosci produkty uzupelniajace, co pozwolito im przywréci¢ dawng renome
regionu.
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10. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Tradycyjne okreslenie ,wino z suszonych winogron”

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ tradycyjnym okresleniem ,vin de paille” (wino z suszonych winogron) w przy-
padku win, ktore spelniaja warunki produkcji wskazane dla tego rodzaju wina.
Uzupetniajgce oznaczenia geograficzne

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Nazwe pochodzenia mozna uzupelni¢ oznaczeniem geograficznym ,Coteaux de la Vézere” w przypadku win, ktére
spelniaja warunki produkcji wskazane dla tego uzupelniajacego oznaczenia geograficznego.

W przypadku uzupelniajacego oznaczenia geograficznego ,Coteaux de la Vézere” zbiér winogron, ich fermentacja
i wytwarzanie wina odbywajg si¢ na obszarze nastgpujacych gmin w departamencie Corréze: Allassac, Donzenac, Vou-
tezac.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-fflb5421f-1d52-4f8¢c-b484-b5a93270c83d
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