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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych

(2022/C 327/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~Steirisches Kiirbiskernsl”
Nr UE: PGI-AT-1460-AM02 — 9.12.2019 r.
ChNP () ChOG (X)

1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Gemeinschaft der Arbeitsgemeinschaft Steirischer Kiirbisbauern Gen.m.b.H. [stowarzyszenie hodowcéw dyni styryj-
skiej],
Landesinnung Steiermark des Lebensmittelgewerbes Berufszweig Olpresser [filia tloczni oleju styryjskiego cechu

przemyshu spozywczego].

c/o Gemeinschaft Steirisches Kiirbiskernol g.g.A. [stowarzyszenie producentéw na rzecz ChOG ,Steirisches Kiirbis-
kernol”]

Julius Straufl Weg 1a

8430 Leibnitz

OSTERREICH

Tel. + 43 345272151

Faks + 43 34527215115

E-mail: office@steirisches-kuerbiskernoel-gga.at

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Austria

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

B

Opis produktu

B

Obszar geograficzny

B

Dowdd pochodzenia

B

Metoda produkgji

B

Zwigzek

B

Etykietowanie

B

Inne [organ kontrolny, wymogi krajowe]

4. Rodzaj zmian

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity doku-
ment (lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczna
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

Obowigzujaca do tej pory specyfikacja, sktadajaca si¢ z kilku pojedynczych dokumentéw, zostata polaczona w jeden
dokument i zmieniona, przede wszystkim w celu uwzglednienia wymogéw dotyczacych procesu produkeji i dowodu
pochodzenia oraz w celu skorygowania obszaru geograficznego, ktéry zostal pierwotnie poprawnie przedstawiony
na mapie, ale zbyt wasko zdefiniowany w tekscie, a takze w celu zdefiniowania i poprawienia go zgodnie ze zmia-
nami nazw okregéw administracyjnych. Szczegélowy opis systemu kontroli przedstawiono w celu doprecyzowania
informacji i unikniecia wszelkich zaktocenn konkurencji. Pomaga on zapewnic jako$¢ i wyjatkowy charakter ,Steiri-
sches Kiirbiskern6l”.

Ponizej przedstawiono szczegblowe informacje:

Opis produktu:
Pkt 5 lit. b) obowigzujacej specyfikacji produktu —,Opis produktu”

,Ciemny, lepki olej jadalny, uzywany gléwnie jako olej do salatek. Wytwarza si¢ go z beztupinowych pestek dyni sty-
ryjskiej (Cucurbita pepo var. styriaca) przy zastosowaniu procesu delikatnego wytlaczania. Posiada wysoka zawarto$é
tluszczow wielonienasyconych jak réwniez skladniki o silnych wiasciwosciach odzywczych.”

oraz wyjaénienie:

»Steirisches Kirbiskernol« to ciemny, lepki olej jadalny o orzechowym smaku. Jego szczeg6lnag cechg jest to, ze
dobrze przylega do lisci salaty. Poniewaz jest bogaty w tluszcze wielonienasycone, ma wysoka warto$¢ odzywcza.

Analiza:
cigzar whasciwy: 0,90-0,92 kg/1,
zawarto$¢ ttuszczu: 90 %,

w tym kwas linolowy: 40-60 % i kwas oleinowy: 25-40 %; laczna zawartos¢ ok. 80 %; kwas oleopalmitynowy:
10-25 %, kwas stearynowy: 3—6 %, pozostale kwasy tluszczowe: 1-2 %.

Produktem podstawowym oleju jest styryjska dynia oleista (Cucurbita pepo var. styriaca) (znana réwniez jako dynia
oleista o bezlupinowych pestkach), odmiana wyhodowana poprzez selekcje mutacji, ktérej cztery najbardziej zew-
netrzne warstwy komorek (tuski nasion) nie stajg si¢ zdrewniale i zgrubiate. Dzigki temu nasiona maja typowa
barwe od oliwkowej do ciemnozielonej. Wedlug austriackiego genetyka Ericha Tschermaka von Seysnegga styryjska
odmiana dyni powstata prawdopodobnie spontanicznie w ubieglym wieku w wyniku mutacji utraty funkcji.

Nasiona maja nastgpujacy sklad odzywczy:
(skfad zmienia si¢ w zaleznosci od roku uprawy)

thuszcz: 45-53 %;
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biatko: 32-38 %;

weglowodany: 3-5 %;

widkno surowe: 2—4 %;

mineraly: 4-6 % (potas, fosfor, wapni, magnez, zelazo, miedz, mangan, selen, cynk);
witaminy: E, By, By, Bg, C, A, D;

ok. 615 kcal na 100 g porcje.

Pozostale znaczace skladniki odzywcze sg nastepujace:

fitosterole i cytrulina (dziatanie farmakologiczne w zaburzeniach prostaty);
skwalen (regulacja poziomu cholesterolu).

Z uwagi na zawarto$¢ skladnikow odzywczych pestki dyni styryjskiej bardzo réznig si¢ od zwyklych, obtuskanych
pestek. Roznice migdzy pestkami obluskanymi a pestkami bezlupinowymi pod wzgledem wartosci odzywczej ilu-
struje ponizsza tabela (Eduard von Boguslawski):

sucha masa jako % suchej masy
Pestki w warto$ciach
bezwzglednych Thuszez surowy Biatko surowe Wiékno surowe
Obtuskane pestki dyni 90,0 39,6 27,7 19,6
Pestki styryjskiej dyni oleistej 90,0 48,6 36,3 4,4

»Steirisches Kirbiskernol« rézni si¢ zatem od innych olejéw jadalnych pod dwoma waznymi wzgledami: typowym
dla regionu produktem podstawowym (naturalnie beztupinowe pestki dyni) oraz wyjatkowym procesem tloczenia
(bez rafinacji).”

otrzymujg nastgpujace brzmienie w celu ulepszenia i doprecyzowania opisu:

,5 lit. b) Opis produktu:
»Steirisches Kiirbiskernol« wytwarza sie z beztupinowych pestek styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca).

Pestki musza pochodzi¢ z kwalifikowanego materialu siewnego odmiany styryjskiej dyni oleistej zatwierdzonej
w Austrii i wpisanej na austriacka liste odmian.

Pestki dyni sa zawsze prazone przed tloczeniem. Dzigki temu uzyskuje si¢ ciemny, dichroiczny olej, ktéry pod
Swiatlo wydaje si¢ mie¢ barwe ciemnozielong/czerwong.

»Steirisches Kiirbiskernol« to lepki olej o charakterystycznym zapachu.
Ma bardziej lub mniej orzechowy smak w zaleznosci od intensywnosci procesu prazenia.

Olej nie jest filtrowany ani rafinowany. Nie jest on odsgczany, (czgSciowo) odkwaszany, bielony, dezodoryzowany ani
frakcjonowany.

»Steirisches Kiirbiskernol« sktada sie w 100 % z czystego oleju otrzymanego z pierwszego tloczenia beztupinowych
pestek styryjskiej dyni oleistej pochodzacych z wyznaczonego obszaru uprawy i tloczonych na wyznaczonym obsza-
rze.

Mieszanie go z innymi olejami lub pestkami jest zabronione.

Olej posiada wysoka zawarto$¢ thuszczéw wielonienasyconych, jak réwniez skfadniki o silnych wlasciwosciach odzy-
wezych.

Srednie parametry »Steirisches Kiirbiskernole:

Zawarto$¢ oleju w naturalnie beztupinowych pestkach styryjskiej dyni oleistej oraz ich cigzar wlasciwy i profil kwa-
sow thuszczowych mogg si¢ znacznie réznié, w zaleznosci od warunkéw glebowych i pogodowych w miejscu uprawy
dyn oraz od stopnia dojrzatosci.

ciezar wlasciwy: 0,90-0,92 kg/l;
zawarto$¢ thuszczu: minimum 99 %,

w tym kwas linolowy: 37-60 % i kwas oleinowy: 25-44 %; taczna zawartos¢ ok. 80 %;
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kwas palmitynowy: 10-20 %;
kwas stearynowy: 3-7 %;
pozostale kwasy tluszczowe: 1-2 %.

»Steirisches Kiirbiskernol« rézni si¢ od innych olejéw jadalnych pod kilkoma waznymi wzgledami: po pierwsze
z uwagi na typowy dla regionu produkt podstawowy (naturalnie beztupinowe pestki styryjskiej dyni oleistej) upra-
wiany na okre$lonym obszarze geograficznym, a po drugie z uwagi na typowy proces tloczenia (mechaniczno-hyd-
rauliczny) po prazeniu pestek”.

Uzasadnienie:

Szczegblna jako$¢ i charakterystyczny wyglad ,Steirisches Kiirbiskernol” zawsze byly postrzegane jako wypadkowa
regionalnego klimatu na okre§lonym obszarze upraw, specjalistycznej wiedzy rolnikéw w zakresie uprawy, pielegna-
¢ji i zbiordw oraz tradycyjnej metody produkcji polegajacej na ttoczeniu oleju. Dlatego tylko olej uzyskiwany z beztu-
pinowych pestek styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca) okreslono jako produkt objety chroniong nazwa
pochodzenia ,Steirisches Kiirbiskernol” o niezréwnanym smaku i aromacie. Opis, ktorego cze$¢ znajdowala sie
w pierwotnej specyfikacji, a czg$¢ zostala obecnie dodana, ma na celu jednoznaczne wyrazenie, ze jedynie w 100 %
czysty olej otrzymany z pierwszego tloczenia beztupinowych pestek styryjskiej dyni oleistej pochodzgcych z okreslo-
nego obszaru upraw i ttoczonych na okreSlonym obszarze moze by¢ oznaczany jako ,Steirisches Kiirbiskernol”.
Poniewaz pestki musza pochodzi¢ z kwalifikowanego materiatu siewnego odmiany styryjskiej dyni oleistej zatwier-
dzonej w Austrii i wpisanej na austriackg list¢ odmian, gwarantuje to, ze rozmnazane s3 wylacznie takie rodzaje
roélin, ktére sa odpowiednie dla austriackiego obszaru upraw, a tym samym pozwalajg zachowac jako$¢ pestek dyni
niezbednych do zapewnienia jakosci i charakterystycznego smaku ,Steirisches Kiirbiskernol”.

W obowiazujacej dotychczas specyfikacji produktu zawarto$¢ tluszczu wynosita 90 %; obecnie zmieniono ja na
~minimum 99 %”, poniewaz zazwyczaj wynosi ona 99-100 %. Odpowiednio dostosowano réwniez zawarto$¢ kwa-
sow tluszczowych.

Poprzedni wykaz skladnikéw odzywczych w pestkach dyni zostal usuniety, poniewaz wartosci te nie odnoszg si¢
w ten sam sposob do oleju otrzymywanego z pestek i dlatego moglyby by¢ mylace dla konsumentéw, a jednoczes$nie
s istotne do cel6w monitorowania. Podobnie wartosci okreslone przez Eduarda von Boguslawskiego i przedstawione
we wczesniejszej wersji specyfikacji w tabeli dotyczacej roznic w sktadnikach odzywczych pomiedzy pestkami styryj-
skiej dyni oleistej a obtuskanymi pestkami dyni nie odnoszg si¢ wyraznie do jadalnej czesci nasion, co spotkalo sig
z krytyka, dlatego tez tabela ta zostata réwniez usunieta.

Zmiana opisu ma na celu doprecyzowanie informacji i utrzymanie zaufania konsumentéw do jakosci, wyjatkowosci
i renomy ,Steirisches Kiirbiskernol”. Nie wplywa to na jako$¢ oleju ani na jego wlasciwosci organoleptyczne, takie jak
w szczeg6lnosci barwa, aromat i smak.

Obszar geograficzny:
Pkt 5 lit. ¢) obowigzujacej specyfikacji produktu — ,Obszar geograficzny”

,Tloczenie styryjskiego oleju z pestek dyni odbywa si¢ wylacznie na tradycyjnym obszarze w potudniowej Styrii
(okregi administracyjne: Deutschlandsberg, Feldbach, Fiirstenfeld, okolice Grazu, Hartberg, Leibnitz, Radkersburg,
Voitsberg, Weiz) i poludniowego Burgenlandu (okregi: Jennersdorf, Giissing, Oberwart). Produkt podstawowy — bez-
tupinowe pestki dyni styryjskiej — pochodzi z powyzszego obszaru oraz cz¢ci Dolnej Austrii (okregi administra-
cyjne: Hollabrunn, Hom, Mistelbach, Melk, Gansemdorf (tylko rejon Zistersdorf) i Komeuburg-Stockerau (tylko rejon
Stockerau)).”

oraz wyjasnienie:

,Szczeg6lna jakos¢ produktu wynika z dwéch czynnikow. Pierwszym z nich jest szczegdlny iliryjski i subalpejski kli-
mat na obszarze uprawy nasion — tradycyjny obszar uprawy, zob. zalacznik 1a) mapa, na ktorej zaznaczono obszar
potudniowej Styrii (okregi administracyjne: Deutschlandsberg, Feldbach, Fiirstenfeld, Graz-Umgebung, Hartberg,
Leibnitz, Radkersburg, Voitsberg i Weiz), obszar poludniowego Burgenlandu (okregi Jennersdorf, Giissing i Ober-
wart), Dolnej Austrii (okregi administracyjne: Melk, Horn i Mistelbach) — a drugim tradycyjna metoda produkgji roz-
winigta zwlaszcza na obszarze Styrii, zob. mapa 1b), na ktérej zaznaczono obszar potudniowej Styrii (okregi admini-
stracyjne: Bad Radkersburg, Deutschlandsberg, Feldbach, Fiirstenfeld, Graz-Umgebung, Hartberg, Leibnitz, Voitsberg
i Weiz, (zob. mapa Styrii) oraz potudniowy Burgenland (okregi administracyjne: Giissing, Jennersdorf i Oberwart).”
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otrzymujg brzmienie:

,5lit. ) Obszar geograficzny:

Tloczenie »Steirisches Kiirbiskerndl« odbywa si¢ wylacznie na tradycyjnym obszarze w potudniowej Styrii (okregi
administracyjne: Deutschlandsberg, Graz, Graz-Umgebung, Hartberg-Fiirstenfeld, Leibnitz, Siidoststeiermark, Voits-
berg i Weiz) oraz poludniowego Burgenlandu (okregi: Jennersdorf, Giissing, Oberwart).

Produkt podstawowy — beztupinowe pestki styryjskiej dyni oleistej — pochodzi wylacznie z okreslonego wyzej trady-
cyjnego obszaru poludniowej Styrii i poludniowego Burgenlandu oraz nastepujacych okregéw administracyjnych
Dolnej Austrii: Hollabrunn, Horn, Mistelbach, Melk, Ganserndorf (tylko rejon Zistersdorf) oraz Korneuburg-Stocke-
rau (tylko rejon Stockerau)”.

Uzasadnienie:

W celu poprawienia bledu w tekscie pierwotnej specyfikacji doprecyzowano, ze okregi administracyjne tradycyjnego
obszaru, na ktérym mozna tloczy¢ ,Steirisches Kiirbiskerndl”, obejmujg okreg administracyjny Graz, ktéry znajduje
sie¢ w $rodku obszaru zaznaczonego na mapie w pierwotnej specyfikacji. Jest to zatem korekta zgodna z mapa
zawarta w pierwotnym wniosku o rejestracje.

Nowy okreg Siidoststeiermark, powstaly z polaczenia okregéw Radkersburg i Feldbach oraz nowy okreg Hartberg-
Fiirstenfeld, powstaly z polaczenia okregow Fiirstenfeld i Hartberg, zostaly wlaczone jedynie w celu doprecyzowania
i sprostowania.

Dowéd pochodzenia:

Zawarte w obowiazujacej specyfikacji produktu stwierdzenia dotyczace historii produktu, ktére w momencie uzna-
nia nazwy musialy by¢ uwzglednione w pkt 5 lit. d) (,Dow6d pochodzenia”), zostaly przeniesione wraz z uzasadnie-
niem do pkt 5 lit. f) (,Zwigzek z obszarem geograficznym”) (zob. tekst w tym punkcie). W ich miejsce, w pke 5 lit. d)
(,Dowdd pochodzenia”) nowej specyfikacji, wprowadza si¢ nastepujace zapisy dotyczace zapewnienia identyfikowal-
nosci:

,5lit. d) Dowdd pochodzenia:

Aby méc monitorowac caly proces od uprawy do przetwarzania, nalezy dokumentowac przemieszczanie naturalnie
beztupinowych pestek styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca) az do momentu uzyskania produktu kofico-
wego objetego ChOG »Steirisches Kiirbiskernol«. Aby méc precyzyjnie monitorowaé obszary upraw, roczne zbiory,
rodzaj zastosowania pestek dyni i ilosci wyprodukowanego oleju, producenci muszg dokumentowad wszystkie wska-
zane ponizej etapy na pi$mie lub w formie elektronicznej:

Kazdy producent musi posiada¢ wazng umowe dotyczaca kontroli (ewentualnie zintegrowang z umowg dotyczaca
upraw) i musi przedstawi¢ dowdd pochodzenia zgodnie z lit. d) w zaleznosci od miejsca w procesie produkgji.

W przypadku gdy kilka podmiotéw gospodarczych polaczylo sie w spotdzielnie produkcyjng, spétdzielnia musi
zawrzeé wazna umowe z agencjg ds. kontroli oraz musi zawrzeé wewnetrzne umowy dotyczace zadan zwigzanych
z kontrolg specyfikacji ze swoimi cztonkami, tj. z indywidualnymi producentami (rolnikami, producentami oleju).

Pkt 5 lit. d) ppkt 1 Obszary upraw

Producenci pestek muszg co roku przedstawia¢ agencji upowaznionej w systemie kontroli dowdd, ze obszary upraw
znajduja si¢ w okre$lonym obszarze uprawy produktu objetego ChOG, zgodnie z umowa dotyczacg kontroli (ewen-
tualnie zintegrowang z umowa dotyczaca upraw), na pismie lub w formie elektronicznej. Agencja moze by¢ akredy-
towang agencja ds. kontroli lub stowarzyszeniem producentéw monitorowanym przez akredytowang agencje ds.
kontroli. Sprawozdanie musi zawiera¢ wykaz terenéw podlegajacych wymaganym kontrolom (np. wiele wnioskow
zlozonych do AMA lub podobny dokument). Sprawozdanie to umozliwia zarejestrowanie wszystkich obszaréw
uprawy dyni oleistej, ktére majg znaczenie dla produkeji oleju »Steirisches Kiirbiskernol« w danym roku produkcyj-
nym.
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Pkt 5 lit. d) ppkt 2 Zbiory

Kazdy indywidualny producent pestek musi udokumentowa¢ na pi§mie lub w formie elektronicznej ilo§¢ pestek dyni,
ktore zostaly zebrane prosto z pola, wysuszone i oczyszczone (z miazszu i czgdci tupin) i przekazaé odpowiednie
informacje agencji upowaznionej w systemie kontroli zgodnie z umowg dotyczaca kontroli (ewentualnie zintegro-
wang z umowg dotyczacg upraw) do 31 grudnia roku uprawy. Agencja moze by¢ akredytowang agencja ds. kontroli
lub stowarzyszeniem producentéw monitorowanym przez akredytowang agencje ds. kontroli.

Sprawozdanie to umozliwia zarejestrowanie catkowitej ilosci pestek zebranych w ciagu roku przez poszczegdlnych
producentéw nasion w systemie kontroli. W ten sposéb mozna obliczy¢ $redni plon z ha i na producenta. Mozna
wtedy okresli¢ calkowite roczne zbiory; to z kolei jest podstawowym warunkiem wstepnym w zakresie kontroli 0gdl-

nego przeplywu.

Przeplyw zebranych pestek dyni, prosto z pola, z roku zbioréw XY od producenta pestek do réznych wykonawcow
(instalacje myjace, suszace i czyszczgce) musi by¢ réwniez udokumentowany na piSmie (np. nota dotyczaca
mokrej/suchej masy w kg lub faktura) lub w formacie elektronicznym i zgloszony do agencji upowaznionej w syste-
mie kontroli zgodnie z umowa dotyczacg kontroli (ewentualnie zintegrowanej z umowa dotyczacg upraw).

Pkt 5 lit. d) ppkt 3 Wykorzystanie pestek

W przypadku sprzedazy pestek dyni pochodzacych z okre§lonego obszaru uprawy, zebranych prosto z pola, wysu-
szonych i oczyszczonych (z miazszu i czesci tupin), z roku uprawy XY producent pestek i kazde inne przedsigbior-
stwo uczestniczace w tancuchu produkcyjnym az do olejarni (hurtownicy, podmioty prowadzace sklad, olejarnie
itp.) lub agencja przez te podmioty wyznaczona musi potwierdzi¢ pochodzenie pestek na piSmie lub w formie elek-
tronicznej. Agencja moze by¢ akredytowana agencja ds. kontroli lub stowarzyszeniem producentéw monitorowa-
nym przez akredytowana agencje ds. kontroli. Nastepujace istotne informacje musza by¢ udokumentowane na
piSmie lub w formie elektronicznej w celu zapewnienia identyfikowalno$ci przepltywu, nawet jesli produkt jest
dostarczany osobom trzecim: producent pestek, ilos¢ pestek [w kg] wyprodukowanych zgodnie ze specyfikacja
z roku uprawy XY i odbiorca.

Wymagany do tego celu dokument (np. nota ilosciowa, dokument towarzyszacy, zapis elektroniczny itp.) musi by¢
kolejno ponumerowany. W przypadku odsprzedazy pestek, dokument ten jest przekazywany kolejnej osobie bedacej
w posiadaniu pestek.

Ponadto producent (producent oleju, rolnik) musi udokumentowaé dane dotyczace klienta (rolnika, kupca), ilos¢
pestek [w kg], date produkcji, wspolczynnik tloczenia i wielko§¢ pojemnika przy kazdym tloczeniu nasion w celu
wyprodukowania oleju objetego ChOG »Steirisches Kiirbiskernol«. Jednoczesnie dokumentuje si¢ miejsce tloczenia/
olejarnie.

Jesli uczestnik systemu chronionych oznaczer geograficznych wykorzystuje pestki w celu innym niz tloczenie w celu
uzyskania oleju »Steirisches Kiirbiskern6l« wyprodukowanego zgodnie ze specyfikacja (np. do produkeji przekasek,
nasion, wyrobow piekarniczych, w przemysle farmaceutycznym, do mieszania z innymi olejami lub zywnoscig itp.),
osoba bedaca w posiadaniu nasion wyprodukowanych zgodnie ze specyfikacja lub stowarzyszenie producentéw
musi udokumentowac to na pismie lub w formie elektronicznej i udokumentowac ilo$¢ [w kg] oraz przeznaczenie.

Dokumenty te muszg by¢ stale aktualizowane oraz musza by¢ streszczane i przekazywane stowarzyszeniu producen-
tow co sze$¢ miesiecy (do 30 czerwca za pierwsze potrocze danego roku i do korica danego roku za drugie pétrocze).
Pestki wykorzystane w inny sposéb niz do tloczenia w celu uzyskania produktu objetego ChOG »Steirisches Kiirbis-
kernél« nalezy odliczy¢ od catkowitej ilosci przy obliczaniu przeplywu. Przedsigbiorstwa/przetwércy podlegajacy
kontroli muszg stworzy¢ wlasne niepowtarzalne, identyfikowalne numery produktéw/artykuléw (np. objete ChOG
pestki do przekasek i ogdlnie pestki do przekasek) i musza przedstawi¢ dokumentacje.

Wszystkie przedsigbiorstwa przetworcze, ktére uczestniczg w systemie chronionych oznaczen geograficznych i prze-
twarzajg pestki zgodnie ze specyfikacja (np. do produkgji pestek do przekasek, wyrob6éw piekarniczych itp.), musza
zweryfikowaé odpowiednie przeplywy; pestki produkowane zgodnie ze specyfikacja musza by¢ przetwarzane, prze-
chowywane i etykietowane oddzielnie od innych pestek dyni.
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Pkt 5 lit. d) ppkt 4 Seryjne numery kontrolne na pojemnikach:

Kazdy pojemnik (z wyjatkiem przeznaczonego do wlasnej konsumpcji) musi posiada¢ seryjny numer kontrolny, na
podstawie ktérego mozna zidentyfikowaé nazwe bezposredniego sprzedawcy lub producenta oleju z pestek dyni
(partie produkcyjne) lub nazwe wykonawcy (rolnika lub kupca lub olejarni lub dystrybutora). Numer kontrolny
musi réwniez umozliwia¢ identyfikacje daty produkciji (ttoczenia oleju).

Numer kontrolny i dane dotyczace ilosci (w litrach lub kilogramach) muszg by¢ widoczne na etykiecie produktu obje-
tego ChOG »Steirisches Kiirbiskernole.

System numeréw kontrolnych umozliwia monitorowanie i weryfikacje zaréwno przeplywu w poszczeg6lnych
przedsigbiorstwach, jak i catkowitego przeptywu wszystkich producentéw.

Kontrole musza obejmowac nastgpujace elementy:

— polozenie geograficzne producenta (pestek dyni) i przetwércey (dalsze przetwarzanie, w szczeg6lnosci ttoczenie)
zgodnie ze specyfikacjg;

— niewla$ciwe wykorzystywanie dokumentéw (np. certyfikatéw) lub numeréw kontrolnych, np. poprzez kupowa-
nie lub mieszanie towaréw oraz oddzielne przeplywy towaréw;

— przeplywy miedzy producentami pestek, przetwércami lub wykonawcami, producentami oleju i kupcami;

— wiasciwosci produktu zgodne ze specyfikacjg (np. tylko z pierwszego tloczenia beztupinowych pestek styryjskiej
dyni oleistej [pepo var. styriaca], w 100 % czystych);

— prawidlowe oznakowanie produktéw”.
Uzasadnienie:

Poniewaz obecna obowigzujaca specyfikacja nie zawiera Zadnych informacji na temat dowodu pochodzenia, uznano
za zasadne umieszczenie w pkt 5 lit. d) specyfikacji produktu informacji majacych na celu poprawe i zagwarantowa-
nie identyfikowalnosci przedmiotowego produktu. W celu precyzyjnego monitorowania powierzchni upraw, rocz-
nych zbioréw, wykorzystania pestek i ilosci wyprodukowanego oleju, nawet jesli pestki lub olej sg sprzedawane oso-
bom trzecim, specyfikacja obecnie zawiera wymog zastosowania wieloetapowego systemu zapewniania dowodu
pochodzenia i kontroli, ktéry obejmuje system numeréw kontrolnych oraz sprawozdania dotyczace obszaréw
upraw i zbioréw.

Metoda produkgji:
Pkt 5 lit. e) obowiazujacej specyfikacji produktu — proces ekstrakgji:

,2Umyte i wysuszone bezlupinowe pestki dyni rozdrabnia si¢, delikatnie rozdziela, a nast¢pnie wytlacza. Dzigki tak
delikatnej obrobce mozliwe jest zachowanie wigkszosci cennych sktadnikow pestek dyni styryjskiej.”

oraz wyjasnienie:

,Naturalnie beztupinowe pestki dyni (Cucurbita pepo var. styriaca) poddaje si¢ dokladnemu suszeniu. Wysuszone pestki
sg drobno mielone w odpowiednim mlynku, mieszane z wodg i ugniatane, aby powstala miazga. Nastgpnie mozna
doda¢ troche soli, aby wydoby¢ smak. W celu wyprodukowania »Steirisches Kiirbiskern6l« miazge przed wytlacza-
niem powoli podgrzewa si¢ w rondlu z systemem mieszania; redukuje to znacznie zawarto$¢ wody i nadaje olejowi
charakterystyczny smak. Prazona miazga z pestek jest delikatnie tloczona mechanicznie w celu uzyskania oleju
z pestek dyni bez zadnych dodatkéw chemicznych.”

otrzymujg brzmienie:

,5lit.€)  Proces produkgji:

Naturalnie beztupinowe pestki styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca) s3 odmiang wyhodowang poprzez
selekcje mutacji, ktorej cztery najbardziej zewnetrzne warstwy komorek (tuski nasion) nie stajg si¢ zdrewniale i zgru-
biale. Dzigki temu nasiona maja typowa barwe od oliwkowej do ciemnozielone;j.

Do uprawy mozna uzywaé wylacznie materiatu siewnego styryjskiej odmiany dyni oleistej zatwierdzonej w Austrii
i wpisanej na austriacka list¢ odmian, ktéry to material zostal zakwalifikowany na podstawie austriackich metod
uprawy lub metod uprawy innych panstw cztonkowskich, podobnych pod wzgledem tresci.

Gwarantuje to, ze rozmnazane s tylko te rodzaje roélin, ktére sg odpowiednie dla austriackiego obszaru upraw. Ma
to zasadnicze znaczenie dla utrzymania jakosci pestek dyni, co z kolei jest konieczne do zapewnienia jakosci i charak-
terystycznego smaku oleju »Steirisches Kiirbiskernole.
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Poniewaz umyte i wysuszone pestki dyni dobrze si¢ przechowuja, sa zazwyczaj wytlaczane na zadanie, aby zapewnic¢
jak najwigkszg $wiezo$¢ i jak najlepszy smak sprzedawanego oleju z pestek dyni.

Tradycyjny proces produkcji polega na drobnym mieleniu umytych i wysuszonych naturalnie beztupinowych pestek
dyni w odpowiednim mlynku. Wysuszone pestki miesza si¢ z wodg i sola, a nastgpnie ugniata, aby powstala miazga.

W celu ulatwienia wytlaczania, a przede wszystkim w celu denaturacji wysokiej zawartosci biatka w bezlupinowych
pestkach dyni (pepo var. styriaca) zwyczajowo dodaje si¢ s6l kuchenna, co jest dopuszczalng praktyka. Poniewaz »Stei-
risches Kiirbiskernol« uzyskuje sig bez zadnych innych dodatkéw chemicznych, wigkszos¢ cennych sktadnikéw odzy-
wezych zostaje zachowana.

Miazge przed wytlaczaniem powoli podgrzewa si¢ w rondlu z systemem mieszania; redukuje to znacznie zawarto$é
wody i nadaje olejowi charakterystyczny smak.

W smaku mozna wyczué wigkszy lub mniejszy stopien wyprazenia w zaleznosci od intensywnosci procesu prazenia.
Olej otrzymuje si¢ z prazonej miazgi w procesie czysto mechaniczno-hydraulicznym bez dalszego podgrzewania.
»Steirisches Kiirbiskernol« otrzymuje si¢ wylacznie z pierwszego ttoczenia.

Proces osadzania si¢ zawiesin w naturalnym oleju trwa kilka dni, po czym olej jest rozlewany do pojemnikéw chro-
nigcych go przed $wiatlem (zazwyczaj s3 to butelki z ciemnego szkta). Jest to konieczne, poniewaz olej z pestek dyni
jest wrazliwy na $wiatlo”.

Uzasadnienie:

Wyjatkowa jakos¢ ,Steirisches Kiirbiskerndl” zalezy czg$ciowo od specjalistycznej wiedzy rolnikéw w zakresie trady-
cyjnego procesu uprawy roslin i procesu tloczenia oleju. W tresci pierwotnej specyfikacji, ktdra zostata uzupelniona,
opisano bardziej szczegdtowo ten tradycyjny proces produkeji; w szczegdlnosci dokladniej opisano proces tloczenia
i wyjasniono, ze olej otrzymuje si¢ z prazonej miazgi ,w procesie czysto mechaniczno-hydraulicznym” bez dalszego
podgrzewania.

Poniewaz olej ,Steirisches Kiirbiskernol” jest wrazliwy na $wiatlo, w specyfikacji produktu uwzgledniono fakt, ze olej
musi by¢ rozlewany do pojemnikéw chronigcych go przed $wiattem, tj. zazwyczaj do butelek z ciemnego szkla. Gwa-
rantuje to jako$¢ ,Steirisches Kiirbiskernol”.

Wljczenie wymogu, zgodnie z ktérym do uprawy mozna uzywac wylgcznie materiatu siewnego styryjskiej odmiany
dyni oleistej zatwierdzonej w Austrii i wpisanej na austriackg liste odmian, kt6ry zostal zakwalifikowany na podsta-
wie austriackich metod uprawy lub metod uprawy innych panstw cztonkowskich, podobnych pod wzgledem tresci,
powinno zagwarantowad, ze rozmnazane i stosowane jako nasiona sa wylacznie rodzaje roélin, ktére s3 odpowiednie
dla austriackiego obszaru upraw, a zatem mogg stanowi¢ gwarancj¢ jakosci pestek dyni potrzebna do zapewnienia
jakoci i charakterystycznego smaku ,Steirisches Kiirbiskernol”.

Te szczegblne wymagania dotyczace surowca sg uzasadnione pod dwoma wzgledami:
1. Zatwierdzenie odmiany szczegdlnej:

Styryjska dynia oleista nalezy do odmian zatwierdzonych w Austrii. Zatwierdzenie materiatu siewnego dyni w Austrii
wymaga zbadania wartosci uprawnej odmiany (sekcja 46 ust. 2 ustawy o nasiennictwie) w zakresie wykraczajacym
poza wymogi dyrektywy 2002/55/WE w sprawie obrotu materialem siewnym warzyw. Podczas badania okresla si¢
wla$ciwosci, ktore decyduja o wartosci uprawnej, poprzez przeprowadzenie analiz poréwnawczych z podobnymi
zatwierdzonymi odmianami (np. odporno$¢ na organizmy szkodliwe, plon itp.), aby zilustrowa¢ szczeg6lng odpo-
wiednio$¢ dopuszczonych w Austrii odmian dyni dla austriackich obszaréw upraw. Do austriackiej procedury
zatwierdzania odmian kwalifikujg si¢ wszystkie odmiany, niezaleznie od miejsca ich pochodzenia.

2. Rozmnazanie generatywne

Zgodnie z rozporzadzeniem o nasiennictwie z 2006 r. nasiona dyni oleistej moga by¢ wprowadzane do obrotu
w Austrii wylacznie jako nasiona do rozmnazania i jako kwalifikowany material siewny. W dyrektywie 2002/55/WE
(art. 20 ust. 2) dopuszcza si¢ jednak réwniez standardowy material siewny. Standardowy material siewny podlega
jedynie kontroli obrotu materialem siewnym. Nie ma przepiséw dotyczacych urzgdowego monitorowania procesu
produkgji (w tym podczas rozmnazania). W zwigzku z tym nie przeprowadza si¢ kontroli na polu w celu zagwaran-
towania, ze zastosowano podang odmiang (mozna to ustali¢ wylgcznie w praktyce na polu). Natomiast w przypadku
kwalifikowanego materialu siewnego autentyczno$¢ odmiany jest sprawdzana w ramach urzegdowych kontroli na
polu.
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Podstawe kontroli obszaréw rozmnazania stanowig metody uprawy odnoszace si¢ do styryjskiej dyni oleistej opubli-
kowane przez Federalny Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci w ,Sorten- und Saatgutblatt”, austriackim czasopismie
o odmianach i nasionach, ktére to metody obejmuja szczegblowe wymogi dotyczace obszaréw rozmnazania
i upraw. Te metody uprawy powinny by¢ réwniez stosowane w podobny sposéb w kontekscie certyfikacji nasion
w innych pafistwach czlonkowskich w celu zapewnienia, aby wyhodowane dynie oleiste odpowiadaly wymaganej
jakosci.

Prawo austriackie, zarowno w zakresie uznawania odmian (badanie warto$ci hodowlanej), jak i rozmnazania genera-
tywnego (kwalifikowany material siewny), jest bardziej rygorystyczne niz przepisy unijne, czy tez przepisy innych
panstw czlonkowskich. Zaostrzone w stosunku do prawa Unii wymogi dotyczace uznawania odmian i rozmnazania
generatywnego gwarantujg tym samym, ze dana odmiana jest odpowiednia dla austriackich obszaréw upraw i ze
nasiona styryjskiej odmiany dyni oleistej sa rzeczywiScie rozmnazane.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Sformutowania zawarte w pkt 5 lit. d) obowigzujacej specyfikacji produktu (,Historia”):

,Rozwdéj produkeji »Steirisches Kiirbiskernol« jest $ciSle zwigzany ze Styria. Istnieja dowody na to, Ze juz w XVIII
wieku wytlaczano olej z pestek dyni. W regionie tym proces wytlaczania prowadzono metodami tradycyjnymi i roz-
poczeto hodowle dyni o bezlupinowych pestkach. To wlasnie w Styrii zapoczatkowano tez mechanizacje zbioréw
i przetworstwa.”

oraz wyja$nienie:

,Olej »Steirisches Kiirbiskernol«, produkowany w Austrii, a w szczeg6lnosci w Styrii, wytwarza si¢ z naturalnie beztu-
pinowych pestek styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca).

Poczatki i rozw6j produkcji »Steirisches Kiirbiskern6l« sg bardzo $cisle zwiazane ze Styrig. Liczne wzmianki w literatu-
rze dowodza, ze olej z pestek dyni byl tloczony w tych szerokosciach geograficznych juz na poczatku XVIII wieku
(zob. komentarz prof. Teppnera w »Die Koralpec, s. 57-63, 1982).

W Styrii znajduja si¢ jeszcze stare olejarnie, pochodzace z XVIII wieku, ktdre juz wtedy byly wykorzystywane do pro-
dukgji oleju z obtuskanych pestek dyni. Wartym przytoczenia przykladem jest »stara olejarnia Pechmannas, ktéra
zostala zakupiona przez rodzing Eggeréow (przodkéw obecnej wiascicielki, pani Irmgard Schober) od wladcow
Brunnsee w 1774 r. i od tego czasu dziala jako olejarnia. Po rodzinie Eggeréw kolejnymi wlascicielami olejarni byli
Georg Fried], Josef Pechmann, Friedrich Pechmann i obecnie Irmgard Schober. Dodatkowym dowodem na wytwarza-
nie oleju z pestek dyni sg zalaczone $wiadectwa uprawy dyni na pestke przez olejarni¢ Karla Hartlieba w 1910 r.

Doswiadczeni tloczarze opracowali proces delikatnego tloczenia, aby uzyskaé cenny olej z pestek dyni. W poréwna-
niu z innymi europejskimi krajami produkcji (Europa Poludniowo-Wschodnia), nasiona, ktére w tym czasie zwykle
w lupinach, przed tloczeniem byly obluskiwane. Styryjscy rolnicy odkryli »mutacje o migkkiej tusce« i zacz¢li upra-
wia¢ dynie o tych cennych pestkach. PéZniej dynie o »naturalnie beztupinowych pestkach« uprawiano wylacznie
w Styrii. Wraz z intensyfikacja rolnictwa reczne usuwanie pestek z dyn przestalo by¢ ekonomicznie oplacalne. Od
1970 r. produkcja wzrosta, poniewaz z inicjatywy styryjskich rolnikéw zmechanizowano zbiory i przetwarzanie.
Stowarzyszenie styryjskich hodowcéw dyni zatozone w 1978 r. zajelo si¢ sprzedaza pestek dyni dla licznych hodow-
c6éw. Od tego czasu powierzchnia upraw stale si¢ zwigksza.”

zostaly przeniesione do tego punktu i wraz z dotychczasowymi stwierdzeniami w pkt 5 lit. f) obowiazujacej specyfi-
kacji produktu (,Zwigzek z obszarem geograficznym”):

W przewazajacej mierze cieply i wilgotny klimat na terenach uprawy (klimat alpejsko-§rédziemnomorski w Styrii)
powoduje, ze styryjska dynia oleista dojrzewa dopiero jesienia. Dzigki temu uzyskuje si¢ wysoka zawarto$¢ kwasow
tluszczowych. Uprawa ma duze znaczenie gospodarcze dla wzmiankowanych obszaréw, pomagajac w utrzymaniu
struktury niewielkich gospodarstw rolnych (powierzchnia upraw rolnych wynosi obecnie okoto 10 000 hektaréw).
Produkgja styryjskiego oleju z pestek dyni zapewnia réwniez istotna liczbe miejsc pracy i zrédto dochodu dla okoto
70 tloczni oleju w obszarach o niekorzystnych warunkach gospodarowania zagrozonych wyludnieniem. Styryjski
olej z pestek dyni cieszy si¢ szczegblna renomg wirdd konsumentow.”
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oraz wyja$nienie:
,Warunki klimatyczne

Klimat alpejsko-§rédziemnomorski (cieply i wilgotny) regionu powoduje, Ze styryjska dynia oleista dojrzewa dopiero
jesienig. Dzigki temu uzyskuje si¢ wysoka zawarto$¢ bogatych w skladniki odzywcze tluszczéw nienasyconych.
Z kolei dynie oleiste uprawiane w klimacie Kotliny Panonskiej dojrzewaja wczesniej (co skutkuje zbiorem w cieptym
okresie rokuy) i dlatego maja nizsza zawarto$¢ thuszczéw nienasyconych.

Znaczenie dla gospodarki

Rozwéj produkgji »Steirisches Kiirbiskernol« jest nierozerwalnie zwigzany ze Styria (zob. pkt 5 lit. d)). Calkowita
powierzchnia upraw rolnych w Styrii wynosi obecnie 8 000-9 000 hektar6w. Uprawa dyni stanowig interesujaca
alternatywe dla coraz mniej oplacalnej uprawy zbdz dla okoto 2 000 gospodarstw polozonych w stabych pod wzgle-
dem strukturalnym regionach przygranicznych.

Produkcja oleju z pestek dyni zapewnia réwniez 70 komercyjnym tloczniom oleju oraz kilku gospodarstwom zajmu-
jacym sie wytlaczaniem (sprzedaz bezposrednia) alternatywe dla coraz mniej oplacalnego mielenia zb6z. Ochrona
uprawy dyni na pestke jest szczegdlnie wazng kwestig polityczng w regionie w rozumieniu preambuly do rozporza-
dzenia (EWG) nr 2081/92. Produkgja oleju z pestek dyni bedacego specjalnoscig regionalng zapewnia wiele miejsc
pracy w rolnictwie i handlu na okre$lonym obszarze uprawy, a tym samym umozliwia lokalnej ludnosci pozostanie
na tym obszarze zagrozonym migracja wewnetrzna i uzyskiwanie dochodu. Ta specjalno$¢ regionalna stanowi dla
malych gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw handlowych atrakcyjne alternatywne zrédlo dochodéw.”

zostajg zaktualizowane i otrzymujg brzmienie:

L5 lit. f)  Zwiazek z obszarem geograficznym:
Charakterystyka klimatu

Warunki pogodowe panujgce na terenach uprawy (klimat alpejsko-§rédziemnomorski w Styrii) powoduja, ze styryj-
ska dynia oleista dojrzewa dopiero péznym latem lub jesienia. Dzigki temu uzyskuje si¢ wysoka (zwigkszona) zawar-
to$¢ bogatych w sktadniki odzywcze tluszczéw nienasyconych.

Znaczenie dla gospodarki i renoma

Pola uprawy dyni oleistej s3 waznym elementem krajobrazu na wyznaczonym obszarze, a mieszkancy $cisle identyfi-
kuja si¢ z »Steirisches Kiirbiskernol« jako jednym z wiodacych produktéw regionu.

Jest to réwniez bardzo wazne dla rozwoju turystyki. Uprawa tej roéliny jest nierozerwalnie zwigzana ze Styria
i odgrywa wazng role gospodarcza na okreslonych obszarach w zakresie utrzymania struktury matych gospodarstw
rolnych. Uprawa dyni stanowia interesujaca alternatywe dla coraz mniej oplacalnej uprawy innych rolin dla okoto
3 000 gospodarstw polozonych w regionach stabych pod wzgledem strukturalnym.

Od momentu wpisania »Steirisches Kiirbiskernol« do unijnego rejestru chronionych nazw pochodzenia w 1996 r.
powierzchnia upraw na wyznaczonym obszarze geograficznym wzrosta prawie dwukrotnie. Wynika to z konsek-
wentnego specjalistycznego doradztwa udzielanego rolnikom oraz systemu ochrony pochodzenia, ktére to czynniki
sprawily, ze ten tradycyjny produkt zyskat na znaczeniu i zostat wyrézniony jako produkt premium.

Produkcja oleju z pestek dyni zapewnia rowniez 50 komercyjnym tloczniom oleju oraz kilku gospodarstwom zajmu-
jacym si¢ wytlaczaniem (sprzedaz bezposrednia) alternatywe dla coraz mniej oplacalnego mielenia zbéz. Ochrona
uprawy dyni jest szczegblnie wazng kwestig polityczng w regionie w rozumieniu preambuly do rozporzadzenia
(EWG) nr 2081/92 i zwigzanych z nim pdZniejszych rozporzadzen. Produkcja oleju z pestek dyni bedacego specjal-
noscia regionalng zapewnia wiele miejsc pracy w rolnictwie i handlu na okre$lonym obszarze uprawy, a tym samym
umozliwia lokalnej ludnosci pozostanie na tym obszarze zagrozonym migracjg wewnetrzng i uzyskiwanie dochodu.
Ta specjalno$¢ regionalna stanowi dla malych gospodarstw rolnych i przedsigbiorstw handlowych atrakcyjne alterna-
tywne zrédto dochodéw.

Poczynione w ostatnich latach inwestycje w marketing i produkcje o tacznej wartosci kilku milionéw euro podniosty
range »Steirisches Kiirbiskernol« wéréd konsumentow.

Jako$¢ naturalnie beztupinowych pestek styryjskiej dyni oleistej na wyznaczonym geograficznie obszarze upraw, spe-
cjalistyczna wiedza rolnikéw w zakresie uprawy, pielegnacji i zbioréw oraz metoda produkcji polegajaca na tloczeniu
oleju nadaja »Steirisches Kiirbiskernol« wyjatkowa jakos¢.
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Dzigki temu renoma »Steirisches Kiirbiskernole, ktora opiera si¢ na szczeg6lnej jakosci produktu, sigga poza granice
Austrii.

Kontekst historyczny
Poczatki i rozwdj produkgji »Steirisches Kiirbiskernol« sg bardzo cile zwigzane ze Styria.

Liczne wzmianki w literaturze dowodzg, Ze olej z pestek dyni byt wytlaczany w tym regionie juz w XVIII wieku (prof.
Teppner, »Die Koralpe, s. 57-63, 1982).

W Styrii znajduja si¢ jeszcze stare olejarnie, pochodzace z XVIII wieku, ktdre juz wtedy byly wykorzystywane do pro-
dukdji oleju z obluskanych pestek dyni. Wartym przytoczenia przykladem jest »stara olejarnia Pechmannac, ktéra
zostala zakupiona przez rodzing Eggeréw (przodkéw obecnej whascicielki, pani Irmgard Schober) od wladcow
Brunnsee w 1774 r. 1 od tego czasu dziala jako olejarnia. Po rodzinie Eggeréw kolejnymi wlascicielami olejarni byli
Georg Fried], Josef Pechmann, Friedrich Pechmann i obecnie Irmgard Schober. Dodatkowym dowodem na wytwarza-
nie oleju z pestek dyni sg $wiadectwa uprawy dyni na pestke przez olejarni¢ Karla Hartlieba w 1910 r.

Tradycja uprawy dyni o beztupinowych pestkach ma swoje korzenie w Styrii. To wlasnie w tym regionie zapoczatko-
wano tez mechanizacj¢ zbioréw i przetwérstwa. Wedtug austriackiego genetyka Ericha Tschermaka von Seysnegga
styryjska odmiana dyni powstala prawdopodobnie spontanicznie w ubieglym wieku w wyniku mutacji utraty funkcji.

Doswiadczeni tloczarze juz w XVIII wieku opracowali proces delikatnego wytlaczania w celu uzyskania cennego
oleju z pestek dyni. W poréwnaniu z innymi europejskimi krajami produkcji (Europa Potudniowo-Wschodnia),
nasiona, ktére w tym czasie zwykle w tupinach, przed tloczeniem byly obtuskiwane. Styryjscy rolnicy odkryli »muta-
cje o migkkiej tusce« i zaczeli uprawiaé dynie o tych cennych pestkach. Pozniej dynie o »naturalnie beztupinowych
pestkach« uprawiano wylacznie w Styrii. Wraz z intensyfikacjg rolnictwa reczne usuwanie pestek z dyn przestato
by¢ ekonomicznie oplacalne. Od 1970 r. produkcja wzrosta, poniewaz z inicjatywy styryjskich rolnikéw zmechani-
zowano zbiory i przetwarzanie. Stowarzyszenie styryjskich hodowcéw dyni zatozone w 1978 r. zajelo si¢ sprzedaza
pestek dyni dla licznych hodowcéw. Od tego czasu powierzchnia upraw stale sig zwigksza”.

Uzasadnienie:

Zawarte w pkt 5 lit. d) (,Kontekst historyczny”) obowiazujacej specyfikacji produktu stwierdzenia dotyczace historii
produktu, ktére w momencie uznania nazwy powinny by¢ uwzglednione w pkt ,Dowdd pochodzenia”, zostaly prze-
niesione wraz z uzasadnieniem do pkt 5 lit. f) (,Zwiazek z obszarem geograficznym”) i polaczone z informacjami
zawartymi w pkt 5 lit. f) (,Zwigzek z obszarem geograficznym”) obecnej specyfikacji produktu oraz poddane jedynie
redakgji pod katem struktury. Nie spowodowalo to Zadnych zmian merytorycznych.

Etykietowanie:

Informacje zawarte w pkt 5 lit. h) obowiazujacej specyfikacji produktu (,Etykietowanie”):

»Steirisches Kiirbiskernol«”

oraz wyja$nienie:

»Steirisches Kiirbiskerndl« w rozumieniu przedmiotowego wniosku jest tloczony wylacznie na obszarach wymienio-
nych w pkt 5 lit. €) z pestek dyni oznaczonych jako Cucurbita pepo var. styriaca, ktére réwniez pochodzg wylacznie

z obszaréw wymienionych w pkt 5 lit. €). »Steirisches Kiirbiskernol« oznacza olej z pestek dyni z pierwszego tlocze-
nia.”

otrzymuja brzmienie:

,Olej objety ChOG »Steirisches Kiirbiskernol« musi by¢ opatrzony etykietg zgodnie z przepisami rozporzadzenia (UE)
nr1151/2012.

Wiasne logo i znaki towarowe producentéw mogg by¢ réwniez umieszczone na produkcie obok oznakowania
wymaganego na podstawie rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 i jego przepiséw wykonawczych.

Wszystkie produkty z oleju z pestek dyni objete systemem kontroli ChOG »Steirisches Kiirbiskernole, ktére sa wpro-
wadzane do obrotu, muszg by¢ opatrzone zarejestrowang nazwg »Steirisches Kiirbiskernél« i zgodnie z prawem by¢
oznakowane jako produkty objete ChOG.
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Na kazdym pojedynczym pojemniku przeznaczonym do sprzedazy musza by¢ réwniez umieszczone nastgpujace
informacje: seryjny numer kontrolny (zob. pkt 5 lit. d) ppkt 4), ilo$¢ (w litrach lub kg) i nazwa agencji ds. kontroli.
Przedsigbiorstwa posiadajace wlasng marke réwniez musza stosowaé numer kontrolny, jak wskazano w pkt 5 lit. d)
ppkt 4”.

Uzasadnienie:

Dodane informacje stanowia uzupelnienie zalecanych $rodkéw kontroli i stuzg zwigkszeniu przejrzystosci i zapew-
nieniu konsumentéw bardziej szczegétowych informacji.

Inne:

— Przepisy krajowe

Pominigto dotychczasowe odniesienie do ,Codex Alimentarius” jako ogdlnie obowigzujacego wymogu krajowego
w ramach ,przepiséw krajowych”, poniewaz punkt ten nie jest juz obowiazkowy w specyfikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Steirisches Kiirbiskernol”
Nr UE: PGI-AT-1460-AM02 — 9.12.2019 r.
ChNP () ChOG (X)

1.  Nazwa lub nazwy [chnp lub chog]

Steirisches Kiirbiskernol

2. Pafistwo cztonkowskie lub panistwo trzecie

Austria

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

LSteirisches Kiirbiskernol” to w 100 % czysty, ciemny, lepki, dichroiczny olej, ktéry pod $wiatto wydaje sie mieé
barwe ciemnozielong/czerwong. Otrzymuje si¢ go w wyniku pierwszego tloczenia naturalnie beztupinowych pestek
pochodzacych z kwalifikowanego materiatu siewnego styryjskiej odmiany dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca)
zatwierdzonej w Austrii i wpisanej na austriackg liste odmian.

Olej ma orzechowy smak i charakterystyczny zapach. Posiada wysoka zawarto$¢ tluszczéw wielonienasyconych, jak
réwniez skladniki o silnych wlasciwosciach odzywezych.

Olej , Steirisches Kiirbiskern6l” ma nastepujace wlasciwosci:

ciezar whasciwy: 0,90-0,92 kg/l;

zawarto$¢ thuszczu: minimum 99 %,

w tym kwas linolowy: 37-60 % i kwas oleinowy: 25-44 %; laczna zawarto$¢ ok. 80 %;
kwas palmitynowy: 10-20 %;

kwas stearynowy: 3-7 %;

pozostale kwasy ttuszczowe: 1-2 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktow prze-
tworzonych)

,Steirisches Kiirbiskernol” moze by¢ otrzymywany wylacznie z beztupinowych pestek styryjskiej dyni oleistej (Cucur-
bita pepo var. styriaca) pochodzacych z wyznaczonego obszaru. Mozna stosowaé wylacznie materiat siewny dyni oleis-
tej styryjskiej odmiany zatwierdzonej w Austrii, ktéry zostal zakwalifikowany na podstawie austriackich metod
uprawy dotyczacych styryjskiej dyni oleistej lub metod uprawy innych panistw czlonkowskich, podobnych pod
wzgledem tresci.
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Ograniczenie do odmian zatwierdzonych w Austrii i materiatu siewnego kwalifikowanego na podstawie okreslonych
metod uprawy jest niezbedne do zapewnienia jakosci ,Steirisches Kurbiskernol”. Dzigki temu zapewnia sig, aby roz-
mnazano tylko te rodzaje roslin, ktére s3 odpowiednie dla austriackiego obszaru upraw. Odmiany dyni oleistej
zatwierdzone w Austrii zostaly przebadane na wyznaczonych obszarach upraw, a wyniki tych badan wykazaly, ze
przystosowaly si¢ one do panujgcych na tych obszarach warunkéw klimatycznych i glebowych. Ma to zasadnicze
znaczenie dla jakosci produktu konicowego (odmiany dyni oleistej niedostosowane do danego obszaru sa bardzo
podatne na choroby), a takze pozwala zmniejszy¢ ryzyko finansowe dla hodowcéw dyn. To samo dotyczy certyfika-
¢ji, w ramach ktorej uprawy sa kontrolowane na obszarach uprawy z zastosowaniem metod uprawy dotyczacych sty-
ryjskiej dyni oleistej, ktére koncentrujg si¢ w szczegélnosci na wymogach dotyczacych tozsamosci odmianowej,
zanieczyszczen i zdrowia roélin (w szczeg6lno$ci w odniesieniu do wiruséw). Poniewaz w przypadku dyni oleistej
dochodzi do zapylenia krzyzowego, nalezy zachowa¢ minimalne odleglosci, aby zapobiec tworzeniu si¢ obcych krzy-
z6wek i powstawaniu hybryd i linii wsobnych.

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

,Steirisches Kiirbiskernol” musi by¢ wytlaczany w tradycyjnym procesie produkeji na okre§lonym obszarze geogra-
ficznym.

3.5.  Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Olej ,Steirisches Kiirbiskernol” musi by¢ rozlewany do pojemnikéw chronigcych go przed $wiattem (zazwyczaj do
butelek z ciemnego szkla). Ma to na celu utrzymanie jakosci produktu, ktéry jest wrazliwy na wiatlo.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Kazdy pojemnik przeznaczony do sprzedazy musi posiada¢ seryjny numer kontrolny, na podstawie ktérego mozna
zidentyfikowaé nazwe bezposredniego sprzedawcy lub producenta oleju z pestek dyni lub nazwe wykonawcy oraz
date produkdji (ttoczenia). Na kazdym takim pojemniku musza by¢ réwniez umieszczone nastgpujace informacje:
ilo§¢ (w litrach lub kg) i nazwa agencji ds. kontroli. Przedsi¢biorstwa posiadajace wlasng marke réwniez muszg stoso-
waé numer kontrolny.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Tloczenie ,Steirisches Kiirbiskernol” odbywa si¢ w regionie poludniowej Styrii (okregi administracyjne: Deuts-
chlandsberg, Graz, Graz-Umgebung, Hartberg-Fiirstenfeld, Leibnitz, Stidoststeiermark, Voitsberg i Weiz) oraz w regio-
nie poludniowego Burgenlandu (okregi: Jennersdorf, Giissing, Oberwart). Surowiec (naturalnie beztupinowe pestki
dyni styryjskiej) pochodzi wylacznie z okreslonego wyzej tradycyjnego obszaru potudniowej Styrii i poludniowego
Burgenlandu oraz nastgpujacych okregéw administracyjnych Dolnej Austrii: Hollabrunn, Horn, Mistelbach, Melk,
Ganserndorf (tylko rejon Zistersdorf) oraz Korneuburg-Stockerau (tylko rejon Stockerau).

5.  Zwiazek z obszarem geograficznym

Podstawe rejestracji ChOG ,Steirisches Kiirbiskernol” stanowig jakosci produktu wynikajaca z polaczenia szczegdl-
nego produktu podstawowego — styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca) — i delikatnego procesu tloczenia
opracowanego w Styrii, a takze renoma oleju ,Steirisches Kiirbiskernol” (ktéra ma niemal fundamentalne znaczenie
dla tozsamosci mieszkancéw Styrii) i duze uznanie dla oleju ,Steirisches Kiirbiskernol”.

Specyfika obszaru geograficznego i czynnik ludzki

Istniejg dowody na to, ze dynie uprawiane s3 w Styrii od okoto 300 lat. Prototypowa styryjska odmiana dyni oleistej,
ktéra powstata w wyniku mutacji w XIX wieku i ktéra wyrdzniala si¢ tym, ze jej tupiny nasienne nie zdrewnialy, byla
starannie pielegnowana w Styrii i poczatkowo uprawiana wylacznie w tym regionie. Uprawe rozszerzono pézniej na
obszary, ktérych warunki klimatyczne sprzyjaly dojrzewaniu dyni dopiero péZnym latem lub jesienia.

Dynia oleista jest rosling, ktéra potrzebuje ciepla, jest stosunkowo odporna na susze i dobrze przystosowuje sie do
okreséw suchych. Do uzyskania wysokich plonéw nasion potrzebuje jednak obfitych opadéw wczesnym latem (od
konca czerwca do polowy sierpnia). Srednia roczna temperatura musi wynosi¢ co najmniej 8 °C. Rosliny nie moga
by¢ narazone na pdzne przymrozki wiosng ani wczesne przymrozki jesienia. Szczegdlne znaczenie dla dobrego doj-
rzewania dyni oleistych ma ciepla pogoda jesienna. Wilgotne i zimne warunki pogodowe i silne wiatry moga by¢ bar-
dzo szkodliwe.
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Hliryjski obszar klimatyczny (potudniowo-wschodnia Styria, potudniowy Burgenland) nadaje si¢ wigc doskonale do
uprawy dyni. Charakteryzuje si¢ on wysokimi temperaturami, odpowiednimi i réwnomiernie roztozonymi opadami
(ok. 600-800 mm|/rok) oraz wysoka wilgotnoscig. Do tradycyjnych obszaréw uprawy dyni zalicza si¢ wspomniane
wyzej obszary Dolnej Austrii, ktére naleza do réwnie stonecznej (okolo 1 850-2 100 godzin nastonecznienia), ale
nieco bardziej suchej (Srednie roczne opady miedzy 500 a 750 mm/rok) przedalpejskiej panonskiej strefy klimatycz-
nej.

Dzigki specjalistycznej wiedzy hodowcoéw dyni w zakresie uprawy i zarzadzania uprawami w Styrii mozliwe bylo
osiggniecie postepu technologicznego w procesie uprawy i zbioru oraz w przetwarzaniu pestek. Hodowla dyn o bez-
tupinowych pestkach doprowadzila z kolei do rozwoju typowego dla Styrii procesu delikatnego tloczenia, w ktérym
wiedza miejscowych producentéw na temat dtugosci i temperatury prazenia pestek miala decydujace znaczenie dla
jakodci otrzymanego oleju, w szczegdlnosci jego ciemnozielonej do czerwonawej barwy i orzechowego smaku.
Miazga powstala w wyniku drobnego zmielenia pestek i wymieszania ich z woda i solg jest przed wytlaczaniem
powoli podgrzewana w rondlu z systemem mieszania; redukuje to znacznie zawarto$¢ wody i nadaje olejowi charak-
terystyczny smak. W smaku mozna wyczué wigkszy lub mniejszy stopien wyprazenia w zaleznosci od intensywnosci
procesu prazenia. Olej nastgpnie otrzymuje si¢ z prazonej miazgi w procesie czysto mechaniczno-hydraulicznym bez
dalszego podgrzewania.

Specyfika produktu

Ten w 100 % czysty, lepki, ciemny, dichroniczny olej, ktéry pod $wiatlo wydaje si¢ mie¢ barwe ciemnozielong/czer-
wona, otrzymywany w wyniku pierwszego tloczenia naturalnie beztupinowych pestek pochodzacych z kwalifikowa-
nego materiatu siewnego styryjskiej dyni oleistej (Cucurbita pepo var. styriaca), jest produkowany w tradycyjnym proce-
sie tloczenia opracowanym w tym regionie.

Olej ma orzechowy smak i charakterystyczny zapach. Posiada wysoka zawartos¢ tluszczéw wielonienasyconych, jak
réwniez skladniki o silnych wlasciwosciach odzywcezych.

Zwigzek przyczynowy

Warunki klimatyczne panujgce na obszarach uprawy sprawiaja, ze styryjska dynia oleista dojrzewa dopiero p6znym
latem lub jesienia, co skutkuje wysoka zawarto$cig warto$ciowych pod wzgledem odzywczym nienasyconych kwa-
séw tluszczowych. Bezlupinowe pestki, doswiadczenie i wiedza specjalistyczna rolnikéw i ttoczarzy w zakresie
uprawy, pielegnacji i zbioréw oraz tradycyjny proces tloczenia opracowany na wyznaczonym obszarze geograficz-
nym gwarantujg wspomniany wyzej typowy smak i szczegdlng jakos¢ ,Steirisches Kiirbiskernol”. Priorytetem jest
utrzymanie jako§ci. Warsztaty sensoryczne i konferencje dotyczace uprawy dyni pomagaja zachowac tradycyjng wie-
dz¢ specjalistyczng i dostosowac jg do wspolczesnych odkry¢.

Znaczenie i renoma tego oleju z pestek dyni znajduja odzwierciedlenie w jego silnych korzeniach oraz w wyso-
kim stopniu znajomosci ,Steirisches Kiirbiskernol” wéréd mieszkancéw Styrii oraz ich identyfikacji z tym pro-
duktem. tyryjski olej z pestek dyni jest jednym z kulinarnych ambasadoréw regionu, obok styryjskich jablek,
styryjskiego chrzanu i styryjskiego wina, i jest okreslany jako ,czarne ztoto” lub ,zielone ztoto” Styrii. Wedlug
przekazéw ludowych olej z pestek dyni styryjskiej jest tym, co daje mieszkaficom tego regionu ich wyjatkowa
sife 1 rado$¢ zycia. W mediach pojawiaja si¢ obszerne informacje o tym, jak wygladaja uprawy, o plonach za
dany rok, o rozpoczeciu zbioréw dyni (np.: artykul Karlheinza Linda ,Kiirbisernte: In den nichsten Tagen geht
es los” o zblizajacym si¢ rozpoczeciu zbioréw dyni opublikowany 25 sierpnia 2021 r. w ,Neues Land”, tygod-
niku Styryjskiej Federacji Rolnikéw). Styryjczycy sa dumni ze ,swojego” oleju; obawy o nieprawidlowosciach
lub doniesienia o pestkach rzekomo pochodzacych spoza dozwolonego obszaru sg szeroko opisywane
w mediach (np. artykul Vereny Kainrath ,Krieg der Kerne in der Steiermark” o wojnach o pestki w Styrii opubli-
kowany 20 maja 2015 r. w ,Der Standard”).

,Steirisches Kiirbiskernol” jest uznang w kraju i na $wiecie reklama kuchni styryjskiej. Jego zastosowanie w praktyce
jest wszechstronne; oleju uzywa si¢ w przygotowywaniu przystawek, dan gtéwnych i deser6w oraz doskonaleniu
wyrobow cukierniczych. W zwigzku z tym po wpisaniu nazwy tego oleju w wyszukiwarke internetowg mozna uzys-
ka¢ niezliczone propozycje przepisow.

Silnie zakorzeniona regionalna identyfikacja z olejem ,Steirisches Kiirbiskernol” znalazla wyraz w licznych tradycyj-
nych wydarzeniach, ktére rozwingly sie wokét tego produktu (takich jak targi poswigcone styryjskiej dyni oleistej),
a nawet doprowadzita do stworzenia asortymentu linii strojéw ludowych inspirowanych wizerunkiem dyni oleistej
(dirndl, garnitur i specjalny ,kapelusz z pestkami dyni oleiste;”).
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Szczegdlne znaczenie dla promocji oleju majg prestizowe nagrody przyznawane przez doswiadczone, specjalistyczne
jury, ktérego obrady opieraja si¢ na precyzyjnych badaniach laboratoryjnych, podczas ceremonii wreczenia nagrod
z udzialem setek gosci. W internecie mozna znalez¢ wiele informacji na temat corocznego oficjalnego konkursu
regionalnego, podczas ktdrego uczestnicy w stylu dowolnym tworzg potrawy z uzyciem oleju i grzybow, a takze
corocznych wyboréw najlepszego oleju z pestek styryjskiej dyni oleistej organizowanych przez wiodacy przewodnik
dla smakoszy ,Gault & Millau” (zob. réwniez np. artykul Michaela Sarii na temat testow przeprowadzonych przez
przewodnik ,Gault & Millau” w magazynie ,Kleine Zeitung” z dnia 16 czerwca 2021 r.).

Odeslanie do publikagji specyfikacji

https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/steirischeskuerbiskernoel/


https://www.patentamt.at/herkunftsangaben/steirischeskuerbiskernoel/

	Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, która nie jest zmianą nieznaczną, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemów jakości produktów rolnych i środków spożywczych 2022/C 327/05

