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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 339/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,Navarra”
PDO-ES-A0127-AMO03

Data przekazania informacji: 14.6.2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

MOZLIWOSC MIESZANIA WIN ROZOWYCH Z WINAMI CZERWONYMI

Wprowadzono mozliwo$¢ mieszania lub dodawania wina rézowego z poprzedniego rocznika do wina czerwonego
z danego roku, pod warunkiem Ze proporcja wina rézowego nie przekracza 15 % otrzymanej catkowitej objetosci.

Zmienia si¢ pkt 3.b lit. ¢) specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

Zmiang ta uznaje si¢ za zmiang standardowg zgodnie z art. 14 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33,
poniewaz nie obejmuje ona zmiany chronionej nazwy pochodzenia; nie obejmujg one zmiany, skreSlenia ani dodania kate-
gorii produktéw sektora wina, o ktérych to kategoriach mowa w czgsci Il zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013; nie moglyby one potencjalnie spowodowa¢ uniewaznienia zwigzku, o ktérym mowa w art. 93 ust. 1 lit. a)
ppkt (i) lub w art. 93 ust. 1 lit. b) ppkt (i) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013; nie wigze si¢ ona z dalszymi ograniczeniami
przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

Po zakoriczeniu stanu wyjatkowego ogloszonego dekretem krolewskim 926/2020 z dnia 25 pazdziernika i przedtuzonego
dekretem krélewskim 956/2020 z dnia 3 listopada do dnia 9 maja 2021 r. oraz po stopniowym znoszeniu §rodkéw nad-
zwyczajnych przyjetych przez rzad (m.in. izolagji, catkowitego zamknigcia branzy hotelarsko-gastronomicznej i zamknigcia
granic) wykazano, ze spoleczenstwo wykazuje tendencje do normalizacji jego dziatalnosci, co bedzie miato pozytywny
wplyw na rynek wina i zacheci do zwigkszenia konsumpcji.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Winami najbardziej dotknigtymi Srodkami ograniczajacymi przyjetymi w wyniku kryzysu zdrowotnego zwigzanego
z COVID-19 byly wina r6zowe, poniewaz wigkszo$¢ tych win spozywana jest w miesigcach wiosennych i letnich. Od jesieni
konsumpcja gwaltownie spada. Nastapito to rowniez w konsekwencji stanu wyjatkowego i Srodkéw ograniczajgcych, o kto-
rych mowa powyzej, czemu mozna bylo zaradzi¢ w ubieglym roku poprzez wyjatkows i tymczasowa zmiane specyfikacji,
o ktérej mowa w pkt 3.b lit. ¢) specyfikacji, umozliwiong przez Rad¢ Regulacyjna, ktora miala bardzo pozytywne skutki dla
naszych producentéw.

Pozytywne skutki powyzszej zmiany wskazujg, Ze nalezy wprowadzi¢ na stale tymczasowy $rodek nadzwyczajny, bioragc
pod uwage doskonale wyniki tego $rodka, poniewaz uniknigto przediuzonej sprzedazy win rézowych, zapewniajac w ten
sposéb jego jako$¢ i unikajgc opdZnienia we wprowadzeniu na rynek kolejnego rocznika, co pozwoli na utrzymanie ich
konkurencyjnosci.

Proponowana zmiana jest zgodna z prawodawstwem europejskim, poniewaz w art. 7 ust. 2 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 2019/934 z dnia 12 marca 2019 r. uzupetniajgcego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013 mieszaning zdefiniowano w nastepujacy sposéb: ,Do celéw niniejszego ustepu wino rézowe uznaje sie¢ za
wino czerwone”.

Jako$¢ mlodych win czerwonych powstalych w wyniku nowego rocznika podniesie sig, a ich wlasciwosci organoleptyczne
jeszcze si¢ poprawia; tj. m.in. pierwszorzedne aromaty, miekko$¢ i taniny maja pozytywny wplyw na jakos¢ i whasciwosci
typowe dla win objetych ChNP Navarra, zgodnie z analitycznymi cechami okreslonymi w sekgji 2.a.c. specyfikacji ChNP
Navarra.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Navarra

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Opis wina lub win

1.  Wino biale

Barwa od bladozéltej do zlotozéltej, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywno$ci wahajacej si¢ od
$redniej do wysokiej z nutami owocowymi lub kwiatowymi lub roslinnymi. Zréwnowazony smak w ustach, o dobrze
zintegrowanej kwasowosci, z owocowym aromatem retronosowym, charakteryzujgcy sie finiszem od $redniego do
dlugiego.

* Jezeli zawarto$¢ cukrow resztkowych przekracza 5 gfl, zawarto$¢ dwutlenku siarki jest mniejsza lub réwna 300 g/l
Niewymienione limity analityczne musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,5

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na | 12,5
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 190
(w miligramach na litr)
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2. Wino biale dojrzewajgce w beczkach drewnianych (fermentacja beczkowa, Crianza, Reserva, Gran Reserva)

Barwa od stomkowozéltej do zlotozéltej, z nutami bursztynowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat
o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami drzewnymi lub korzennymi lub dymnymi. Zréwno-
wazony smak w ustach, o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z drzewnym aromatem retronosowym, charakteryzu-
jacy sig finiszem od $redniego do dlugiego.

Jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekracza 5 gfl, zawartos¢ dwutlenku siarki bedzie wynosita maksymalnie 300
g/l

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 15
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 190
(w miligramach na litr)

3. Wino biate produkowane z winogron botrytyzowanych

Barwa od bladozéttej do zlotozoéltej, z nutami bursztynowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o inten-
sywnosci wahajgcej si¢ od Sredniej do wysokiej z nutami owocowymi lub kwiatowymi lub roélinnymi. Zréwnowa-
zony smak w ustach, o dobrze zintegrowanej kwasowosci, z owocowym aromatem retronosowym, charakteryzujgcy
si¢ finiszem od $redniego do dlugiego.

Kwasowos¢ lotna wzrasta o 1 meq/l za kazdy stopiefi naturalnego stezenia alkoholu powyzej 10 % wedlug objetosci.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 13
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 190
(w miligramach na litr)

4,  Wino rozowe

Barwa r6zowawa, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywno$ci wahajacej sie od $redniej do wyso-
kiej z nutami czerwonych i czarnych owocéw lub nutami kwiatowymi. Zréwnowazony smak w ustach, o dobrze zin-
tegrowanej kwasowosci, ze stodkim aromatem retronosowym lub z retronosowym aromatem czerwonych i czarnych
owocéw, charakteryzujacy sig finiszem od $redniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$c alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 12,5

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 190

(w miligramach na litr)

5. Wino rézowe dojrzewajgce w beczkach drewnianych (fermentacja beczkowa, Reserva)

Barwa r6zowawa, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywno$ci wahajacej sie od $redniej do wyso-
kiej z nutami czerwonych i czarnych owoc6éw lub nutami drzewnymi. Zréwnowazony smak w ustach, o dobrze zinte-
growanej kwasowosci, z drzewnym aromatem retronosowym, charakteryzujacy si¢ finiszem od $redniego do diu-

giego.

Wszelkie parametry analityczne nieujgte ponizej sa zgodne z obowiazujgcymi przepisami UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

15

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

190

6.  Wino czerwone

Barwa od purpurowej do rubinowo czerwonej, klarowna i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o intensywnosci wahaja-
cej si¢ od Sredniej do wysokiej z nutami owocowymi lub drzewnymi. Zréwnowazony smak w ustach, o Srednim
bukiecie, z owocowym lub drzewnym aromatem retronosowym, charakteryzujacy si¢ finiszem od $redniego do dtu-

giego.

Wszelkie parametry analityczne nieujgte ponizej sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 12,5

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140

(w miligramach na litr)
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5.1.

7. Wino czerwone dojrzewajgce w beczkach drewnianych (Roble, Crianza, Reserva lub Gran Reserva)

Barwa od purpurowoczerwonej do czerwonej z akcentami rudobrazowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny
aromat o intensywnosci wahajacej si¢ od $redniej do wysokiej z nutami drzewnymi lub korzennymi lub dymnymi.
Zréwnowazony smak w ustach, o bukiecie od $redniego do pelnego, z drzewnym aromatem retronosowym, charakte-
ryzujacy sie finiszem od $redniego do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowiazujgcymi przepisami UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 16,67
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140
(w miligramach na litr)

8. Wino likierowe

Biale: barwa od bladozéltej do mahoniowobrazowej, przejrzysta i polyskliwa. Czerwone: barwa od purpurowoczer-
wonej do czerwonej z akcentami rudobrazowymi, przejrzysta i polyskliwa. Nieskazitelny aromat o wysokiej inten-
sywnosci z nutami dojrzatych lub suszonych owocéw. Zréwnowazony smak w ustach, o bukiecie od $redniego do
pelnego, z retronosowym aromatem dojrzalych lub suszonych owocéw, charakteryzujacy sig finiszem od $redniego
do dlugiego.

Wszelkie parametry analityczne nieujete ponizej sa zgodne z obowigzujgcymi przepisami UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 190
(w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Praktyka uprawy
Gestos¢ nasadzen wynosi co najmniej 2 400 sadzonek na hektar.

Zezwala si¢ na nawadnianie winnicy przy uzyciu lokalnych systeméw. Nielokalizowane nawadnianie (nawadnianie
ogdlne, nawadnianie natryskowe) jest dozwolone do dnia 8 sierpnia kazdego roku.

2. Szczegdlne praktyki enologiczne
Wino biale: tylko winogrona biate. Dopuszcza si¢ maceracj¢ na zimno.

Wina rézowe: tylko winogrona czerwone. Maksymalna dopuszczalna objeto$¢ moszczu uzyskanego wskutek
,wykrwawiania” wynosi 40 litréw na kazde 100 kilograméw winogron.
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Wina czerwone: wylacznie winogrona czerwone. Wino rézowe moze by¢ mieszane lub dodane do wina czerwonego
z nastepnego rocznika, pod warunkiem Ze proporcja wina rézowego nie przekracza 15 % otrzymanej catkowitej obje-
tosci.

Wina likierowe: dodanie alkoholu pochodzenia winnego o stezeniu 296 % obj. lub mieszaniny takiego alkoholu
i moszczu, fermentujgcego moszczu lub wina z winogron nalezacych do odmian moscatel de grano menudo lub gar-
nacha tinta i garnacha blanca o naturalnej zawartosci alkoholu >12 % obj. Jezeli wina te s3 winami dojrzewajacymi,
dopuszcza si¢ mozliwos¢ dodania moszczu zageszczonego w procesie bezposredniej obrébki cieplnej, a takze wina
z winogron nalezgcych do odmian moscatel de grano menudo lub garnacha tinta lub garnacha blanca.

3. Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Do celéw produkeji win objetych ChNP zabrania si¢ korzystania z pras slimakowych.

Proces lezakowania rozpoczyna si¢ w dniu 1 pazdziernika tego samego roku zbioréw.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

1.  Biale odmiany winorosli
9 200 kilograméw winogron z hektara

64,40 hektolitra z hektara

2. Odmiany czerwone
8 000 kilograméw winogron z hektara

56 hektolitra z hektara

3. Wino rézowe
8 000 kilograméw winogron z hektara

32 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Gminy:
Powiat [: brak.
Powiat II: Lumbier, Longuida, Romanzado oraz Urraul Bajo i Urraul Alto.

Powiat III: Obanos, Afiorbe, Muruzabal, Tiebas-Muruarte de Reta, Adios, Legarda, Uterga, Guirguillano, Puente la
Reina, Artazu, Echauri, Ucar, Tirapu, Vidaurreta, Enériz, Cizur.

Powiat IV: wszystkie gminy poza Genevilla, Cabredo, Maraiion, Aras, Bargota, Viana, Aguilar de Codes, Zuiiga, Etayo,
Ancin, Salinas de Oro, Lezatin i Abdrzuza.

Powiat V: wszystkie gminy poza Petilla de Aragén.
Powiat VI: wszystkie gminy poza Mendavia, San Arian, Azagra, Andosilla i Sartaguda.

Powiat VIL: wszystkie gminy poza Cortes, Cabanillas, Fustifiana, Fontellas, Ribaforada i Buiiuel.

7. Odmiany winoro§li
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GRENACHE BIALE
GRENACHE CZERWONE
GRACIANO
MACABEO - VIURA
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MERLOT
MOSCATEL DE GRANO MENUDO (MUSCAT DROBNOJAGODOWY)
TEMPRANILLO

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

8.1. Wino

Obszar objety ChNP ,Navarra” jest polozony na obszarze geograficznym zlokalizowanym w péinocnej czesci P6t-
wyspu Iberyjskiego, na ktérym panuja warunki idealne do uprawy winoroli. Klimat jest §rédziemnomorski z elemen-
tami klimatu atlantyckiego w pétnocno-zachodniej czgéci — na calym obszarze wystepuja zimne i suche wiatry. Sred-
nia wielko$¢ opadéw waha si¢ od 400 do 500 mm. Gleby charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscig wapieni, Srednia
kamienistoscig i tekstura zblizong do glin ilastych.

To $rodowisko geograficzne sprawia, Ze wina charakteryzuja si¢ kwasowoscia od $redniej do wysokiej oraz wywotuja
wrazenia organoleptyczne kojarzace si¢ ze Swiezoscig i zréwnowazonym smakiem, a takze zawierajg pewne nuty
mineralne, co wynika z typologii gleb.

8.2. Wino likierowe

Wina wytwarza si¢ zasadniczo z odmian moscatel de grano menudo oraz garnacha tinta i garnacha blanca, ktére sg
odmianami rodzimymi dla Nawarry i charakteryzuja si¢ wysoka zawartoscia cukru, kragloscia i tlustoscia w smaku,
aromatem suszonych owocow i odpowiednim zréwnowazeniem akcentéw stodkich i kwasowych. Ta wysoka gestosé
smaku wynika ze specyficznych warunkéw klimatycznych w postaci bardzo suchego klimatu, wysokich temperatur
w okresie wzrostu, niskiego poziomu opadéw i trwalego deficytu wody.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Znaki typograficzne wykorzystywane do oznaczenia ChNP nie moga w zadnym przypadku mie¢ mniej niz 3 mm ani

wigcej niz 9 mm wysokosci i musza by¢ wyrazne, czytelne, nieScieralne i niezbyt grube, przy czym oznaczenie nie
moze zajmowac wigcej niz potowe lacznej szerokosci etykiety.

Zamieszczenie logo ChNP jest obowigzkowe — $rednica tego logo nie moze by¢ mniejsza niz 8 mm ani wigksza niz 11
mm.

Link do specyfikacji produktu

https://cutt.ly/9HODv6L
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