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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2022/C 69/14)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,GIRESUN TOMBUL FINDIGI”
Nr UE: PDO-TR-02419 - 26 kwietnia 2018
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Giresun Tombul Findig1”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Giresun Tombul Findig1” to orzechy laskowe nalezace do gatunku Corylus avellana L. i wprowadzane do obrotu jako
orzechy laskowe nieluskane lub luskane: nietuskane, tuskane surowe i prazone.

Odmiana ,Giresun Tombul Findig1” powinna stanowi¢ co najmniej 90 % uprawy w gospodarstwie, a odmiany ,Sivri
Findik”, ,Kalinkara Findik” i ,Palaz Findik” moga stanowi¢ razem co najwyzej 10 % uprawy.

Luska Giresun Tombul Findig1 jest: okragla, raczej jasna, brazowa, lekko postrzgpiona na czubku i ma lekko spla-
szczone boki. Jadro jest okragle, niewldkniste, ma jasna skorke, lupina nie przywiera do jadra i fatwo sig obiera.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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Tabela 1

Niektére wlasciwosci fizyczne ,,Giresun Tombul Findig1”

Specyfikacje Nietuskane Luskane surowe | tuskane prazone

Wielko§¢ (Srednica poprzeczna, mm) Duze 16-18 13-15 13-15
Srednie 14-16 11-13 11-13
Mate 12-14 9-11 9-11

Wilgotnos$é w % maksymalnie 7 6 3

1 kg/liczba suszonych owocow - 500-700 -

Grubos¢ tuski (mm) min.— maks. 0,70-1,25 - -

Proporcjonalna zawarto$c jader w % min.— maks. 47,5-55 - -

Latwo$¢ usuwania tupiny w % min.— maks. - - 90-100

Tabela 2

Niektore wlasciwosci chemiczne ,,Giresun Tombul Findig1”

Specyfikacje Nieluskane Luskane surowe | Luskane prazone
Calkowita proporcjonalna zawarto$¢ min.— maks. 56,0-68,0 56,0-68,0 57,0-70,0
thuszczu w owocach w %
Calkowita proporcjonalna zawarto$¢ min.— maks. 14,0-21,0 14,0-21,0 14,4-21,6
biatka w owocach w % (wspétczynnik
N =6,25)
Kwas oleinowy w % (g/100 g oleju) min.— maks. 77,0-85,0 77,0-85,0 -
Witamina E (mg/100 g oleju) min.— maks. 28,0-45,0 28,0-45,0 -

Wtlasciwosci organoleptyczne:

Smak, aromat i zapach pozostawione przez surowe i prazone orzechy ,Giresun Tombul Findi1” w ustach sg bardzo
intensywne. Orzechy laskowe sg fatwe do pogryzienia i nie pozostawiaja uczucia suchosci w ustach, mozna wyczué
smak oleju z orzechéw. Ponadto po polknigciu nie pozostawiaja gorzkiego smaku.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegdine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Giresun Tombul Findi§1” uprawia si¢ w tradycyjnych rozleglych gajach, na zboczach, czasami na terenach tarasowych.
Odmiang t¢ uprawia sie w ogrodach, ktérych wysoko$¢ nie przekracza 750 m, a sadzenie prowadzi si¢ wedtug struk-
tury wielopniowe;j.

Wszystkie procesy, w tym sadzenie sadzonek, nawozenie, przycinanie, zbior, tuskanie i suszenie, powinny odbywa¢
si¢ w regionie geograficznym okre$lonym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

S

Na opakowaniu ,Giresun Tombul Findi§1” nalezy podaé nadrukowujac je lub piszac w czytelny i nieusuwalny sposéb
nastepujace informacje:

— nazwe handlowg i adres, skrocong nazwe i adres lub zarejestrowany znak towarowy przedsigbiorstwa
— numer partii

— nazwe towaru — ,Giresun Tombul Findig1”

— masg netto

— nastepujace logo:

©
GIRESUN

TOMBUL FINDIGI

— urzedowy hologram autentycznosci.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

S

Obszar produkcji, zbioréw, przechowywania, tuskania, sortowania i kalibracji ,Giresun Tombul Findigi
na terytorium wymienionych ponizej gmin w prowincjach Giresun i Trabzon:

znajduje si¢

a) w prowincji Giresun: Piraziz, Bulancak, Dereli, Kesap, Espiye, Yaglidere, Tirebolu, Giice, Dogankent, Gorele,
Canakgl, Eynesil, Giresun.

b) w prowincji Trabzon; Besikdiizii i Vakfikebir.

Wszystkie wsie w tych dystryktach sa wlaczone do obszaru produkgji.

Wspblrzedne geograficzne miejsc podanych powyzej odpowiadaja: 37° 50”1 39° 12’ dlugosci geograficznej wschod-
niej oraz 40° 07" 1 41° 08’ szerokosci geograficznej péinocne;.

Rys. 1. Obszar produkgji ,Giresun Tombul Findig1”: Cze$¢ gmin Giresun i Trabzon.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Najwazniejszymi cechami wilasciwymi dla ,Giresun Tombul Findig1” s3 charakterystyczne smak i aromat, wysoka
zawarto$¢ oleju, grubos¢ tuski, wysoka proporcjonalna zawarto$¢ jadra oraz latwo$¢ usuwania tupiny. Wynikajg one
zaréwno z czynnikow naturalnych, jak i ludzkich.

Orzechy laskowe w Turcji dzielg si¢ na dwie kategorie: Giresun i Levant. Jedynie orzechy laskowe uprawiane na przed-
miotowym obszarze geograficznym klasyfikuje si¢ jako orzechy Giresun (najwyzszej jakosci) i nabywa si¢ je od rol-
nika po wyzszej cenie. Orzechy uprawiane w innych czgsciach Turcji klasyfikuje si¢ jako orzechy Levant (drugiej
jakosci).

Czynniki naturalne

Wsréd czynnikéw wplywajacych na whasciwosci orzechéw ,Giresun Tombul Findigi” klimat jest najwazniejszy. Ma on
wplyw na grubo$¢ tuski, wysoka wydajnos¢ tuskania (wysoka proporcjonalna zawartos¢ jadra) oraz fatwos¢ usuwania
tupiny w przypadku prazenia orzechdéw w piecu.

Klimat

Klimat obszaru to wilgotny klimat podzwrotnikowy, w ktérym lata s3 ciepte i wilgotne, a zimy chtodne i mokre. Sred-
nia roczna temperatura w prowingji Giresun wynosi 14,1 °C, przy czym miedzy styczniem a kwietniem spada ona
Srednio do 7,1-11,3 °C, a miedzy czerwcem a sierpniem wzrasta do 20,1-23,2 °C. Te temperatury s3 optymalne dla
kwitnienia leszczyny oraz rozwoju i dojrzewania orzechéw ,Giresun Tombul Findig1”. Srednia roczna predkosé wiatru
w regionie Giresun wynosi 4,3 km/h. Wiatr i temperatura sg szczeg6lnie wazne podczas zapylania i nawozenia i maja
bezposredni wplyw na zawigzywanie si¢ i rozwéj owocéw. Srednia liczba dni deszczowych w Giresun wynosi 160,6,
przy czym $rednia opadéw rocznie wynosi 1 401 mm a $rednia liczba godzin nastonecznienia dziennie w okresie od
czerwca do sierpnia wynosi 2,6-3,4. Ta ilo§¢ opaddéw i liczba godzin nastonecznienia dziennie jest wystarczajaca, aby
orzechy osiagnely, odpowiednio, minimalny odpowiedni stosunek masy i thuszczu oraz zawarto$¢ kwaséw tluszczo-
wych. Liczba godzin nastonecznienia zapewnia wysoka zawarto$¢ kwasu oleinowego, witaminy E i aromat.

Wilgotnos§é powietrza

Wzgledna wilgotno$¢ powietrza waha sie miedzy 76-76,3 % w okresie rozwoju i dojrzewania owocéw. Ta wilgotnosé
wzgledna wplywa réwniez na jako$¢ orzechéw laskowych, poniewaz owoce tworzg w tym okresie struktury bioche-
miczne (tluszcz, biatko, smak). Ze wzgledu na te szczegdlng wilgotno$¢ powietrza tuski orzechéw ,Giresun Tombul
Findig1” staja si¢ cienisze i w zwigzku z tym mozna je tatwo usunaé.

Gleba

Gleba regionu Giresun charakteryzuje si¢ minimalnymi warunkami korzystnymi dla uprawy orzechéw laskowych.
Leszczyna najlepiej rosnie na glebokiej, zyznej, dobrze odwodnionej glebie o pH migdzy 6,0-7,5, a odpowiedni rodzaj
gleby to gleby gliniasto-piaszczyste. Whasciwosci gleby wplywaja na wielko$¢ jadra ,Giresun Tombul Findig1” i na gru-
bos¢ tuski.

Czynnik ludzki

Uprawa orzechow laskowych w prowincjach Giresun i Trabzon sigga czaséw starozytnych. Rolnicy od dawna wybie-
rajg i wegetatywnie rozmnazajg genotypy. ,Giresun Tombul Findig1” to odmiana lokalna, ktéra powstala w wyniku
selekcji naturalnej. Rolnicy uprawiali t¢ odmiang w 90 % w swoich ogrodach ze wzgledu na jej cechy charakterys-
tyczne, takie jak smak, wydajnos¢, cienka tuska i wysoki stopieit wybarwienia, a takze sadzili inne odmiany wylacznie
w celu poprawy zapylania.

Zbiér

Producenci sg w stanie wlasciwie okresli¢ czas zbiordéw, obserwujac zétknigcie okrywy, brazowienie (przechodzenie
w barwe czerwong) % tuski, rozwéj aromatu i smaku charakterystycznego dla odmiany oraz opadanie skupisk orze-
chéw. Kolejnym kryterium pozwalajacym okresli¢ czas zbioréw jest wilgotno$¢ orzechéw laskowych, ktéra powinna
spas¢ ponizej 30 %. Whasciwe dojrzewanie jest bardzo wazne dla rozwoju wlasciwosci chemicznych, takich jak zawar-
to$¢ thuszczu i biatka, a takze wlasciwosci fizycznych, takich jak barwa tuski, wydajnos¢ i fatwos¢ usuwania tupiny.
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Zbiér odbywa si¢ poprzez potrzasanie galezi i zbieranie orzechéw z ziemi lub reczne zbieranie orzechéw z pedéw.
Orzechy zbiera si¢ w tuskach i umieszcza na gumnach, gdzie schng do momentu, gdy zawarto$¢ wody osiagnie 12 %.
Nastepnie orzechy sg tuskane przy pomocy maszyn omlotowych i dalej schng do momentu, gdy zawartos¢ wody
w jadrach spadnie ponizej 6 %. Rolnicy uprawiajacy orzechy ,Giresun Tombul Findid1” zbieraja je w ten sposéb od
setek lat i stosujg nowe technologie (takie jak oddzielanie tuski) tylko wtedy, gdy nie maja one wplywu na wlasciwosci
OWOCOW.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)
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