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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2022/C 70/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~Arroz del Delta del Ebro”[,, Arros del Delta de 'Ebre”
Nr UE: PDO-ES-0336-AMO02 - 9 wrze$nia 2020
ChNP (X) ChOG ()
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo regulador de la DOP Arros del Delta de I'Ebre [Rada Regulacyjna ChNP , Arroz del Delta del Ebro”[,Arros del
Delta de I'Ebre”]

C/Salvador Dali, 27-29

43870 Amposta (Hiszpania)

info@do-deltadelebre.com

http://do-deltadelebre.com

Rada Regulacyjna ChNP ,Arroz del Delta del Ebro”/,Arros del Delta de 'Ebre” sklada si¢ ze wszystkich producentow
i przetwércow produktu objetego ChNP ,Arroz del Delta del Ebro” i ma uzasadniony interes w zlozeniu niniejszego
wniosku o zatwierdzenie zmian.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

=

Opis produktu

Obszar geograficzny

o O

Dowdd pochodzenia

B

Metoda produkgji

B

Zwigzek

|

Etykietowanie

=]

Inne: organ kontrolny, wymogi prawne

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczna zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s. 1.
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5. Zmiany

Opis produktu (pkt B specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentuy):

— W celu wlgczenia trzech nowych odmian i rozszerzenia ochrony, tak aby obejmowala ona réwniez ryz brazowy,
nastepujacy akapit w sekcji Opis produktu specyfikacji produktu (pkt B) i jednolitego dokumentu (pkt 3.2):

,Bialy ryz odmian »Bahia, »Tebre«, »Glevac, »Fonsa«, \Bombac« i »Montsianell« z gatunku Oryza sativa L., odpowia-
dajacych normie handlowej »Extra Classc.”

otrzymuje brzmienie:

,Bialy i brazowy ryz odmian »Bahiac, »Tebre«, »Glevac, »Fonsa«, »Bombac, »Montsianell¢, »JSendra« »Guara« i »Olesa«
z gatunku Oryza sativa L., uprawianych z zastosowaniem metod rolnictwa konwencjonalnego lub ekologicznego
(lub innych uznanych przez rzad systeméw zréwnowazonej produkgji). Bialy ryz musi odpowiada¢ normie hand-
lowej »Extra Class, a ryz brazowy (tj. ryz tuskany) musi odpowiada¢ jedynej obowigzujacej normie handlowe;j
dotyczacej ryzu brazowego.”

Wlaczenie tych trzech nowych odmian ryzu oznaczalo koniecznos$¢ dostosowania réwniez innych fragmentéw
w sekcjach Opis produktu (pkt B specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu).

Nastepujacy tekst: ,Odmiany »Bahia«, »Tebrec, »Fonsa¢, »Montsianell« i »Gleva« maja bardzo podobne wlasciwosci.
Pomimo Ze na etapie uprawy mogg wystepowa¢ niewielkie roznice migdzy tymi odmianami, nie ma znaczacych
réznic, jezeli chodzi o produkt koficowy.”

otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie odmiany objete niniejsza ChNP nalezg do podgatunku japonica. Praktycznie wszystkie z nich (»Bahiac,
»Tebre«, »Fonsac, "Montsianell¢, »Glevac, »JSendra« i »Guara«) majg bardzo podobne wiasciwosci. Pomimo Ze na eta-
pie uprawy moga wystepowa¢ niewielkie réznice miedzy tymi odmianami, nie ma znaczgcych réznic, jezeli cho-
dzi o produkt koricowy.”

Nastepujacy tekst: ,Odmiana »Bomba« ma natomiast odmienne wlasciwosci od pozostatych odmian, zaréwno pod
wzgledem uprawy, jak i uzyskiwanego ziarna. Uwzglednia si¢ ja jednak w specyfikacji z uwagi na jej jako$¢ i trady-
cje¢ jej uprawy na obszarze Delta de I'Ebre.”

otrzymuje brzmienie:

,Odmiana »Bomba« ma natomiast odmienne wiasciwosci od pozostalych odmian, zaréwno pod wzgledem
uprawy, jak i uzyskiwanego ziarna. Uwzglednia si¢ ja jednak w specyfikacji z uwagi na jej jako$¢ i tradycje jej
uprawy na obszarze Delta de 'Ebre. Surowe ziarna odmiany »Olesa« wyraZnie r6znig si¢ od ziaren pozostatych
odmian objetych ChNP, ale odmiana ta, ktéra réwniez pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego, w przygo-
towaniu pozwala uzyskaé podobne rezultaty jak odmiana »Bombac.”

Nastepujacy tekst: ,Odmiany te posiadaja wysoka zawarto$¢ skrobi w $rodku ziarna, co nadaje im kredowobialy
Srodek nazywany w jezyku hiszpanskim »perlado« (perfowy). Dzigki temu ryz wchtania smaki pozostalych sklad-
nikéw gotowanych z ryzem oraz zmienia zabarwienie w trakcie gotowania.”

otrzymuje brzmienie:

,Odmiany te posiadajg wystarczajaco wysoka zawartos¢ amylozy, dzigki czemu ryz odpowiednio wchlania smaki
pozostalych skladnikéw gotowanych z ryzem oraz zmienia zabarwienie w trakcie gotowania.”

Nastepujacy tekst: ,Wszystkie wymienione odmiany odznaczaja si¢ jednolitoicig podczas gotowania oraz jedno-
rodnoscig ziarna. S odpowiednie dla potraw z ryzu charakterystycznych dla tego obszaru dzigki duzej absorpcji
smaku przez ziarno, w odréznieniu od innych typéw ryzu, jak ryz dlugoziarnisty.”

otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie z nich odznaczaja si¢ jednolitoicia podczas gotowania oraz jednorodnoscig ugotowanego ziarna. Sa
odpowiednie dla potraw z ryzu charakterystycznych dla tego obszaru dzigki duzej absorpcji smaku przez ziarno,
w odréznieniu od innych typéw ryzu, jak wigkszos¢ odmian ryzu dtugoziarnistego. Chociaz »Olesa« jest odmiang
dlugoziarnista, w przygotowaniu pozwala uzyska¢ podobne rezultaty jak pozostate odmiany objete ChNP.”
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Ze wzgledu na wlaczenie ryzu brazowego, ktdry, jak wyjasniono w sekcji Opis produktu (pkt B1 — Okreslenie pro-
duktu — specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego dokumentu), jest objety inng norma handlows, konieczne byto
réwniez dostosowanie ponizszego akapitu w sekcji Opis produktu (pkt B specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednoli-
tego dokumentu):

,Wszystkie odmiany objete ChNP »Arroz del Delta del Ebro« odpowiadaja w momencie wysytki normie handlowej
»Extra Class¢, a ziarna powinny by¢ zdrowe, pozbawione grzybdw, Sladéw zepsucia, insektéw czy pasozytow;
wolne od obcych zapachéw lub smakow.”

Fragment ten otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie odmiany objete ChNP »Arroz del Delta del Ebro« odpowiadaja w momencie wysytki odpowiedniej nor-
mie handlowej, a ziarna powinny by¢ zdrowe, pozbawione grzybdéw, Sladéw zepsucia, insektéw czy pasozytow;
wolne od obcych zapachéw lub smakéw.”

Powody, dla ktérych wlaczono ryz brazowy:

Ryz bragzowy (zwany réwniez ryzem ,cargo” lub Juskanym”) jest ryzem, z ktérego produkuje si¢ ryz bialy —
dotychczas jedyny rodzaj ryzu objety ChNP. Ryz brazowy stanowia dojrzale ziarna ryzu, z ktérych usunigto tuski,
pozostawiajac warstwe otragb, ktéra nadaje ryzowi kolor. Decyzje o dodaniu ryzu brazowego do rodzajéow ryzu
objetych ChNP ,Arroz del Delta del Ebro” podjgto w celu dostosowania si¢ do zmieniajacych si¢ zachowan konsu-
mentdéw, wérdd ktdrych ten rodzaj produktu cieszy si¢ coraz wigkszym popytem.

Powody, dla ktérych wlaczono nowe odmiany:

Obok odmian juz opisanych (,Bahia”, ,Tebre”, ,Fonsa”, ,Bomba”, ,Montsianell” i ,Gleva’) nowe odmiany
(,JSendra”, ,Guara” i ,Olesa”) s3 odmianami ryzu, ktdre najlepiej przystosowuja si¢ do terenéw podmoktych delty
Ebro. Ugotowany ryz tych nowych odmian ma takie same wiasciwosci jak ryz odmian objetych juz ChNP,
a wszystkie te odmiany — stare i nowe — nalezg do podgatunku japonica.

,JSendra” jest odmiang dobrze przystosowang do Srodowiska i panujacych warunkéw pogodowych, zwlaszcza
wiatru, ze wzgledu na wysoko$¢ roélin. Jest bardzo odporna na osypywanie si¢ ziarna, wyleganie i grzyb zarazy
ryzu. Jako jedna z odmian, ktére wysiewa si¢ najpdzniej (w pierwszej polowie maja), nalezy do odmian, ktére naj-
lepiej przystosowuja si¢ do zmiany klimatu. Jej wlasciwosci sg bardzo podobne do wlasciwosci odmian objetych
obecnie ChNP.

Odmiana ,Guara” jest rowniez dostosowana do $rodowiska i panujacych warunkéw pogodowych. Nalezy do
odmian, ktére najlepiej przyjmuja si¢ na glebach piaszczystych. Jej wlasciwosci sa bardzo podobne do wlasciwosci
odmian objetych obecnie ChNP.

Odmiana ,Olesa” pochodzi z delty Ebro i jest dobrze dostosowana do lokalnego $rodowiska. Jako odmiana krét-
kotrwata moze by¢ uprawiana w spos6b zréwnowazony, z wykorzystaniem mniejszej ilosci zasobéw naturalnych
i przy zastosowaniu przyjaznych srodowisku praktyk rolniczych. Jest bardzo odporna na infekcje grzybicze i wyle-
ganie, dzigki czemu dobrze znosi lokalny klimat. Jej whasciwosci kulinarne s3 bardzo podobne do wlasciwosci
odmian objetych juz ChNP.

Sposéb dostosowania réznych odmian ryzu do réznych rodzajéw gleby jest przedmiotem badan prowadzonych
zarébwno w sektorze prywatnym, jak i publicznym, za posrednictwem Stacji Do$wiadczalnej Ebro dzialajacej
w ramach Instytutu Badan i Technologii Rolno-Spozywczych.

Branza jest réwniez w pelni $wiadoma wysokiej wartosci ekologicznej tego obszaru i na nig wyczulona: dazenie
do réwnowagi miedzy bogactwem dziedzictwa naturalnego tego obszaru a jego wartoscia spoleczno-gospodarcza
zawsze bylo gléwnym priorytetem. Uprawa ryzu w delcie Ebro jest przykladem tego, jak uprawa zalozona pod
koniec XIX wieku moze w znacznym stopniu przyczyni¢ si¢ do wysokiej wartosci danego obszaru jako obszaru
przyrodniczego. W zwigzku z tym kontynuuje si¢ prace i badania majace na celu znalezienie bardziej zréwnowa-
zonych odmian roslin majgcych te same cechy, ktére wyrdzniajg istniejagce odmiany, i mogacych dostosowaé si¢
do szczegdlnych warunkéw panujacych w delcie Ebro.

Odmiany, ktérych wlaczenia dotyczy wniosek, wyrdzniaja sie:

a) wieksza odpornoscia na choroby grzybicze, w szczegdlnosci na Pyricularia oryzae, co zmniejsza zapotrzebowa-
nie na fungicydy;

b) wigksza odpornoscia na zasolenie gleby;

¢) dobrym przyjmowaniem si¢ na glebach piaszczystych, w szczeg6lnosci w przypadku odmiany ,Guara”;
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d) wigksza zdolnoscia dostosowania si¢ do wahan spowodowanych zmiang klimatu;
e) utrzymaniem dopasowania do okreslonego obszaru pod wzgledem agronomicznym i srodowiskowym.

Do tabel zawierajgcych wlasciwosci ryzu w sekcjach Opis produktu (pkt B specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednoli-
tego dokumentu) dodano nowe odmiany.

Niniejsza tabela:

11.2.2022

»Odmiana Dlugosé Stosunek dlugosci do szerokosci
»Bahia« 8,2 mm (Srednie) 2,20 (potkuliste)
»Tebre« 8,1 mm (Srednie) 2,00 (kuliste)
»Fonsa« 7,9 mm ($rednie) 2,00 (kuliste)
»Bombac 7,4 mm (krétkie) 1,85 (kuliste)
»Montsianellc 8,3 mm (Srednie) 2,16 (potkuliste)
»Glevac 7,9 mm (Srednie) 2,04 (potkuliste)”

otrzymuje brzmienie:

,Odmiana Dlugosé Stosunek dlugosci do szerokosci
»Bahia« 8,2 mm (Srednie) 2,20
»Tebre« 8,1 mm (Srednie) 2,00
»Fonsac 7,9 mm (Srednie) 2,00
»Bombac 7,4 mm (krétkie) 1,85
»Montsianell« 8,3 mm (Srednie) 2,16
»Glevac 7,9 mm (Srednie) 2,04
»JSendra« 8,2 mm (Srednie) 2,16
»Guara« 8,0 mm (Srednie) 2,11
»Olesac 9,1 mm (dlugie) 3,10

Srednie wartosci referencyjne dla kazdej odmiany.”

Wyjasnienie:

Do tabeli dodano nowe odmiany, natomiast usuni¢to deskryptory dotyczace kulistego ksztaltu ziaren ryzu
(-kuliste” itp.), poniewaz nie s zgodne z przepisami, a informacje te sg juz zawarte w sposob dorozumiany w sto-
sunku dtugosci do szerokosci.

Zmieniono réwniez ponizsza tabele dotyczaca produktu konicowego (Opis produktu — pkt B specyfikacji produktu
i pkt 3.2 jednolitego dokumentu):

,Odmiana Kategoria Rodzaj

»Bahia« Srednioziarnista »Perlado« [z kredowobialym Srodkiem)]

»Tebre« Srednioziarnista »Perlado« [z kredowobialym $rodkiem)]

»Fonsac Srednioziarnista »Semiperlado« [z kredowobialym $rodkiem, ale w mniejszym stopniu

niz »perladoq]
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»Bombac Srednioziarnista »Perlado« [z kredowobialym $rodkiem)]
»Montsianellc Srednioziarnista »Perlado« [z kredowobialym $rodkiem)]
»Glevac Srednioziarnista »Perlado« [z kredowobialym $rodkiem]”

Tabela w nowej wersji brzmi nastepujaco:

,Odmiana Kategoria % amylozy
»Bahiac Srednioziarnista 19,1
»Tebre« Srednioziarnista 20,0
»Fonsa« Srednioziarnista 20,3
»Bombac Srednioziarnista 24,9
»Montsianell Srednioziarnista 18,1
»Glevac Srednioziarnista 17,7
»JSendra« Srednioziarnista 17,5
»Guara« Srednioziarnista 17,5
»Olesac Dlugoziarnista 24,0

Srednie wartosci referencyjne dla kazdej odmiany.”

Wyjasnienie:

Nowe odmiany dodano zgodnie z powyzszymi wyja$nieniami, a z tabeli usuni¢to parametr ,Rodzaj” odnoszacy
sie do cechy perlado (z kredowobialym Srodkiem) i obecnie zamiast niego podaje si¢ zawarto$¢ amylozy jako pro-
cent catkowitej zawartosci skrobi (,% amylozy”). Amyloza jest jedng z form skrobi wystepujacych w ryzu.

Zmiang t¢ wprowadzono w zwigzku z faktem, ze o ile weze$niej w specyfikacji produktu (i jednolitym dokumen-
cie) obecnos¢ tego kredowobiatego $rodka utozsamiano z okreslong zawartoscig skrobi i wlasciwo$ciami kulinar-
nymi, obecnie wiemy, ze nie do konica jest to prawda. Ziarna ryzu uzyskuja cechg perlado podczas ksztaltowania
sig, ale to procentowa zawarto$¢ amylozy wplywa na wlasciwosci sensoryczne ugotowanego ryzu, poniewaz
decyduje o jego strukturze, kruchosci i kleisto$ci oraz o tym, jak bardzo zwigkszy on swoja objetos¢ podczas goto-
wania. Innymi stowy, kluczows cechg odmiany, jesli chodzi o rezultaty uzyskiwane w przygotowaniu, jest zawar-
to$¢ amylozy, a nie, jak zakladano w przeszlosci, cecha perlado.

Oprécz powyzszych zmian zaréwno w specyfikacji produktu, jak i w jednolitym dokumencie, wprowadzenie
trzech nowych odmian doprowadzito do kolejnej zmiany, ktéra dotyczy samej specyfikacji produktu: obecnie
w podpunkcie B.2 (Opis odmian) sekcji Opis produktu znajduja si¢ krétki opis i najwazniejsze informacje (podsta-
wowe wlasciwosci i $rednia wydajno$¢ przemialowa) dotyczace kazdej z tych nowych odmian, co odpowiada
szczegbtowym informacjom podanym juz w odniesieniu do istniejgcych odmian. Opis kazdej odmiany obejmuje
wysoko$¢ roélin, okres wzrostu, wielko$¢ i mase ziarna, zalecany termin wysiewu oraz istotne fakty dotyczace
danej odmiany z punktu widzenia agronomii. W tabelach podstawowych wlasciwosci i wydajnosci przemialowej
— obie w pkt B2 specyfikacji produktu — uwzgledniono obecnie réwniez te trzy nowe odmiany.

Uelastyczniono terminy wysiewu odmian ,Fonsa”, ,Montsianell” i ,Bomba” (pkt B2 specyfikacji produktu):

— w przypadku odmiany ,Fonsa” zapis ,wysiew odbywa si¢ w dniach od 1 do 10 maja” zmieniono na zapis
,wysiew musi odbywac si¢ w pierwszej polowie maja”;

— w przypadku odmiany ,Montsianell” zapis ,wysiew odbywa si¢ w dniach od 20 do 30 kwietnia” zmieniono na
zapis ,wysiew musi odbywac si¢ pod koniec kwietnia”;

— w przypadku odmiany ,Bomba” zapis ,wysiew odbywa si¢ w dniach od 20 kwietnia do 5 maja” zmieniono na
zapis ,wysiew musi odbywac¢ si¢ miedzy koficem kwietnia a poczatkiem maja”.
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Wyjasnienie:

Chociaz terminy podane w specyfikacji produktu sg terminami zalecanymi, z wieloletnich do§wiadczen wynika,
ze terminy wysiewu moga si¢ r6zni¢ w zaleznosci od terminu spuszczenia wody z kanaléw nawadniajacych na
pola lub od warunkéw pogodowych w okresie zimowym, ktére moga uniemozliwi¢ plantatorom wykonanie nie-
zbednych prac na polach. W zwigzku z tym postanowiono uelastycznic¢ okresy wysiewu i zrezygnowac z tak Scisle
okreslonych dat w specyfikacji produktu.

Metoda produkgji

— W pkt EDb) specyfikacji produktu (Metoda produkeji) dodano odniesienia do ryzu brazowego, co oznacza, ze
nastepujacy fragment:

,Chronionym ryzem jest bialy ryz odpowiadajacy normie handlowej »Extra Classc.

Ryz bialy to ryz, z ktérego w procesie przemiatu usunigto cz¢$¢ lub calo$¢ warstwy otrgb (okrywa nasienna
i owocnia), co nadaje mu jednolity bialy (lub biatawy) kolor.

Aby ryz mégl by¢ wprowadzony do obrotu jako ryz kategorii »Extra Class¢, cale, wolne od wad ziarna musza sta-
nowi¢ co najmniej 92,70 % ryzu, a zawarto$¢ ziaren tamanych nie moze przekracza¢ 4 %.”

otrzymuje nastepujace brzmienie:
,Chronionym ryzem jest bialy ryz odpowiadajacy normie handlowej »Extra Class« i ryZ brazowy.

Ryz bialy to ryz, z ktérego w procesie przemialu usunigto czes$¢ calej warstwy otrgb (okrywa nasienna i owocnia),
co nadaje mu jednolity bialy (lub biatawy) kolor.

Ryz brazowy jest ryzem tuskanym, tj. sg to dojrzale ziarna ryzu, z ktérych usunieto tuski, pozostawiajac warstwe
otrab, ktéra nadaje ryzowi kolor. Aby zostaé wprowadzony do obrotu, musi by¢ pakowany zgodnie z jedyng obo-
wiazujaca norma handlowa dotyczaca ryzu brazowego.

Cale, wolne od wad ziarna musza stanowi¢ co najmniej 92,70 % ryzu, a zawarto$¢ ziaren famanych nie moze
przekraczac 4 %.”
Wyjasnienie:

Dodanie ryzu brazowego (z powodéw podanych w poprzednim punkcie) oznacza, ze w poszczeg6lnych punk-
tach specyfikacji produktu nalezy doda¢ informacje dotyczace tego rodzaju ryzu. Odnosi sig¢ to do tabeli tolerancji
dotyczacych jakosci i opisu tego rodzaju ryzu w niniejszym punkcie.

— W pkt E.b) specyfikacji produktu (Metoda produkcji) tabele tolerancji dotyczacych jakosci zastapiono odniesie-
niem do zgodnosci z przepisami. Nastepujgcy zapis:

,Podczas przetwarzania nalezy zadbac o to, aby na ziarnach ryzu nie pozostaly resztki warstwy otrab. Ziarna ryzu
muszg miesci¢ si¢ w nastepujacych przedziatach:

Parametr Ryz bialy

Srednie ziarna, ktére nie przechodzg przez sito nr 14 3,75

Srednie ziarna, ktére nie przechodza przez sito nr 13 —

Srednie ziarna, ktore przechodzg przez sito nr 13 0,25

Ziarna famane [mniej niz trzy czwarte Sredniej dtugosci pelnego ziarna] —

Ziarna z6lte lub o podobnej barwie 0,20
Ziarna czerwone lub z czerwonymi zytkami 0,50
Ziarna kredowe i niedojrzale 2,00
Ziarna zabarwione i uszkodzone przez owady 0,50
Ciala obce 0,10

Minimalna ilo$¢ ziaren catych, wolnych od wad 92,70”
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otrzymuje brzmienie:

,Podczas przetwarzania nalezy zadbal o to, aby na ziarnach bialego ryzu nie pozostaly resztki warstwy otrab.
Nalezy przestrzegac tolerancji dotyczacych jakosci okreslonych w obowigzujacych przepisach.”

Wyjasnienie:

Tolerancje dotyczgce jakoSci podane w tabeli byly dokladnie takie same, jak tolerancje ustanowione w przepisach
dotyczacych ryzu bialego. Tabela ta musialaby zostaé rozszerzona, aby uwzgledni¢ nowe rodzaje ryzu, takie jak
ryz brazowy, objete ChNP, ale poniewaz warto$ci s dokladnie takie same jak wartosci podane w przepisach, zde-
cydowano, ze lepiej bedzie uprosci¢ specyfikacje produktu, zastepujac tabele odniesieniem do zgodnosci z przepi-
sami. Jest to zatem zmiana redakcyjna, ktéra nie ma wplywu na jako$¢ produktu ani na normy jakosci, jakie musi
on spehnia.

W nagtéwku Przechowywanie i konserwacja punktu Eb) specyfikacji produktu (Metoda produkeji) wprowadzono
korekte nastepujacego odniesienia do temperatury powietrza stosowanego podczas przechowywania i konserwa-
qji:

W czasie poprzedzajacym przetwarzanie, gdy ryz znajduje si¢ w silosach, oraz celem zapewnienia jak najlepszych
warunkow przechowywania, co jaki$ czas doprowadza si¢ zimne powietrze — najlepiej o temperaturze 5 °C lub
0 temperaturze otoczenia.”

zmieniono na:

W czasie poprzedzajacym przetwarzanie, gdy ryz znajduje si¢ w silosach, oraz celem zapewnienia jak najlepszych
warunkéw przechowywania, co jaki$ czas doprowadza si¢ zimne powietrze — najlepiej o temperaturze 10-15 °C
lub o temperaturze otoczenia.”

Wyjasnienie:

Byl to blad drukarski: temperatura 5 °C jest zbyt niska i spowodowalaby praktycznie zamarznigcie ryzu. Warto$é
ta zostala zatem skorygowana z 5 °C na 10-15 °C.

W nagléwku Pakowanie i etykietowanie punktu E.b) specyfikacji produktu (Metoda produkgji) nastepujace zdanie:
,Caly ryz w kazdym opakowaniu musi by¢ ryzem kategorii »Extra Class« jednej odmiany.”

zmieniono na:

,Caly ryz w kazdym opakowaniu musi by¢ ryzem jednej odmiany.”

Wyjasnienie:

Z punktu tego usunigto odniesienie do normy handlowej ,Extra Class”, poniewaz, jak wyjasniono powyzej, dla
ryzu brazowego istnieje inna klasa.

Zwigzek z obszarem geograficznym (punkt F specyfikacji produktu i pkt 5 jednolitego dokumentu)

Ponizsze zmiany to niekrytyczne poprawki redakcyjne, ktére nalezato wprowadzi¢ w punkcie Zwigzek ze Srodowis-
kiem w specyfikacji produktu (punkt F) i jednolitym dokumencie (pkt 5) zasadniczo w celu odzwierciedlenia zmian
w opisie produktu w obu dokumentach.

W pkt 5.2 jednolitego dokumentu (Specyfika produktu) nastgpujacy fragment:

,Wszystkie wymienione odmiany odznaczaja si¢ jednolitoscia podczas gotowania, jednorodnoscig ziarna i duzg
zdolnoscia wchlaniania dzigki wysokiej zawarto$ci skrobi w kredowobialym $rodku ziarna zwanego »perladoc.

Ryz jest ceniony ze wzgledu na wlasciwosci kulinarne pozwalajace uzyskac puszyste, sypkie ziarna (stopien skleja-
nia si¢ ziaren 7,3) oraz wysoka absorpcje wody (1,93 graméw wody na gram ryzu), dzigki ktérej ryz dobrze
wchlania smaki w potrawach, w ktdrych jest wykorzystywany.”

zmieniono na:
,Wszystkie wymienione odmiany objete ChNP »Arroz del Delta del Ebro« charakteryzuja si¢ jednolitoscig podczas

gotowania, jednorodnoécig ziarna po ugotowaniu i duzg zdolnoscia wchlaniania dzieki wysokiej zawartosci amy-
lozy w stosunku do catkowitej zawartosci skrobi.
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Ry?z jest ceniony ze wzgledu na wiasciwosci kulinarne pozwalajace uzyskaé puszyste, sypkie ziarna oraz wysoka
absorpcje wody, dzieki ktorej ryz dobrze wchlania smaki w potrawach z obszaru Delta de I'Ebre, w ktdrych jest

wykorzystywany.”

Taka sama zmiang wprowadzono w pkt F specyfikacji produktu (Zwigzek z obszarem geograficznym).

Wyjasnienie:

Jak juz wyjasniono w odniesieniu do opisu zmiany w punkcie Opis produktu, w przesztoici uznawano zaleznos¢
miedzy jakoscia perlado — ziaren ryzu z kredowobiatym Srodkiem — a zawartoscia skrobi w ryzu i jego wlasciwos-
ciami kulinarnymi. Obecnie wiadomo jednak, ze kluczowg cechg odmiany, jesli chodzi o rezultaty uzyskiwane
w przygotowaniu, jest zawarto$¢ amylozy, a nie jako$¢ perlado, jak zakladano w przeszlosci. W zwigzku z tym
zmieniono réwniez tekst w linku.

Z punktu Zwigzek usunigto odniesienia do ,stopnia sklejania si¢ ziaren” i ,absorpcji wody”, poniewaz uznano je za
zbedne. Jest to jedynie poprawka redakcyjna, poniewaz informacje na temat tych cech odmiany odniesienia
(,Bahia”) nadal mozna znalez¢é w punkcie Opis produktu (pkt B specyfikacji produktu i pkt 3.2 jednolitego doku-

mentu) i nie zmieniono ich w zadnym z tych dokumentow.

— W pkt 5.3 jednolitego dokumentu (Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego
a szczegdlnymi cechami jakosciowymi... produktu) skreslono odniesienie do koloru ryzu:

,Ryz pochodzacy z tego obszaru posiada renome wérdd konsumentéw ze wzgledu na bialy, perfowy kolor, smak
i strukture, ktére nalezy zawdzigczaé wlasciwosciom odmian i obszaru geograficznego, na ktérym sa one upra-
wiane.”

Proponowana nowa wersja brzmi:

,Ryz pochodzacy z tego obszaru posiada renom¢ wsrdd konsumentéw ze wzgledu na smak i strukture, ktére
nalezy zawdzigczaé wlasciwosciom odmian i obszaru geograficznego, na ktérym sg one uprawiane.”

Taka sama zmiane wprowadzono w pkt F specyfikacji produktu (Zwigzek z obszarem geograficznym).
Wyijasnienie:
O ile historycznie ryz ten znany byt ze swojej bialej barwy, o tyle stwierdzenie tego faktu w tym punkcie moze

wprowadza¢ w blad, poniewaz do ChNP dodano ryz brazowy, aby — jak wyjasniono powyzej — dostosowac si¢ do
zmieniajacych si¢ przyzwyczajen konsumentéw. Odniesienie to nalezy zatem skreslic.

Inne

— Organ kontrolny (punkt G specyfikacji produktu): zaktualizowano informacje szczegélowe dotyczace jednostki
certyfikujacej.

— Wymogi wynikajace z przepiséw krajowych (punkt I specyfikacji produktu): niniejszy punkt zostal skreslony,
poniewaz nie jest wymagany zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Arroz del Delta del Ebro” | ,,Arros del Delta de 'Ebre”
Nr UE: PDO-ES-0336-AMO02 - 9 wrze$nia 2020
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Arroz del Delta del Ebro” [ ,Arros del Delta de I'Ebre”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu

3.2.

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, Swieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Bialy i brazowy ryz odmian ,Bahfa”, ,Tebre”, ,Gleva”, ,Fonsa”, ,Bomba”, ,Montsianell”, ,JSendra” ,Guara” ,Olesa”
z gatunku Oryza sativa L., uprawianych z zastosowaniem metod rolnictwa konwencjonalnego lub ekologicznego (lub
innych uznanych przez rzad systeméw zréwnowazonej produkgji). Bialy ryz musi odpowiada¢ normie handlowej
JExtra Class”, a ryz brazowy (tj. ,ryz luskany”) musi odpowiadaé jedynej obowigzujgcej normie handlowej dotyczacej
ryzu brazowego.

Wlasciwosci ziarna ryzu odmiany podstawowe;j (,Bahia”):

Wiasciwosci przetworzonych surowych ziaren Dlugosé: 5,53 mm

Szeroko$¢: 2,99 mm

Grubo$é: 2,14 mm

Amyloza (% suchej masy): 19,41 %

Wydajno$¢ przemiatowa: Calkowita wydajno$¢: 69,90 %
odporno$¢ ryzu na przetwarzanie % uszkodzen: 11,63 %
Wiasciwosci zwigzane z gotowaniem Czas gotowania: 16 minut

Wchlaniane wody*: 1,93
Zwigkszenie dlugosci ziarna: 8,45 %

*(g wody/g ryzu)
Wilasciwosci sensoryczne ugotowanego ryzu (wedtug skali Batchera Stopien sklejania si¢ ugotowanych ziaren:
i analizy sensorycznej poprzez degustacje*): 7,83
(*) wedlug skali: 9 = bardzo dobre; 7 = dobre; 5 = zwykle; 3 = wadliwe. | Dopuszczalnosé: 5,75

Wyglad: 5,5

Wszystkie odmiany objete niniejszg ChNP nalezg do podgatunku japonica. Praktycznie wszystkie z nich (,Bahia”,
,Tebre”, ,Fonsa”, ,Montsianell”, ,Gleva”, ,JSendra” i ,Guara”) maja bardzo podobne wiasciwosci. Pomimo Zze na etapie
uprawy moga wystepowac niewielkie roznice migdzy tymi odmianami, nie ma znaczacych réznic, jezeli chodzi o pro-
dukt koncowy.

Odmiana ,Bomba” ma natomiast odmienne wlasciwosci od pozostatych odmian, zaréwno pod wzgledem uprawy, jak
i uzyskiwanego ziarna. Uwzglednia si¢ ja jednak w specyfikacji z uwagi na jej jako$¢ i tradycje jej uprawy na obszarze
Delta de I'Ebre. Surowe ziarna odmiany ,Olesa” wyraZnie r6znig si¢ od ziarna pozostalych odmian objetych ChNP, ale
odmiana ta, ktéra réwniez pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego, w przygotowaniu pozwala uzyskaé pod-
obne rezultaty jak odmiana ,Bomba”.

Na podstawie wymiaréw ziaren ryzu nietuskanego odmiany klasyfikuje si¢ w nastepujacy sposéb:

Odmiana Dhugos¢ Stosunek dtugosci do szerokosci
~Bahia” 8,2 mm (Srednie) 2,20
JTebre” 8,1 mm (Srednie) 2,00
~Fonsa” 7,9 mm ($rednie) 2,00
~Bomba” 7,4 mm (krotkie) 1,85

~Montsianell” 8,3 mm (Srednie) 2,16
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,Gleva” 7,9 mm (Srednie) 2,04
,JSendra” 8,2 mm ($rednie) 2,16
,Guara” 8,0 mm (Srednie) 2,11
,Olesa” 9,1 mm (dlugie) 3,1

Srednie wartosci referencyjne dla kazdej odmiany.

Przetworzone ziarna (ryz bialy) klasyfikuje si¢ w nastgpujacy sposéb:

Odmiana Kategoria % amylozy
~Bahia” Srednioziarnista 19,1
,Tebre” Srednioziarnista 20,0
,Fonsa” Srednioziarnista 20,3
,Bomba” Srednioziarnista 24,9
~Montsianell” Srednioziarnista 18,1
,Gleva” Srednioziarnista 17,7
,JSendra” Srednioziarnista 17,5
»Guara” Srednioziarnista 17,5
,Olesa” Dlugoziarnista 24,0

Srednie wartosci referencyjne dla kazdej odmiany.

Odmiany te posiadaja wystarczajagco wysoka zawarto$¢ amylozy, dzigki czemu ryz odpowiednio wchiania smaki
pozostaltych skladnikéw gotowanych z ryzem oraz zmienia zabarwienie w trakcie gotowania.

Wszystkie z nich odznaczajg si¢ jednolitoicia podczas gotowania oraz jednorodnoscig ugotowanego ziarna. Sg odpo-
wiednie dla potraw z ryzu charakterystycznych dla tego obszaru dzigki duzej absorpcji smaku przez ziarno, w odré-
znieniu od innych typow ryzu, jak wigkszo$¢ odmian ryzu dtugoziarnistego. Chociaz ,Olesa” jest odmiang dtugoziar-
nista, w przygotowaniu pozwala uzyskaé podobne rezultaty jak pozostale odmiany objete ChNP.

Wszystkie odmiany objete ChNP , Arroz del Delta del Ebro” odpowiadaja w momencie wysylki odpowiedniej normie
handlowej, a ziarna powinny by¢ zdrowe, pozbawione grzybow, $ladéw zepsucia, insektéw czy pasozytéw; wolne od
obcych zapachéw lub smakéw.

Zawarto$¢ wilgoci nie moze przekraczaé 15 %, a na ziarnie nie moga pozostac resztki warstwy otrab (w przypadku

ryzu bialego).

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly proces, od uprawy do przemiatu i polerowania ryzu, odbywa si¢ na obszarze geograficznym opisanym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Ryz jest pakowany w pudelka lub opakowania o masie 5, 2, 1, 0,5 lub 0,25 kg, a nastepnie umieszczany w innym
pojemniku, tak aby wewnetrzne pudetko lub opakowanie pozostaly nienaruszone. Do pakowania mozna stosowaé
wylacznie dopuszczone prawnie materialy przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ napis ,Arroz del Delta del Ebro”[,Arros del Delta de I'Ebre”, logo ChNP i UE oraz
wszystkie informacje ogélne wymagane zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Kolorowe logo ChNP przedstawia si¢ nastepujgco:

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym uprawia si¢ i przetwarza produkt objety ChNP ,Arroz del Delta del Ebro”, to delta rzeki Ebro,
w obrebie okregéw Baix Ebre i El Montsia w prowincji Tarragona.

Obszar produkcji obejmuje cale terytorium gmin Deltebre i Sant Jaume d’Enveja oraz cze$ci gmin LAldea, Amposta,
LAmpolla, Camarles i Sant Carles de la Rapita, ktére nalezg do obszaru delty Ebro.

Obszar przemiatu i polerowania obejmuje te same gminy, co obszar produkgji.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki historyczne

Uprawa ryzu w delcie rzeki Ebro ma charakter tradycyjny, Scisle powigzany z uksztaltowaniem i przemianami fizycz-
nymi i geologicznymi delty rzeki Ebro.

Istnieja liczne materialy Zrédlowe na piSmie potwierdzajace zwiazek pomigdzy tradycyjng uprawg ryzu a deltg rzeki
Ebro. Jednym z godnych uwagi przykladéw jest Geografia de Catalunya [Geografia Katalonii] autorstwa Lluisa Solé
i Sabaris (1958), ktéry napisal, ze ,pierwsze wzmianki o prébach uprawy ryzu pojawily sie juz w XV wieku, jednak
najwigkszy rozkwit tej uprawy przypadt na wiek XIX”. W innym fragmencie tego samego dziela czytamy réwniez, ze
,w delcie uzywanej jako pastwiska dla trzody wedrujacej sezonowo Canal de la Derecha (Kanal Prawy), zbudowany
w Xerta w drugiej potowie XIX w., umozliwil zalanie czgsci jej obszaru stodkg wodg i wprowadzenie uprawy ryzu,
ktéra stale si¢ rozrastala, przyczyniajac si¢ do odsalania stonych ziem, a tym samym do otrzymywania dobrych
upraw”.

Ryz jest tam uprawiany nieprzerwanie do dzi$, stanowigc gléwng uprawe na tym obszarze.
Czynniki naturalne

Rozwoéj uprawy ryzu w delcie Ebro jest uzasadniony zaréwno warunkami klimatycznymi i glebowymi, jak zasoleniem
i poziomem zwierciadta wody.

Mulowe gleby w delcie rzeki Ebro sg bardzo zyzne i nadaja si¢ do uprawy ryzu. Na sklad gleby duzy wplyw ma nawad-
nianie i praktyka zwana colmateo lub zamulanie (polaczone przemieszczenia wody i ziemi stosowane w celu dobrego
przygotowania podioza przed wysianiem ryzu).

Uprawy te sytuujg sie w czotéwce wydajnosci produkeji na §wiecie dzigki potozeniu na 40 stopniu szerokosci geogra-
ficznej pétnocnej i na izotermie 19 °C.
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Bardzo istotne jest takze zasolenie terenu spowodowane dostawaniem si¢ wod morskich do delty, a takze klimat $r6-
dziemnomorski wystepujacy na obszarach przybrzeznych. Zimy sg fagodne, o malej ilosci opadéw z suchymi wia-
trami péinocnymi i pétnocno-zachodnimi (mistral i levante). Lata s upalne, z ucigzliwymi suszami i wilgotnymi wia-
trami z potudnia i potudniowego wschodu (ostro i leveche). Przez wigkszo$¢ dni w roku wieje tagodna bryza.

Hydrografia obszaru ogranicza si¢ do rzeki Ebro w jej ostatnim odcinku 30 km i dwdch kanatéw (prawego i lewego),
ktore zaczynaja si¢ za zapora Xerta y Tivenys i plyng dalej rownolegle do rzeki. W delcie kanaly te rozgaleziajg si¢ na
rozlegly sie¢ kanalow i rowow irygacyjnych. Bez watpienia fakt, ze cala woda uzywana do nawadniania upraw pocho-
dzi z jednego Zrddla, jest czynnikiem decydujgcym o jednolito$ci uzyskanej produkcji i jednocze$nie pozwalajagcym na
odréznienie jej od produkgji zlokalizowanej na innych obszarach.

5.2. Specyfika produktu

Wszystkie wymienione odmiany objete ChNP ,Arroz del Delta del Ebro” charakteryzuja si¢ jednolitoscia podczas
gotowania, jednorodnoscig ziarna po ugotowaniu i duzg zdolnoscia wchlaniania dzigki wysokiej zawarto$ci amylozy
w stosunku do catkowitej zawartosci skrobi.

Ryz jest ceniony ze wzgledu na wlasciwosci kulinarne pozwalajace uzyskaé puszyste, sypkie ziarna oraz wysoka
absorpcje wody, dzigki ktérej ryz dobrze wchiania smaki w potrawach z obszaru Delta de I'Ebre, w kt6rych jest wyko-

rzystywany.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w przy-
padku ChNP) lub szczegéine cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Wilasciwosci produktu sg jednakowe pod wzgledem jakosci, gdyz wszystkie odmiany daja podobny produkt koficowy,
z wyjatkiem odmian ,Bomba” i ,Olesa”, ktére jednak wlaczono do specyfikacji produktu, pierwsza z nich ze wzgledu
na tradycj¢ uprawy na obszarze, a druga ze wzgledu na pochodzenie z tego obszaru. R6znorodnos¢ nie jest jednak
jedynym czynnikiem, ktéry wyréznia ten produkt na tle konkurencji: istotne znaczenie ma tez wplyw obszaru geo-
graficznego, Srodowiska naturalnego, klimatu, wody, proceséw dojrzewania, a polaczenie tych wszystkich czynnikéw
jest w duzym stopniu stale na calym obszarze produkgji.

Szczegdlne cechy Srodowiska naturalnego obszaru produkgji znajduja odbicie we wlasciwosciach ryzu. Cechy klimatu
i gleb wraz z zasoleniem i poziomem zwierciadla wody sprawiajg, Ze uprawa ryzu jest jedyng uprawg na tym obszarze
produkgji. Pola ryzowe w delcie posiadaja doskonate wlasciwosci do tego rodzaju uprawy, cechujac sie wysoka wydaj-
noscia produkgji.

Ryz pochodzacy z tego obszaru posiada renome wsréd konsumentéw ze wzgledu na smak i strukture, ktdre nalezy
zawdzigczaé wlaSciwosciom odmian i obszaru geograficznego, na ktérym sa one uprawiane. Ryz ten jest takze
ceniony ze wzgledu na wlasciwosci kulinarne pozwalajace uzyskal puszyste, sypkie ziarna oraz wysoka absorpcje
wody, dzigki ktérej ryz dobrze wchlania smaki w potrawach, w ktérych jest wykorzystywany.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

Podczas rozpatrywania wniosku o zmiang zaktualizowana specyfikacja produktu jest dostepna za posrednictwem linku
http:/[agricultura.gencat.cat/web/.content/01-departament/informacio-publica-tramits/2020/sollicitud-modificacio-dop-

arros-delta-ebre/enllacos-documents/fitxers-binaris/pliego-condiciones-dop-arroz-delta-ebro-modificacion.pdf

Po zatwierdzeniu zostanie opublikowana na stronie internetowej: http:/[agricultura.gencat.cat/cajambits/alimentacio|
segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/en-vigor/castella/


http://agricultura.gencat.cat/web/.content/01-departament/informacio-publica-tramits/2020/sollicitud-modificacio-dop-arros-delta-ebre/enllacos-documents/fitxers-binaris/pliego-condiciones-dop-arroz-delta-ebro-modificacion.pdf
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/01-departament/informacio-publica-tramits/2020/sollicitud-modificacio-dop-arros-delta-ebre/enllacos-documents/fitxers-binaris/pliego-condiciones-dop-arroz-delta-ebro-modificacion.pdf
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/en-vigor/castella/
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/segells-qualitat-diferenciada/distintius-origen/dop-igp/normativa-dop-igp/plecs-condicions/en-vigor/castella/

	Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, która nie jest zmianą nieznaczną, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemów jakości produktów rolnych i środków spożywczych 2022/C 70/07

