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Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze wina

(2023/C 129/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.
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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Schouwen-Duiveland

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

had

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

N

. Opis wina lub win

Kategoria 1: Wino, rodzaj wina: Wino biale wytrawne, owocowe

Odmiana winoro$li: Odmiany biale w wykazie odmian (w réznych proporcjach w zaleznosci od roku)
Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: zielona/z6lta

Aromat: zielonego jablka, grejpfruta i miodu

Smak: wytrawny, Swiezy i stony, o zréwnowazonej kwasowosci, z nutami brzoskwini, gruszki i kredy
Cechy analityczne win:

Zawarto$¢ cukru: od 0 do 9 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszczg si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 73,15 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Kategoria 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate wytrawne, dojrzewajgce w drewnianych beczkach

Odmiana winoroéli: Odmiany biale w wykazie odmian (w réznych proporcjach w zaleznosci od roku)
Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: jasnozotta do zoltej

Aromat: wanilii, cytruséw, z dymnymi nutami

Smak: pelne, wytrawne wino z drzewnymi i kredowymi nutami, o niskiej kwasowosci

Cechy analityczne win:

Zawarto$¢ cukru od 0 do 9 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 73,15 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate potwytrawne, potstodkie, o owocowym charakterze

Odmiana winoroéli: Odmiany biale w wykazie odmian (w réznych proporcjach w zaleznosci od roku)
Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: blada, prawie bezbarwna, do jasnozoltej

Aromat: 16z, zéltego jablka, liczi i passiflory

Smak: wino pelne o stodkim posmaku i niskiej kwasowosci, z nutami brzoskwini/gruszki

Cechy analityczne win:

Zawarto$¢ cukru od 10 do 45 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowos¢ ogélna 73,15 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Kategoria 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate stodkie, o owocowym charakterze

Odmiana winoroéli: Odmiany biale w wykazie odmian (w réznych proporcjach w zaleznosci od roku)
Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: jasnozotta do zoltej

Aromat: pigwy, moreli i jablka

Smak: stodkie wino z nutami pigwy, miodu, pieprzu i kandyzowanych owocoéw

Cechy analityczne win:

Zawarto$¢ cukru powyzej 45 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 73,15 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kategoria 5: Gatunkowe wino musujgce, rodzaj wina: Biate musujgce, owocowe

Odmiana winoroéli: Odmiany biale w wykazie odmian (w réznych proporcjach w zaleznosci od roku)
Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: blada, prawie bezbarwna, do jasnozoltej

Aromat: zielonego jabtka, gruszki i moreli, $wiezy

Smak: zywy i orzezwiajacy, stony, jabtkowy, migdatowy, delikatna pianka

Cechy analityczne:

Zawarto$¢ cukru od 0 do 12 graméw na litr

Przedstawione ponizej cechy charakterystyczne, dla ktérych nie podano konkretnych wartosci, mieszcza si¢ w granicach
okreslonych w rozporzadzeniach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna 73,15 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

a) Podstawowe praktyki enologiczne

Kategoria wina 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate wytrawne o owocowym charakterze | wino biate potwytrawne, pétstodkie, o owo-
cowym charakterze | wino biate stodkie, o owocowym charakterze

Szczegdlne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji w przy-
padku win, ktérych proces fermentacji jest trudny do przeprowadzenia)

Kategoria wina 1: Wino, rodzaj wina: Wino biate wytrawne, pelne, przechowywane w drewnie
Szczegolne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji w przy-
padku win, ktérych proces fermentacji jest trudny do przeprowadzenia)

Lezakowanie w drewnianych beczkach wypelnionych do min. 50 % objetosci przez co najmniej 6 miesigcy
Kategoria wina 5: Gatunkowe wino musujgce, rodzaj wina: Gatunkowe wino biate musujgce, o pelnym, owocowym charakterze
Szczegdlne praktyki enologiczne

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 20 °C (wyjatek: temperature podnosi si¢ na poczatku fermentacji w przy-
padku win, ktérych proces fermentaciji jest trudny do przeprowadzenia)

Druga fermentacja w butelce, metoda tradycyjng.

b) Maksymalna wydajnos¢
Dla wszystkich odmian winorosli w wykazie

75 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje cala wyspe Schouwen-Duiveland i jednocze$nie stanowi teren gminy
,Schouwen-Duiveland”.

Obszar obejmuje powierzchnie 48 800 ha.

Gléwne odmiany winorosli
Auxerrois B

Cabernet Blanc B (VB-91-26-1)
Gewiirztraminer Rs

Miiller Thurgau B

Pinot Gris G

Pinot Blanc B

Souvignier Gris

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Whyznaczony obszar geograficzny

Terroir — wszystko, co oddzialuje na winoro$l w winnicy — ma duzy wplyw na jako$¢ wina. W wyznaczonym obszarze
geograficznym Schouwen-Duiveland wszystkie aspekty terroir — klimat, polozenie, rodzaj gleby, prowadzenie winnicy,
selekcja odmian i proces produkeji wina — wplywaja na jakos$¢ win z obu kategorii (1 — ,wino” oraz 5 — ,gatunkowe
wino musujace”).



13.4.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 129/65

Klimat:

Dane Krélewskiego Niderlandzkiego Instytutu Meteorologicznego (Koninklijk Nederlands Meteorologisch Instituut —
KNMI) dowodzg, ze tagodnos¢ klimatu morskiego, dtuzszy czas i wigksza intensywno$¢ nastonecznienia sprzyjaja doj-
rzewaniu winogron. Polozenie wyspy powoduje, ze pokrywe chmur przerywa linia wydm (co zwigksza dostep $wiatla
sfonecznego), a opady deszczu nieco mniejsze niz w pozostatych czesciach Niderlandéw przyczyniajg si¢ do dobrej
kondycji winogron.

Wedlug danych KNMI indeks Huglina w latach 2018 i 2019 wynosil odpowiednio wartosci rzedu 1746 1 1572 (do
korica wrzesnia), wskazujac na zdatno$c tych terendw do uprawy winorosli (wartos¢ ponad 1 500). Jednoczesnie stonice
operuje na wyspie $rednio o pé6t godziny dluzej w poréwnaniu z innymi obszarami Niderlandéw (co umozliwia dojrze-
wanie winogron dzigki fotosyntezie).

Rodzaj gleby i polozenie:

Winnice polozone sg w tozysku dawnej rzeki (Gouwe), ktéra przeplywala miedzy Schouwen a Duiveland, natomiast
gleba na tym terenie charakteryzuje si¢ obecno$cig wapiennych glin piaszczysto-ilastych z dodatkiem wapienia pocho-
dzgcego z muszli, a jej warstwy osiaggaja grubo$¢ do 80 cm (gleba dojrzala). Polaczenie glin piaszczysto-ilastych (gli-
niaste gleby morskie) i wapienia tworzy idealng glebe, zatrzymujaca wilgo¢ i bogata w mineraly/wapno, co sprzyja
uprawie i dojrzewaniu winorosli.

Blisko$¢ morza powoduje zasolenie Srodowiska naturalnego (bryza morska), ktére pozwala zapobiega¢ chorobom
winorosli i pozytywnie wplywa na smak wina.

Bryzy czgsto wiejace w tym regionie sprawiaja, ze winnice sg dobrze wentylowane i szybko osuszaja si¢ po opadach
atmosferycznych, dzigki czemu winogrona mogg dluzej dojrzewal (zdrowe owoce gwarantujg osiggniecie fenologicz-
nej fazy dojrzalosci).

O wyjatkowosci tego regionu stanowi polozenie na wyspie otoczonej wodami Morza Poinocnego, obecnosé stonych
wiatréw (przynoszacych sol morska), dluzszy czas nastonecznienia oraz gleby z warstwag glin piaszczysto-ilastych
bogate w wapien (pochodzacy z rozkladu bezkregowcéw wodnych). Czynniki te razem skladajg si¢ na wyraznie wyczu-
walng $wiezo$¢ i mineralno$¢ win z tego regionu. Ponadto aktywnos$¢ plywéw i obecno$¢ wydm przynosi mniejsze
opady, sporadyczny grad i wigcej stofica, co przeklada si¢ na wyzsza ekstraktywnos¢ tych win. W zaleznosci od
odmiany wina cechuja si¢ intensywng $wiezoscig smaku, a takze wyczuwalnym posmakiem brzoskwini/gruszki
z pikantnymi/mineralnymi nutami agrestu, soli, wapienia, miodu i anyzu.

Czynnik ludzki (uprawa/winifikacja)

Odmiany winogron zostaly wybrane ze wzgledu na ich dopasowanie do klimatu i gleby, tak by owoce mogly optymal-
nie dojrzed.

Przyczynia si¢ do tego réwniez sposob sadzenia (zapewnienie odpowiedniej ilosci stofica i gleby kazdej roslinie), a w sto-
sownych przypadkach takze przerzedzanie galezi.

Rozwazne zarzadzanie zbiorami (sprawdzanie zawartosci cukréw, kwasowosci i aromatu) oraz winifikacja (fermentacja
na zimno, lezakowanie w drewnianych beczkach) dopelniaja proces powstawania win gatunkowych z tych winogron.

Szczegoly dzialai podejmowanych przez czlowieka:

— stosowanie metody zielonych zbioréw (usuwanie kisci), aby winorosl mogta dostarczy¢ kazdej kisci taka ilos¢ sktad-
nikéw odzywczych, jaka bedzie jej potrzebna do osiagniecia odpowiedniej dojrzatosci, co pozwala zwigkszy¢ doj-
rzato$¢ winogron.

— Wiasciwy czas zbior6w okresla sig, mierzac potgczenie cukru/kwasowosci i aromatu, z uwzglednieniem precyzyjnej
prognozy pogody i wiernego odzwierciedlenia stanu zdrowia winogron. Wszystkie te czynniki sg brane pod uwage
przy wyznaczaniu terminu zbioréw (zbiory optymalnie dojrzalych winogron).

— Uprawa w obiegu zamknigtym, wykorzystywanie w rzedach migdzy krzewami przycigtych (odrgbanych) galazek
i wytlokéw z winogron (odpadow).

— Podczas uprawy przycina si¢ pedy, aby skladniki odzywcze dostawaly si¢ do gron.
Szczegblowe informacje dotyczace pozostalych kategorii win (innych niz kategoria ,wino”).
— Gatunkowe wino musujace

Wino bazowe stosowane do wytwarzania gatunkowego wina musujgcego ma takie same wiasciwosci organoleptyczne
jak kategoria ,wino”. Ma réwniez wiasciwosci wynikajace z przeksztalcenia wina bazowego w wino musujgce w proce-
sie fermentacji butelkowej (metoda tradycyjng), w ktérym powstaje petna elegancji pianka. Nadcisnienie wina wynosi co
najmniej 3,5 bara. Minimalna calkowita obje¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu w cuvée zastosowanym w gatunkowym
winie musujgcym wynosi 11 % objetosci.
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Link/podsumowanie

Efektem polaczenia czynnikow takich jak gleba (dno morza), klimat (klimat morski) i czynnik ludzki sa rozpoznawalne
wina odmianowe i cuvée, pelne i owocowe, wina z cytrusowym aromatem oraz wina musujace z charakterystyczng
pianka, ktére doskonale komponuja si¢ z owocami morza. Ich $wiezo$¢ jest efektem unikalnego polaczenia klimatu
morskiego i gliniastej gleby morskiej, zawierajacej wapieni pochodzacy z muszli (zasolenie powietrza i gleby).

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Link do specyfikacji produktu
https://www.rvo.nl/sites/default/files/2021/01 [Productdossier%20BOB%20Schouwen%20Duiveland.pdf
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