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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 156/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

,,Szabolcsi alma”

Nr UE: PGI-HU-02852 — 22.6.2022

ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy ChOG

,Szabolcsi alma”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Wegry

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Szabolcsi alma” moze by¢ stosowane do oznaczania jablek odmian Gala, Jona-
than, Jonagold, Golden Delicious, Red Delicious, Idared oraz Pinova przeznaczonych do spozycia w stanie $wiezym
oraz do wszystkich innych odmian (mutantéw/klonéw) uprawianych na wyznaczonym obszarze geograficznym,
ktére spetniaja cechy jako$ciowe opisane ponize;.

Wilasciwosci jakosciowe odmian z oznaczeniem ,Szabolcsi alma” sg nastepujace:

— jablka stodko-kwasne, o orzeZwiajacym smaku i zapachu oraz chrupigcym miazszu;

— wysoka zawarto$¢ cukru: co najmniej 12 °w skali Brixa u odmian Gala, Red Delicious oraz Idared i co najmniej
13 °w skali Brixa u odmian Jonathan, Jonagold, Golden Delicious oraz Pinova, w zaleznosci od odmiany;

— jedrnos¢ migzszu co najmniej 5,5 kgfem?.

Wilasciwosci jakosciowe zwigzane z wygladem owocu (ksztalt, przecigtna masa, Srednica) oraz barwg skorki, zalez-
nymi od odmiany, przedstawiono w ponizszej tabeli:

Odmiana Wyglad Barwa skorki
Gala Jabtko mate, kuliste lub splaszczone Barwa zasadnicza dojrzalego owocu zéltawa
Przecigtna masa: 150-170 g z rozmytym czerwonym rumiencem i paskami
Srednica: 65-85 mm u niektérych odmian.
Jonathan: Jabltko $redniej wielkosci do matego, Barwa zasadnicza dojrzalego owocu

o stozkowato-kulistym ksztalcie, delikatnie
zebrowane, symetryczne

Przecigtna masa: 120-130 g

Srednica: 65-75 mm

z6ltawozielona z jaskrawoczerwong skorkg
znaczong szerokimi ciemnoczerwonymi
paskami.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Jonagold Jabtko duze, kuliste lub o lekko stozZkowatym | Barwa zasadnicza zéltawozielona, 40-60 %
ksztalcie, zréwnowazone, z nieznacznym skorki jasnoczerwone/ciemnoczerwone.
zebrowaniem
Przecigtna masa: 220-250 g
Srednica: 70-90 mm

Golden Jablko o kulistym lub lekko wydluzonym Barwa zasadnicza zielonkawozodlta, péZniej

Delicious Scietym stozkowatym ksztalcie z6tta.

Przecigtna masa: 140-180 g
Srednica: 70-85 mm

Red Delicious:

Jabtko $redniej wielkosci lub duze, wydluzone,
z zebrowaniem nad kielichem

Przecigtna masa: 150-170 g

Srednica: 70-90 mm

Barwa zasadnicza rozmyta, ciemnoczerwona

i prazkowana; cala powierzchnia skorki lekko
prazkowana i blyszczaca, o gleboko karminowej
barwie.

Idared Jablko $redniej wielkosci do duzego, o ksztalcie | Barwa zasadnicza jaskrawoczerwona
splaszczonej kuli, z delikatnym Zebrowaniem | z rozmytym rumieficem.
Przecigtna masa: 170-220 g
Srednica: 70-95 mm

Pinova Jablko $redniej wielkosci, o lekko wydluzonym, | Barwa zasadnicza z6tta; ponad potowa

stozkowatym ksztalcie
Przecigtna masa: 150-180 g

powierzchni skérki charakterystycznie
cynobrowa lub w cynobrowe paski.
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Srednica: 65-85 mm

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa i zbiory jablek z oznaczeniem ,Szabolcsi alma” moga odbywaé sie wylacznie na obszarze geograficznym
okreslonym w punkcie 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Chronione oznaczenie geograficzne ,Szabolcsi alma” musi zostaé podane na etykiecie opakowania w rozmiarze wigk-
szym niz rozmiar czcionki zastosowanej do pozostalych napiséw umieszczonych na etykiecie.

4.  Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Jabtka oznaczone jako ,Szabolcsi alma” s uprawiane i zbierane w granicach administracyjnych komitatu Szabolcs-
Szatmar-Bereg.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Tym, co faczy jabtka oznaczane jako ,Szabolcsi alma” z obszarem geograficznym, jest jako$¢.

Jabtka z tym oznaczeniem mozna odrézni¢ od innych jablek dzigki ich charakterystycznym cechom, wymienionym
w punkcie 3.2.

Te szczegblne wlasciwosci jablek ,Szabolcsi alma” ujete w punkcie 3.2 s3 efektem $cisle powiazanych ze sobg czynni-
kéw, takich jak obszar geograficzny, korzystne warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkgji oraz wysokie kwali-
fikacje hodowcow jablek.
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Warunki glebowe regionu Szabolcs-Szatmar-Bereg wybitnie sprzyjaja produkcji jablek. Warunki glebowe oraz topo-
graficzno-klimatyczne wystepujace w naturalnym obszarze geograficznym komitatu Szabolcs-Szatmar-Bereg spra-
wily, ze w regionie tym oplacalna jest hodowla jablek i innych rodzimych gatunkéw owocow, typowych dla klimatu
umiarkowanego (Pethd, 2005).

Obszar komitatu Szabolcs-Szatmar-Bereg jest druga pod wzgledem wielkoSci réwning aluwialng na Wegrzech, ktéra
wznosi si¢ 20-50 metréw ponad poziom réwniny zalewowej Kraju Zacisaniskiego. Zawarto$¢ prochnicy w glebie
(ok. 2 %) i duza zawarto$¢ wapienia w czarnoziemie powstalym na piaszczystych lessach wystepujacych w plaskich
partiach réwniny aluwialnej, a takze obecno$¢ lekkiej gleby ilastej odtozonej przez doptywy Cisy stanowig korzystne
warunki do sadzenia drzew jabloni.

Liczba godzin nastonecznienia waha si¢ miedzy 1 950 a 2 050, co daje okolo 300-400 godzin wigcej niz w krajach
lezacych na zachdd i péinoc od Wegier. Klimat komitatu Szabolcs-Szatmér-Bereg sprzyja zatem produkcji jablek.
Poza nastonecznieniem, czynnikiem wplywajacym na klimat tego regionu sg takze masy powietrza nadplywajace
znad oceanu, kontynentu oraz Morza Srddziemnego. Co za tym idzie, w regionie tym przewaza na zmiang klimat
morski i kontynentalny.

Sezon wegetacyjny w komitacie Szabolcs-Szatmar-Bereg rozpoczyna si¢ 6-8 dni pozniej niz w pozostatych wegier-
skich komitatach. Pora letnia jest umiarkowanie ciepta, a przecigtna temperatura w lipcu wynosi 20-23 °C. W miesig-
cach jesiennych $rednia temperatura jest o 1-2 °C nizsza niz w pozostalej czesci kraju — wynika to z wigkszego noc-
nego wypromieniowania ciepla w tym rejonie, co spowalnia proces dojrzewania owocow.

Wewngtrzne cechy jablek ze znakiem ,Szabolcsi alma” i przyjemno$¢ z ich jedzenia sg przede wszystkim wynikiem
oddzialywania czynnikéw Srodowiskowych na owoce w procesie ich dojrzewania, takich jak temperatura, Swiatto sto-
neczne i wystgpowanie rosy o wezesnych porannych porach. Wilgotnos¢ wzgledna powietrza w miesigcach letnich to
okolo 75 %. Wyzsza wilgotno$¢ wzgledna we wrzesniu doskonale wplywa na zabarwienie owocéw i tempo dojrzewa-
nia. Proces dojrzewania jablek ,Szabolcsi alma” przebiega z tego powodu wolniej, a owoc wchiania wigcej réznorod-
nych skladnikéw odzywczych. Dzigki temu jabtka ,Szabolcsi alma” zawieraja wigcej cukru, w zaleznosci od odmiany:
Gala, Red Delicious i Idared co najmniej 12 °w skali Brixa, a Jonathan, Jonagold, Golden Delicious oraz Pinova co naj-
mniej 13 °w skali Brixa. To wlasnie wysoka zawarto$¢ cukru nadaje jabtkom ze znakiem ,Szabolcsi alma” ich stod-
kawo-kwaskowy charakter.

Wrzesniowe cieple dni, duza wilgotno$¢ wzgledna i nocne ochlodzenie oraz rosa powstajaca wczesnym rankiem
w znacznym stopniu warunkujg intensywng barwe odmian ,Szabolcsi alma”, a takze wysokg kwasowos$¢ i aromatycz-
nos¢, czego efektem jest stodkawo-kwaskowy smak.

Wysoka zawarto$¢ wapnia w glebie przeklada si¢ rowniez na wyzsza zawarto$¢ wapnia w migzszu owocow, co gwa-
rantuje chrupko$¢ i jedrnos$é jablek ,Szabolcsi alma” na poziomie co najmniej 5,5 kg/cm?.

Oprocz tego, ze komitat Szabolcs-Szatmadr-Bereg stanowi dla sadownikéw idealny region do produkgji jablek, moga
oni tu réwniez korzysta¢ ze specjalistycznej wiedzy pochodzacej z do§wiadczenia gromadzonego przez wieki, co ma
pozytywny wplyw na produkgje jablek ,Szabolcsi alma”. Wiedza ta dotyczy produkcji ,Szabolcsi alma” i na terenie
wyznaczonego obszaru geograficznego jest przekazywana z pokolenia na pokolenie.

Najwazniejsze dla osiagniecia charakterystycznych cech wymienionych w punkcie 3.2 jest to, czy hodowcy maja aktu-
alng wiedz¢ o odmianach jablek, czy stosuja kwalifikowany material rozmnozeniowy i to, jak prowadza swoje
uprawy. Osrodek badan naukowych Instytutu badan nad uprawg roslin owocowych i ozdobnych w Ujfehérté (The
Ujfehért6 Research Station of the Fruit and Ornamental Plant Cultivation Research Institute) wspiera te praktyki od
ponad 70 lat poprzez utrzymywanie odmian, produkcje kwalifikowanego materialu rozmnozeniowego i specjalis-
tyczne doradztwo. W osrodku tym prowadzone sa badania nad obszarem produkcji odmian oznaczanych jako ,Sza-
bolcsi alma”, rejestracja drzew owocowych, uprawy i fizjologia odmian jablek oraz opracowywaniem metod certyfika-
¢ji odmian.

Produkcja owocéw w komitacie Szabolcs-Szatmar-Bereg ma wielowiekowe tradycje, a to dzigki dobrej glebie i odpo-
wiednim warunkom klimatycznym. W swoich dzielach potwierdza to stawny osmanski podréznik Evliya Celebi,
ktory w ksiegach o podrézach po Wegrzech w latach 1660-1666 opisywat bogactwo sadow w Szabolcs, zamoznos¢
tamtejszych sadownikéw i smakowito$¢ owocow. Pisat on takze, Ze w rejonie tym produkuje si¢ owoce w takiej obfi-
tosci, ze moglyby wyzywic calg armi¢ osmanskich najezdzcow.

Po drugiej wojnie $wiatowej rozpoczeto realizacje zakrojonego na wielkg skale programu upraw plantacyjnych, wsku-
tek czego niemal 50 % krajowych plantacji jablek ulokowano w komitacie Szabolcs-Szatmar-Bereg, co zaspokaja
ponad potowe krajowej produkgji.
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Wegierskie hodowle jablek zyskaly swoja reputacje dzigki ,Szabolcsi alma”. Marka ,Szabolcsi alma” stala si¢ znakiem
rozpoznawczym produktéw najwyzszej jakosci. (T. Szab6 — Zs. Csoma 2001).

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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