5.5.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 160/65

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2023/C 160/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Los Pedroches”
Nr UE: PDO-ES-0506-AMO02 - 29.07.2021
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida ,Los Pedroches” [Rada Regulacyjna ds. chronionej nazwy
pochodzenia ,Los Pedroches”]

C[ Pozoblanco No 3, 14440 Villanueva de Cordoba (Kordoba), Hiszpania
Tel. +34 957121084 Faks +34 957121084
E-mail: informacion@jamondolospedroches.es

Rada Regulacyjna ds. chronionej nazwy pochodzenia ,Los Pedroches” jest organizacjg non-profit uznana przez wlas-
ciwy organ panstwa czlonkowskiego za organ zarzadzajacy chroniong nazwg pochodzenia ,Los Pedroches” na mocy
zarzadzenia Regionalnego Ministerstwa Rolnictwa i Rybotéwstwa Andaluzji (%) z dnia 30 stycznia 1998 r. i regulo-
wang obowigzujagcym rozporzadzeniem przyjetym na mocy zarzadzenia Regionalnego Ministerstwa z dnia 12 lutego
2018 r. Rada Regulacyjna reprezentuje podmioty gospodarcze zaangazowane w produkcje produktu objetego ChNP,
kieruje si¢ zasadami demokracji i reprezentacji intereséw gospodarczych i sektorowych objetych ChNP oraz zwraca
szczegllng uwage na mniejszoSci przez reprezentowanie w rdwnym stopniu réznych intereséw. W zwiazku z powyz-
szym Rada Regulacyjna ma zdolno$¢ prawng do skladania wnioskdéw w sprawie zmian zgodnie z prawodawstwem
krajowym, zwlaszcza z art. 13 ust. 2 lit. a) ustawy rzadu andaluzyjskiego nr 2/2011 z dnia 25 marca 2011 r. w spra-
wie ryboléwstwa i jakosci zywnosci.

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie
Hiszpania

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
() Wlasciwe organy krajowe, o ktérych mowa w art. 36 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.
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3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

=]

Opis produktu

B

Obszar geograficzny

B

Dowdd pochodzenia

B

Metoda produkgji

=]

Zwigzek

=]

Etykietowanie

=]

Inne [Kontrole zgodnosci ze specyfikacjg i wymogami prawnymi]

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostat opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

12 stycznia 2014 r. wszedt w Zycie w Hiszpanii dekret krélewski 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r. zatwierdzajacy
norme jakosci dla iberyjskiego migsa oraz iberyjskiej szynki, fopatki i poledwicy (zwany dalej ,norma jakosci” lub
Liberyjska norma jakosci”), ktéry uchylit i zastapil poprzedni dekret krélewski 1469/2007 z dnia 2 listopada 2007 r.
o tym samym tytule. Ta norma jakosci zapewnia normalizacje w sektorze, poniewaz wprowadza obowigzkowe
wymogi dotyczace produktoéw ze $win rasy iberyjskiej, ktorych producenci cheg stosowaé oznaczenia regulowane ta
normg, tak jak to ma miejsce w przypadku szynek i fopatek objetych ChNP ,Los Pedroches”.

W zwigzku z tym wnioskuje si¢ 0 wprowadzenie w specyfikacji dotyczacej ChNP szeregu zmian dotyczacych punk-
téw ,Opis produktu”, ,Obszar geograficzny”, ,Dowdd pochodzenia”, ,Metoda produkgji®, ,Zwigzek” i ,Etykietowanie”
wylacznie w celu dostosowania jej do aktualnych wymogéw iberyjskiej normy jakosci w zakresie warunkéw hodowli
$winl, wspélczynnika rasowego i opiséw handlowych produktéw, a takze z mysla o dostarczeniu podmiotom gospo-
darczym kompleksowego dokumentu. Ponadto wszystkie odestania do dekretu krélewskiego 1469/2007 z dnia 2 lis-
topada 2007 r. zastapiono odestaniami do dekretu krélewskiego 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 .

Mimo tych zmian zachowano warunki okreslone w pierwotnej specyfikacji produktu objetego ChNP, ktére sg bardziej
restrykcyjne niz warunki okre$lone w normie jakosci, w szczegblnosci warunki dotyczace hodowli $win (przede
wszystkim ich zywienia i wysilku fizycznego) oraz minimalnej zawartosci procentowej czystosci rasy iberyjskiej, kto-
rych spelnienie nadaje surowcowi zasadnicze cechy niezbedne do produkcji wyjatkowych i wyrdzniajacych sig pro-
duktéw, jakimi sg szynki i fopatki objete ChNP ,Los Pedroches”.

Inne zmiany, ktére nie wynikaja ze zmian w iberyjskiej normie jakosci, zostaly zgloszone z inicjatywy Rady Regula-
cyjnej i dotycza gltéwnie procesu produkcji. W poszczegdlnych cze$ciach dokumentu przedstawiono uzasadnienie
tych zmian.

5.1. Opis produktu

1. W pierwotnej specyfikacji przewidziano mozliwo$¢ wykorzystania do produkcji szynek i fopatek objetych ChNP
$win, ktére majg co najmniej 75 % rasy iberyjskiej (zgodnie z klasyfikacja prawna ustanowiong dekretem krélew-
skim 1469/2007 z dnia 2 listopada 2007 r., obecnie uchylonym). Mimo Ze obowigzujgca iberyjska norma jakosci
(przyjeta dekretem krolewskim 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r.) nadal zezwala na wykorzystanie do wytwarzania
szynek i opatek wprowadzanych do obrotu jako ,iberyjskie” $wifi, ktore maja 75 % rasy iberyjskiej, w specyfikacji
wprowadzono ograniczenie, zgodnie z ktérym koriczyny, ktére maja zosta¢ objete ChNP, muszg pochodzi¢ od $win
w 100 % genetycznie czystej rasy iberyjskiej. Tym samym usunigto mozliwo$¢ wykorzystania $win bedacych krzy-
zéwkami z innymi, nierodzimymi rasami.
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W zwigzku z tym ponizszy opis zawarty w pierwotnej specyfikacji (pkt B.2 ,Kwalifikowalne rasy”):

Jedynym rodzajem $wini, ktdrej konczyny nadajg si¢ do wytwarzania szynek i topatek objetych chroniona nazwa
pochodzenia »Los Pedroches, jest $winia rasy iberyjskiej we wszystkich jej szczepach, przy czym dopuszcza sig zwie-
rzgta majace co najmniej 75 % tej rasy i co najwyzej 25 % domieszki ras Duroc i Duroc Jersey, zgodnie z wymogami
dekretu krélewskiego 1469/2007 z dnia 2 listopada 2007 r. przyjmujacego norme jakosci dla iberyjskiego miesa
oraz iberyjskiej szynki, szynki z fopatki i poledwicy lub prawa, ktére go zastapi [...]"

zastepuje sie nastepujgcym opisem w nowej specyfikacji:

,Jedynym rodzajem $wini, ktérej koficzyny nadajg si¢ do wytwarzania szynek i topatek objetych chroniong nazwa
pochodzenia »Los Pedroches, jest $winia w 100 % rasy iberyjskiej, zgodnie z wymogami dekretu krélewskiego 4/2014
z dnia 10 stycznia 2014 r. przyjmujacego norme jakosci dla iberyjskiego migsa oraz iberyjskiej szynki, szynki z topatki
i poledwicy, [...]".

W jednolitym dokumencie skresla si¢ nastepujacy akapit w pkt 4.2 ,Opis” (poprzedni format lub arkusz streszczenia):

,Rodzajem trzody chlewnej, ktérej migso nadaje si¢ do wytwarzania szynek i opatek objetych chroniong nazwa
pochodzenia, jest $winia rasy iberyjskiej we wszystkich jej szczepach, przy czym dopuszcza si¢ zwierzeta majace co
najmniej 75 % tej rasy i co najwyzej 25 % domieszki ras Duroc i Duroc Jersey, o ile pochodzg od macior czystej rasy
iberyjskiej zgodnie z postanowieniami dekretu krélewskiego 1469/2007 z dnia 2 listopada (...).”

Uzasadnienie:

Zmiana ta, uzasadniona mozliwoscia ustanowienia w specyfikacji surowszych wymogow niz te przewidziane w prze-
pisach ogélnych, ma na celu ograniczenie produkgcji produktu objetego ChNP do produktéw o najwyzszej jakosci
handlowej w tym sektorze. Swinia rasy iberyjskiej (bedaca gatunkiem natywnym na Pétwyspie Iberyjskim) jest rasa
wiejskg, doskonale przystosowang do klimatu i zycia na terenach okrelanych nazwg ,dehesa” [drzewiastych pastwis-
kach charakterystycznych dla Srodkowej i potudniowej Hiszpanii, pokrytych takami, na ktérych rosng gatunki zielne,
wykorzystywane do wypasu bydla, kéz i owiec, oraz gatunkami drzew nalezacych do rodzaju Quercus (dab), takich
jak dab ostrolistny (Quercus ilex sp. ballota)], z ktérej pozyskuje si¢ migso charakteryzujace si¢ duzymi przero$nigciami
tluszczem oraz intensywnym aromatem i smakiem. Konsumenci, ktérzy dostrzegaja szczeg6lny charakter szynek
i topatek ,iberyjskich”, sa coraz bardziej $wiadomi poszczegélnych klasyfikacji handlowych w zaleznosci od czystosci
genetycznej $win i ich zywienia i preferuja produkty pochodzace w 100 % od $win rasy iberyjskiej. Ponadto zmiana ta
pomoze zachowac czysto$¢ rasy iberyjskiej.

2. Jesli chodzi o rodzaje $win, ktérych konczyny nadajg do produkeji szynek i topatek objetych ChNP, ponizszy
wymog zawarty w pierwotnej specyfikacji (pkt B.2 ,Kwalifikujace si¢ rasy”):

. przeszly przez wszystkie etapy rozwoju w swoim Zyciu, to jest od urodzenia az do ostatniego etapu tuczu, na obsza-
rze geograficznym wyznaczonym i zdefiniowanym w niniejszym dokumencie”

zastepuje si¢ nastepujagcym wymogiem:

o1 przeszly przez wszystkie etapy produkcji na obszarze geograficznym wyznaczonym i zdefiniowanym w niniejszym
dokumencie”.

W zwiazku z tym ponizszy akapit w specyfikacji produktu (pkt D.1 ,Zrédlo, znakowanie i inspekcja w odniesieniu do
zwierzat”):

,Caly okres zycia $wif, od urodzenia az do ostatniego etapu tuczu, odbywa si¢ i koficzy w gospodarstwach wpisanych
do rejestrow Rady Regulacyjnej ds. chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedrochese, a zatem w strefie produkcji pro-
duktéw objetych tg chroniong nazwa pochodzenia”

otrzymuje brzmienie:

,Kazdy etap produkgji, ktéremu poddawane sg $winie, odbywa si¢ i koficzy w gospodarstwach wpisanych do rejestréow
Rady Regulacyjnej ds. chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedroches, a zatem w strefie produkcji produktéw obje-
tych tg chroniong nazwa pochodzenia”.
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Zmiana ta dotyczy ponadto nastgpujacych punktéw arkusza streszczenia: pkt 4.2 ,Opis” (w ktérym zawarto wymag,
aby wszystkie zwierzeta ,przeszly przez wszystkie etapy rozwoju w swoim zyciu, to jest od urodzenia az do ostatecz-
nego utuczenia, na obszarze geograficznym wyznaczonym i zdefiniowanym w niniejszym dokumencie”), pkt 4.3
,Obszar geograficzny” (zgodnie z ktérym ,narodziny, chéw i tucz $win” ma odbywa¢ si¢ na okreslonym obszarze)
oraz pkt 4.4 ,Dowdd pochodzenia” (zgodnie z ktérym ,[w]szystkie etapy zycia $wifi, od narodzin poprzez chéw az
do ostatecznego utuczenia, bedg odbywac si¢ na obszarze wyznaczonym”). Zamiast tego w pkt 3.4 nowego jednoli-
tego dokumentu (,Poszczegdlne etapy produkgji, ktére musza odbywacé si¢ na okreslonym obszarze geograficznym”)
okresla si¢ te etapy w nastepujacy sposéb:

,Wszystkie etapy produkcji musza odbywac si¢ na przedmiotowym obszarze geograficznym. Obejmujg one:
— chéw i tucz $win, ktérych koficzyny sg wykorzystywane do wytwarzania produktu objetego ChNP;
— ubdj zwierzat i rozbidr migsa;

— wszystkie etapy przygotowania, w tym: solenie, mycie, odpoczywanie, suszenie/sezonowanie i dojrzewanie w doj-
rzewalniach”.

Uzasadnienie:

Pierwotne brzmienie specyfikacji zawieralo wymaog nie tylko, aby wszystkie etapy produkeji szynek i fopatek odby-
waly si¢ na okreSlonym obszarze geograficznym, ale réwniez aby $winie, z ktérych pochodzi surowiec do wytwarza-
nia produktu (tusze, w szczegdlnosci koniczyny przednie i tylne), byly urodzone na okreslonym obszarze geograficz-
nym. Etap ten nie zostal wlaczony do pierwotnego projektu zarzadzenia Regionalnego Ministerstwa Rolnictwa
i Rybolowstwa z dnia 30 stycznia 1998 r. zatwierdzajacego rozporzadzenie w sprawie nazwy pochodzenia ,Los Ped-
roches” i Rady Regulacyjnej ds. tej nazwy pochodzenia opublikowanego w Dzienniku Urzgdowym rzgdu Andaluzji
w dniu 21 lutego 1998 r., ktérego art. 5 stanowi:

,Obszar produkcji, na ktérym hoduje i tuczy si¢ $winie, ktérych nogi sa nastepnie wykorzystywane do produkgji szy-
nek i fopatek objetych nazwa pochodzenia »Los Pedrochese, sklada si¢ z terenéw okreslanych nazwg »dehesa« poros-
nigtych dgbami ostrolistnymi, dgbami korkowymi i debami galasowymi [...]".

We wnioskowanej zmianie zawarto odniesienie do etapdéw produkcji (zamiast etapéw zycia trzody chlewnej), przy
czym ogranicza si¢ realizacje tych etapéw do okre$lonego obszaru geograficznego i znosi si¢ ograniczenie dotyczace
miejsca urodzenia $wifi, ktére nie bylo uzasadnione z technicznego punktu widzenia.

W szczegblnosci, jak wyjasniono w punkcie specyfikacji zatytutowanym ,Obszar geograficzny” lub w punkcie jednoli-
tego dokumentu zatytulowanym ,Poszczegdlne etapy produkeji, ktore musza odbywac si¢ na okreslonym obszarze
geograficznym”, etapy produkgji, ktére musza odbywac si¢ na tym obszarze geograficznym, obejmuja chow i ostatni
etap tuczu $win oraz wszystkie etapy produkdji.

W tym przypadku narodziny prosigt stanowig etap zycia zwierzecia (zgodnie z pierwotna specyfikacjg), ale nie sa eta-
pem produkeji szynek i fopatek objetych ChNP. Za zmiang przemawia rowniez fakt, ze prosieta te moga by¢ wyko-
rzystywane do celéw innych niz ubdj na potrzeby produktéw objetych ChNP (np. do spozycia jako smazone prosigta
ssace), a takze fakt, ze ich miejsce urodzenia nie ma wplywu na wymogi dotyczace genetyki, ktére musza by¢ spel-
nione (100 % rasy iberyjskiej w przypadku ChNP).

Ponadto, jak wyjasniono w punkcie dotyczacym zwigzku, to sposéb prowadzenia hodowli $win, w szczegdlnosci pro-
ces tuczu w ramach pasania $win w lasach po odsadzeniu (podkreslenie wplywu pastwisk na terenach okreslanych
nazwg ,dehesa” na zywienie $wifl), ma istotne znaczenie dla osiggnigcia produktu koficowego i nadaje mu cechy cha-
rakterystyczne. Miejsce urodzenia $win nie jest jednak istotne dla osiggniecia produktu ani nie wplywa na jego jakos¢.

Ponadto w badaniu technicznym (,Sprawozdanie dotyczace braku znaczenia miejsca urodzenia i systemu chowu dla
ostatecznej jakosci $win objetych ChNP »Los Pedroches«” sporzadzone przez doktora nauk weterynaryjnych Vicentego
Rodrigueza Estéveza z wydzialu Produkcji Zwierzecej Uniwersytetu w Kordobie) stwierdzono miedzy innymi, ze
wymdg, aby $winie urodzily sie na okre§lonym obszarze geograficznym ,nie ma podstaw technicznych w odniesieniu
do cech jakosciowych produktu koficowego, poniewaz nie ma na nie wplywu; cechy te zaleza bowiem przede wszyst-
kim od zywnosci spozywanej przez $wini¢ w ciggu ostatnich dwdch lub trzech miesigcy Zycia, tj. od pastwisk i zotedzi,
na ktére wplyw ma fizyczne Srodowisko Los Pedroches i sasiednie obszary”.
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Zniesienie wymogu, aby Swinie byly urodzone wylacznie w granicach obszaru geograficznego, jest réwniez uzasad-
nione koniecznoscig zachowania biologicznej i srodowiskowej wartosci terenéw okreslanych nazwg ,dehesa”. Chéw
$wiri rasy iberyjskiej na wezesnym etapie Zycia zwierzecia poza tradycyjnymi gospodarstwami na terenach okresla-
nych nazwa ,dehesa” ma t¢ zaletg, ze pozwala uniknaé negatywnego wplywu na $rodowisko, jaki w przeciwnym
razie zwierzeta hodowlane — tradycyjnie chowane na ograniczonych malych obszarach takich teren6w — wywieralyby
na te lokalizacjg, co nie przyniostoby Zadnych korzysci ani nie prowadzitoby do produkcji zwierzat o wyzszej jakosci
czy o bardziej wyrézniajacych cechach. Nalezy réwniez wzia¢ pod uwage, ze produkeja prosiat stala si¢ znacznie bar-
dziej intensywna i profesjonalna, co prowadzi do zbyt duzego zageszczenia zwierzat gospodarskich, ktére oprocz
innych szkodliwych skutkéw dla terenéw okreslanych nazwa ,dehesa” powoduje nadmiar gnojowicy lub odchodéw,
zagrazajac glebie i drzewom na tych terenach.

Ponadto zniesienie tego wymogu przyczyni si¢ do ograniczenia problemu chowu wsobnego $win wykorzystywanych
do uzyskania produktu objetego ochrona, ktéry jest wynikiem produkgji prosigt na mala skale w tradycyjnych gospo-
darstwach o zmniejszonym stadzie hodowlanym, a moze mie¢ negatywny wplyw na wydajno$¢ procesu produkgji,
a nawet na jako$¢ produktu koficowego. Gtéwne skutki obejmujg nizsze wskazniki urodzen i wzrostu, a takze wyste-
powanie deformacji, co skutkuje nizsza owulacjg u loch i wyzszymi wskaznikami upadkowosci przedurodzeniowe;j,
co zwigksza ryzyko wymarcia gatunku.

3. W obecnej iberyjskiej normie jakosci zrezygnowano z kategorii szynek i fopatek ,Recebo”, w zwigzku z czym
odpowiednio zmienia si¢ specyfikacje i jednolity dokument.

W zwigzku z powyzszym skresla si¢ nastgpujaca kategori¢ koniczyn objeta specyfikacja (pkt B.3 ,Kategorie koniczyn”):

,— iberyjskie szynki i fopatki »Recebo«: pochodzgce od $win, ktérym po okresie pasania w lasach na terenach okresla-
nych nazwa »dehesa« w naszym regionie i odzywianiu si¢ wylacznie zoledziami i trawa, podczas ktérego przybraly
minimum 29 kg, konieczne okazalo si¢ uzupelniajagce podanie, w ramach tego samego systemu wypasu, dzien-
nych racji pasz podlegajacych kontroli i dopuszczeniu przez Rad¢ Regulacyjng, wytwarzanych na bazie zbéz
i rodlin straczkowych. Migsa te w chromatografii gazowej wykazuja wartosci analityczne kwaséw tluszczowych
w podskérnej tkance tluszczowej wlasciwe dla parametréw okreslonych dla kategorii »Recebo«. Parametry te
w kazdym roku gospodarczym ustala Rada Regulacyjna ds. chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedroches«. Aby
zapewni¢ zwierzgtom wystarczajacg ilo§¢ zoltedzi, gesto$¢ stada $win, ktérych migso ma zostad zaliczone do kate-
gorii »Recebo« objetej chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedroches«, w zadnym wypadku nie moze przekroczy¢
2 $win rasy iberyjskiej/hektar, cho¢ gesto$¢ te mozna zmniejszy¢ po obliczeniu iloéci zoledzi przez oceniajacych
organu kontrolnego Rady Regulacyjnej. Koriczyny te oznacza si¢ czerwong pieczecig i etykietg chronionej nazwy
pochodzenia »Los Pedroches« z napisem »Recebo,”.

W jednolitym dokumencie skresla si¢ nastepujacy akapit (pkt 4.2 ,Opis” — poprzedni format):

,— szynki i fopatki »Recebo«: pochodzace od $win, ktérym po etapie wypasu na terenach gérskich na obszarach okres-
lanych nazwa »dehesa« znajdujacych si¢ na wskazanym obszarze i odzywianiu si¢ wylgcznie zoledziami i trawa,
podczas ktérego przybraly minimum 8,75 kg, konieczne okazato si¢ uzupelniajace podanie, w ramach tego
samego systemu wypasu, dziennych racji pasz podlegajacych kontroli i dopuszczeniu przez organ kontrolny,
wytwarzanych na bazie zb6z i roélin straczkowych. Migsa te w chromatografii gazowej wykazujg wartosci anali-
tyczne kwasow tluszczowych w podskdrnej tkance tluszczowej wlasciwe dla parametréw okreslonych dla katego-
rii »Receboc. Aby zapewnié zwierzgtom wystarczajacg ilos¢ zotedzi, gestosé stada win, ktérych migso ma zostaé
zaliczone do kategorii »Recebo« objetej chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedroches¢, w zadnym wypadku nie
moze przekroczy¢ 2 $win rasy iberyjskiej/hektar,”.

4. Definicje kategorii ,de Bellota” i ,Cebo de Campo” zmienia si¢ na ,Bellota 100 % Ibérico” i ,Cebo de Campo
100 % Ibérico”.

W zwigzku z tym nastepujace akapity specyfikacji (pkt B.3 ,Kategorie konczyn”):

»Zgodnie z dekretem krélewskim 1469/2007 z dnia 2 listopada 2007 r. szynki i topatki klasyfikuje si¢ wedlug ich
zywienia w nastepujacy sposob:

— iberyjskie szynki i lopatki »Bellota«: pochodzace od $wift tuczonych w ostatnim etapie Zycia w ramach systemu
pasania w lasach na terenach okreslanych nazwa »dehesa« w naszym regionie, gdzie zwierzeta zZywia si¢ wylacznie
zoledziami i trawa. Migsa te w chromatografii gazowej wykazuja wartosci analityczne kwaséw tluszczowych
w podskornej tkance tluszczowej wlasciwe dla parametréw okre$lonych dla migs klasy »Bellota«. Parametry te
w kazdym roku gospodarczym ustala Rada Regulacyjna ds. chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedrochesc. [...]
Koniczyny te oznacza si¢ czarng pieczecia i etykieta chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedroches« z napisem
»Bellotag, [...]
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— iberyjskie szynki i fopatki »Cebo de Campo«: pochodzgce od $win tuczonych na ostatnim etapie zycia w ramach
wypasu na terenach okreslanych nazwa »dehesa« w naszym regionie, przede wszystkim z wykorzystaniem sub-
stangji naturalnych wlasciwych dla terenéw okreslanych nazwa »dehesas, to jest traw, roslin pastewnych i resztek
na $cierniskach, w zaleznosci od pory roku, uzupelianych w razie potrzeby dziennymi racjami pasz [...]. Kon-
czyny te oznacza si¢ z6Olta pieczecig i etykieta chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedroches« z napisem »Cebo
de Campo«”

otrzymuja brzmienie:

»Zgodnie z dekretem krolewskim 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r. szynki i lopatki klasyfikuje si¢ wedlug ich rasy
i zywienia w nastepujacy sposob:

— Szynki i lopatki »Bellota 100 % Ibérico«: pochodzace od $win rasy iberyjskiej w 100 % czystych genetycznie zgod-
nie z dekretem krélewskim 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r., tuczonych na ostatnim etapie zycia w ramach sys-
temu pasania w lasach na terenach okreslanych nazwg »dehesa« w naszym regionie i zywionych wylacznie zote-
dziami i trawg. [...] Koficzyny te oznacza si¢ czarng pieczecig i etykieta chronionej nazwy pochodzenia »Los
Pedroches« z napisem »Bellota 100 % Ibéricox.

— Szynki i fopatki »Cebo de Campo 100 % Ibérico«: pochodzgce od $win rasy iberyjskiej w 100 % czystych genetycz-
nie zgodnie z dekretem krélewskim 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r. tuczonych w ramach wypasu na terenach
okreslanych nazwg »dehesa« w naszym regionie, przede wszystkim z wykorzystaniem substancji naturalnych wias-
ciwych dla terenéw okreslanych nazwg »dehesas, to jest traw, roslin pastewnych i resztek na Scierniskach, w zalez-
nosci od pory roku, uzupelnianych w razie potrzeby dziennymi racjami pasz [...]. Koficzyny te oznacza si¢ zielong
pieczecia i etykietg chronionej nazwy pochodzenia »Los Pedroches« z napisem »Cebo de Campo 100 % Ibérico«”.

W jednolitym dokumencie nastepujace akapity (pkt 4.2 ,Opis” — poprzedni format):

,ROzne klasy migsa pochodza od réznych rodzajow $win i zgodnie z postanowieniami dekretu krélew-
skiego 1469/2007 z dnia 2 listopada 2007 r. ze wzgledu na sposéb Zywienia zwierzat w ostatnim etapie tuczu dziela
si¢ na trzy kategorie:

— szynki i topatki »Bellota«: pochodzace od $win tuczonych w ostatnim etapie Zycia w ramach systemu wypasu
obszary zwanych »dehesa«, gdzie zwierzeta zywia si¢ wylacznie Zoledziami i trawa. Migsa te w chromatografii
gazowej wykazuja warto$ci analityczne kwasow tluszczowych w podskérnej tkance ttuszczowej wlasciwe dla
parametrow okre$lonych dla migs klasy »Bellota«. Aby zapewnié zwierzgtom wystarczajaca ilos¢ zoledzi, gestosé
stada $win, ktérych mieso ma zostaé zaliczone do kategorii »Bellota« objetej chroniona nazwg pochodzenia »Los
Pedroches«, w Zadnym wypadku nie moze przekroczy¢ 1 $wini rasy iberyjskiej/hektar,

[..]

— szynki i topatki »Cebo de Campo«: pochodzace od $wini tuczonych w systemie wypasu na terenach okreslanych
nazwg »dehesa« znajdujgcych si¢ na wskazanym obszarze, przede wszystkim z wykorzystaniem substancji natural-
nych wlasciwych dla terenéw okreslanych nazwg »dehesas, to jest traw, roslin pastewnych i resztek pozostalych na
rzyskach, w zaleznosci od pory roku, uzupelnianych w razie potrzeby dziennymi racjami pasz podlegajacych kon-
troli i dopuszczeniu przez organ kontrolny, wytwarzanych na bazie zb6z i roélin straczkowych. Aby zapewni¢
zwierzgtom wystarczajacg ilo$¢ dostepnych zasobéw naturalnych na terenach okreslanych nazwa »dehesac, gestosé
stada $win, ktorych migso ma zosta¢ zaliczone do kategorii »Cebo de Campo« objetej chroniona nazwa pochodze-
nia »Los Pedroches«, w zadnym wypadku nie moze przekroczy¢ 12 $win rasy iberyjskiej/hektar,”

otrzymujg brzmienie (pkt 3.2 ,Opis produktu” — aktualny format):

,Poszczegdlne koriczyny klasyfikuje si¢ w zaleznosci od rasy i rodzaju paszy, ktéra podawano §winiom na ostatnim
etapie tuczu, w nastepujacy sposéb:

— Szynki i fopatki »Bellota 100 % Ibérico«: pochodzgce od $wit w 100 % rasy iberyjskiej tuczonych na ostatnim eta-
pie zycia w ramach systemu pasania w lasach na terenach okreslanych nazwg »dehesa« i zywionych wylacznie zote-
dziami i trawg.

— Szynki i lopatki »Cebo de Campo 100 % Ibérico«: pochodzace od $win w 100 % rasy iberyjskiej tuczonych
w ramach wypasu na terenach okre§lanych nazwa »dehesa« w naszym regionie, przede wszystkim z wykorzysta-
niem substancji naturalnych wlasciwych dla terenéw okreslanych nazwg »dehesa«, uzupelnianych w razie potrzeby
dziennymi racjami pasz”.

Uzasadnienie:

Oprécz czynnika paszowego w iberyjskiej normie jakosci wprowadzono przy klasyfikacji produktéw czynnik rasy,
wraz z obowigzkiem okre$lenia procentowej wartosci gendw rasy iberyjskiej w Swiniach wykorzystywanych do pro-
dukgji przedmiotowych produktéw. Poniewaz specyfikacja produktu objetego ChNP ogranicza si¢ do produktéw
w 100 % iberyjskich, nalezalo przemianowaé kategorie ,de Bellota” i ,Cebo de Campo” na ,Bellota 100 % Ibérico”
i,Cebo de Campo 100 % Ibérico”.
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5. Dodaje si¢ mozliwo$¢ zmniejszenia maksymalnej gestosci stada $wini na hektar zgodnie z parametrami okreslo-
nymi w normie jakosci dla kategorii ,,de Bellota”.

W zwigzku z tym nastepujacy akapit specyfikacji (pkt B.3 ,Kategorie konczyn”):

,Aby zapewni¢ zwierzg¢tom wystarczajaca ilo$¢ zoledzi, gestos¢ stada Swin, ktorych migso ma zostaé zaliczone do
kategorii »Bellota« objetej chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedroches«, w zadnym wypadku nie moze przekroczy¢
1 $wini rasy iberyjskiej/hektar, cho¢ gesto$¢ te mozna zmniejszy¢ po obliczeniu ilosci Zoledzi przez oceniajacych
organu kontrolnego Rady Regulacyjnej”

otrzymuje brzmienie:

»Aby zapewni¢ zwierzetom wystarczajacg ilo$¢ zoledzi, gestos¢ stada $win, ktérych migso ma zostaé zaliczone do tej
kategorii objetej chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedroches«, w zadnym wypadku nie moze przekroczy¢ 1 $wini
rasy iberyjskiej/hektar, cho¢ gesto$¢ t¢ mozna zmniejszy¢ zgodnie z przepisami zalacznika do dekretu krélew-
skiego 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r. dotyczacymi maksymalnej dopuszczalnej gestosci stada okreslonej w zalez-
nosci od wielkosci obszaru leSnego na dzialce wskazanej w cze$ci SIGPAC (system informacji geograficznej dotyczacej
dzialek rolnych) systemu LPIS (zob. pkt E.1 niniejszego dokumentu), lub po obliczeniu ilosci Zoledzi przez oceniaja-
cych organu kontrolnego Rady Regulacyjnej”.

Zmiana ta dotyczy takze pkt 4.2 poprzedniej wersji jednolitego dokumentu (,Opis”), w ktérym podobnie stwier-
dzono, ze ,gesto$¢ stada $win, ktérych migso ma zostaé zaliczone do kategorii »Bellota« objetej chroniong nazwa
pochodzenia »Los Pedroches«, w Zadnym wypadku nie moze przekroczy¢ 1 $wini rasy iberyjskiej/hektar”.

Uzasadnienie:

W odniesieniu do wymogéw okreslonych dla kategorii ,,de Bellota” w pierwotnej specyfikacji przewidziano mozliwo$é
zmniejszenia ustalonej maksymalnej gestosci stada do 1 $wini na hektar w oparciu o obliczenie ilosci zoledzi przez
oceniajgcych organu kontrolnego. Taka kontrola obsady stanowi odpowiedZ na potrzebe zapewnienia, aby $winie
zywily sie zotedziami, oraz zwigkszenia ich wkladu w ekosystem terenéw okreslanych nazwg ,dehesa”.

Aby dostosowac specyfikacje do iberyjskiej normy jakosci, dodano mozliwo$¢ zmniejszenia maksymalnej gestosci
stada $win na hektar zgodnie z parametrami okreslonymi w zalaczniku do normy jakosci zatytulowanym ,Maksy-
malna dopuszczalna gesto$¢ obsady okreslona w zaleznosci od wielkosci obszaru leSnego na dzialce wskazanej
w czg$ci SIGPAC (system informacji geograficznej dotyczacej dzialek rolnych) systemu LPIS”. SIGPAC to hiszpanska
aplikacja rzadowa (Ministerstwo Rolnictwa, Rybotéwstwa i Zywnosci) umozliwiajaca identyfikacje geograficzng dzia-
fek (w tym przypadku polozonych na obszarze okreslonym w specyfikacji produktu objetego ChNP), ktére sg wyko-
rzystywane na potrzeby chowu zwierzat gospodarskich, a takze ich powierzchni pokrytej drzewami z rodzaju Quercus
sp., ktére wytwarzaja zoledzie.

6. Zaréwno w specyfikacji (pkt B.4 ,WlaSciwosci fizyczne i organoleptyczne”), jak i w jednolitym dokumencie
(pkt 3.2 ,Opis produktu” — aktualny format) wprowadza si¢ wymog dotyczacy masy minimalnej okre$lony w normie
jakosci w odniesieniu do szynek i topatek w 100 % iberyjskich:

,Masa minimalna wynosi 5,75 kg w przypadku szynek i 3,7 kg w przypadku lopatek”.
Uzasadnienie:
Iberyjska norma jakosci reguluje minimalng mas¢ szynek i fopatek, ktére maja by¢ wprowadzane do obrotu pod

nazwa ,Ibérico”. W zwigzku z tym opis ten (ktéry odpowiada minimalnej masie okreslonej w normie jakosci dla szy-
nek i fopatek w 100 % iberyjskich) zostal wlaczony do wlasciwosci fizycznych produktu.

7. Dodaje si¢ mozliwo$¢ pozostawienia nogi na szynkach i topatkach przy sprzedazy w catosci. W zwigzku z tym
zmienia si¢ nastepujgcy akapit specyfikacji (pkt B.4 ,Wlasciwosci fizyczne i organoleptyczne”) oraz jednolitego doku-
mentu (pkt 3.2 ,0pis produktu” — aktualny format):

,Wyglad zewnetrzny: zewnetrzny ksztalt wydluzony, stylizowany, profilowany przez tak zwane krojenie na sposéb
goralski w ksztalcie litery V. Noga bedzie mie¢ zachowane kopyto w celu ulatwienia identyfikacji”

przez dodanie ponizszego doprecyzowania:
,Wyglad zewnetrzny: zewnetrzny ksztalt wydluzony, stylizowany, profilowany przez tak zwane krojenie na sposéb

goralski w ksztalcie litery V. W przypadku sprzedazy w catosci noga bedzie mie¢ zachowane kopyto w celu ulatwienia
identyfikacji”.
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Uzasadnienie:

Pierwotna specyfikacja w czgsci dotyczacej wlasciwosci fizycznych produktu zawierala wymoég zachowania kopyta
w celu ulatwienia identyfikacji.

Zachowanie kopyta na szynkach i fopatkach iberyjskich jest w faktycznie ich znakiem rozpoznawczym, ale ma to sens
tylko wtedy, gdy koniczyny sa wprowadzane do obrotu w catosci, przy czym wigkszo$¢ z nich tradycyjnie jest tak
wprowadzana na obrotu. W pierwotnej specyfikacji przewidziano jednak réwniez mozliwo$¢ sprzedazy produktow
w postaci odkostnionej, porcjowanej lub krojonej (te postaci zachowano réwniez w nowej specyfikacji), w ktérym to
przypadku nie jest mozliwe zachowanie kopyta w celu spelnienia wymogu dotyczacego wygladu zewnetrznego.

5.2. Obszar geograficzny

1. Ponizsze zdanie w specyfikacji produktu (pkt C ,Obszar geograficzny”):

,Wszystkie etapy zycia $wifl, od narodzin przez chéw az do ostatniego etapu tuczu, beda odbywacé si¢ na tym teryto-
rium i beda kontrolowane przez Rade Regulacyjna. Podobnie beda sie tam odbywaé wszystkie etapy produkcji szynek
i fopatek iberyjskich, od uboju i éwiartowania $win rasy iberyjskiej po pdZniejsze peklowanie i sezonowanie”

otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie etapy produkgji, ktérym poddawane sg $winie, tj. chéw i ostatni etap tuczu, muszg odbywac si¢ na tym
terytorium i by¢ kontrolowane przez organ kontrolny. Podobnie beda si¢ tam odbywaé wszystkie etapy produkdji szy-
nek i topatek iberyjskich, od uboju i ¢wiartowania $win rasy iberyjskiej po pozniejsze peklowanie i sezonowanie”.

W jednolitym dokumencie (pkt 4.3 ,Obszar geograficzny”) nastepujace zdanie:

,Obszar geograficzny, na ktérym bedg mialy miejsce narodziny, chéw i tucz §win, ktérych koriczyny zostang przezna-
czone do wyrobu szynek i topatek objetych chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedrochese, jak réwniez caly proces
zwigzany ze wspomnianym wyrobem, ubdj, rozbidr $win rasy iberyjskiej, a takze solenie, konserwowanie, suszenie
i dojrzewanie migs, obejmuije [...]”

otrzymuje brzmienie:

,Obszar, na ktérym ma miejsce chéw i tucz $win, ktdérych konczyny sa przeznaczone do wyrobu szynek i fopatek
objetych chroniong nazwa pochodzenia »Los Pedrochese, jak réwniez caly proces zwigzany ze wspomnianym produk-

”

tem, ubdj, rozbiér $win rasy iberyjskiej, a takze solenie, peklowanie, suszenie i sezonowanie migsa, obejmuje [...]".
Uzasadnienie:

Zmiana ta jest uzasadniona powodami okre§lonymi juz w zmianie nr 2 dotyczacej ,Opisu produktu”.

Ponadto w pierwotnej specyfikacji blednie wskazano, ze poszczegdlne etapy s3 ,kontrolowane przez Radg¢ Regula-

cyjng”, podczas gdy w rzeczywisto$ci zadanie to wykonuje organ kontrolny. W nowym proponowanym brzmieniu
skorygowano ten blad.

5.3. Dowdd pochodzenia

1. W zwigzku z usunigciem kategorii szynek i fopatek ,Recebo” zgodnie z iberyjskg norma jakosci (zob. ponownie
zmiana nr 3 dotyczaca ,Opisu produktu”) nastepujacy akapit specyfikacji (pkt D.2 ,Identyfikacja, oznakowanie i kon-
trola konczyn”):

,€) Te szynki i fopatki musza by¢ oznakowane pieczecia, numerowang kolejno dla kazdego roku gospodarczego i dla
kazdej z trzech kategorii pasz okreslonych powyzej w niniejszej specyfikacji”

otrzymuje brzmienie:

,€) Te szynki i fopatki muszg by¢ oznakowane pieczecig, numerowang kolejno dla kazdego roku gospodarczego i dla
kazdej z dwoch kategorii pasz okreslonych powyzej w niniejszej specyfikacji”.
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Podobnie nastepujacy akapit specyfikacji (pkt D.6 ,Pochodzenie paszy dla $win”):

W zwiazku z charakterem tego ostatniego etapu tuczu mozna wyrdéznic trzy kategorie, przy czym w przypadku kaz-
dej z nich o szczegdlnej jakosci produktéw decyduja substancje naturalne dostgpne dla $wifi podczas ich swobodnego
wypasu na terenach okreslanych nazwa »dehesa« o kazdej porze roku”

zastepuje si¢ nastgpujacym akapitem (pkt D.5 ,Pochodzenie paszy dla $win”):

W zwigzku z charakterem tego ostatniego etapu tuczu mozna wyrdzni¢ nastepujace kategorie, przy czym w przy-
padku kazdej z nich o szczegdlnej jakosci produktéw decydujg substancje naturalne dostgpne dla $win podczas ich
swobodnego wypasu na terenach okreslanych nazwa »dehesa« o kazdej porze roku.”.

W tym samym punkcie specyfikacji skresla si¢ nastepujacy akapit:

»Recebo«: ostatni etap tuczu obejmuje etap zywienia wylgcznie na bazie zoledzi i trawy, podczas ktérego $winie przy-
bieraja minimum 29 kg, oraz pdzniejszy etap, podczas ktdrego §winie nadal s3 wypasane na terenach okreslanych
nazwg »dehesa« nalezacych do gospodarstw zarejestrowanych jako objete przedmiotowg chroniong nazwa pochodze-
nia, zywig si¢ trawg i innymi substancjami naturalnymi, za$ ich pozywienie jest w razie potrzeby uzupelniane paszami
podlegajacymi dopuszczeniu i kontroli przez Rad¢ Regulacyjna. Udzial paszy pochodzacej z obszaru geograficznego
okreslonego i wyznaczonego w niniejszym dokumencie wynosi co najmniej 85 %”.

2. Skresla si¢ informacje¢ o badaniach analitycznych kwaséw thuszczowych z wykorzystaniem technologii chroma-
tografii gazowe;j.

Skresla si¢ nastepujacy akapit specyfikacji (pkt D.3 ,Badania analityczne”):
,D.3. Badania analityczne

Poza niezbednymi kontrolami na miejscu na tluszczu uzyskanym z cz¢sci krzyzowej $winl rasy iberyjskiej w czasie
uboju przeprowadza si¢ analiz¢ kwaséw tluszczowych metodg chromatografii gazowej, zgodnie z zarzadze-
niem PRE[3844/2004 z dnia 18 listopada 2014 r. ustanawiajacym oficjalne metody pobierania probek z tusz Swin
rasy iberyjskiej oraz metode analizy do celéw oznaczania skladu kwaséw tluszczowych w catkowitej zawartosci lipi-
déw w warstwie podskdrnej tkanki thuszczowej $win rasy iberyjskiej, w celu sprawdzenia, czy parametry analityczne
mieszcza si¢ w parametrach ustalonych dla kazdego rodzaju paszy”.

W zwigzku z tym odpowiednio zmienia si¢ numeracje kolejnych podpunktéw (,D.3”, ,D.4” itd.).
Uzasadnienie:

Wiasciwosci dotyczace tluszezu u $win rasy iberyjskiej zaleza od rodzaju paszy otrzymywanej na ostatnim etapie
tuczu. Ostatnimi czasu do zréznicowania pasz pod wzgledem jakosci wykorzystuje si¢ analiz¢ profilu kwaséw thusz-
czowych w tluszczu przy uzyciu technik chromatografii gazowe;j.

Wyniki najnowszych badan w tym sektorze wykazaly, ze oznaczenie profilu kwaséw ttuszczowych za pomocg chro-
matografii gazowej nie jest wiarygodng naukowg metoda klasyfikacji zwierzat gospodarskich wedlug poszczegélnych
rodzajow pasz, ktdre $winie rasy iberyjskiej moga otrzymywacl. Stwierdzono, ze ta metoda analizy profilu kwaséw
thuszczowych prowadzi do powstania duzej liczby wynikéw ,falszywie dodatnich” ($winie sklasyfikowane jako ,Bel-
lota”, ktére tuczono pasza) i ,falszywie ujemnych” ($winie niesklasyfikowane jako ,Bellota”, ktére tuczono przez pasa-
nie w lasach). Potwierdza to duzg zmienno$¢ czynnikéw innych niz pasza podawana na ostatnim etapie tuczu, ktére
maja wplyw na koficowy profil lipidowy $win. Do czynnikéw takich nalezg sklad paszy na etapie zywienia przygoto-
wawczego przed ostatnim etapem tuczu lub zréznicowana ilo$¢ i jako$¢ zotedzi w réznych okresach pasania w lasach.

Ponadto w ostatnich latach przedsigbiorstwa zajmujace si¢ produkcja pasz dla zwierzat opracowaly pasze dla $win
rasy iberyjskiej wzbogacone jednonienasyconymi kwasami thuszczowymi, gléwnie kwasem oleinowym (do 70 % facz-
nej zawarto$ci kwasow tluszczowych). Daja one profil kwaséw thuszczowych u $win tuczonych wylacznie paszg pod-
obny do tych, ktdre tuczono przez pasanie w lasach. Te pierwsze nie otrzymywaly jednak paszy w tej tradycyjnej for-
mie, a otrzymane produkty konicowe sg wyraznie rézne pod wzgledem jakosci i klasyfikacji.

W zwigzku z powyzszym hiszpariskie Ministerstwo Rolnictwa, Ryboléwstwa i Zywnosci usungto informacje o tej ana-
lizie z iberyjskiej normy jakosci.
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3. Nastepujacy akapit pierwotnej specyfikacji (pkt D.5 ,Identyfikacja, oznakowanie i kontrola produktu
w porcjach”):

,Zarejestrowane zaklady przetworcze w celu prowadzenia odkostniania, porcjowania lub krojenia szynek i topatek,
ktére uzyskaly certyfikacje jako objete chroniong nazwg pochodzenia »Los Pedroches«, muszg zlozy¢ stosowny wnio-
sek do Rady Regulacyjnej z 24-godzinnym wyprzedzeniem”

zmienia si¢ w nastepujacy sposéb (pkt D.4 ,Identyfikacja, oznakowanie i kontrola produktu w porcjach”):

,Zarejestrowane podmioty gospodarcze w celu prowadzenia odkostniania, porcjowania lub krojenia szynek i fopatek,
ktore uzyskaly certyfikacje jako objete chroniona nazwa pochodzenia »Los Pedroches«, musza przed rozpoczeciem
tych czynnosci ztozy¢ stosowny wniosek do Rady Regulacyjnej”.

Uzasadnienie:

Zmiana ta wynika wylacznie z kwestii organizacyjnych dotyczacych podmiotéw gospodarczych i Rady Regulacyjnej
(,podmioty” w nowym brzmieniu sg synonimem ,zakladéw przetwérczych”). Wystarczy, aby operatorzy kontaktowali
si¢ z Radg Regulacyjna i skladali do niej wnioski w zwigzku z tymi czynno$ciami (odkostnianie, porcjowanie lub kro-
jenie) przed ich wykonaniem, bez koniecznosci przestrzegania wymogu skfadania takich wnioskéw z 24-godzinnym
wyprzedzeniem, tj. moga oni wykonywac te czynnosci, nawet jesli okres wyprzedzenia jest krotszy.

4. W punkcie dotyczagcym paszy podawanej Swiniom wykorzystywanym do produkcji produktéw oznaczonych
jako ,Cebo de Campo” (pkt D.5 nowej specyfikacji produktu — ,Pochodzenie paszy dla $win” oraz pkt D.6 tej o tym
samym tytule w poprzedniej wersji specyfikacji produktu) utrzymuje si¢ wymag, zgodnie z ktérym ,udzial paszy
pochodzacej z obszaru geograficznego okreslonego i wyznaczonego w niniejszym dokumencie wynosi co najmniej
65 %", a ponadto nastepujacy akapit specyfikacj:

W kazdym razie pasza, ktérg zywig si¢ $winie objete przedmiotows chroniong nazwg pochodzenia, jest produko-
wana w calosci na obszarze geograficznym okre$lonym w niniejszym dokumencie”

otrzymuje brzmienie:

,Pasza, ktora zywig si¢ Swinie objete przedmiotows chroniong nazwg pochodzenia, jest w znacznej mierze produko-
wana na obszarze geograficznym okre$lonym w niniejszym dokumencie. Pasza ta sklada si¢ gléwnie z mieszanki
zb67 (pszenicy, jeczmienia i kukurydzy) oraz w mniejszym stopniu roslin strgczkowych (grochu i nasion soi). Znaczna
cze$¢ tych skladnikoéw pochodzi z tradycyjnej produkcji na obszarze geograficznym, ale niewielka czgs¢ sktadnikow,
jak np. soja, nie pochodzi z tego obszaru. Oznacza to, ze nie jest technicznie mozliwe, aby pasza pochodzila w catosci
z okreslonego obszaru geograficznego; w zwigzku z tym zezwala si¢ na dodawanie paszy pochodzacej spoza tego
obszaru.

W kazdym razie tradycyjny system wypasu wymagany przez sam system chowu i tuczu oraz fakt, ze tylko niewielka
ilos¢ paszy moze by¢ produkowana poza danym terytorium, gwarantuje, ze udzial procentowy catkowitej spozytej
suchej masy pochodzacej z obszaru geograficznego — w przypadku $win »Cebo de Campox (ktérych zywnosé uzupel-
nia si¢ paszg) — znacznie przekracza minimum dozwolone w obowigzujacych przepisach (art. 1 ust. 1 rozporzadzenia
delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r.)".

Ponadto w pkt 3.3 jednolitego dokumentu (,Pasza i surowce”) dodaje si¢ nastepujacy tekst:
»Surowce
Nogi $wini pochodzace od:

— $win »Bellota« Zywienie na ostatnim etapie tuczu oparte wylacznie na zoledziach i trawie z terenéw okreslanych
nazwa »dehesa« na okre§lonym obszarze geograficznym. Dzigki temu pasza pochodzi w calosci z okreslonego
obszaru geograficznego opisanego w niniejszym dokumencie;

— $win »Cebo de Campo«: na ostatnim etapie tuczu §winie s3 chowane w ramach wypasu na terenach okreslanych
nazwg »dehesa« na okreSlonym obszarze geograficznym i zywione gléwnie produktami naturalnymi, takimi jak
pozostalosci zoledzi, trawa lub resztki na $cierniskach po uprawie zb6z, w zaleznosci od pory roku. W razie
potrzeby zywienie to uzupelnia si¢ pasza. Udzial paszy pochodzgcej z obszaru geograficznego opisanego w niniej-
szym dokumencie wynosi co najmniej 65 %.
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Pasza

Pasza wykorzystywana do uzupelnienia zywnosci $wini »Cebo de Campo« sklada sie gléwnie z mieszanki zbdz (psze-
nicy, jeczmienia i kukurydzy) oraz w mniejszym stopniu roslin stragczkowych (grochu i nasion soi). Znaczna czesé
tych skladnikéw pochodzi z tradycyjnej produkeji na obszarze geograficznym, ale niewielka cz¢s$¢ sktadnikéw, jak np.
soja, nie pochodzi z tego obszaru. Oznacza to, Ze nie jest technicznie mozliwe, aby pasza pochodzita w catosci z okres-
lonego obszaru geograficznego; w zwiazku z tym zezwala si¢ na dodawanie paszy pochodzacej spoza tego obszaru.

W kazdym razie tradycyjny system wypasu wymagany przez sam system chowu i tuczu oraz fakt, ze tylko niewielka
ilos¢ paszy moze by¢ produkowana poza danym terytorium, gwarantuje, ze udzial procentowy catkowitej spozytej
suchej masy pochodzgcej z obszaru geograficznego — w przypadku $wirt »Cebo de Campoc (ktérych zywnos¢ uzupet-
nia si¢ paszg) — znacznie przekracza minimum dozwolone w obowigzujacych przepisach (art. 1 ust. 1 rozporzadzenia
delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r.)".

Uzasadnienie:

Jak wyjasniono w nowym tekscie, nie jest technicznie mozliwe, aby 100 % wykorzystywanej paszy pochodzilo z okres-
lonego obszaru geograficznego, poniewaz niektére ze skladnikéw wystepujacych w mniejszych ilosciach, takie jak
soja, nie s produkowane lokalnie. W kazdym razie dodatkowe warunki przewidziane w art. 1 ust. 1 akapit drugi roz-
porzadzenia delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r. sg spelnione: (i) nie ma to wplywu
ani na jako$¢ produktu, ani na jego szczegdlne cechy wynikajace ze zwigzku ze $rodowiskiem geograficznym, ponie-
waz te wynikaja z czegsci zywienia $wifl opartego na zasobach wypasu na tereny okreslane nazwg ,dehesa”, oraz (i)
ilo§¢ paszy pochodzacej spoza okreslonego obszaru geograficznego w zadnym przypadku nie przekracza w danym
roku 50 % suchej masy.

5. Usuwa si¢ z tekstu zbedng informacj¢ dotyczacg udzialu procentowego paszy pochodzacej z okreslonego
obszaru geograficznego. W tym samym punkcie (pkt D.6 ,Pochodzenie paszy dla $win” w poprzedniej wersji specyfi-
kacji produktu) akapit:

,Do momentu tego ostatniego etapu tuczu $winie rasy iberyjskiej zywia si¢ w ramach wypasu na terenach okreslanych
nazwg »dehesa« nalezacych do gospodarstw zarejestrowanych jako objete przedmiotowg chroniong nazwa pochodze-
nia, z wykorzystaniem substancji naturalnych pochodzacych z tych terenéw okreslanych nazwa »dehesac, takich jak
trawa, zielonka lub resztki na Scierniskach po uprawie zb6z, w zaleznosci od pory roku. Pozywienie to jest uzupel-
niane bardzo malymi dawkami paszy podlegajacej dopuszczeniu i kontroli przez Rad¢ Regulacyjng. Celem tego etapu
jest uzyskanie §wini o zaawansowanym wieku i bardzo niskiej masie, o wysokiej masie kosci i bardzo niskim poziomie
tluszczu. Taka $winia nastgpnie jest tuczona na ostatnim etapie, ktéry ma kluczowe znaczenie dla jakosci koficzyn.
Udzial w tym etapie paszy pochodzacej z obszaru geograficznego okreslonego i wyznaczonego w niniejszym doku-
mencie wynosi co najmniej 65 %”

zastepuje si¢ nastepujgcym akapitem (pkt D.5 nowej specyfikacji produktu — ,Pochodzenie paszy dla $win”):

,Do momentu tego ostatniego etapu tuczu $winie rasy iberyjskiej zywia si¢ w ramach wypasu na terenach okreslanych
nazwa »dehesa« nalezacych do gospodarstw zarejestrowanych jako objete przedmiotowsg chroniona nazwa pochodze-
nia, z wykorzystaniem substancji naturalnych pochodzacych z tych terenéw okreslanych nazwg »dehesac, takich jak
trawa, zielonka lub resztki na Scierniskach po uprawie zbdz, w zaleznosci od pory roku. Pozywienie to jest uzupel-
niane bardzo malymi dawkami paszy podlegajacej dopuszczeniu i kontroli przez Rad¢ Regulacyjng. Celem tego etapu
jest uzyskanie $wini o zaawansowanym wieku i bardzo niskiej masie, o wysokiej masie kosci i bardzo niskim poziomie
tluszczu. Taka $winia nastepnie jest tuczona na ostatnim etapie, ktéry ma kluczowe znaczenie dla jakosci konczyn”.

Zmiana ta dotyczy takze pkt 3.3 jednolitego dokumentu (,Pasza i surowce”), w ktérym stwierdzono, ze w przypadku
$winl ,Cebo de Campo” ,udzial paszy pochodzacej z obszaru geograficznego okreslonego i wyznaczonego w niniej-
szym dokumencie wynosi co najmniej 65 %”.

Uzasadnienie:

Skreslono ostatnie zdanie: ,Udzial w tym etapie paszy pochodzacej z obszaru geograficznego okreslonego i wyznaczo-
nego w niniejszym dokumencie wynosi co najmniej 65 %”. Wynika to z faktu, ze jest ono zbedne, poniewaz wymog
ten pojawia si¢ juz w bezposrednio poprzedzajacym punkcie dotyczacym kategorii ,Cebo de Campo”. Ten minimalny
udzial procentowy paszy pochodzacej z obszaru geograficznego ma zastosowanie wylacznie do tej kategorii, ponie-
waz w przypadku kategorii ,Bellota” 100 % paszy na tym etapie musi pochodzi¢ z okre§lonego obszaru geograficz-
nego.
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6. W jednolitym dokumencie skresla si¢ caly pkt ,Dowdd pochodzenia” w celu dostosowania tresci do nowego for-
matu przewidzianego w zalgczniku VI do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia
13 czerwca 2014 .

5.4. Metoda produkgji

1. W pkt E.1 specyfikacji (,Praktyki rolnicze i rodzaje $win”) nastgpujace akapity w lit. a) ,Cerdo de Bellota™
,Masa na poczatku okresu pasania w lasach: od 92 kg do 115 kg (od 8 do 10 hiszpanskich arrobas).

[.]

Ostateczny termin uboju: 31 marca, wyjatkowo 15 kwietnia.

[..]

Maksymalna gestos¢ stada: 1 $winia rasy iberyjskiej na hektar terenéw okreslanych nazwa »dehesa«”
otrzymuja brzmienie:

,Masa partii na poczatku okresu pasania w lasach: od 92 kg do 115 kg (od 8 do 10 hiszpanskich arrobas).

[..]

Okres pasania $wift w lasach musi rozpocza¢ si¢ miedzy 1 pazdziernika a 15 grudnia, przy czym daty uboju przypa-
dajg miedzy 15 grudnia a 31 marca.

]

Zgodnie z dekretem krolewskim 4/2014 z dnia 10 stycznia 2014 r. maksymalna dopuszczalna gesto$¢ stada musi by¢
ustalona w sposéb przedstawiony ponizej, pod warunkiem ze nie przekracza ona maksymalnie 1 $wini rasy iberyj-
skiej na hektar terenéw okreslanych nazwg »dehesac

Pokryty obszar zalesiony na dziatkach LPIS nalezacych do Maksymalna dopuszczalna gestosé stada w gospodarstwie
wa rgt(o)zré)(;(ir?)rcsémzwa) (liczba $win na hektar)

do 10 0,25
do 15 0,42
do 20 0,58
do 25 0,75
do 30 0,92
do 35 1

powyiej 35 1

Dodaje si¢ réwniez akapit w brzmieniu:

,<Zagrody i dzialki wykorzystywane do tego rodzaju wypasu okreslono w dekrecie krélewskim nr 4/2014 z dnia
10 stycznia 2014 r. (tj. muszg by¢ wskazane w warstwie terenéw do pasania $win w lasach w czgsci SIGPAC systemu
LPIS), o ile znajduja si¢ na terytorium okre$lonym w niniejszej specyfikacji”.

Uzasadnienie:

Zmiany te wprowadzono wylacznie w celu dostosowania specyfikacji produktu objetego ChNP do nowej iberyjskiej
normy jakosci, w ktérej okreslono wymogi dotyczace maksymalnej dopuszczalnej gestosci stada $win wykorzystywa-
nych do produkgji produktéw oznaczonych jako ,de Bellota”, a takze ustanowiono date rozpoczecia okresu pasania
$wift w lasach i date uboju.

2. W zwiagzku z usunigciem kategorii szynek i fopatek ,Recebo” z iberyjskiej normy jakosci skresla si¢ nastepujacy
akapit specyfikacji (pkt E.1 ,Praktyki rolnicze i rodzaje $win”):

,Swinie »Recebo« maja nastgpujace cechy:

— Minimalny wiek ubojowy: 14 miesiecy.
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— Masa na poczatku okresu pasania w lasach: od 92 kg do 115 kg (od 8 do 10 hiszpanskich arrobas).

— Po przybraniu co najmniej 29 kg (2,5 arrobas) w wyniku zywienia si¢ wylacznie zoledziami i trawa, ostatni etap
tuczu bedzie opieraé si¢ wylgcznie na zielonce, substancjach naturalnych i paszy skladajacej si¢ gléwnie ze zbdz
i rodlin straczkowych, podlegajacej dopuszczeniu i kontroli przez Rad¢ Regulacyjna.

— Ostatnim terminem uboju jest 15 maja.

— Maksymalna gesto$¢ stada: 2 $winie rasy iberyjskiej na hektar terenéw okreslanych nazwg »dehesa«”.

Skreslono réwniez stowo ,Recebo” w nastepujacym akapicie:

L,pasze podlegajace dopuszczeniu wyprodukowane na obszarze geograficznym okreslonym i wyznaczonym w niniej-
szym dokumencie do uzytku w odniesieniu do kategorii »Recebo« i »Cebo de Campo« [...]".

Zmieniony akapit brzmi:

,pasze podlegajace dopuszczeniu wyprodukowane na obszarze geograficznym okre$lonym i wyznaczonym w niniej-
szym dokumencie do uzytku w odniesieniu do kategorii »Cebo de Campo« [...]".

3. Brzmienie zostalo dostosowane do obowigzujacych przepiséw dotyczacych rejestracji zaktadéw w sektorze pasz
dla zwierzat.

Nastepujacy akapit specyfikacji (pkt E.1 ,Praktyki rolnicze i rodzaje $win”):

,Rada Regulacyjna ustanowila wykaz pozytywny pasz podlegajacych dopuszczeniu wyprodukowanych na obszarze
geograficznym okreslonym i wyznaczonym w niniejszym dokumencie do uzytku w odniesieniu do kategorii »Recebo«
i »Cebo de Campo, na podstawie ich sktadu, ktérego gléwnymi elementami musza by¢ zboza i roéliny stragczkowe.
Rada sprawdzita ich sklad zgodnie z dekretem krélewskim nr 1191/1998 w sprawie rejestracji zakladow sektora pasz
dla zwierzat”

otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,Rada Regulacyjna musi sprawdzi¢, czy pasze podlegajace dopuszczeniu zostaly wyprodukowane na obszarze geogra-
ficznym wyznaczonym i okreslonym w niniejszym dokumencie do uzytku w odniesieniu do kategorii »Cebo de
Campo, na podstawie ich sktadu, ktérego gléwnymi elementami musza by¢ zboza i rosliny straczkowe. Musi réwniez
sprawdzi¢ zgodnos¢ z przepisami dekretu krélewskiego 629/2019 z dnia 31 pazdziernika 2019 r. w sprawie og6lnego
rejestru zakladow w sektorze pasz dla zwierzat, warunkéw zatwierdzania lub rejestracji takich zaktadéw i krajowych

punktéw wprowadzenia, dziatalnoci podmiotéw dziatajacych na rynku pasz oraz krajowego komitetu koordynacyj-
nego ds. pasz dla zwierzat”.

Uzasadnienie:

W zwigzku z uchyleniem dekretu krélewskiego 1191/1998 z dnia 12 czerwca 1998 r. w sprawie dopuszczania i rejes-
tracji zakladow i posrednikéw w sektorze pasz dla zwierzat dostosowano brzmienie do obowigzujgcych przepisow.

4. Skredla si¢ nastepujace zdanie specyfikacji (pkt E.2 ,W odniesieniu do uboju i éwiartowania”):

,Swinie muszg przyby¢ do rzezni co najmniej 12 godzin przed ubojem, aby wyeliminowaé zmegczenie w transporcie
i zapewni¢ minimalny poziom zapaséw glikogenu mig$niowego”.

Uzasadnienie:
Skreslenie to wynika z faktu, ze przetrzymywanie $winl w rzeZni przez ponad 24 godziny (w pierwotnej specyfikacji
przewidziano minimalny okres 12 godzin) jest sprzeczne z europejskimi wytycznymi dotyczacymi dobrostanu zwie-

rzat. W zwigzku z tym wlaiciwsze jest jedynie wymaganie, aby $winie byly przyjmowane i trzymane w rzezni zgodnie
z obowigzujacymi przepisami technicznymi i zdrowotnymi.

5. Nastepujacy akapit w pierwotnej specyfikacji (pkt E.2 ,W odniesieniu do uboju i éwiartowania”):
,Koficzyny z tusz o masie mniejszej niz 110 kg musza by¢ wyrzucane”
otrzymuje brzmienie:

,Koficzyny z tusz o masie mniejszej niz 108 kg musza by¢ wyrzucane”.
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Uzasadnienie:

Zmiana ta ma na celu dostosowanie specyfikacji produktu objetego ChNP do nowej iberyjskiej normy jakosci, w ktérej
ustanowiono minimalng mase tuszy w zaleznosci od rasy $win. W przypadku $wint w 100 % rasy iberyjskiej norma
jakosci przewiduje minimalng mase tuszy wynoszaca 108 kg. Stanowi to zmniejszenie o zaledwie 2 kg w poréwnaniu
z minimalng waga okreslong w pierwotnej specyfikacji produktu objetego ChNP (110 kg), co ma minimalny wplyw na
koficowa masg peklowanych koficzyn i nie ma wplywu na jako$¢ produktu konicowego. Zmiana ta jest zatem zwyczaj-
nie uzasadniona faktem, ze taka dokladna korelacja z norma jako$ci ulatwia zarzadzanie tuszami.

6. W odniesieniu do okresu odpoczywania koniczyn nastepujacy akapit specyfikacji (pkt E.3 ,W odniesieniu do prze-
tworstwa przemystowego”):

,Czas przechowywania koriczyn w chtodniach zalezy od ich masy i moze wynosi¢ od 30 do 90 dni”

otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,Czas przechowywania koficzyn w chlodniach zalezy od ich masy i moze wynosi¢ od 30 do 90 dni. Etap ten mozna
jednak dodatkowo wydtuzy¢, tak aby pokrywal si¢ z etapem suszenia/sezonowania, zeby osiggnaé naturalne warunki
srodowiskowe, takie jak temperatura i wilgotno$¢ wzgledna, niezbedne do zapewnienia prawidtowego przygotowania
produktu w tradycyjny sposob”.

Uzasadnienie:

Proponowane nowe brzmienie lepiej odzwierciedla tradycyjne praktyki i zwyczaje produkcyjne na obszarze objetym
ChNP ze wzgledu na szczeg6lny klimat. Temperatury na tym obszarze sa zwykle bardziej ekstremalne niz na innych
obszarach produkgji szynki i topatki w Hiszpanii, co wplywa na temperature w naturalnych suszarniach, ktéra jest
wyzsza w miesigcach letnich i nizsza zimg. W zwigzku z wysokimi temperaturami w miesiagcach letnich konieczne
moze okazaé si¢ zapewnienie koficzynom okresu dostosowawczego po soleniu i przed naturalnym suszeniem
w suszarni, w ktérej temperatury moga siega¢ 30 °C. Pozwoli to unikng¢ naglych wahan temperatury i wilgotnosci

wzglednej, jakich doswiadczaja szynki i topatki podczas przechodzenia z jednego etapu do drugiego, co moze prowa-
dzi¢ do nieréwnomiernego peklowania koriczyn.

7. W odniesieniu do procesu suszenia/sezonowania koficzyn nastepujacy akapit specyfikacji (pkt E.3 ,W odniesieniu
do przetwérstwa przemystowego”):

,Szacuje si¢, ze proces ten bedzie trwal okolo szesciu miesigcy”

otrzymuje brzmienie:

,Szacuje sig, ze proces ten bedzie trwal od szeSciu miesiecy do roku”.

Uzasadnienie:

Nowe brzmienie lepiej odzwierciedla tradycyjne praktyki i zwyczaje w zakresie produkcji szynek i fopatek na obszarze

objetym ChNP, a przy tym nie wplywa na jako$¢ czy szczeg6lny charakter produktéw. Ustanowienie przedziatu (,od
sze$ciu miesigcy do roku”) zapewnia wigkszg jasnos¢ niz szacowanie zwyczajowego okresu (,0kolo szesciu miesigcy”).

8. Minimalne okresy peklowania dostosowano do nowej iberyjskiej normy jakosci przez zastapienie nastepujgcego
akapitu specyfikacji dotyczacego procesu dojrzewania w dojrzewalniach (pkt E.3 ,W odniesieniu do przetworstwa
przemyslowego”):

,Koniczyny dojrzewaja w dojrzewalni przez co najmniej 18 miesigcy od rozpoczecia procesu produkeji szynek i 12
miesigcy w przypadku topatek”

nastgpujacym akapitem:

,Koficzyny dojrzewaja w dojrzewalni przez co najmniej dwa lata od rozpoczecia procesu produkeji szynek i rok
w przypadku lopatek.”

Podobnie nastgpujgcy akapit w pkt 4.2 poprzedniej wersji jednolitego dokumentu (,Opis”):

,Minimalny czas peklowania wynosi 12 miesiecy w przypadku fopatek i 18 miesiecy w przypadku szynek”
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otrzymuje brzmienie (pkt 3.2 ,Opis produktu”):
,Minimalny czas peklowania wynosi rok w przypadku topatek i dwa lata w przypadku szynek”.
Uzasadnienie:

W zwiazku z minimalnymi okresami peklowania okreslonymi w nowej iberyjskiej normie jakosci konieczne jest
wydluzenie czasu dojrzewania szynek, co w zaden sposéb nie obniza wymogéw jakosciowych.

9. Nastepujacy akapit specyfikacji (pkt E.3 ,W odniesieniu do przetwérstwa przemystowego”) oraz jednolitego
dokumentu (pkt 3.5 ,Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi si¢
zarejestrowana nazwa”) dotyczacy przewozenia produktu koncowego:

,Zarejestrowane dojrzewalnie moga by¢ upowaznione do wprowadzania do obrotu odkostnionych szynek i topatek
»Los Pedroches« w postaci »kawatkéw Srodkowyche, »plastréw« lub »porcjic, pod warunkiem zagwarantowania, Ze
pochodzenie produktu nie jest ograniczone do obszaru produkcji i przygotowania”

otrzymuje nastepujace brzmienie:

,Szynki i fopatki objete ChNP »Los Pedroches« moga by¢ prezentowane do sprzedazy bez kosci w postaci kawatkéw
srodkowych, plastréw lub porcji, pod warunkiem ze s3 pakowane i mozna zidentyfikowac ich pochodzenie. Czynnos¢
ta moze by¢ prowadzona przez podmioty, ktore przyjely protokét operacyjny ustanowiony przez Rade Regulacyjna
i przestrzegaja go w celu zagwarantowania identyfikowalnosci, pochodzenia, identyfikacji oraz ostatecznej jakosci pro-
duktu i sa w tym celu wpisane do rejestréw Rady Regulacyjnej”.

Uzasadnienie:

Zapewnienie wigkszych gwarangji dotyczacych zachowania identyfikowalnosci produktu.

10. W jednolitym dokumencie skresla si¢ caly pkt ,Metoda produkeji” w celu dostosowania tresci do nowego formatu
przewidzianego w zalaczniku VI do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca
2014 r.

5.5. Zwigzek

1.  Przeformulowano punkt dotyczacy zwigzku.

Nastepujace wyja$nienie w pkt F specyfikacji (,Zwiazek ze Srodowiskiem geograficznym”) (oraz réwnowazne wyjasnie-
nie w pkt 4.6 arkusza streszczenia — ,Zwiazek z obszarem geograficznym”):

,Na obszarze znanym geograficznie jako »Los Pedroches« i ogélnie w calej pélnocnej czgsci prowincji Kordoba znaj-
duja si¢ poroénigte dgbami ostrolistnymi tereny okreslane nazwg »dehesa« o powierzchni okoto 300 000 hektaréw, co
stanowi 10 % calkowitej powierzchni kraju, ktdéra wynosi okoto 3 mln hektaréw. Na terenie tego rolno-leno-paster-
skiego kompleksu chow zwierzat od wiekéw odbywa si¢ w systemie ekstensywnym, w ramach ktérego szczeg6lnie
wyrdznia si¢ chéw i eksploatacja $wini rasy iberyjskiej, z wykorzystaniem potencjatu Zywieniowego owocoéw debu na
potrzeby karmienia zwierzat, bez ktérych caly ekosystem bylby skazany na zanikniecie.

Ten Zzyzny las, ktory w przesztosci obejmowal znaczng czes$¢ regionu $rédziemnomorskiego, zostat zredukowany do
wielu obszaréw Hiszpanii, takich jak ten, o ktérym mowa, ze wzgledu na watpliwosci co do jego efektywnosci gospo-
darczej. Tereny okreslane nazwa »dehesa« zostaly nabyte przez Korong w XVI w. i w znacznej czgsci byly wykorzysty-
wane jako dzierzawy udzielane w przetargach pod rézne rodzaje dzialalno$ci, wéréd ktérych wyrdznialo si¢ pasanie
$win w lasach. Nastepnie w XIX w. ziemie te zostaly objete historycznym procesem »dezamortyzacjic, czyli konfiskaty
majatkéw koscielnych i wystawieniu ich na sprzedaz, ale panstwo utrzymywalo nadzér nad ich uprawa, co wraz
z wprowadzanymi w p6Zniejszym czasie ograniczeniami pozwolito na regulowanie wyrebéw i zachowanie rzadkich
gajow debowych, a to z kolei umozliwito ekosystemowi przetrwanie do czaséw dzisiejszych w stanie, w jakim znajduje
si¢ obecnie.

Obecna gesto$¢ drzew z rodzaju Quercus na terenach okre$lanych nazwg »dehesa« w regionie Los Pedroches wynosi
od 40 do 50 drzew na hektar. We wschodniej cze$ci powiatu rezygnuje si¢ z siewu zbdz na terenach okre$lanych
nazwa »dehesa¢, mimo ze na zachodzie praktyka ta nadal si¢ utrzymuje. Ogélnie rzecz biorac, co smy rok jest rokiem
nasiennym. Srednie zbiory Zotedzi w naszym regionie wynosza okoto 1 000 kg/ha.
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Swinia rasy iberyjskiej jest bez watpienia najbardziej przystosowana do systemu pasania w lasach ze wzgledu na swoje
zachowanie, dzigki czemu naturalnie dobrze rozwija si¢ w tym systemie chowu. Zwierze to, tuczone w tym systemie
wypasu na ostatnim etapie, jest jedynym zwierzeciem, ktére moze dostarczy¢ przemystowi surowce do produkeji pro-
duktéw miesnych, ktdre sa tak popularne wéréd konsumentéw koficowych.

Ten system chowu trwa co najmniej 15 miesigcy, z czego 4-5 ostatnich miesigcy to okres pasania $win w lasach. Etap
ten rozpoczyna si¢ pod koniec pazdziernika lub na poczatku listopada w zaleznosci od danego roku i moze trwaé do
poczatku marca. Ostatni etap tuczu zwierzat odbywa si¢ w sposéb calkowicie naturalny i w ramach wolnego wybiegu
z wykorzystaniem owocoéw debu ostrolistnego, dgbu korkowego i debu galasowego — zoledzi — oraz naturalnych
pastwisk dostepnych w tym okresie na tym obszarze. Nalezy zauwazy¢, ze jest to jedyny teren okreslany nazwa
»dehesac, na ktorym dab galasowy wytwarza owoce. Zoledzie tego gatunku dojrzewaja okoto 20 dni wezesniej niz
w przypadku pozostalych drzew rodzaju Quercus, co pozwala przyspieszy¢ okres pasania w lasach $win rasy iberyj-
skiej. Ma to szczeg6lne znaczenie dla cech produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia. Nalezy zauwazy(, ze
$winie na obszarze Los Pedroches sg jedynymi $winiami, ktére w znacznym stopniu zywia si¢ zotedziami tego drzewa,
co jest istotne z punktu widzenia zwiazku migdzy produktem a obszarem objetym chroniong nazwa pochodzenia.

Najpowszechniejszymi szczepami $win rasy iberyjskiej w tym powiecie s lampifio, negra entrepelada, retinta oraz torbis-
cal. Warto réwniez podkresli¢ starania podejmowane obecnie w celu przywrdcenia szczepu »negro de Los Pedrochese,
odmiany rodzimej w naszym powiecie, ktéra niemal wyginela, ale ktéra obecnie prébuje si¢ przywrocic.

Z danych historycznych dotyczacych produkeji tego zwierzecia zebranych przez Ministerstwo Rolnictwa, Rybolow-
stwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich rzadu Andaluzji mozna wywnioskowa¢, ze na naszym obszarze produkgji kaz-
dego roku okolo 50 000 $win jest tuczonych na Zoledziach, przy czym liczba ta zmienia si¢ w zaleznosci od ilosci
owoc6éw produkowanych w kazdym roku na terenach okreslanych nazwa »dehesac.

Ten rodzaj hodowli zwierzat gospodarskich, ktérego cecha charakterystyczna jest wyzej wspomniane tradycyjne pasa-
nie w lasach na ostatnim etapie tuczu, pozwala na uzyskanie tluszczu, ktérego temperatura topnienia jest tym nizsza,
im wigksza jest ilo$¢ spozywanych zotedzi, co nadaje koficzynom wyjatkowy aromat i soczystosé, a wysitek fizyczny
podejmowany przez $winie nadaje tkance migéniowej wigkszg gestos¢ i sprawia, ze jest lepiej nasycona thuszczami.

Niezwykla jako$¢ szynek i fopatek objetych chroniong nazwa pochodzenia, jesli chodzi o wywolywane przez nie wra-
zenia zmyslowe, zwigzana jest zatem z calym systemem produkcji — tak odmiennym od stosowanego na calym $wiecie
— opartym na wspomnianym wcze$niej systemie wypasu, wykorzystujagcym zasoby naturalne terenéw okreslanych
nazwg »dehesa« na ostatnim etapie tuczu, przede wszystkim za$ zoledzie i trawy, co jest podstawowym czynnikiem,
ktéry sprawia, ze produkt ma kompozycje tluszczéw nieporéwnywalng z uzyskiwang w ramach innych systeméw
produkgji.

Na terenach okreslanych nazwg »dehesa« na pélnocy prowincji Kordoba wystepuje najwyzszy odsetek dgbéw ostrolist-
nych w ramach calej populacji pozostalych gatunkéw z rodzaju Quercus sp. na calym Polwyspie Iberyjskim. Ma to
istotne znaczenie w kontekscie rodzaju zoledzi, ktére Swinie spozywaja na obszarze geograficznym objetym chro-
niong nazwg pochodzenia.

Nalezy réwniez zwrci¢ uwage na znaczenie, jakie tereny okre§lane nazwa »dehesa« majg w zywieniu $win rasy iberyj-
skiej hodowanych w systemie ekstensywnym praktykowanym na tych terenach, jako element charakteryzujacy i wyré-
zniajacy produkt koncowy objety chroniona nazwg pochodzenia, a w zwigzku z powyzszym determinujacy jego zwia-
zek z obszarem geograficznym. Roslinno$¢ wystepujaca w ciggu roku na terenach okreslanych nazwg »dehesac
w regionie Los Pedroches jest wyjatkowa pod wzgledem ilosci i rodzaju i rézni si¢ od roslinno$ci wystepujacej na
pozostalych terenach okreslanych nazwa »dehesa«. To réwniez dowodzi, jak waznym elementem wyrdzniajacym pro-
dukt i decydujacym o jego ostatecznych wlasciwosciach organoleptycznych sa zoledzie i pastwiska wystepujace na
tym okre$lonym obszarze.

Sam rynek potwierdza doskonalo$¢ szynek i topatek »Los Pedroches«, poniewaz znaczna czg$¢ zwierzat wybranych,
hodowanych i tuczonych na tym obszarze w celu uzyskania zywnosci o wysokiej wartoci odzywczej byta tradycyjnie
wywozona do innych czesci kraju, gdzie nastgpnie zwierzeta poddawano ubojowi. Ich péZniejsze przygotowanie
i wprowadzanie do obrotu zapewnialo im znaczng warto$¢ dodang.

Sytuacja ta hamowala wzrost gospodarczy tego powiatu, jednak obecnie si¢ to zmienia: od lat osiemdziesigtych
w powiecie powstaje coraz wiecej zakladéw zajmujacych sie przetworstwem tusz $win rasy iberyjskiej produkowanych
w naszym regionie, w szczeg6lnosci bardziej szlachetnych elementéw konczyn $wini, oraz ich przygotowaniem i wpro-
wadzaniem do obrotu.
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Tajemnica sukcesu tych zakladéw tkwi w doskonalym zrozumieniu faktu, ze jako§¢ kulinarna najwspanialszych pro-
duktéw ze $wini rasy iberyjskiej wynika z polaczenia nieodzownej jakosci surowca z rzemie$lniczymi technikami pro-
dukcji. Ich najwigkszym osiggnieciem bylo wykorzystanie technik produkcji wypracowywanych i rozwijanych
W naszym powiecie na przestrzeni lat oraz dostosowanie ich do nowoczesnych proceséw przemystowych, przy jedno-
czesnym poszanowaniu podstawowych elementéw kazdego z etapéw produkeji szynki, od wymogu odpoczynku
zwierzat do koficowej prezentacji produktu konsumentom. Ponadto wraz z rozwojem wszystkich tych technik wpro-
wadzono ulepszenia, takie jak mozliwo$¢ kontrolowania potencjalnego wplywu na klimat, eliminacja szkodliwych
skutkéw, ktore mogg wystapi¢ w niektérych latach, oraz monitorowanie i standaryzacja produktu w kilku cyklach
wprowadzania do obrotu.

Produkcja opiera si¢ na indywidualnej obrébce i kontroli kazdego kawalka, $redniej wysokosci okoto 700 m n.p.m.
oraz chtodnym i suchym klimacie kontynentalnym dominujgcym na tym obszarze w sezonie produkcyjnym.

Rezultatem calego tego procesu jest produkt koricowy, ktéry po krojeniu ma marmurkowg strukture oraz aromat
i soczysto$¢ nieporéwnywalng z zadnym innym migsem konserwowanym na $wiecie. Elementy te docenia nie tylko
rynek — wyjatkows jakos¢ szynek i fopatek »Los Pedroches« wynikajacg z ich konkretnego pochodzenia potwierdzono
takze naukowo”

zastepuje si¢ nastepujacym wyjasnieniem w pkt F specyfikacji (,Zwiazek ze Srodowiskiem geograficznym”):

,Zwiazek z obszarem geograficznym opiera si¢ na czynnikach naturalnych, szczegdlnych cechach produktu i konkret-
nej metodzie produkcji stosowanej na okreslonym obszarze geograficznym. W szczegdlnosci wyjatkowy ekosystem
obszaru geograficznego wplywa na system chowu zwierzat i umozliwia wykorzystanie w ich Zywieniu szeregu zaso-
béw naturalnych, ktére decyduja o wlasciwosciach organoleptycznych produktu koficowego. Ponadto na rozwdj aro-
mat6éw i smaku produktu wplyw ma proces produkgji, a przede wszystkim etapy suszenia i sezonowania, ktére odby-
waja si¢ w Srodowisku naturalnym z wykorzystaniem warunkéw klimatycznych panujacych na tym obszarze.

Jesli chodzi o warunki naturalne, na obszarze znanym geograficznie jako »Los Pedroches« i ogélnie w calej pélnocnej
czesci prowingji Kordoba znajduja si¢ poro$nigte dgbami ostrolistnymi tereny okreslane nazwa »dehesa« o powierzchni
okolo 300 000 hektaréw, co stanowi 10 % catkowitej powierzchni kraju, ktéra wynosi okoto 3 mln hektarow. W tym
rolno-lesno-pasterskim kompleksie chow zwierzat mogt od wiekéw odbywac si¢ w systemie ekstensywnym, w ramach
ktérego szczegdlnie wyrdznia si¢ chow i eksploatacja $win rasy iberyjskiej, z wykorzystaniem potencjatu zywienio-
wego owocow debu na potrzeby karmienia zwierzat, bez ktérych caly ekosystem bylby skazany na zanikniecie.

Naturalne warunki panujace na tym obszarze wplywaja zatem przede wszystkim na system chowu zwierzat, poniewaz
umozliwiaja przeprowadzenie tuczu przy maksymalnym wykorzystaniu, w sposob catkowicie naturalny i w systemie
ekstensywnym, owocéw debu ostrolistnego, dgbu korkowego i dgbu galasowego — Zoledzi — oraz naturalnych pastwisk
dostgpnych na terenach okreslanych nazwg »dehesa«. Nalezy pamigtaé, ze $winia rasy iberyjskiej, ze wzgledu na swoje
zachowanie, jest najbardziej przystosowana do naturalnego zywienia w ramach pasania w lasach.

Najpowszechniejszymi szczepami $winl rasy iberyjskiej w tym powiecie sg lampifio, negra entrepelada, retinta oraz torbis-
cal. Warto réwniez podkresli¢ starania podejmowane obecnie w celu przywrdcenia szczepu »negro de Los Pedroches,
odmiany rodzimej w naszym obszarze.

Co wiecej, Los Pedroches to jedyny teren okreslany nazwa »dehesa«, na ktérym dab galasowy wytwarza owoce. Zote-
dzie tego gatunku dojrzewaja okolo 20 dni wczesniej niz w przypadku pozostatych drzew rodzaju Quercus, co pozwala
przyspieszy¢ okres pasania w lasach $wini rasy iberyjskiej. Etap ten rozpoczyna si¢ pod koniec pazdziernika lub
w pierwszych dniach listopada, w zaleznosci od danego roku, i moze trwaé¢ do poczatku marca. Jak wyjasniono,
ostatni etap tuczu zwierzat opiera si¢ na zasobach naturalnych tego obszaru, a w tym konkretnym przypadku $winie
zywig sie w znacznym stopniu zoledziami wspomnianych drzew.

W ten sposéb zywienie zwierzat, z ktérych pochodzi surowiec do produkeji szynek i topatek objetych ChNP, zalezy od
rodzaju spozywanych przez nie Zoledzi, przy czym nalezy mie¢ na uwadze, Ze na terenach okreslanych nazwg »dehesac
na pdlnocy prowincji Kordoba wystepuje najwyzszy odsetek debéw ostrolistnych w ramach calej populacji pozosta-
lych gatunkéw z rodzaju Quercus na calym Pétwyspie Iberyjskim. Waznym skladnikiem Zywienia zwierzat sa rowniez
pastwiska, trawa, Scierniska i inne substancje naturalne znajdujace si¢ na terenach okreslanych nazwg »dehesac.
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Ponadto tego rodzaju system ekstensywnego wypasu, ktorego gléwna cecha jest pasanie w lasach, sprawia, ze szynki
i fopatki objete ChNP sg bogate w weglowodory rozgalezione pochodzace z zotedzi i traw spozywanych przez $winie,
a takze maja tluszcze o nizszej temperaturze topnienia niz inne ttuszcze zwierzece. Potwierdza to o wplyw czynnikéw
naturalnych wystepujacych na tym obszarze na jakos¢ i szczeg6lne cechy otrzymywanego w ten sposob produktu.

Okolicznosci te, wraz z péZniejszym procesem produkgji, ktory w duzej mierze zalezy od naturalnych warunkéw kli-
matycznych panujacych na tym obszarze, w szczegdlnosci od etapéw odbywajacych sie w naturalnych suszarniach
i dojrzewalniach, powoduja powstanie zwiazkéw nadajacych szynkom i topatkom »Los Pedroches« ich charakterys-
tyczny smak i aromat, jak wyjasniono ponize;j.

Okreslony obszar geograficzny (na p6inocy prowincji Kordoba, obejmujacy gminy potozone w Valle de Los Pedroches,
Valle del Guadiato i Sierra de Cérdoba, z kt6rych wszystkie potozone sg na wysokosci powyzej 300 m n.p.m. i na $red-
niej wysokosci okoto 700 m n.p.m.) ma swdj wlasny klimat, ktéry rézni si¢ od klimatu reszty prowingji i Andaluzji.
Obszar ten znajduje si¢ w sercu fancucha gérskiego Sierra Morena i jest odgraniczony od potudnia licznymi pasmami
g6rskimi tworzacymi czg$¢ Sierra Morena. Jego zachodnig i péinocno-zachodnig granice wytycza rzeka Zijar, pol-
nocng — rzeka Guadalmez, a wschodnig — rzeka Yeguas. Granice te podkreslaja niskie pasma gorskie, ktére kontrastujg
z rozleglymi réwninami tworzacymi caly powiat. Specyficzny klimat tego obszaru wynika z jego odizolowania dzigki
fancuchom gérskim Sierra Morena i G6r Betyckich.

Panuje tu pélwilgotny klimat $rédziemnomorski, ktéry jednak ma charakter kontynentalny, z dtugimi i chlodnymi
zimami, w ktorych wystepuja ostre przymrozki i nieregularne opady deszczu, oraz gorgcymi i suchymi latami. Ten
kontynentalny charakter przejawia si¢ gtdwnie w systemie opadéw oraz w dziennych i rocznych wahaniach tempera-
tury, przy czym zakres tych ostatnich jest dos¢ szeroki i wystepuja wyrazne réznice migdzy latem a zima. Przewazaja
stoneczne lub bezchmurne dni, a przecigtna liczba godzin nastonecznienia wynosi ponad 2 500 godzin rocznie.

Temperatury znacznie si¢ réznig w poszczegdlnych porach roku, a nawet w ciaggu dnia. Temperatura utrzymuje sig¢ jed-
nak na réwnym poziomie na calym obszarze i §rednio wynosi 26-27 °C w lecie i 7-8 °C w zimie. Najwyzsze tempera-
tury wystepuja w okresie letnim, w szczegélnosci w lipcu i sierpniu — czasami przekraczaja 35 °C w ciagu dnia, pod-
czas gdy w nocy spadajg do 18-20 °C. W zimie temperatury s3 znacznie nizsze i wahaja si¢ od $redniego
maksymalnego poziomu od 10 °C do 15 °C do $redniego minimalnego poziomu od -2 °C do 2 °C.

Te warunki klimatyczne umozliwiaja suszenie szynki w naturalnych suszarniach. Koiczyny sa podwieszane i wysta-
wiane na otaczajgce warunki klimatyczne, a niezbedna temperature i wilgotno$¢ zapewnia sie dzigki otwieraniu i zamy-
kaniu okien. Ten etap zapewnia stabilno$¢ barwy i umozliwia ususzenie szynki w stopniu zapewniajacym jej koricows
stabilno$¢. Sprzyja réwniez tworzeniu si¢ zwigzkéw odpowiedzialnych za smak szynki (wolne aminokwasy) i jej aro-
mat (proteoliza i procesy degradacji lipidéw). W tym celu szynka jest wystawiana na dzialanie coraz wyzszej tempera-
tury i coraz mniejszej wilgotno$ci wzglednej; nalezy pamigtad, ze faza ta zazwyczaj odbywa sie latem, co oznacza stop-
niowy wzrost temperatury z 15-18 °C do 28-30 °C i wilgotno$¢ wzgledng w przedziale 60-80 %. Ten wzrost
temperatury wspomaga rozprowadzanie soli i dehydratacje, co prowadzi do zréwnowazenia poziomu soli i dostep-
nosci wody miedzy obszarami zewnetrznymi a pomieszczeniami wewnetrznymi oraz uwalnia produkty proteolizy,
ktére hamujg aktywnos¢ wody (a,,).

Na koniec szynki i fopatki przenosi si¢ do dojrzewalni, w ktorych odbywa si¢ koficowy etap peklowania, a koficzyny
powoli dojrzewajg. Na tym ostatnim etapie proces chemiczny, ktéry rozpoczat si¢ na etapie poprzednim, jest konty-
nuowany, podobnie jak reakcje, ktére powoduja powstawanie zwigzkow odpowiadajacych za charakterystyczny smak
i aromat migsa. Nizsza temperatura, wilgotno$¢ wzgledna i a,, powoduja kondensacje produktéw intensywnej hydro-
lizy lipidow i bialek. Sg to zwiazki o niskiej masie czasteczkowej oraz wysokim potencjale smakowym i aromatycznym:
peptydy, aminokwasy i aminy z hydrolizy biatka oraz wolne kwasy tluszczowe, aldehydy, ketony, alkohole, estry i weg-
lowodory z hydrolizy i utleniania lipidow. Jak wyjasniono powyzej, wytwarza si¢ réwniez szereg rozgalezionych weg-
lowodoréw z produktéw roslinnych, zotedzi i traw, ktdre stanowig czg$¢ Zywienia $win.

Ponadto te czynniki procesu produkgji (gléwnie temperatura, aktywno$¢ wody i stezenie soli) decydujg o populacji
mikroorganizméw na powierzchni peklowanych szynek i lopatek, skladajacej si¢ gléwnie z drozdzy, plesni i bakterii
z rodziny Micrococcaceae, ktére sg najbardziej odpowiednie do uzyskanych warunkéw s$rodowiskowych. Maja one
wplyw na wlaSciwosci organoleptyczne produktu koficowego, a to dzigki wytwarzanym przez nie produktom lotnym.
W tym wzgledzie istnieja dowody naukowe potwierdzajace wazng role mikroorganizméw w procesach proteolizy
i lipolizy, ktére majg miejsce podczas dojrzewania szynki pochodzgcej od $win rasy iberyjskiej (Nuifiez i in., 1998, Rod-
riguez i in., 1998) oraz ich wklad w rozwdj aromatu i smaku migsa (Martin i in., 2004, 2006; Andrade, 2009)”
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oraz tg sama treScig w pkt 5 jednolitego dokumentu — (,Zwiazek z obszarem geograficznym”), z wyjatkiem akapitu
dziewiatego, ktoremu nadaje si¢ bardziej zwigzle brzmienie:

,Okreslony obszar geograficzny (obejmujacy gminy potozone w Valle de Los Pedroches, Valle del Guadiato i Sierra de
Cérdoba, z ktérych wszystkie polozone s na wysokosci powyzej 300 m n.p.m. i na $redniej wysokosci okolo
700 m n.p.m.) ma swéj whasny klimat, ktéry r6zni sie od klimatu reszty prowincji i Andaluzji ze wzgledu na jego
odizolowanie tancuchami gérskimi Sierra Morena i Gor Batyckich”.

Uzasadnienie:

Celem tej zmiany jest podkreslenie wplywu obszaru i warunkéw produkeji wystepujacych na tym obszarze podczas
produkgji w Srodowisku naturalnym oraz ich wplywu na szczeg6lne cechy produktu koficowego, a takze znaczenia
terenéw okreslanych nazwa ,dehesa” i systemu ekstensywnego, w ktérym odbywa si¢ ostatni etap tuczu, co zostalo
juz podkreslone w pierwotnej specyfikacji. Te aspekty zwigzane z etapem peklowania, ktére maja niezaprzeczalny
wplyw na wilasciwosci produktu konicowego (jak podkreslono w badaniu i sprawozdaniu technicznym na temat
wplywu obszaru produkcji na peklowanie iberyjskiej szynki objetej ChNP ,Los Pedroches” opracowanym przez depar-
tament badai naukowych, rozwoju i innowacji w Centrum Technologicznym CICAP), zostaly niestusznie pominigte
w punkcie dotyczacym zwigzku w pierwotnej specyfikacji.

Zmiana ta ma réwniez na celu wyrazne okreslenie zwigzku przyczynowego miedzy produktem a czynnikami wyste-
pujacymi na danym obszarze geograficznym, przy jednoczesnym unikaniu odniesien o charakterze og6lnikowym lub
zbyt niejasnym.

5.6. Etykietowanie

1. Na etykietach produktéw dodaje si¢ informacje o rasie $win i paszy. W zwigzku z tym nastepujacy akapit specy-
fikacji (pkt H , Etykietowanie”):

»[...] na ktérej musza znajdowac si¢ stowa »Denominacion de Origen Protegida Los Pedroches« oraz nazwa kategorii,
do ktérej nalezy dana koficzyna, szynka lub lopatka, wraz z kategoria paszy”

oraz nastepujacy akapit w jednolitym dokumencie (pkt 4.8 ,Etykietowanie”):
»[...] ze stowami »Denominacién de Origen ‘Los Pedroches’« oraz nazwq kategorii, do ktérej nalezy dana koficzyna”

otrzymuje brzmienie (pkt H specyfikacji — ,Etykietowanie” i pkt 3.6 nowego jednolitego dokumentu — ,Szczegétowe
zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa”):

»[...] ze sfowami »Denominacién de Origen Protegida ‘Los Pedroches’« oraz nazwg kategorii, do ktérej nalezy dana
konczyna (szynka lub topatka), wraz z kategorig rasy i paszy”.

Uzasadnienie:

Norma jakosci naklada obowigzek podawania na etykietach produktéw informacji o wartosci procentowej genéw
rasy iberyjskiej w $wini, dlatego dodano to odniesienie do rasy.

2. Zaréwno w specyfikacji, jak i w jednolitym dokumencie zamieszcza si¢ oficjalne logo ChNP uzywane do ozna-
kowania wszystkich szynek i fopatek objetych ochrona:

,Etykieta musi réwniez zawiera¢ oficjalne logo ChNP (przedstawione ponizej):”.
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5.7. Kontrole zgodnosci ze specyfikacjg

1. Aktualizuje si¢ informacje zawarte w nastgpujgcych akapitach specyfikacji (pkt G ,Kontrole zgodnosci ze specy-
fikacja”):

,Kontrole zgodnosci ze specyfikacja przed wprowadzeniem produktu do obrotu przeprowadzane sg zgodnie z rozpo-
rzadzeniem Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r.

Whaéciwym organem kontrolnym jest Dyrekcja Generalna ds. Przemystu i Jako$ci Zywnosci regionalnego Minister-
stwa Rolnictwa i Rybotéwstwa Andaluzji — C[Tabladilla, s/n, 41071 Sewilla, Hiszpania; Tel. +34 955032278; Faks
+34 955032112; E-mail: dgipa.cap@juntadeandalucia.es

Informacje na temat organéw, ktérym powierzono zadanie sprawdzania zgodnosci z wymogami okre§lonymi w spe-
cyfikacji, mozna znalez¢ pod nastgpujacym adresem:

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal [areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-pro
mocion-agroalimentaria/denominaciones-de-calidad/jamones-y-paletas.html”.

Otrzymujg one brzmienie:

,Przed wprowadzeniem produktu do obrotu poddaje si¢ go kontroli zgodnosci ze specyfikacja produktu zgodnie
z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie syste-
moéw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.

Wilasciwym organem wyznaczonym jako odpowiedzialny za kontrole jest Dyrekcja Generalna ds. Przemystu Rolno-
Spozywczego, Innowagji i Laficucha Dostaw Zywnosci Ministerstwa Rolnictwa, Ryboléwstwa, Gospodarki Wodnej
i Rozwoju Obszaréw Wiejskich Rzadu Wspélnoty Autonomicznej Andaluzji, C| Tabladilla, s/n, 41071 Sewilla, Hisz-
pania; Tel. +34 955032278; Faks +34 955032112; E-mail: dgiica.cagpds@juntadeandalucia.es.

Informacje na temat organéw, ktérym powierzono zadanie sprawdzania zgodnosci z wymogami okre$lonymi w spe-
cyfikacji, mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem:

https:|/[www.juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible/areas/industrias-agroali
mentarias/calidad[paginas/denominaciones-calidad-jamones-paletas.html”.

Uzasadnienie:

Punkt ten zmieniono ze wzgledu na zmiany w nazwie wlasciwego organu, obowiazujacych przepisach UE oraz linku
do informacji na temat podmiotéw odpowiedzialnych za kontrole zgodnosci ze specyfikacja.

2. W jednolitym dokumencie skresla si¢ pkt ,Organ kontrolny” w celu dostosowania tresci do nowego formatu
przewidzianego w zalaczniku VI do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 z dnia 13 czerwca
2014r.

5.8. Wymogi prawne

Skresla sie pkt I, Wymogi prawne”, poniewaz nie jest to punkt wymagany w specyfikacji na podstawie art. 7 rozporza-
dzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie systemdw jakosci
produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Los Pedroches”
Nr UE: PDO-ES-0506-AMO02 - 29.7.2021
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy

,Los Pedroches”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1
Wilasciwosci szynek i fopatek objetych ChNP ,Los Pedroches” pod koniec procesu produkgji sg nastgpujace:

— Wyglad zewnetrzny: zewnetrzny ksztalt wydluzony, stylizowany, profilowany przez tak zwane krojenie na spo-
s6b goralski w ksztalcie litery V. W przypadku sprzedazy w calosci noga bedzie mie¢ zachowane kopyto w celu
ulatwienia identyfikacji.

— Masa minimalna wynosi 5,75 kg w przypadku szynek i 3,7 kg w przypadku fopatek.
— Charakterystyczna barwa od r6zowej do fioletowoczerwonej, produkt po przecigciu jest marmurkowaty.

— Migso nie jest bardzo stone ani stodkie, ma wytrawny smak. Aromat jest przyjemny i intensywny, z nutg prazo-
nych lub suszonych orzechéw, typowy dla tego rodzaju produktow.

— Konsystencja nie jest bardzo wi6knista.

— Tluszcz jest blyszczacy i rézowawobialy, moze mie¢ zéltawe odcienie; jest aromatyczny, o przyjemnym smaku,
a jego konsystencja rozni si¢ w zaleznosci od proporcji zoledzi w pokarmie spozywanym przez $winie.

Poszczeg6lne koficzyny klasyfikuje si¢ w zaleznosci od rasy i rodzaju paszy, ktérg podawano $winiom na ostatnim
etapie tuczu, w nastepujacy sposéb:

— Szynki i lopatki ,Bellota 100 % Ibérico”: pochodzace od §win w 100 % rasy iberyjskiej tuczonych na ostatnim eta-
pie Zycia w ramach systemu pasania w lasach na terenach okreslanych nazwa ,dehesa” i zywionych wylacznie
zotedziami i trawg.

— Szynki i lopatki ,Cebo de Campo 100 % Ibérico” pochodzace od $winh w 100 % rasy iberyjskiej tuczonych
w ramach wypasu na terenach okreslanych nazwg ,dehesa” w naszym regionie, przede wszystkim z wykorzysta-
niem substancji naturalnych wiasciwych dla terendw okreslanych nazwg ,dehesa”, uzupelnianych w razie potrzeby
dziennymi racjami pasz.

Minimalny czas peklowania wynosi rok w przypadku lopatek i dwa lata w przypadku szynek.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Surowce
Nogi $wini pochodzace od:

— $win ,Bellota™ zywienie na ostatnim etapie tuczu oparte wylacznie na zotedziach i trawie z terendéw okreslanych
nazwg ,dehesa” na okre§lonym obszarze geograficznym. Dzigki temu pasza pochodzi w calosci z okreslonego
obszaru geograficznego opisanego w niniejszym dokumencie;

— $win ,Cebo de Campo™: na ostatnim etapie tuczu $winie s3 chowane w ramach wypasu na terenach okreslanych
nazwg ,dehesa” na okre$lonym obszarze geograficznym i zywione gléwnie produktami naturalnymi, takimi jak
pozostalosci zoledzi, trawa lub resztki na Scierniskach po uprawie zb6z, w zaleznosci od pory roku. W razie
potrzeby zywienie to uzupelnia si¢ pasza. Udzial paszy pochodzacej z obszaru geograficznego opisanego w niniej-
szym dokumencie wynosi co najmniej 65 %.

Pasza

Pasza wykorzystywana do uzupelienia Zywnosci $win ,Cebo de Campo” sktada si¢ gléwnie z mieszanki zb6z (psze-
nicy, jeczmienia i kukurydzy) oraz w mniejszym stopniu roslin straczkowych (grochu i nasion soi). Znaczna czgs§é
tych skladnikéw pochodzi z tradycyjnej produkcji na obszarze geograficznym, ale niewielka cze$¢ skladnikéw, jak
np. soja, nie pochodzi z tego obszaru. Oznacza to, ze nie jest technicznie mozliwe, aby pasza pochodzila w calosci
z okreslonego obszaru geograficznego; w zwiazku z tym zezwala si¢ na dodawanie paszy pochodzacej spoza tego
obszaru.

Jak wyjasniono w pkt 5 niniejszego dokumentu, to zasoby pastwisk na terenach okreslanych nazwa ,dehesa” decyduja
zaréwno o jakosci surowca uzytego do produkeji szynek i fopatek objetych ChNP, jak i samego produktu. Stosowanie
paszy spoza obszaru nie wplywa zatem na jako$¢ produktu, ktdra jest zwigzana ze Srodowiskiem geograficznym.
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W kazdym razie tradycyjny system wypasu wymagany przez sam system chowu i tuczu oraz fakt, ze tylko niewielka
ilo$¢ paszy moze by¢ produkowana poza danym terytorium, gwarantuje, ze udzial procentowy catkowitej spozytej
suchej masy pochodzacej z obszaru geograficznego — w przypadku $win ,Cebo de Campo” (ktérych zywnos¢ uzupel-
nia si¢ paszg) — znacznie przekracza minimum dozwolone w obowigzujacych przepisach (art. 1 ust. 1 rozporzgdzenia
delegowanego Komisji (UE) nr 664/2014 z dnia 18 grudnia 2013 r.).

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym
Wszystkie etapy produkeji muszg odbywac si¢ na przedmiotowym obszarze geograficznym. Obejmujg one:
— chéw i tucz $win, ktérych koficzyny sg wykorzystywane do wytwarzania produktu objetego ChNP;
— ubdj zwierzat i rozbidr migsa;

— wszystkie etapy przygotowania, w tym: solenie, mycie, odpoczywanie, suszenie/sezonowanie i dojrzewanie w doj-
rzewalniach.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szynki i fopatki objete ChNP ,Los Pedroches” moga by¢ prezentowane do sprzedazy bez kosci w postaci kawatkéw
srodkowych, plastréw lub porcji, pod warunkiem ze s3 pakowane i mozna zidentyfikowa¢ ich pochodzenie. Czyn-
no$¢ ta moze by¢ prowadzona przez podmioty, ktére przyjely protokét operacyjny ustanowiony przez Rade Regula-
cyjng i przestrzegaja go w celu zagwarantowania identyfikowalno$ci, pochodzenia, identyfikacji oraz ostatecznej
jakosci produktu i sg w tym celu wpisane do rejestrow Rady Regulacyjnej.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Rada Regulacyjna musi w spos6b w pelni widoczny i uniemozliwiajacy ponowne uzycie umiesci¢ dodatkows etykiete
na kazdej koficzynie ze stowami ,Denominacién de Origen Protegida »Los Pedroches«” oraz nazwg kategorii, do ktorej
nalezy dana koniczyna (szynka lub fopatka), wraz z kategoria rasy i paszy.

Etykieta musi réwniez zawiera¢ oficjalne logo ChNP (przedstawione ponizej):

l)laN().\‘HN/‘\('I(’)N DE ORIGEN

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym ma miejsce chow i tucz $§win, ktérych koficzyny sa przeznaczone do wyrobu szynek i fopatek obje-
tych chroniong nazwga pochodzenia ,Los Pedroches”, jak réwniez caly proces zwigzany ze wspomnianym produktem,
ubdj, rozbidr $win rasy iberyjskiej, a takze solenie, peklowanie, suszenie i sezonowanie migs, obejmuje nastgpujgce
gminy nalezace do prowincji Kordoba:

Alcaracejos, Afiora, Belalcdzar, Bélmez, Los Blazquez, Cardefia, Conquista, Dos Torres, Espiel, Fuente La Lancha,
Fuente Obejuna, La Granjuela, El Guijo, Hinojosa del Duque, Pedroche, Pefiarroya-Pueblonuevo, Pozoblanco, Santa
Eufemia, Torrecampo, Valsequillo, Villanueva de Cérdoba, Villanueva del Duque, Villanueva del Rey, Villaralto and El
Viso, a takze na wysokosci powyzej 300 m gminy Adamuz, Hornachuelos, Montoro, Obejo, Posadas, Villaharta i Villa-
viciosa.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek z obszarem geograficznym opiera si¢ na czynnikach naturalnych, szczeg6lnych cechach produktu i konkret-
nej metodzie produkcji stosowanej na okreslonym obszarze geograficznym. W szczegdlnosci wyjatkowy ekosystem
obszaru geograficznego wplywa na system chowu zwierzat i umozliwia wykorzystanie w ich Zywieniu szeregu zaso-
béw naturalnych, ktére decydujg o wlasciwosciach organoleptycznych produktu koficowego. Ponadto na rozwoéj aro-
matéw i smaku produktu wplyw ma proces produkgji, a przede wszystkim etapy suszenia i sezonowania, ktére odby-
waja si¢ w Srodowisku naturalnym z wykorzystaniem warunkéw klimatycznych panujacych na tym obszarze.
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Jesli chodzi o warunki naturalne, na obszarze znanym geograficznie jako ,Los Pedroches” i ogélnie w calej poinocnej
czesci prowingji Kordoba znajduja si¢ poro$nigte dgbami ostrolistnymi tereny okreslane nazwg ,dehesa” o powierzchni
okoto 300 000 hektaréw, co stanowi 10 % catkowitej powierzchni kraju, ktéra wynosi okoto 3 mln hektaréw. W tym
rolno-lesno-pasterskim kompleksie chéw zwierzat mégt od wiekéw odbywac si¢ w systemie ekstensywnym, w ramach
ktérego szczegdlnie wyrdznia si¢ chow i eksploatacja Swini rasy iberyjskiej, z wykorzystaniem potencjatu zywienio-
wego owocOw debu na potrzeby karmienia zwierzat, bez ktorych caly ekosystem bylby skazany na zanikniecie.

Naturalne warunki panujace na tym obszarze wplywaja zatem przede wszystkim na system chowu zwierzat, ponie-
waz umozliwiajg przeprowadzenie ostatniego etapu tuczu przy maksymalnym wykorzystaniu, w sposéb catkowicie
naturalny i w systemie ekstensywnym, owocéw debu ostrolistnego, debu korkowego i debu galasowego — zotedzi —
oraz naturalnych pastwisk dostepnych na terenach okreslanych nazwg ,dehesa”. Nalezy pamigtaé, ze §winia rasy ibe-
ryjskiej, ze wzgledu na swoje zachowanie, jest najbardziej przystosowana do naturalnego zywienia w ramach pasania
w lasach.

Najpowszechniejszymi szczepami §win rasy iberyjskiej w tym powiecie sa lampifio, negra entrepelada, retinta oraz torbis-
cal. Warto rowniez podkresli¢ starania podejmowane obecnie w celu przywrécenia szczepu ,negro de Los Pedroches”,
odmiany rodzimej w naszym obszarze.

Co wigcej, Los Pedroches to jedyny teren okre$lany nazwg ,dehesa”, na ktérym dab galasowy wytwarza owoce. Zote-
dzie tego gatunku dojrzewajg okolo 20 dni wcze$niej niz w przypadku pozostatych drzew rodzaju Quercus, co
pozwala przyspieszy¢ okres pasania w lasach $win rasy iberyjskiej. Etap ten rozpoczyna si¢ pod koniec pazdziernika
lub w pierwszych dniach listopada, w zaleznosci od danego roku, i moze trwaé do poczgtku marca. Jak wyjasniono,
ostatni etap tuczu zwierzat opiera si¢ na zasobach naturalnych tego obszaru, a w tym konkretnym przypadku $winie
zywig si¢ W znacznym stopniu Zoledziami wspomnianych drzew.

W ten sposéb zywienie zwierzat, z ktérych pochodzi surowiec do produkgji szynek i topatek objetych ChNP, zalezy
od rodzaju spozywanych przez nie zoledzi, przy czym nalezy mie¢ na uwadze, ze na terenach okre$lanych nazwa
,dehesa” na péinocy prowingcji Kordoba wystepuje najwyzszy odsetek dgbéw ostrolistnych w ramach calej populacji
pozostalych gatunkéw z rodzaju Quercus na calym Pélwyspie Iberyjskim. Waznym skladnikiem zywienia zwierzat sa
réwniez pastwiska, trawa, Scierniska i inne substancje naturalne znajdujace si¢ na terenach okreslanych nazwa
,dehesa”.

Ponadto tego rodzaju system ekstensywnego wypasu, ktorego gtéwna cechg jest pasanie w lasach, sprawia, ze szynki
ifopatki objete ChNP s3 bogate w weglowodory rozgalezione pochodzace z Zoledzi i traw spozywanych przez $winie,
a takze majg tluszcze o nizszej temperaturze topnienia niz inne tluszcze zwierzgce. Potwierdza to o wplyw czynnikow
naturalnych wystepujacych na tym obszarze na jakos¢ i szczeg6lne cechy otrzymywanego w ten sposéb produktu.

Okolicznosci te, wraz z pézniejszym procesem produkeji, ktéry w duzej mierze zalezy od naturalnych warunkéw kli-
matycznych panujacych na tym obszarze, w szczeg6lnosci od etapéw odbywajacych si¢ w naturalnych suszarniach
i dojrzewalniach, powoduja powstanie zwiazkéw nadajacych szynkom i topatkom ,Los Pedroches” ich charakterys-
tyczny smak i aromat, jak wyjasniono ponizej.

Okreslony obszar geograficzny (obejmujacy gminy polozone w Valle de Los Pedroches, Valle del Guadiato i Sierra de
Cérdoba, z ktérych wszystkie potozone sg na wysokosci powyzej 300 m n.p.m. i na Sredniej wysokosci okoto
700 m n.p.m.) ma swoj wlasny klimat, ktory rézni si¢ od klimatu reszty prowincji i Andaluzji ze wzgledu na jego
odizolowanie taficuchami gérskimi Sierra Morena i Gor Batyckich.

Panuje tu pétwilgotny klimat $rédziemnomorski, ktéry jednak ma charakter kontynentalny, z dtugimi i chlodnymi
zimami, w ktorych wystepuja ostre przymrozki i nieregularne opady deszczu, oraz goracymi i suchymi latami. Ten
kontynentalny charakter przejawia si¢ gléwnie w systemie opadéw oraz w dziennych i rocznych wahaniach tempera-
tury, przy czym zakres tych ostatnich jest do$¢ szeroki i wystepuja wyrazne réznice miedzy latem a zimg. Przewazajg
stoneczne lub bezchmurne dni, a przecigtna liczba godzin nastonecznienia wynosi ponad 2 500 godzin rocznie.

Temperatury znacznie si¢ r6znig w poszczegdlnych porach roku, a nawet w ciggu dnia. Temperatura utrzymuje sie
jednak na réwnym poziomie na catym obszarze i rednio wynosi 26-27 °C w lecie i 7-8 °C w zimie. Najwyzsze tem-
peratury wystepuja w okresie letnim, w szczegélnosci w lipcu i sierpniu — czasami przekraczajg 35 °C w ciggu dnia,
podczas gdy w nocy spadajg do 18-20 °C. W zimie temperatury sg znacznie nizsze i wahajg si¢ od Sredniego maksy-
malnego poziomu od 10 °C do 15 °C do $redniego minimalnego poziomu od -2 °C do 2 °C.
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Te warunki klimatyczne umozliwiaja suszenie szynki w naturalnych suszarniach. Koficzyny sa podwieszane i wysta-
wiane na otaczajgce warunki klimatyczne, a niezbedng temperature i wilgotno$é zapewnia si¢ dzigki otwieraniu
i zamykaniu okien. Ten etap zapewnia stabilno$¢ barwy i umozliwia ususzenie szynki w stopniu zapewniajacym jej
koncowa stabilno$¢. Sprzyja réwniez tworzeniu si¢ zwigzkéw odpowiedzialnych za smak szynki (wolne aminokwasy)
i jej aromat (proteoliza i procesy degradacji lipidéw). W tym celu szynka jest wystawiana na dzialanie coraz wyzszej
temperatury i coraz mniejszej wilgotno$ci wzglednej; nalezy pamigtaé, ze faza ta zazwyczaj odbywa si¢ latem, co
oznacza stopniowy wzrost temperatury z 15-18 °C do 28-30 °C i wilgotno$¢ wzgledng w przedziale 60-80 %. Ten
wzrost temperatury wspomaga rozprowadzanie soli i dehydratacj¢, co prowadzi do zréwnowazenia poziomu soli
i dostepnosci wody miedzy obszarami zewnetrznymi a pomieszczeniami wewnetrznymi oraz uwalnia produkty pro-
teolizy, ktore hamuja aktywnos¢ wody (as,).

Na koniec szynki i fopatki przenosi si¢ do dojrzewalni, w ktorych odbywa si¢ koficowy etap peklowania, a konczyny
powoli dojrzewaja. Na tym ostatnim etapie proces chemiczny, ktéry rozpoczal si¢ na etapie poprzednim, jest konty-
nuowany, podobnie jak reakcje, ktére powodujg powstawanie zwigzkéw odpowiadajacych za charakterystyczny
smak i aromat miesa. Nizsza temperatura, wilgotno$¢ wzgledna i a,, powoduja kondensacje produktéw intensywnej
hydrolizy lipidéw i biatek. Sa to zwiazki o niskiej masie czgsteczkowej oraz wysokim potencjale smakowym i aroma-
tycznym: peptydy, aminokwasy i aminy z hydrolizy biatka oraz wolne kwasy tluszczowe, aldehydy, ketony, alkohole,
estry 1 weglowodory z hydrolizy i utleniania lipidéw. Jak wyjasniono powyzej, wytwarza si¢ rOwniez szereg rozgate-
zionych weglowodoréw z produktéw roslinnych, Zoledzi i traw, ktore stanowig cze$¢ zywienia $wifl.

Ponadto te czynniki procesu produkcji (gléwnie temperatura, aktywnos$¢ wody i stezenie soli) decyduja o populacji
mikroorganizméw na powierzchni peklowanych szynek i topatek, skladajacej sie gléwnie z drozdzy, plesni i bakterii
z rodziny Micrococcaceae, ktére sg najbardziej odpowiednie do uzyskanych warunkéw Srodowiskowych. Maja one
wplyw na wlaSciwosci organoleptyczne produktu koricowego, a to dzigki wytwarzanym przez nie produktom lot-
nym. W tym wzgledzie istnieja dowody naukowe potwierdzajace wazng role mikroorganizméw w procesach proteo-
lizy i lipolizy, ktore majg miejsce podczas dojrzewania szynki pochodzacej od §win rasy iberyjskiej (Ntfiez i in., 1998,
Rodriguez i in., 1998) oraz ich wklad w rozwdj aromatu i smaku migsa (Martin i in., 2004, 2006; Andrade, 2009).

Odeslanie do publikagji specyfikacji

https://juntadeandalucia.es/sites/default/files/inline-files/2022/08/Pliego_modificado_Los_Pedroches.pdf
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