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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktora nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych

(2023/C 182/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
~Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”
Nr UE: PGI-IT-0207-AMO01-23.6.2021
ChNP () ChOG (X)

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consorzio Mela Alto Adige
Adres: Via Jakobi 1a, 39018 Terlano, Wtochy
E-mail: info@suedtirolerapfel.com
E-mail certyfikowany: sak@pec.rolmail.net

Grupa Consorzio Mela Alto Adige [stowarzyszenie ochrony] jest uprawniona do ztozenia wniosku w sprawie zmiany
zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej nr 12511 z dnia 14 pazdziernika
2013 r.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
O  Nazwa produktu
Opis produktu
O  Obszar geograficzny
O Dowdd pochodzenia

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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O  Metoda produkgji
Zwigzek
O  Etykietowanie

B

Wprowadzanie do obrotu

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostat opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany

A)  Specyfikacja: Punkt 2.2 — Cechy produktu
Obecny ustep:

»(-..) Oznaczenie »Mela Alto Adige« lub »Siidtiroler Apfel« moze by¢ stosowane wylacznie w przypadku jablek posiada-
jacych wewnetrzne i zewnetrzne cechy jakoSciowe opisane oddzielnie dla poszczegélnych odmian przy pomocy
nastepujgcych parametréw: wyglad zewnetrzny, kategoria handlowa i wielko¢, wlasciwosci chemiczne, whasciwosci
fizyczne.

Pozostale minimalne wymagania jakosciowe dotyczace poszczeg6lnych odmian i kategorii wynikaja z obowiazujacych
w tym zakresie przepiséw prawa UE. Zawarto$¢ cukru w owocach i ich jedrno$¢ wyrazona w kg/cm?, zmierzone
w ciagu 2 miesigcy od zbioru, muszg odpowiadal warto$ciom minimalnym wymienionym ponizej dla poszczeg6l-
nych odmian.”. (...)

Proponowana zmiana ustepu:

»(-..) Oznaczenie »Mela Alto Adige« [ »Stidtiroler Apfel« moze by¢ stosowane wylacznie w przypadku jablek posiadaja-
cych wewnetrzne i zewnetrzne cechy jakoSciowe opisane oddzielnie dla poszczegélnych odmian przy pomocy naste-
pujacych parametréw: wyglad zewnetrzny, kategoria handlowa i wielko§¢, wlasciwosci chemiczne, wlasciwosci
fizyczne.

Pozostale minimalne wymagania jakosciowe dotyczace poszczeg6lnych odmian i kategorii wynikaja z obowiazujacych
w tym zakresie przepiséw prawa UE. Zawarto$¢ cukru w owocach i ich jedrno$¢ wyrazona w kg/cm?, zmierzone
w ciagu 2 miesiecy od zbioru, musza odpowiada¢ warto$ciom minimalnym wymienionym ponizej dla poszczegdl-
nych odmian.

Jablka przeznaczone wylacznie do celow przetworczych podlegaja wszystkim wymogom okre$lonym w specyfikacji
produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych kategorii handlowej, barwy epikarpu, barwy rumienca i wielkosci.
Owoce te moga by¢ opatrzone ChOG »Mela Alto Adige« | »Siidtiroler Apfels, ale nie moga by¢ sprzedawane jako takie
konsumentowi koficowemu.”.

(o)
Jednolity dokument: pkt 3.2. Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
Obecny ustep:

»(...) Chronione oznaczenie geograficzne »Mela Alto Adige« lub »Siidtiroler Apfel« jest zastrzezone dla owocéw pocho-
dzgcych z sadéw uprawianych na obszarze opisanym w punkcie 3 i obejmuje ponizsze odmiany lub ich klony: Brae-
burn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Wine-
sap, Pinova i Topaz.”.

(--0)
Proponowana zmiana ustepu (w uzupelnieniu zmiany w punkcie A):

»(..) Chronione oznaczenie geograficzne »Mela Alto Adige« lub »Siidtiroler Apfel« jest zastrzezone dla owocéw pocho-
dzacych z sadéw uprawianych na obszarze opisanym w punkcie 3 i obejmuje ponizsze odmiany lub ich klony: Brae-
burn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Wine-
sap, Pinova i Topaz.”.

(..)
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Jablka przeznaczone wylacznie do celéw przetwoérczych podlegaja wszystkim wymogom okreslonym w specyfikacji
produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych kategorii handlowej, barwy epikarpu, barwy rumienica i wielkosci.
Owoce te mogg by¢ opatrzone ChOG ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel”, ale nie moga by¢ sprzedawane jako takie
konsumentowi koficowemu.”.

Proponuje si¢ dodanie nowego ustepu w punkcie 2 (2.2) specyfikacji produktu oraz odpowiadajacy mu punktu 3.2
jednolitego dokumentu, aby umozliwi¢ stosowanie ChOG ,Mela Alto Adige”/,Siidtiroler Apfel” réwniez w odniesieniu
do jablek przeznaczonych do celéw przetwérczych, wyprodukowanych zgodnie ze specyfikacja, z uwzglednieniem
proponowanej tutaj zmiany. W celu umozliwienia skutecznego stosowania chronionej nazwy w odniesieniu do jablek
przeznaczonych do celéw przetwérstwa konieczne jest wylgczenie w odniesieniu do tej kategorii niektérych wymo-
g6w jakosciowych okreslonych w specyfikacji dla poszczegdlnych odmian (kategoria handlowa, barwa epikarpu,
barwa rumiefica i wielko$¢), ktére majg gléwnie znaczenie wylgcznie dla jablek deserowych. Bez tych wylaczen dodat-
kowy ustep bylby catkowicie nieskuteczny dla producentéw przy stosowaniu kategorii ,Ekstra” lub ,Pierwsza” (lub
,Druga” w przypadku produktéw ekologicznych) w odniesieniu do jablek przeznaczonych do celéw przetworstwa.

B)  Specyfikacja pkt 5.9. Wprowadzanie do obrotu

Obecny ustep:

»(-.) Wprowadzanie do obrotu odmian letnich »Mela Alto Adige« lub »Stdtiroler Apfel« (Elstar i Gala) moze mie¢
miejsce w okresie od poczatku sierpnia do konca lipca. Pozostale odmiany mozna wprowadza¢ do obrotu do korica
wrze$nia roku nastepujgcego po roku zbioréw.”. (...)

Proponowana zmiana ustepu:

»(...) Wprowadzanie do obrotu odmian letnich »Mela Alto Adige« | »Siidtiroler Apfel« (Elstar i Gala) moze mie¢ miejsce
w okresie od poczatku sierpnia do konca lipca. Pozostale odmiany mozna wprowadzaé do obrotu przez 12 miesigcy
od daty zbioru.”. (...)

Jednolity dokument: Bez zmian

Proponuje si¢ ponownie okresli¢ okres wprowadzania do obrotu dla odmian innych niz letnie (Elstar i Gala) w Swietle
ciaglych zmian technologicznych, jakie zachodza w dziedzinie przechowywania zywnosci.

Skreslenie ustalonego okresu referencyjnego (wrzesieft roku nastgpujacego po zbiorach) umozliwia zagwarantowanie

tego samego okresu wprowadzania do obrotu (12 miesiecy) dla kazdego roku, biorgc pod uwage, ze okres zbioréw
moze réznic si¢ z roku na rok, czesciowo ze wzgledu na trwajgcg zmiang klimatu.

C)  Specyfikacja pkt 6 — Dowody dotyczgce zwigzku ze Srodowiskiem
Obecny ustep:

»(...) Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1 000 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone
gleby gwarantujg wyrazisty zapach, jedrny migzsz i w rezultacie takze dobre wlasciwosci przechowalnicze.”. (...)

Proponowana zmiana ustepu:

»(..) Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1 100 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone
gleby gwarantuja wyrazisty zapach, jedrny migzsz i w rezultacie takze dobre wlasciwosci przechowalnicze”. (...)

Jednolity dokument: pkt 5 — Zwigzek z obszarem geograficznym
Obecny ustep:

»(-..) Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1 000 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone
gleby gwarantuja wyrazisty zapach, jedrny migzsz i w rezultacie takze dobre wlasciwosci przechowalnicze.”. (...)

Proponowana zmiana ustepu:

»(...) Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1100 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone
gleby gwarantujg wyrazisty zapach, jedrny migzsz i w rezultacie takze dobre wlasciwosci przechowalnicze”. (...)
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W pkt 6 specyfikacji oraz w odpowiadajacym mu pkt 5 jednolitego dokumentu proponuje si¢ zwigkszenie maksymal-
nej wysokosci polozenia sadéw z 1000 do 1100 m n.p.m. Zmiana uwzglednia trwajacg zmiane klimatu, ktéra
pozwala na stopniowy wzrost wysokosci polozenia obszaru produkgji, bez utraty jakosci produktu oraz cech jakos-
ciowych odrézniajacych ChOG ,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel” od podobnych produktéw. Celem zmiany jest
zapewnienie jednolitego i niedyskryminacyjnego traktowania producentéw, ktérych sady znajduja si¢ w najwyzej
potozonych czgsciach obszaru produkgji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel”
Nr UE: PGI-IT-0207-AM01-23.6.2021

ChOG (X) ChNP ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Mela Alto Adige | Sudtiroler Apfel”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

WLOCHY

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne ,Mela Alto Adige | Stidtiroler Apfel” jest zastrzezone dla owocoéw pochodzacych
z sad6w uprawianych na obszarze opisanym w punkcie 3 i obejmuje aktualnie ponizsze odmiany lub ich klony: Brae-
burn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Wine-
sap, Pinova i Topaz.

Oznaczenie ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel” moze by¢ stosowane wylacznie w przypadku jablek posiadajacych
wewnetrzne i zewnetrzne cechy jakoSciowe opisane oddzielnie dla poszczegdlnych odmian przy pomocy nastepuja-
cych parametréw: wyglad zewnetrzny, kategoria handlowa i wielko$¢, wlasciwosci chemiczne, wlasciwosci fizyczne.
Pozostale minimalne wymagania jakoSciowe dotyczgce poszczegdlnych odmian i kategorii wynikajg z obowiazujacych
w tym zakresie przepisow prawa UE.

Zawarto$¢ cukru w owocach i ich jedrno$¢ wyrazona w kg/cm?, zmierzone w ciggu 2 miesiecy od zbioru, musza
odpowiada¢ warto$ciom minimalnym wymienionym ponizej dla poszczegélnych odmian.

Braeburn:

— barwa epikarpu: od zielonej do jasnozielonej;

— rumieniec: prazkowany od czerwono-pomaranczowego do intensywnie czerwonego > 33 % powierzchni;
— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardos¢: co najmniej 5,5 kg/em?

Elstar:

— barwa epikarpu: z6lta;

— rumieniec: jaskrawoczerwony > 20 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;

— wielko§¢: $rednica minimalna 65 mm;
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— zawarto$¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa;
— twardo$¢: co najmniej 5 kgf/em?.

Fuji:

— barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

— rumieniec: od jasno- do intensywnie czerwonego > 50 % powierzchni jasnoczerwony, z czego 30 % intensywnie
czerwony;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto§¢ cukru: powyzej 12,5° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/em?

Gala:

— barwa epikarpu: jasnozielona do zlocistozéltej;

— rumieniec: czerwony co najmniej 20 % powierzchni (Gala standard); > 50 % w przypadku klonéw czerwonych;
— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielkos$¢: Srednica minimalna 60 mm;

— zawarto§¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa;

— twardos¢: co najmniej 5 kgf/em?.

Golden Delicious:

— barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

— rumieniec: w niektorych srodowiskach rézowy;

— ordzawienia: do 20 % powierzchni w postaci zageszczonej siateczki na nie wigcej niz 20 % owocéw; w przypadku
produktéw ekologicznych dopuszcza si¢ ordzawienia zgodnie z kryteriami ordzawieri okre$lonymi dla kategorii
drugiej,

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgf/em?.

Granny Smith:

— barwa epikarpu: ciemnozielona;

— rumieniec: mozliwe lekkie rézowe zabarwienie;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5,5 kg/cm?

Idared:

— barwa epikarpu: Z6lto-zielona;

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty > 33 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/em?

Jonagold:

— barwa epikarpu: z6lto-zielona;

— rumieniec: jaskrawoczerwony w odmianie Jonagold; czerwony prazkowany > 20 % powierzchni; w odmianie
Jonagored: czerwony > 50 % powierzchni;
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— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?

Morgenduft:

— barwa epikarpu: jasnozielona do zbltej;

— rumieniec: jaskrawoczerwony rozmyty na co najmniej 33 % powierzchni; w odmianie Dallago: intensywnie czer-
wony, blyszczacy, na co najmniej 50 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgf/em?,

Red Delicious:

— barwa epikarpu: zielono-z6tta

— rumieniec: intensywnie czerwony, blyszczacy i prazkowany, co najmniej 75 % powierzchni; w przypadku klonéw
czerwonych > 90 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kgf/cm?.

Stayman Winesap:

— barwa epikarpu: zéltawozielony;

— rumieniec: czerwony, rozmyty, z lekkim prazkowaniem > 33 % powierzchni;

— w odmianie Red Stayman (Staymanred): > 50 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto§¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/em?

Pinova:

— barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

— rumieniec: czerwony prazkowany > 10 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: Srednica minimalna 65 mm;

— zawarto§¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/em?

Topaz:

— barwa epikarpu: jasnozielona do z6ttej;

— rumieniec: czerwony prazkowany > 33 % powierzchni;

— kategoria handlowa: ,Ekstra” i ,Pierwsza”; w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”;
— wielko$¢: rednica minimalna 60 mm;

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa;

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/em?.

Jablka przeznaczone wylacznie do celéw przetwérczych podlegajg wszystkim wymogom okreslonym w specyfikacji
produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych kategorii handlowej, barwy epikarpu, barwy rumiefica i wielkosci.
Owoce te mogg by¢ opatrzone ChOG ,Mela Alto Adige”, ale nie mogg by¢ sprzedawane jako takie konsumentowi
koncowemu.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

,Mela Alto Adige [ Stidtiroler Apfel” muszg by¢ uprawiane i zbierane na obszarze produkcji wskazanym w pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

W celu uniknigcia uszkodzen produktu, takich jak uszkodzenia skorki, sttuczenia powodujgce ciemnienie migzszu
oraz inne zmiany, czynnosci pakowania i konfekcjonowania musza odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym. Takie ograniczenie uzasadnione jest wielkim do$wiadczeniem w dziedzinie przetwérstwa produktéw po
zbiorze, nabytym przez podmioty faktycznie dzialajace od ponad 40 lat na wyznaczonym obszarze w Gérnej Adydze.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykietach umieszczanych na opakowaniach, na samych opakowaniach handlowych lub na poszczeg6lnych owo-
cach musi znajdowac si¢ napis ,»Mela Alto Adige« Indicazione geografica protetta” (w jezyku wloskim) lub ,»Stidtiroler
Apfel« geschiitzte geografische Angabe” (w jezyku niemieckim). Wysoko§¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Siidtiroler
Apfel” umieszczanego na etykietach opakowan lub na samych opakowaniach handlowych musi wynosi¢ co najmniej
2 mm. W przypadku nalepek naklejanych na owocach wysoko$¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Siidtiroler Apfel” musi
wynosi¢ co najmniej 0,8 mm.

W polaczeniu z chronionym oznaczeniem geograficznym dozwolone jest stosowanie oznaczen lub symboli graficz-
nych odnoszacych si¢ do nazw firm, nazw handlowych lub indywidualnych badz wspdlnych znakéw towarowych,
pod warunkiem Ze nie zawierajg one treici promocyjnych ani nie wprowadzaja kupujacego w blad.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ,Mela Alto Adige” lub ,Siidtiroler Apfel” obejmuje czg$¢ terytorium prowingji autonomicznej Bol-
zano — Gorna Adyga (Potudniowy Tyrol), facznie 72 gminy.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek pomiedzy jablkami ,Mela Alto Adige” [ ,Stidtiroler Apfel” a obszarem geograficznym opiera si¢ na ich szcze-
g6lnych cechach jakoSciowych, wlasciwosciach i renomie. Jabtka ,Mela Alto Adige” lub ,Siidtiroler Apfel” wyrdzniaja
sie szczeg6lnie intensywna barwa i smakiem, jedrnym migzszem i dobrymi wlasciwosciami przechowalniczymi; te
cechy jakosciowe sa wynikiem $cistego polaczenia okreslonych warunkéw glebowo-klimatycznych oraz fachowosci
producent6w.

W Goérnej Adydze panujg bardzo korzystne warunki do uprawy jablek — w trakcie roku notuje si¢ tu ponad 300 sto-
necznych dni. W pelni lata i jesieni dochodzi do typowych, wyraznych wahan temperatury migdzy dniem a nocg,
W ciagu dnia temperatura moze osiagna¢ 30 °C, podczas gdy w nocy moze spas¢ do 8-10 °C. Wigkszo$¢ produkeji
pochodzi z gospodarstw polozonych na wysokosci ponad 500 m n.p.m. Niezwykle zyzna ziemia jest glebg lekka,
dobrze zdrenowang i bogatg w tlen. Dlatego tez korzenie drzew moga si¢ doskonale rozwijal. Zawarto$¢ humusu
w glebie jest Srednia i wysoka.

Zabiegi stosowane przez sadownikéw w Gornej Adydze pozwalajg im uzyskaé jablka wysokiej jakosci dzigki
osiagnieciu optymalnej réwnowagi miedzy wegetacja a produkcja. Jabtka ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel”
produkowane s3 z uzyciem technik i metod o niewielkim wplywie na $rodowisko. Systemy produkecji jablek
,Mela Alto Adige” [ ,Siidtiroler Apfel” nastawione sa na jak najlepsze wykorzystanie naturalnych korzystnych
warunkéw glebowo-klimatycznych panujgcych na obszarach produkeji. Polaczenie wielu godzin storica, chlod-
nych nocy i niewielkiej ilo$ci opadéw rzeczywiscie zapewnia uzyskanie owocoéw o szczegdlnie intensywnym
smaku i kolorze. Polozenie sadéw na wysokosci od 200 do 1 100 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze
napowietrzone gleby gwarantujg wyrazisty zapach, jedrny miazsz i w rezultacie takze dobre wlasciwosci prze-
chowalnicze. Ponadto substancje pokarmowe dostarczane s3 w drodze zréwnowazonego nawozenia przeprowa-
dzanego na podstawie wynikow analizy gleby, co sprzyja jakosci owocow i jednoczesnie ogranicza rozwéj cho-
réb fizjologicznych. Dzigki korzystnym warunkom glebowo-klimatycznym w uprawie jablek w Gornej Adydze
nastgpito z czasem przejicie od odmian wylacznie miejscowych do odmian pochodzacych z innych krajow,
ktére dobrze dostosowaly si¢ do mikroklimatu, co potwierdzajg rozliczne zrédta. W istocie juz w Sredniowieczu
w polozonych w gérach gospodarstwach Gornej Adygi (tzw. masi) rozpowszechniona byla uprawa réznych
odmian jablek i gruszek, ktérymi zywily sie rodziny zyjace w tych posiadto$ciach. Poczawszy od potowy XIX
wieku sadownictwo przeksztalcito si¢ w ozywiong dzialalno$¢ produkcyjna i handlows, a owoce sprzedawane
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byly do Wiednia, Innsbrucku, Monachium, Warszawy i Petersburga. Rowniez od potowy XIX wieku rozpoczat si¢
proces modernizacji sadownictwa w Gérnej Adydze. W 1831 r. nauczyciel Johann Iakob Poll opublikowat pierw-
szy podrecznik sadownictwa, a w 1872 r. do nowo powstalego Instytutu Rolnego S. Michele all’Adige wprowa-
dzono sadownictwo jako osobny przedmiot nauczania.

Wykaz odmian szkotkarskich zrzeszenia rolniczego w Bolzano, pochodzacy z 1856 r., obejmuje az 193 odmiany juz
uprawianych jablek. W bardzo waznej historycznej pracy opisujacej uprawy sadownicze Gérnej Adygi, dziele autor-
stwa Karla Madera z 1894 i 1904 r., wskazanych zostalo prawie 40 odmian bardzo rozpowszechnionych na calym
terytorium Gornej Adygi. Polaczenie tych czynnikéw Srodowiskowych oraz odwiecznej dzialalnosci czlowieka,
poprzez Scisly zwigzek istniejgcy miedzy uprawa jablek a ochrona ziemi i srodowiska, typowy dla miejscowego sys-
temu produkcyjnego, przyczynia si¢ do renomy ,Mela Alto Adige”/,Stidtiroler Apfel” zaréwno na rynku krajowym,
jak 1 miedzynarodowym. Dzi§ w calym lafcuchu produkgji jablek zatrudnionych jest okoto 8 000 producentéw,
przede wszystkim cztonkéw spéldzielni, 2 500 pracownikéw zakladéw pakowania i 12 000 oséb zajmujacych sig
zbiorem owocow.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na stronie internetowe;:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:

bezposrednio na stronie gtéwnej wloskiego Ministerstwa Polityki w dziedzinie Rolnictwa, Zywnosci, Lesnictwa i Turystyki

(www.politicheagricole.it) po otwarciu zakladki ,Qualita”, kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie wybraniu odnos$nika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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