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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 224/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Valencia”
PDO-ES-A0872-AM04
Data przekazania informacji: 3.4.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Kategorie produktéw sektora wina. Poprawki dotyczgce brzmienia

Opis

Okreslenia ,wino biale”, ,wino czerwone”, ,wino rézowe” zastgpuje si¢ okresleniem ,wino”. Kategoria WINO obej-
muje wina biale, rézowe i czerwone zdefiniowane w czesci Il zalacznika VII ,Kategorie produktéw sektora wina” do
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Art. 4 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego 2019/33 stanowi, ze ,w opisie produktéw sektora wina podaje si¢ odpo-
wiednia kategori¢ lub kategorie produktéw sektora wina nalezacych do kategorii okreslonych w czesci 11 zalacznika
VII do rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013".

W zwigzku z powyzszym konieczne jest wprowadzenie tej zmiany w celu dostosowania brzmienia do przepiséw.

2. Dla win bialych, rézowych i czerwonych z oznaczeniem ,,Petit Valencia” na etykiecie wprowadzono maksy-
malng rzeczywistg zawarto$¢ alkoholu
Opis

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu ( % obj.) zostala okreslona dla win z oznaczeniem ,Petit Valencia” na ety-
kiecie i wynosi 9 % obj., tj. dozwolony zakres wynosi od 4,5 do 9 %.

Zmiana dotyczy pkt 2.a specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

3

Uwaza si¢ za konieczne ustalenie zakresu dla win biatych, czerwonych lub rézowych z oznaczeniem ,Petit Valencia’
na etykiecie w przedziale od 4,5 % do 9 %, aby nie wprowadza¢ w blad w odniesieniu do pozostatych win biatych,
czerwonych lub rézowych.

3. Zmiany kwasowosci lotnej win czerwonych, bialych i r6zowych o rzeczywistej objetoSciowej zawartosci
alkoholu przekraczajacej 12,5 % obj.
Opis

Okreslono maksymalng kwasowos¢ lotng zaréwno win czerwonych, jak i win bialych i ré6zZowych, o rzeczywistej
objetosciowej zawarto$ci alkoholu powyzej 12,5 % obj., ktéra bedzie wynosi¢ ponizej 1,2 g[l dla win czerwonych
1,08 g/l dla pozostatych win.

Zmiana dotyczy pkt 2.a specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Zgodnie z czgscig C zalacznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934 z dnia 12 marca 2019 r.
uzupelniajgcego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013.

4. Korekta informacji o zawartoéci cukru

Opis

Poprawiono tres¢ dotyczaca zawarto$ci cukru w aromatycznych gatunkowych winach musujacych, poniewaz jest ona
nieprawidlowa: wyraz ,Bruto” zastapiono wyrazem ,Brut”, a wyraz ,Natural” — wyrazem ,Nature”.

Zmiana ta dotyczy pkt 2.a specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Korekta bleddw.

5. Wprowadzenie opisu organoleptycznego dojrzatych win rézowych

Opis
Wprowadzono opis organoleptyczny win ré6zowych dojrzewajacych w drewnie, ktérego omytkowo brakowalo.
Zmiana ta dotyczy pkt 2.b specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zZadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Uwaza sig, ze z punktu widzenia cech organoleptycznych nalezy wziaé pod uwage fakt, Ze wino rézowe moze lezako-
wac w drewnie, i w zwigzku z tym aspekt ten powinien znalez¢ si¢ w opisie.

6. Odmiany wykorzystywane do produkcji aromatycznych gatunkowych win musujacych

Opis

W sekgji dotyczacej szczegblnych praktyk enologicznych okreslono odmiany wymienione w pkt 6 specyfikacji pro-
duktu, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkeji aromatycznego gatunkowego wina musujgcego.



27.6.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 224[17

Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie
Zgodnie z dodatkiem do zalgcznika I do rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/934 z dnia 12 marca

2019 r. uzupelniajacego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 13082013, ktéry okresla, ze nie
wszystkie odmiany mogg by¢ wykorzystane do produkgji tego rodzaju wina musujgcego.

7. Wydajno$¢ produkcji winogron Moscatel de Alejandria

Opis

W odniesieniu do winogron Moscatel de Alejandria okreslono maksymalng dopuszczalng produkeje z hektara wyno-
szaca 16 000 kg i 121,60 hektolitrow.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Odmiana Moscatel de Alejandria jest odmiang doskonale przystosowang do klimatu $rédziemnomorskiego Walencji
i charakteryzuje si¢ wysoka wydajnoscia.

W wyniku modernizacji technik uprawy nastapit wzrost plonéw dzialek obsadzonych tg odmiang, co nie wplynelo na
jakos¢ i typowe cechy uzyskiwanych produktéw.

W celu dostosowania si¢ do tej sytuacji konieczne jest odréznienie maksymalnej wydajnosci odmiany Moscatel de

Alejandria od wydajnosci innych odmian bialych i zwigkszenie jej do 16 000 kg z hektara zgodnie z danymi i historia
produktu objetego nazwa pochodzenia.

8. Poprawa brzmienia fragmentu dotyczacego zwigzku z obszarem geograficznym

Opis

Zmieniono caly opis zwigzku z obszarem geograficznym w pkt 7.

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku, a polega jedynie na lepszym sfor-
mulowaniu opisu zwigzku. Zwigzek ten pozostaje bez zmian.

Uzasadnienie

W nastepstwie wyrokéw nr 958/2021 i 959/2021 Izby Postepowania Administracyjnego Sadu Najwyzszego przere-
dagowano cala specyfikacje z 2011 r. Obecnie nalezy jednak dostosowaé brzmienie opisu zwigzku do uwag poczy-
nionych przez Komisje w odniesieniu do tego zwigzku, w szczegdlnosci do jej opisu w odniesieniu do kazdej kategorii

produktu.

9.  Wprowadzono mozliwos¢ produkcji w bezposrednim sgsiedztwie wyznaczonego obszaru

Opis

Zgodnie z art. 5 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33 wprowadzono odstgpstwo od produkcji na
wyznaczonym obszarze w tych gminach Wspdlnoty Walenckiej, ktore sasiaduja z gminami na tym obszarze geogra-
ficznym.
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Zmiana dotyczy pkt 8.b.iii specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspélnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Wykorzystano mozliwo$¢ wprowadzenia odstepstwa przewidzianego w art. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 z dnia 17 pazdziernika 2018 r. uzupelniajacego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013 w odniesieniu do wnioskéw o objecie ochrong nazw pochodzenia, oznaczen geograficznych i okreslen
tradycyjnych w sektorze wina, procedury zglaszania sprzeciwu, ograniczen stosowania, zmian w specyfikacji pro-
duktu, uniewaznienia ochrony oraz etykietowania i prezentacji.

10. Poprawa brzmienia sekcji dotyczacej kontroli wspélistnienia win

Opis

Skreslono zdanie , A tal efecto el Consejo Regulador, a través de su Organo de Control, establecerd las medidas de con-
trol que estime necesarias” (,W tym celu Rada Regulacyjna, za posrednictwem swojego organu kontrolnego, ustanowi
$rodki kontroli, ktére uzna za konieczne.”), poniewaz nie wnosi ono niczego do tekstu.

Dotyczy pkt 8.b.iv specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Oczywicie istniejacy organ kontrolny bedzie w kazdym przypadku odpowiedzialny za ustanowienie niezbednych
procedur kontroli, nie tylko w celu weryfikacji wspélistnienia w réznych win, ale réwniez w odniesieniu do wszyst-
kich innych aspektéw specyfikacji produktu.

11. Aktualizacja odniesiefi do przepiséw

Opis

Odniesienia do rozporzadzenia o jednolitej wspdlnej organizacji rynku we wcze$niejszym brzmieniu zastgpuje sig
odniesieniami do obecnie obowiazujacej wersji tego rozporzadzenia.

Dotyczy pkt 8.b.v specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Wprowadza si¢ aktualizacje odniesient do przepisoéw przy okazji zmiany innych elementéw specyfikacji produktu.

12. Majace zastosowanie wymogi — okre$lenia umieszczane na etykiecie: ,Moscatel de Valencia” lub ,Vino de
licor Moscatel de Valencia”

Opis

Celem zmiany jest rozréznienie dwoch sposobéw produkeji wina likierowego Moscatel. Gdy do produkcji wina likie-
rowego wykorzystuje si¢ moszcz z osadem i skdrkami, nalezy stosowaé okreslenie ,Tradicional”, w przeciwnym przy-
padku nalezy to okreslenie pomingé. Doprecyzowano ponadto, ze w obu przypadkach wykorzystuje si¢ w 100 %
winogrona odmiany Moscatel de Alejandria.

Zmiana dotyczy pkt 8.b ppkt v) i vi) specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.
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Uzasadnienie

Ten rodzaj wina jest tradycyjny dla tej nazwy pochodzenia od momentu jej powstania i jest nig objety od pierwszego
rozporzadzenia w sprawie nazwy pochodzenia w 1957 r.

Nalezy rozrézni¢ dwie formy produkcji wina likierowego z winogron Moscatel istniejgce w ramach nazwy pochodze-
nia Valencia, ktére polegaja na stosowaniu czystego moszczu lub moszczu nieoczyszczonego.

13. Aktualizacja danych wladciwego organu
Opis
Zaktualizowano dane kontaktowe wlasciwego organu.

Dotyczy pkt 9.a specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Informacje te zaktualizowano przy okazji zmiany innych elementéw specyfikacji produktu.

14. Korekta zakresu kontroli

Opis

Wprowadzono zakres kontroli w celu sprawdzenia zgodnosci ze specyfikacja, ktéry obejmuje proces produkgji i pro-
dukt.

Dotyczy pkt 9.b.i specyfikacji i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wsp6lnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Zmiana innych elementéw specyfikacji stanowi okazj¢ do skorygowania tego pominigcia, poniewaz oczywiscie kon-
trole obejmuja réwniez proces produkeji i sam produkt.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Valencia

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
6. Aromatyczne gatunkowe wino musujace
8

. Wino pétmusujace
4. Opis wina lub win

1.  Wino biale

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Gléwnie zélte odcienie, od bladozéltych po zlotozoélte. Moze by¢ lezakowane w drewnianych zbiornikach. Czysty
bukiet, o prawidlowej intensywnosci, z nutami owocowymi. Swieze i owocowe w ustach, o dobrej kwasowosci i diu-
gim wykonczeniu.
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Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru wynosi < 5 g1, i 300 mg/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Maksymalna kwasowos¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/I.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9
Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wina rozowe i czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina rézowe charakteryzujg si¢ odcieniami r6zowymi i zawierajg nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki
lub tososiowe. Czysty, intensywny bukiet, z przewaga aromatéw owocowych. Wyraziste i zrownowazone w ustach,
o dobrej kwasowosci. Dlugie wykoficzenie. Wina czerwone charakteryzujg si¢ ciemng barwa, z przewazajacymi
odcieniami czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi.
Bukiet o prawidlowej intensywnosci, mocno owocowy.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win rézowych: 200 mg]l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi <
5 g/l, i 250 mgl, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, i 200 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wiecej.

Maksymalna kwasowos¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/l.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina z oznaczeniami ,,Crianza”, ,Reserva” i ,,Gran Reserva”

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Barwa glebsza niz w przypadku wina bazowego. Wina biale maja bardziej intensywnie z61ta barwe. Zabarwienie win
czerwonych zblizone do ceglastej czerwieni. Bukiet o zréwnowazonych aromatach owocowych i drewnianych. Przy-
jemny aromat retronosowy w ustach.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win biatych i r6zowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 g1, a jezeli wynosi 5 g/l lub wiecej — 300 mg/l w przypadku win biatych i 250 mg/l w przypadku win r6z-
owych; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/, i 200 mg]l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.
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Maksymalna kwasowos¢ lotna, jezeli rzeczywista zawarto$¢ alkoholu wynosi > 12,5 % obj.: 18 meq/I.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wina biale, wina rézowe i wina czerwone likierowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

W przypadku wina bialego likierowego przewazaja z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Wino rézowe likie-
rowe charakteryzuje si¢ odcieniami rézowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej porzeczki lub toso-
siowe. Wino czerwone likierowe ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, koloru owocu granatu
lub rubinowymi. Bukiet o prawidlowej intensywnosci, szczegélnie w przypadku win wyprodukowanych z winogron
Moscatel. Stodkie i apetyczne, zréwnowazone, pozostawiajgce mocny posmak.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 150 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru wynosi < 5 g1, i 200 mg/l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 1,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Biale, rézowe i czerwone aromatyczne gatunkowe wina musujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Jezeli winem bazowym jest wino biate, gtéwnie Z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Jezeli winem bazowym
jest wino rézowe, charakteryzuje si¢ odcieniami réZowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej
porzeczki lub tososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czerwone, ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi,
purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi. Czysty, intensywny bukiet, z aromatami specy-
ficznymi dla danej odmiany. Wino o dobrej kwasowosci i prawidtowej intensywnosci w ustach. Swieze wina, z dobrze
wkomponowanym dwutlenkiem wegla.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 6

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185

(w miligramach na litr)

6.  Biale, r6zowe i czerwone wina pétmusujgce

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Jezeli winem bazowym jest wino biale, gléwnie z6lte odcienie, od bladozéltych po zlotozélte. Jezeli winem bazowym
jest wino rézowe, charakteryzuje si¢ odcieniami rézowymi i zawiera nuty malinowe, truskawkowe, czerwonej
porzeczki lub lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czerwone, ma odcienie czerwieni z nutami fioletowymi,
purpurowymi, koloru owocu granatu, wisniowymi lub rubinowymi. Czysty, intensywny bukiet, z aromatami specy-
ficznymi dla danej odmiany. Swieze, owocowe i intensywne w ustach, z dobrze wkomponowanym dwutlenkiem
wegla.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i rézowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 gfl, oraz 250 mg/l, jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawartosé
cukru wynosi < 5 gfl, 1 200 mg/l, jezeli wynosi [5 g/l] lub wigcej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Wina biale, rézowe i czerwone z oznaczeniem ,Petit Valencia” na etykiecie

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wiasciwosci bedg podobne do tych opisanych w odniesieniu do win biatych, rézowych i czerwonych.

Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: w przypadku win bialych i rézowych: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru
wynosi < 5 g[l, a jezeli wynosi 5 g/l lub wigcej — 300 mg/l w przypadku win bialych i 250 mg/l w przypadku win réz-
owych; w przypadku win czerwonych: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru wynosi < 5 g/, i 200 mg]l, jezeli wynosi
5 g/l lub wigce;j.
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5.1.

Maksymalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu: 9 % objetosci

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 4,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 13,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1.
Szczegblne praktyki enologiczne

Nalezy stosowaé odpowiednie ci$nienie do ekstrakcji wina i oddzielenia go od wytlokéw, tak aby wydajno$¢ nie prze-
kraczala 82 litréw moszczu lub 76 litréw wina ze 100 kilograméw winogron. Win objetych ochrong nie mozna
w zadnym wypadku produkowac z partii wina uzyskanych poprzez stosowanie nieodpowiedniego ci$nienia.

Opakowania drewniane stosowane w procesach lezakowania muszg by¢ opakowaniami dgbowymi o pojemnosci
zgodnej z limitami objetosci okreslonymi w obowigzujacych przepisach dotyczacych stosowania niektorych okreslen
tradycyjnych.

Do produkgji aromatycznych gatunkowych win musujacych wykorzystuje si¢ nastgpujace odmiany: Albarifio,

Gewiirztraminer, Macabeo, Alarije (Malvasia Riojana, Subirat Parent), Moscatel de Alejandria, Moscatel de Grano
Menudo oraz Verdejo.

5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. Odmiany czerwone

9 100 kilograméw winogron z hektara

2. Odmiany biale

12 000 kilograméw winogron z hektara

3. Odmiany czerwone

69,16 hektolitra z hektara

4. Odmiany biale
91,20 hektolitra z hektara

5. Odmiana Moscatel de Alejandria

16 000 kilograméw winogron z hektara

6.
121,60 hektolitra z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji produktu objetego ChNP ,Valencia” obejmuje tereny polozone w prowincji Walencja i mieszczace
sie w mniejszych jednostkach geograficznych, czyli ,podobszarach” objetych ChNP, skladajacych sie z nastepujacych
gmin:

a) podobszar ALTO TURIA: Alpuente, Aras de los Olmos, Benagéber, Calles, Chelva, La Yesa, Titaguas i Tuéjar.

b) podobszar VALENTINO: Alborache, Alcublas, Andilla, Bétera, Bugarra, Bufiol, Casinos, Cheste, Chiva, Chulilla,
Domefio, Estivella, Gestalgar, Godella, Godelleta, Higueruelas, Lliria, Losa del Obispo, Macastre, Montserrat, Mon-
troy, Naquera, Paterna, Pedralba, Picaiia, Real, Riba-roja de Ttria, Torrent, Turis, Vilamarxant, Villar del Arzobispo
i Yatova.

¢) podobszar MOSCATEL DE VALENCIA: Catadau, Cheste, Chiva, Godelleta, Llombai, Montroy, Montserrat, Real,
Torrent, Turis i Yatova.

d) podobszar CLARIANO: Atzeneta d’Albaida, Agullent, Albaida, Alfarrasi, Anna, Aielo de Malferit, Aielo de Rugat,
Ayora, Barx, Belgida, Bellreguard, Bellts, Beniatjar, Benicolet, Benigdnim, Benissoda, Benisuera, Bicorp, Bocairent,
Bolbaite, Bufali, Castell6 de Rugat, Carricola, Chella, Enguera, Fontanars dels Alforins, Guardamar de la Safor, La
Font de la Figuera, Guadasequies, La Llosa de Ranes, Llutxent, Mogente, Montaverner, Montesa, Montichelvo, L'Ol-
leria, Ontinyent, Otos, El Palomar, Pinet, La Pobla del Duc, Quatretonda, Réfol de Salem, Rugat, Salem, Sempere,
Terrateig, Vallada i Xativa.

Obszar produkgji obejmuje réwniez dziatki wpisane do rejestru winnic i zarzadzane przez czlonkéw spétdzielni lub
wlascicieli winiarni wpisanych do rejestréw Rady Regulacyjnej, w ktérych tradycyjnie produkuje sie wina objete
ChNP ,Valencia” i ktére znajduja si¢ w nastgpujacych miejscowosciach w gminach Almansa i Caudete w prowincji
Albacete: Campillo, Estacién, Casa Pino, Casa Pina, Mojén Blanco, Moleta, Molino Balsa, Prisioneros, Canto Blanco,
La Venta, Derramador, Montalbana, Casa Alberto, Escribanos, Escorredores, Capitanes, Pandos, Venta del Puerto,
Torre Chica, Torre Grande, Casa Blanca, El Pleito, Herrasti i Casa Hondo, w gminie Almansa, oraz Vega de Bogarra,
Derramador i El Angosto, w gminie Caudete.

Obszar produkcji obejmuje dziatki nalezace do cztonkéw spétdzielczej wytwérni wina La Vifia Coop V w miescie Vil-
lena, ktére sg wpisane do rejestru win i w ktérych tradycyjnie produkuje si¢ wina objete ChNP ,Valencia”.

7. Odmiany winoro$li
GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MERSEGUERA
MONASTRELL
MOSCATEL DE ALEJANDRIA

VERDIL

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina objete ChNP Valencia charakteryzuja si¢ intensywnym aromatem, co wynika z deficytu wody, jakiego doswiad-
cza winoro$l wiosng i latem, poniewaz temperatury w tym okresie s3 wysokie, a ewapotranspiracja jest bardziej
wyrazna.

Wina te wyrdzniaja si¢ rowniez duzg intensywnoscig barwy ze wzgledu na zakres temperatur. Wina likierowe objete
ChNP Valencia wyrdzniajg si¢ silnym aromatem ze wzgledu na tagodne $rednie temperatury w ciggu roku oraz deficyt
wody wystepujacy wiosng i latem.

Aromatyczne gatunkowe wina musujace objete ChNP Valencia charakteryzuja si¢ z kolei tym, ze sa owocowe, lekkie
i zréwnowazone. Cechy te wynikajg z klimatu $§rédziemnomorskiego, cechujacego sie lagodnymi temperaturami
przez caly rok.
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Wina pélmusujace objete ChNP Valencia sa natomiast owocowe, lekkie i zrownowazone ze wzgledu na $rednie tem-
peratury, ktére s3 umiarkowane.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Nazwa ,VALENCIA” musi by¢ umieszczona w widocznym miejscu. Mozna wskaza¢ konkretny podobszar, jezeli
wszystkie uzyte winogrona byly na nim uprawiane. Nazwa odmiany winoro$li moze by¢ stosowana tylko w przy-
padku win wyprodukowanych z uzyciem co najmniej 85 % danej odmiany. Wyjatkiem jest wino likierowe Moscatel

de Valencia i Moscatel tradicional de Valencia, w przypadku ktérego istnieje wymog stosowania wylacznie odmiany
Moscatel de Alejandria.

Oznaczenie:

,VINO PETIT VALENCIA” moze by¢ umieszczone na etykiecie w przypadku mlodych win o rzeczywistej zawartosci
alkoholu > 4,5 % i calkowitej zawartosci alkoholu > 9 % obj., produkowanych metodami naturalnymi.

,MOSCATEL DE VALENCIA” lub ,VINO DE LICOR MOSCATEL DE VALENCIA” moze by¢ stosowane w odniesieniu
do wina wyprodukowanego w 100 % z winogron Moscatel de Alejandria i produkowanego zgodnie czg¢scig II pkt 3
lit. ¢) tiret czwarte zalacznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia. Jezeli do produkcji wyko-
rzystuje si¢ moszcz z osadem i skorkami, nalezy doda¢ okreslenie , Tradicional”.

,VINO DULCE” moze by¢ stosowane w odniesieniu do wina likierowego produkowanego zgodnie czescig II pkt 3
lit. ¢) tiret czwarte zalacznika VII do rozporzadzenia Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia.

Okreslenie tradycyjne ,Primero de Cosecha” (wino z pierwszego zbioru) moze by¢ stosowane do win czerwonych,
bialych i r6zowych produkowanych z winogron zebranych w ciggu pierwszych dziesigciu dni zbioréw i butelkowa-
nych w ciggu trzydziestu dni po zakoficzeniu zbiordw, przy czym nalezy obowigzkowo wskazad na etykiecie rocznik.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obiekty, w ktorych wino jest wytwarzane i lezakuje, musza znajdowac si¢ na obszarze produkcji i moga réwniez znaj-

dowac si¢ w tych gminach Wsp6lnoty Walenckiej, ktére sgsiaduja z gminami polozonymi na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

Link do specyfikacji produktu

https:/[agroambient.gva.es/documents/163228750/0/DOPVLC-P2022.pdf/
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