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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 230/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Cerasuolo d’Abruzzo”
PDO-IT-A0743-AM04
Data przekazania informacji: 23.3.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodanie dodatkowych jednostek geograficznych

Opis: dodano cztery nowe podobszary prowincji, w ktérych moga by¢ produkowane wina opatrzone okresleniami
Superiore 1 Riserva: Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de LAquila, Colline Pescaresi i Colline Teramane. W podobsza-
rze Terre di Chieti okre$lono ponadto cztery mniejsze dodatkowe jednostki geograficzne: Colline Teatine/Teatino; Col-
line Frentane/Frentania/Frentano; Colline del Sangro; Colline del Vastese | Hystonium.

Uzasadnienie: zezwolenie na produkcje win opatrzonych okresleniami Superiore i Riserva w czterech wymienionych
podobszarach prowincji przyczynia si¢ do utrzymania poziomu jako$ci ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” zaré6wno pod
wzgledem wizerunku, jak i ogélnej strategii produkeji, charakteryzujacej si¢ organizacja w ksztalcie piramidy, na
szczycie ktérej znajduje si¢ region Abruzji, nastgpnie poszczegdlne podobszary w prowincjach, dodatkowe jednostki
geograficzne odpowiadajace jednej lub kilku gminom, a na konicu wina opatrzone okresleniem Vigna.

Zmiany te dotycza pkt 1, 4, 5, 6, 7, 8 i 9 specyfikacji produktu objetego ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” i zalacznikéw
zawierajacych specyfikacje dotyczace poszczegdlnych podobszaréw oraz pkt 4, 5, 8 i 9 jednolitego dokumentu.

2. Obszar produkcji winogron - zmiana redakcyjna i uproszczenie granic
Opis: przeniesiono informacje o lokalizacji winnic i wylaczeniu gruntéw nienadajacych sie do uprawy winorosli.

Uzasadnienie: szczeg6towe informacje na temat topografii i praktyk rolniczych przeniesiono z pkt 3 do pkt 4 w celu
zapewnienia wigkszej spéjnosci.

Opis: granice obszaru produkcyjnego zostaly uproszczone w celu uwzgledniona calego obszaru administracyjnego
gmin wyszczeg6lnionych juz w odniesieniu do kazdej prowincji.

Uzasadnienie: granice administracyjne obszaréw gminnych zostaly rozszerzone tak, aby obejmowaly caly obszar
administracyjny kazdej gminy, co ulatwia korzystanie z cyfrowego systemu mapowania regionalnego w celu wyzna-
czenia granic.

To zwigkszenie obszaru nie powoduje zwigkszenia powierzchni upraw winorosli.
Opis: w odniesieniu do prowincji Chieti dodano 15 gmin.

Uzasadnienie: obszary produkeji win objetych ChNP w prowincji Chieti pokrywaja si¢ ze wzgledu na wspéldzielone
terytorium, winnice i historig.

Wlaczenie tych 15 nowych gmin zwigksza wielkos¢ istniejacych obszaréw uprawy winorosli o nie wigcej niz 1 %.
Zmiany dotycza pkt 3 i 4 specyfikacji produktu oraz pkt 6 i 8 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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3. Zasady uprawy winoro$li — zmiana redakcyjna i okreslenie wysoko$ci

Opis: dodano szczegdlowe informacje na temat lokalizacji winnic i okreslono wysoko$¢ upraw wynoszaca do 600
m n.p.m. lub wyjatkowo do 700 m n.p.m., a takze opisano kryteria, na podstawie ktérych uznaje si¢, ze grunty nie
nadaja si¢ do uprawy.

Uzasadnienie: w pkt 4 dodano szczegélowe informacje na temat topografii i praktyk rolniczych w celu zapewnienia
wigkszej spojnosci. Ze wzgledu na zmiang klimatu oraz w celu przywrdcenia i promowania uprawy winoroéli na
wyzszych wysokosciach maksymalng wysoko$¢ winnic zwigkszono do 700 m n.p.m.

Zmiany dotyczg pkt 4 i 9 specyfikacji produktu i obejmuja odpowiednio formalng zmiane pkt 8 jednolitego doku-
mentu.

4. Zasady uprawy winoroSli - liczba winorosli na hektar
Opis: minimalna liczba winoro$li na hektar zostata zmniejszona z 2 500 do 2 400.

Uzasadnienie: liczba winorosli na hektar zostala zmniejszona w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami planu res-
trukturyzacji i przeksztalcenia winnic realizowanego w ramach $rodka inwestycyjnego.

Zmiana dotyczy art. 4 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

5. Zmiany zbioréw winogron z hektara

Opis: zbiory winogron z hektara w przypadku czarnych winogron zwigkszono z 14 do 15 ton z hektara, natomiast
dla podobszar6w prowincji maksymalne zbiory ustalono na 12,5 ton z hektara.

Uzasadnienie: zwigkszono wydajnos$¢ winogron Montepulciano, aby zapewni¢ wigkszg ilo$¢ i 0gdlng jakos§¢ win obje-
tych ChNP w calym regionie, przy jednoczesnym zmniejszeniu ilosci wina generycznego, zgodnie z obowiazujacymi

zasadami okre§lonymi w specyfikacji produktu i rzeczywistymi poziomami produkij.

Zmiany dotyczg pkt 4 specyfikacji produktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

6. Stosowanie okre§lenia Superiore

Opis: okreslenie Superiore moze by¢ uzywane wylgcznie w odniesieniu do win produkowanych w poszczegélnych
podobszarach.

Uzasadnienie: klasyfikacja produktéw w ksztalcie piramidy pozwala na stosowanie bardziej restrykcyjnego okreslenia
jako$ciowego Superiore. Takie wina muszg by¢ wprowadzane do obrotu wiosng roku nastgpujgcego po zbiorach wino-
gron.

Zmiany dotyczg pkt 1, 6, 7 1 9 specyfikacji produktu oraz pkt 4, 5, 8 i 9 jednolitego dokumentu.

7. Parametry fizykochemiczne
Opis: poziom minimalnej zawartosci ekstraktu bezcukrowego zwigkszono z 16 g/l do 17 g/l.

Uzasadnienie: celem zwigkszenia minimalnego ekstraktu bezcukrowego o jeden g/l jest poprawa jakosci win objetych
ChNP.

Zmiany dotycza pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 4 jednolitego dokumentu.

8.  Materialy opakowaniowe, pojemno$¢ nominalna i zamknigcia pojemnikéw

Opis: wina objgte ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” muszg by¢ pakowane w szklane pojemniki o nominalnej pojemnosci
okreslonej w obowiazujacych przepisach. Dopuszcza si¢ rowniez stosowanie pojemnikéw wykonanych z innych
materialéw do kontaktu z zywnos$cia o pojemnosci nominalnej nie mniejszej niz 2 litry, przy czym nie dotyczy to
rodzajéw opatrzonych nazwg podobszaru lub dodatkowej jednostki geograficznej.

W przypadku win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” dozwolone jest stosowanie dowolnego rodzaju zamknigcia
dopuszczonego zgodnie z obowigzujacymi przepisami, z wyjatkiem kapsli i folii, przy czym nie dotyczy to win ze
wskazaniem nazw podobszaréw i dodatkowych jednostek geograficznych.
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Uzasadnienie: bardziej szczeg6towo okreslono zasady dotyczace materialow, objetosci nominalnych i zamknig¢ sto-
sowanych pojemnikow.

Zmiany dotyczg pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu.

9. Podobszary ,Cerasuolo d’Abruzzo”: Terre di Chieti, Terre Aquilane|/Terre de L’Aquila, Colline Pescaresi i Col-
line Teramane — materialy i pojemno$ci nominalne pojemnikéw

Opis: do pakowania win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru mozna uzywaé wylacznie
szklanych butelek o tradycyjnym ksztalcie i pojemnosci nominalnej 0,375 1, 0,750 1, 1,500 1, 3,000 1 lub 6,000 1,
a takze specjalnych formatéw o pojemnosci nominalnej do 27 1. W przypadku win objetych ChNP ,Trebbiano
d’Abruzzo” [sic] ze wskazaniem podobszaru opatrzonych oznaczeniem Superiore stosowanie kapsli i folii jest zabro-
nione.

Uzasadnienie: istniejg szczegdlowe wytyczne dotyczace win wysokiej jakosci produkowanych w podobszarach i mniej-
szych jednostkach geograficznych.

Zmiany dotyczg pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 9 jednolitego dokumentu.

10. Opis zwigzku — dostosowania
Opis: tekst zostat zaktualizowany zgodnie z proponowang zmiang.

Uzasadnienie: jest to formalna zmiana majaca na celu dostosowanie zwigzku do okreslonych zmian wprowadzonych
w specyfikagji (takich jak parametry dotyczace wysokosci, produkeji winogron z hektara i charakterystyki konsump-

Gji).
Zmiany dotyczg pkt 9 specyfikacji produktu i pkt 8 jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Cerasuolo d’Abruzzo

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. ,Cerasuolo dAbruzzo”

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— Barwa: wiSnioworézowa o réznej intensywnosci;

— Aromat: przyjemny, subtelnie winny, owocowy, delikatny i intensywny;

— Smak: wytrawny, migkki, harmonijny, momentami delikatny z przyjemnym migdalowym posmakiem;
— Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %;

— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Cerasuolo d'Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru Terre di Chieti opatrzone oznaczeniem Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
— Barwa: winiowordzowa o réznej intensywnosci, przechodzaca w miedziana w miar¢ dojrzewania;

— Aromat: przyjemny, subtelnie winny, owocowy i intensywny, a jednoczesnie wyrafinowany, nawet z pikantnymi
nutami;

— Smak: wytrawny, harmonijny, delikatny z przyjemnym migdalowym posmakiem;
— Minimalna calkowita objetoSciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %;
— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru Terre Aquilane/Terre de LAquila opatrzone oznaczeniem
Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

— Barwa: wiSniowordzowa o réznej intensywnosci, przechodzaca w miedziang w miare dojrzewania;

— Aromat: przyjemny, subtelnie winny, owocowy i intensywny, a jednocze$nie wyrafinowany, nawet z pikantnymi
nutami;

— Smak: wytrawny, harmonijny, delikatny z przyjemnym migdalowym posmakiem;
— Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %;
— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru Colline Pescaresi opatrzone oznaczeniem Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
— Barwa: winiowordzowa o réznej intensywnosci, przechodzaca w miedziana w miar¢ dojrzewania;

— Aromat: przyjemny, subtelnie winny, owocowy i intensywny, a jednocze$nie wyrafinowany, nawet z pikantnymi
nutami;

— Smak: wytrawny, harmonijny, delikatny z przyjemnym migdalowym posmakiem;
— Minimalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %;
— Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4,5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. ,Cerasuolo d'Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru Colline Teramane opatrzone oznaczeniem Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
,Cerasuolo d'Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru Colline Teramane opatrzone oznaczeniem Superiore
Barwa: winiowordzowa o réznej intensywnosci, przechodzaca w miedziang w miarg dojrzewania;

Aromat: przyjemny, subtelnie winny, owocowy i intensywny, a jednocze$nie wyrafinowany, nawet z pikantnymi
nutami;

Smak: wytrawny, harmonijny, delikatny z przyjemnym migdalowym posmakiem;
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,50 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19 g/l.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2. Maksymalna wydajno$é:
1. Cerasuolo d’Abruzzo
15 000 kg winogron z hektara

2. ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaréw: Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de UAquila, Colline Pes-
caresi i Colline Teramane

13 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji wina objetego ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” obejmuje cale terytorium administracyjne nastgpuja-
cych gmin:

1)  prowincja Chieti

Altino, Archi, Ari, Arielli, Atessa, Bomba, Bucchianico, Canosa Sannita, Carunchio, Casacanditella, Casalanguida,
Casalincontrada, Carpineto Sinello, Casalbordino, Casoli, Castel Frentano, Celenza sul Trigno, Chieti, Civitella Messer
Raimondo, Crecchio, Cupello, Dogliola, Fara Filiorum Petri, Fara San Martino, Filetto, Fossacesia, Francavilla, Fresa-
grandinaria, Frisa, Furci, Gessopalena, Gissi, Giuliano Teatino, Guardiagrele, Guilmi, Lama dei Peligni, Lanciano, Len-
tella, Liscia, Miglianico, Monteodorisio, Mozzagrogna, Orsogna, Ortona, Paglieta, Palmoli, Palombaro, Pennapiedi-
monte, Perano, Poggiofiorito, Pollutri, Pretoro, Rapino, Ripa Teatina, Roccascalegna, Roccamontepiano, Rocca San
Giovanni, San Buono, Sant’Eusanio del Sangro, San Giovanni Teatino, Santa Maria Imbaro, San Martino sulla Marru-
cina, San Salvo, San Vito Chietino, Scerni, Tollo, Torino di Sangro, Tornareccio, Torrevecchia Teatina, Treglio, Tufillo,
Vasto, Villalfonsina, Villamagna i Vacri.

2)  prowincja UAquila

Acciano, Anversa degli Abruzzi, Balsorano, Bugnara, Canistro, Capestrano, Castel di leri, Castelvecchio Subequo,
Civita d’Antino, Civitella Roveto, Cocullo, Corfinio, Fagnano Alto, Fontecchio, Fossa, Gagliano Aterno, Goriano Sicoli,
Introdacqua, Molina Aterno, Morino, Ofena, Pacentro, Poggio Picenze, Pratola Peligna, Pettorano sul Gizio, Prezza,
Raiano, Rocca Casale, San Demetrio nei Vestini, Sant’Eusanio Forconese, San Vincenzo Valle Roveto, Secinaro, Sul-
mona, Tione d’Abruzzi, Villa S. Angelo, Villa S. Lucia i Vittorito.

3) prowincja Pescara

Alanno, Bolognano, Brittoli, Bussi, Cappelle sul Tavo, Castiglione a Casauria, Catignano, Cepagatti, Citta Sant’Angelo,
Civitella Casanova, Civitaquana, Collecorvino, Corvara, Cugnoli, Elice, Farindola, Lettomanoppello, Loreto Aprutino,
Manoppello, Montebello di Bertona, Montesilvano, Moscufo, Nocciano, Penne, Pianella, Pietranico, Picciano, Pescara,
Pescosansonesco, Popoli, Rosciano, San Valentino, Scafa, Serramonacesca, Spoltore, Tocco da Casauria, Torre de’ Pas-
seri, Turrivalignani i Vicoli.
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4)  prowincja Teramo

Alba Adriatica, Ancarano, Atri, Basciano, Bellante, Bisenti, Campli, Canzano, Castel Castagno, Castellato, Castiglione
Messer Raimondo, Castilenti, Cellino Attanasio, Cermignano, Civitella del Tronto, Colledara, Colonnella, Contro-
guerra, Corropoli, Giulianova, Martinsicuro, Montefino, Montorio al Vomano, Morro d’Oro, Mosciano, Nereto, Nota-
resco, Penna S. Andrea, Pineto, Roseto degli Abruzzi, Sant’Egidio, Sant’Omero, Silvi, Teramo, Torano Nuovo, Torto-
reto, Tossicia i osada Trignano w gminie Isola del Gran Sasso.

7. Odmiany winoro$li

Montepulciano N.

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”, w tym w odniesieniu do podobszardw

A)  Szczegbdlowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego
Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar geograficzny okreslony w pkt 3 obejmuje wszystkie nadmorskie wzgdrza i przedgérza Abruzji, ze Srodkows
czescia rozciggajacy sie dalej w glab ladu, obejmujaca plaskowyz Alto Tirino na péinocy, doling Subequana na pétnoc-
nym zachodzie, doling Peligna na potudniu i doling Roveto na potudniowym zachodzie.

Uprawa winoro$li odbywa si¢ na pagérkowatych formacjach ztozonych z osadéw plio-plejstoceniskich, ktore wypel-
nily niecke periadriatyckg podczas morskiego cyklu sedymentacyjnego miedzy péznym trzeciorzedem a wezesnym
czwartorzedem, pokrywajac obszar o szerokosci okoto 20-25 km i dtugosci 125 km miedzy rzekami Tronto i Trigno,
a takze kilka niecek polozonych migdzy gérami w centralnej czesci regionu Abruzji. Formacje te wykazuja znaczne
zréznicowanie pod wzgledem wielkosci czastek gleby. W gérnych warstwach glina piaszczysta jest pokryta drobno-
lub $rednioziarnistymi piaskami krzemionkowymi, ktére sa mniej lub bardziej gliniaste i majg zdltawa barwe
z powodu rozpadu tlenkéw zelaza, oraz przewaznie cienkimi warstwami scementowanego wapienia lub gliny, czesto
przektadanymi wapieniem, zwirem i gling. W przewazajacej wigkszosci przypadkéw rozklad materiatu w glebie jest
réwnomierny, dzieki czemu gleby wystepujace na tych obszarach charakteryzuja si¢ struktura piaszczysto-gliniasta.
W centralnej i poludniowej czesci obszaru gleby maja zazwyczaj luzng strukture i rézng gleboko$¢ w zaleznosci od
nachylenia terenu i ekspozycji, natomiast na pétnocy sg bardziej gliniaste. Niecki miedzy gérami zbudowane sa z daw-
nych tarasoéw fluwialnych i aluwialnych utworzonych przez poklady materiatu detrytycznego o niskim nachyleniu.
Powoduje to powstawanie gleb o szczegdlnie luznej strukturze i réznej glebokosci w zaleznosci od nachylenia i ekspo-
zycji. Retencja wody jest na ogét Srednia do niskiej, a poziom skladnikéw odzywczych i prochnicy jest niski do umiar-
kowanego. Uprawa winorosli moze by¢ prowadzona na wysokosci do 700 m n.p.m., na zboczach o réznym nachyle-
niu i réznej ekspozycji, jesli uksztaltowanie terenu i ekspozycja w godzinach poludniowych umozliwiajg osiagnigcie
pelnej dojrzalosci fenolowej. Winorosli nie uprawia si¢ na wilgotnych gruntach na dnie doliny o nieodpowiedniej eks-
pozycji.

Klimat jest umiarkowany, a Srednie roczne temperatury wahajg si¢ od 12 °C w kwietniu do 16 °C w pazdzierniku, przy
czym w lipcu i sierpniu klimat jest raczej goracy i suchy, a Srednie temperatury wynosza 24-25 °C. Wystepuja
znaczne roczne wahania temperatury, z jednej strony ze wzgledu na zimne prady z Batkanéw wywierajace wplyw
w okresie zimowym, a z drugiej strony z powodu obecnosci Morza Adriatyckiego i obszaréw wysokiego ci$nienia,
ktore latem utrzymuja si¢ w basenie Morza Srédziemnego. Obszar ten charakteryzuja znaczne réznice temperatur
miedzy dniem a noca, czgiciowo ze wzgledu na bliskos¢ masywéw Gran Sasso i Maiella, oraz dobra wentylacja, co
stwarza optymalne warunki dla zdrowia winogron i nagromadzenia si¢ duzej zawartosci substancji aromatycznych.

Indeks cieplny Winklera, tj. rednia aktywna temperatura w okresie od kwietnia do pazdziernika, wynosi od 1 800
do 2200 stopniodni, co stwarza warunki zapewniajace optymalne dojrzewanie odmiany Montepulciano i innych
uzupelniajacych odmian winogron.

Calkowite opady wynosza okolo 800 mm rocznie. Najbardziej deszczowy jest okres miedzy listopadem a grudniem
(ponad 80 mm/miesigc), podczas gdy miesigcem z absolutnym minimum opadéw jest lipiec (okoto 30 mm).
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8.2. ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”, w tym w odniesieniu do podobszarow
Czynniki ludzkie istotne z punktu widzenia zwiazku

Uprawa winoro§li i produkcja win na okre$lonym obszarze produkdji sigga czaséw Polibiusza, greckiego historyka
zyjacego w latach 205-123 p.n.e., ktéry relacjonowal, ze Hannibal po zwycigstwie w bitwie pod Kannami w 216 r.
p-n.e. chwalil te wina za wlasciwosci uzdrawiajace rannych i przywracajace walczacym mezczyznom zdrowie i sily.
Od tego czasu wielu pisarzy chwalilo jakos¢ win produkowanych w Abruzji, ale pierwsza historyczng wzmianke
o0 obecnosci w tym regionie odmiany Montepulciano, tj. gtéwnej, jesli nie jedynej odmiany wykorzystywanej do pro-
dukcji win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”, mozna znalez¢é w dziele autorstwa Michele Torcii ,Saggio Itinerario
Nazionale pel Paese dei Peligni” (badanie terenu regionu Peligni) z 1792 r. Cechy tej odmiany winorosli byly p6zniej
opisywane w licznych dzietach historycznych i podrecznikach technicznych. Jako przyklady mozna podaé tekst
,Monografia storica di Sulmona” [,Monografia historyczna Sulmony”] autorstwa Panfilo Serafiniego (Sulmona,
1817-1864), opublikowany w znanym ilustrowanym periodyku neapolitanskim Il Regno delle Due Sicilie [Krélestwo
dwoch Sycylii] w 1854 r., w ktérym autor pisze: ,[n]ajpopularniejsze sa winorosle Montepulciano, zaréwno odmiany
Primaticcio (wczesne), jak i Cordisco (pdzne) [...]"; dzielo profesora Andrei Vivenzy ,Brevi norme per fare il vino”
[.Zwiczle zasady dotyczace produkcji wina”] z 1867 r.; oraz publikacje Edoardo Ottaviego i Arturo Marescalchiego
pt. ,Vade-Mecum del commerciante di uve e di vini in Italia” [,Vademecum dla wloskich sprzedawcéw winogron
i win”] wydang po raz pierwszy w 1897 r. W drugim wydaniu opublikowanym w 1903 r. autorzy wspomnieli migdzy
innymi o produkcji win cerasuolo (o wisniowej barwie) (cerasella, tj. wisniowa brandy), szczegdlnie w prowingji Chieti;
z czasem staly si¢ one jednymi z najbardziej typowych i charakterystycznych win Abruzji.

Waznym momentem w historii dla tego wina byla potowa lat 60-tych XX wieku, kiedy producenci zacz¢li gromadzié
dokumentacje¢ potrzebng do ztozenia wniosku o uznanie ChNP ,Montepulciano d’Abruzzo”. W ksiazce Il vino in
Abruzzo” [,Wino w Abruzji”] opublikowanej w 1975 r. Guido Giuliani wspomnial, Ze ,wyrazono obawy, czy mozna
przediozy¢ jeden zestaw dokumentacji do wniosku o uznanie kontrolowanej nazwy pochodzenia win »Montepul-
ciano d’Abruzzo« i »Cerasuolo d’Abruzzo, biorac pod uwage, Ze oba te cenione wina byly produkowane wylacznie
z winogron tej samej odmiany, a jedyna r6znicg byly stosowane praktyki enologiczne”. Nastepnie dodal, ze ,[...] po
zakonczeniu etapu wstepnego Izba Handlowa w Chieti ztozyla w dniu 18 wrzesnia 1965 r. wniosek do Inspektoratu
Rolnego w Pescarze o uznanie nazw pochodzenia »Montepulciano d’Abruzzo« i »Cerasuolo d’Abruzzo«”, ale ze ,pod
koniec marca 1966 r. cztery prowincje wspélnie ztozyly wniosek o uznanie nazwy »Montepulciano d’Abruzzoc,
ktéra obejmowata réwniez »Cerasuolo« jako rodzaj wina”. Pozytywna opinia komitetu krajowego oraz proponowana
specyfikacja produktu, opracowana przez sam komitet, zostaly opublikowane w Dzienniku Urzedowym Republiki
Wioskiej z dnia 9 lutego 1968 r. Ostatecznie po zakoriczeniu procedury trwajacej ponad 4 lata wydano dekret prezy-
dencki z dnia 24 maja 1968 r., opublikowany w Dzienniku Urzedowym nr 178 z dnia 15 lipca 1968 r., w ktérym
uznano kontrolowang nazwe pochodzenia ,Montepulciano d’Abruzzo” i zatwierdzono odpowiednig specyfikacj¢ pro-
duktu.

Po ponad 40 latach istnienia ,Cerasuolo” jako rodzaju wina w ramach ChNP ,Montepulciano d’Abruzzo” producenci
uznali, ze powinni nada¢ temu winu odrebng tozsamo$¢ i ztozyli wniosek o uznanie ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”.
Nazwa ta zostala uznana ze skutkiem od zbioréw w 2010 r.

Produkt ten jest SciSle zwigzany z obszarem ze wzgledu na swojg historie, ale czynnik ludzki réwniez odgrywa bardzo
wazng role. Dzigki rozwojowi i udoskonaleniu niektérych praktyk uprawy winorodli i praktyk enologicznych, ktére
stanowig integralng i zasadniczg cze$¢ specyfikacji produktu, otrzymywane produkty maja wyjatkowe i typowe wlas-
ciwosci.

8.3. ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”, w tym w odniesieniu do podobszardw

B) Szczegdlowe informacje dotyczace jakosci lub wilasciwosci produktu, ktére mozna przypisaé gtéwnie lub
wylacznie Srodowisku geograficznemu.

Szczegdlne przystosowanie odmiany Montepulciano do warunkéw panujacych na tym obszarze, w polgczeniu ze spe-
cyficzng technika produkcji wina polegajaca na fermentacji bez skorki lub krétkiej maceracji, wzmacniajg jej wyjat-
kowy charakter, ktéry zdecydowanie wyrdznia wina objete ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”. Nazwa ta obejmuje dwa
rodzaje wina rézowego — wino podstawowe i wino opatrzone okresleniem Superiore, ktére moze by¢ uzywane tylko
ze wskazaniem podobszaru. Z analitycznego i organoleptycznego punktu widzenia kazdy z tych rodzajéw ma szcze-
g6lne wlasciwosci, opisane w sposdb zwiezly i niewyczerpujacy w pkt 6 specyfikacji.
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W szczegdlnosci wina te majg barwe wisniowordzows o réznej intensywnosci. Ich aromat jest przyjemny, delikatnie
winny, owocowy i intensywny, a w przypadku win rodzaju Superiore charakteryzuje si¢ bardziej dojrzatymi i zlozo-
nymi nutami. Smak jest wytrawny, $wiezy i delikatny, z przyjemnym migdalowym posmakiem, ktéry sprawia, ze
wino jest eleganckie i przyjemne.

W wielu badaniach przeprowadzono liczne analizy chemiczne i fizyczne. Ich wyniki potwierdzily, ze ,Cerasuolo
d’Abruzzo” to wino charakteryzujace si¢ dobra zawartoScig alkoholu (catkowita zawarto$¢ alkoholu wynosi
12,5-13,5 % obj.) i wysoka kwasowoscia (Srednio miedzy 5,5 a 6,5 g/l), posiadajace typowy i wyrdzniajacy si¢ profil
organoleptyczny (nuty czerwonych owocéw, wisni itp.). Takie wlasciwosci o duzej zlozonosci trudno uzyskaé na
innych obszarach uprawy.

C) Opis zwigzku przyczynowego miedzy aspektami, o ktérych mowa w lit. A), oraz aspektami, o ktérych mowa
w lit. B).

Obszar geograficzny jest duzy i obejmuje ponad jedng trzecig calego regionu Abruzji. Choé topografia terenu
i warunki glebowe s3 na tym obszarze do$¢ jednorodne, klimat zmienia si¢ nieznacznie z pétnocy na potudnie i ze
wschodu na zachéd, dzigki czemu na podstawie pewnych cech klimatycznych (opady, temperatura, wentylacja itp.)
mozna wyodrebni¢ podobszary. W polaczeniu z réznicami w uksztaltowaniu terenu i ekspozycji ma to znaczacy
wplyw na wzrost i zdolno$¢ do produkcji owocéw odmiany Montepulciano, czyli gléwnej, jesli nie jedynej, odmiany
winorosli uzywanej do produkcji wina objetego ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo”. Czynniki Srodowiskowe, ktére maja
kluczowe znaczenie dla wydobycia chemicznych, fizycznych i organoleptycznych wlasciwosci winogron Montepul-
ciano, wspéldzialajg z czynnikami ludzkimi, ktére sa zwiazane z okre§lonymi praktykami uprawowymi i enologicz-
nymi, obejmujacymi m.in. zbiory w odpowiednim czasie — nieco wczesniej niz w przypadku produkcji win czerwo-
nych — oraz z okre$long technika produkcji wina polegajaca na fermentacji bez skérki lub krétkiej maceracji przez
8-12 godzin. Te wzajemne interakcje umozliwiaja uzyskanie wyjatkowych (r6zowych) win o wisniowej barwie i inten-
sywnych, typowych dla tej odmiany winorosli, aromatach, ktére s $wieze, ale maja réwniez dobrg strukture i dobry
bukiet.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” — stosowanie dodatkowych jednostek geograficznych
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Podobszary sg nastepujace:

— Terre Aquilane/Terre de LAquila;
— Colline Pescaresi;

— Colline Teramane;

— Terre di Chieti, obejmujacy nastgpujace mniejsze dodatkowe jednostki geograficzne: Colline Teatine/Teatino, Col-
line Frentane/Frentania/Frentano, Colline del Sangro i Colline del Vastese | Hystonium.

ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” — rok produkcji winogron

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” nalezy wskazaé rok produkcji winogron.

ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” — materialy i nominalne objetosci pojemnikéw
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Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Wina objete ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” muszg by¢ pakowane w szklane pojemniki o nominalnej pojemnosci okres-
lonej w obowiazujacych przepisach.

Ponadto w przypadku win, o ktérych mowa w pkt powyzej, z wyjatkiem rodzajéw wina ze wskazaniem podobszaréw
i dodatkowych jednostek geograficznych na etykietach, dopuszcza sig¢ réwniez stosowanie pojemnikéw wykonanych
z innych materiatéw do kontaktu z zywnoscia o pojemnosci nominalnej co najmniej 2 litréw.

ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” — zamkniecia pojemnikéw
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

W przypadku win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” dozwolone jest stosowanie wszystkich rodzajéw zamknigcia
dopuszczonych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, z wyjatkiem kapsli i folii, przy czym nie dotyczy to win ze
wskazaniem podobszaru i dodatkowych jednostek geograficznych.

Wina objete ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Podobszary: Terre di Chieti, Terre Aquilane/Terre de Aquila, Colline Pescaresi i Colline Teramane.
— Materialy i nominalne objetosci pojemnikéw

do pakowania win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru mozna uzywac wylacznie
szklanych butelek o tradycyjnym ksztalcie i pojemnos$ci nominalnej 0,375 1, 0,750 1, 1,500 1, 3000 1 lub 6,000 1,
a takze specjalnych formatéw o pojemnosci nominalnej do 27 1.

— Zamknigcia pojemnikow

W przypadku win objetych chroniona nazwa pochodzenia ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru
i oznaczeniem Riserva stosuje si¢ wylacznie standardowe korki.

W przypadku win objetych ChNP ,Cerasuolo d’Abruzzo” ze wskazaniem podobszaru opatrzonych oznaczeniem
Superiore stosowanie kapsli i folii jest zabronione.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19403
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