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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 230/15)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Jumilla”
PDO-ES-A0109-AMO06
Data przekazania informacji: 4.4.2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wprowadzono dwie nowe odmiany

Opis:
Dodano odmiany Merseguera y Viognier.
Zmieniono pkt 6 specyfikacji produktu oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi w zakres zadnej ze zmian okreslonych w art. 105 ust. 2 rozporza-
dzenia (UE) 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie:
Odmiana biata Viognier.

Odmiana ta jest dozwolona zaréwno przez administracje regionu Murcja, jak i wspdlnoty autonomicznej Kastylia-La
Mancha. Aby uzna¢ jg za odmiang nadajaca si¢ do produkcji win objetych ChNP ,Jumilla”, wzigto pod uwage spra-
wozdania techniczne sporzadzone na podstawie badan przeprowadzonych przez dwie zarejestrowane i certyfikowane
wytwornie wina objete ChNP ,Jumilla”, ktére wykazujg jej wlasciwosci agronomiczne i enologiczne pozwalajace na jej
wlaczenie do specyfikacji produktu objetego ChNP. Odmiana ta poszerza mozliwo$ci podmiotéw gospodarczych
w zakresie uprawy, produkcji, a nastepnie wprowadzania do obrotu wina, oferujac konsumentom odrebny produkt,
ktory laczy typowe cechy klimatu i gleby charakterystyczne dla tej ChNP, nie tracac jednak jej szczegblnego charak-
teru.

Przywrécenie odmiany bialej Merseguera.

Odmiana ta jest dozwolona zaréwno przez administracje regionu Murcja, jak i wspélnoty autonomicznej Kastylia-La
Mancha. Wlgczenie jej jako odmiany APTA do produkcji win objetych ChNP ,Jumilla” ma na celu przywrécenie rodzi-
mej odmiany winoro$li na tym obszarze, ktéra zostala juz zatwierdzona w specyfikacji produktu objetego ChNP.
Z biegiem czasu odmiana ta okazala si¢ przystosowana do warunkéw klimatycznych panujacych na tym obszarze, co
w duzym stopniu uzasadnia jej wlasciwosci agronomiczne i enologiczne w zakresie produkcji wina objetego ChNP
,Jumilla”. Przez kilka lat winogrona biale nie byly wystarczajaco cenione w poréwnaniu z winogronami czerwonymi,
co doprowadzito do usunigcia ich ze specyfikacji produktu, ale do§wiadczenie pokazuje, ze odmiany biate s dosko-
nale dostosowane do tej ChNP, a produkowane z nich wina majg wystarczajaca jako$¢ enologiczna, aby mogly by¢
wprowadzane do obrotu jako wino objete ChNP ,Jumilla” cieszace si¢ popularnoscia na rynku, a odmiana Merseguera
jest jedng z tych odmian.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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2. Zmiany w przepisach dotyczacych etykietowania

Opis:

Maksymalny dopuszczalny rozmiar czcionki napisu oznaczajacego nazwe chronionej nazwy pochodzenia (,Jumilla”)
zwigkszono z 10 mm do 20 mm, pod warunkiem ze ta maksymalna wysoko$¢ jest mniejsza niz rozmiar znaku towa-

rowego.

Pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie wchodzi w zakres zadnej ze zmian okreslonych w art. 105 ust. 2 rozporzg-
dzenia (UE) 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie:

Zwigkszenie maksymalnego rozmiaru czcionki napisu oznaczajgcego nazwe chronionej nazwy pochodzenia na ety-
kietach wina objetego niniejszg ChNP jest umozliwienie podmiotom gospodarczym wickszego wyeksponowania
nazwy ,Jumilla” na opakowaniu, a tym samym promowanie jego wartosci wiréd konsument6w.

Nazwa lub nazwy

Jumilla

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

Opis wina lub win

1. Wina biale (Jumilla i Jumilla Dulce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

JEDNOLITY DOKUMENT

Wyglad: od barwy stalowej po barwe topazu. Klarowne i jasne.

Aromat: Swieze owoce. Wina stodkie mogg si¢ charakteryzowa¢ nutg suszonych owocow.

Smak: réwnowaga kwasowosci i stodyczy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

* Wymagania analityczne nieujete w tabeli sa zgodne z obowigzujagcym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11

objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wina rézowe (Jumilla i Jumilla Dulce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyzglad: od barwy malinowej po bladolososiowa. Klarowne i jasne.

Aromat: Swieze owoce. Czerwone owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowa¢ nutg suszonych owocéw.

Smak: zréwnowazona kwasowos¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

* Wymagania analityczne nieujete w tabeli sa zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina rézowe (Jumilla Monastrell)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: od barwy malinowej po bladolososiowa. Klarowne i jasne.

Aromat: Swieze owoce. Czerwone owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowacd nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

* Wymagania analityczne nieujete w tabeli sa zgodne z obowigzujagcym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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4. Wina czerwone (Jumilla Monastrell)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcieft ochry. Klarowne i jasne.

Aromat: Czerwone owoce. Owoce czarne. Wina stodkie charakteryzuja si¢ nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

* Wymagania analityczne nieujete w tabeli s zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Wina czerwone (Jumilla i Jumilla Dulce)

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcien ochry. Klarowne i jasne.

Aromat: Czerwone owoce. Owoce czarne. Wina stodkie charakteryzuja si¢ nutg suszonych owocéw.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

* Wymagania analityczne nieujete w tabeli sa zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

wina.

Ogo6lne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

12

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Wina likierowe (Tinto Monastrell)

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa od wisniowej po ochre. Klarowne i jasne.
Aromat: Owoce czarne. Owoce suszone.

Smak: stodycz przewaza nad kwasowoscig. Taninowy.
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* Wymagania analityczne nieujete w tabeli sa zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. PRAKTYKI ENOLOGICZNE
5.1. Podstawowe praktyki enologiczne

1.
Praktyki zwigzane z uprawg

W winnicach objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Jumilla” mozna stosowa¢ metody uprawy ekstensywnej lub
intensywnej.

— Uprawa ekstensywna: w przypadku winnic, w ktérych z powodu uksztaltowania terenu, wysokosci nad pozio-
mem morza, opadéw i innych czynnikéw srodowiskowych gestos¢ nasadzen jest zgodna z nastepujacymi parame-
trami rolniczymi: maksymalnie 1 900 roslin na hektar, a minimalnie 1 100 roslin na hektar.

— Uprawa intensywna: w przypadku winnic, ktére stosowanie do warunkéw srodowiskowych spelniajg nastepujace
parametry rolnicze: gesto$¢ nasadzen 3 350-1 500 roélin na hektar.

2.
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Winogrona zbierane s3 w sposéb nieszkodzacy ich jakosci. W przypadku win objetych ChNP stosuje si¢ wylacznie
zdrowe winogrona, ktdre sg wystarczajaco dojrzale i majg co najmniej 10,70 stopni w skali Baumégo w przypadku
winogron bialych i 11 stopni w skali Baumégo w przypadku winogron czerwonych.

Winogrona odmiany Monastrell przeznaczone do produkcji wina likierowego musza mie¢ w momencie zbioru co
najmniej 13 stopni w skali Baumégo.

Podczas tloczenia moszcz i wino poddaje sie ci$nieniu, dzigki czemu uzyskuje si¢ maksymalna wydajnosé, ktéra po
przetworzeniu nie moze przekroczy¢ 74 litrow wina w postaci koficowej na 100 kilograméw winogron.

Do celéw obliczania proceséw dojrzewania jako date poczatkowa przyjmuje si¢ pierwszy dzien pazdziernika kazdego
roku.

5.2. Maksymalna wydajno$¢
1. Powszechnie uprawiane odmiany czerwone

5000 kilograméw winogron z hektara

2.

37 hektolitréw z hektara

3. Powszechnie uprawiane odmiany biate

5 625 kilograméw winogron z hektara
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4,
41,62 hektolitra z hektara

5. Uprawa intensywna:

8 750 kilograméw winogron z hektara

6.
64,75 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objety chroniong nazwg pochodzenia ,Jumilla” obejmuje grunty zlokalizowane w gminach
Jumilla w prowincji Murcja oraz Fuentealamo, Albatana, Ontur, Hellin, Tobarra i Montealegre del Castillo w prowingji
Albacete.

7. Odmiany winorosli
AIREN
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES
MERLOT
MERSEGUERA
MONASTRELL
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PEDRO XIMENEZ
PETIT VERDOT
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
TEMPRANILLO - CENCIBEL
VERDEJO
VIOGNIER

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wina

Najwazniejsza odmiang winorosli jest Monastrell. Jest to odmiana bardzo odporna, doskonale przystosowana do
surowych warunkéw panujacych na tym obszarze, charakteryzujgcym si¢ suszami, bardzo goracym latem i wiosen-
nymi przymrozkami. Wydaje soczyste, migsiste winogrona, bogate w alkohol i kwasowos¢, o bardzo charakterystycz-
nych aromatach dojrzalych owocow i dobrze zintegrowanej cierpkosci.

Pozostate dozwolone odmiany doskonale uzupelniajg Monastrell, stabilizujac kolor, dodajac kwasowosci i zdolnosci
dojrzewania, a takze doskonale harmonizujgc aromaty.

8.2. Wina likierowe

Wina te produkuje si¢ z odmiany Monastrell, ktéra nadaje im barwe o $redniej do bardzo duzej intensywnosci, cza-
sami wrecz czynigc je nieprzejrzystymi. Wynika to z wysokich temperatur, ktére sa charakterystyczne dla tego
obszaru.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

oznaczenie chronionej nazwy pochodzenia nalezy umieszczaé w gtéwnej czesci etykiet, czcionkg o wielkosci co naj-
mniej 3 milimetréw i maksymalnie 20 milimetréw, pod warunkiem ze ta maksymalna wysoko$¢ jest zawsze mniejsza
niz rozmiar znaku towarowego.

Obok nazwy musza znajdowac si¢ stowa ,Denominacién de Origen Protegida” lub ,Denominacion de Origen” zapi-
sane czcionka o wielkosci co najmniej 2 milimetréw, ktéra jednak musi by¢ zawsze mniejsza niz czcionka towarzy-
szacej nazwy ChNP.

Pozostale odniesienia okre$lono w przepisach ogdlnych dotyczacych etykietowania wina oraz w obecnie obowigzuja-
cych przepisach i uregulowaniach szczegbétowych dotyczacych etykietowania ustanowionych przez Radg Regulacyjna.

Opakowania muszg by¢ opatrzone pieczeciami jakosciowymi, etykietami dodatkowymi lub numerowanymi etykie-
tami wydanymi przez Rad¢ Regulacyjng, ktore musza by¢ umieszczone przez wytwoérni¢ wina i widoczne na opako-
waniu oraz umieszczone w sposob zapobiegajacy ich ponownemu uzyciu.

Transport win

Ramy prawne:

ustalone przez organ zarzadzajacy ChNP/ChOG w przypadkach przewidzianych przez panstwa cztonkowskie.
Rodzaj wymog6w dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

butelkowanie win chronionych musi odbywa¢ si¢ wylacznie w zakladach znajdujacych si¢ na obszarze produkcyjnym
ChNP ,Jumilla”.

W celu zapewnienia odpowiedniego stosowania ChNP wszystkie wina chronione muszg by¢ wysylane w opakowaniu.

Produkcja win objetych chroniong nazwa pochodzenia nie koniczy si¢ procesem przeksztalcania moszczu w wino
poprzez fermentacje alkoholows i inne procesy uzupelniajgce, lecz raczej na etapie pakowania, co nalezy uzna¢ za
konicowy etap produkeji tych win, poniewaz wigze si¢ to z innymi praktykami enologicznymi, ktére moga mieé
wplyw na szczegdlne cechy, a mianowicie filtrowaniem, stabilizacja i réznymi rodzajami $rodkéw naprawczych.
Ponadto w wielu przypadkach okres dojrzewania w butelkach jest niezbedny do zaokraglenia wina w postaci konico-
wej. Ponadto nie ulega watpliwosci, Ze transport na duze odleglosci lub trwajacy dlugi okres zwigksza ryzyko wysta-
pienia zmian w produkcie — takich jak utlenianie lub zmiany temperatury — ktére maja negatywny wplyw na jakos¢.
W zwigzku z tym w celu zachowania jakosci wina konieczne jest jego butelkowanie na wyznaczonym obszarze ChNP.

Jednostka certyfikujaca jest wyznaczana przez wlasciwy organ hiszpariski i akredytowana przez krajows jednostke
akredytujaca zgodnie z norma ISO 17065 dotyczacy certyfikacji produktéw. W przypadku przesylek masowych
wysylanych do podmiotéw spoza wyznaczonego obszaru organ kontrolny moze zagwarantowac pochodzenie i zgod-
nos$¢ z ChNP ,Jumilla” wylacznie do miejsca wysylki. Jednak ze wzgledu na logistyke i koszty organ kontrolny nie
moze prowadzi¢ dzialalnosci w krajach przeznaczenia, w ktérych w praktyce wlasciwe organy krajowe réwniez nie
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przeprowadzaja kontroli (75 % przesylek luzem trafia do panistw trzecich). W zwiazku z tym organ kontrolny nie wie,
w jaki spos6b wina te s3 wprowadzane do obrotu, wie natomiast, ze butelki nie sg opatrzone etykieta dodatkowg lub
numerowang pieczecia, jak jest to wymagane, poniewaz do organu nie wplywaja wnioski o nie w zwigzku z butelko-
waniem. Oznacza to, ze butelkowanie wina ,Jumilla” (ChNP) nie powinno odbywac si¢ poza wyznaczonym obszarem.
W zwigzku z tym w celu zagwarantowania pochodzenia oraz zapewnienia kontroli konieczne jest, aby butelkowanie
wszystkich win odbywalo si¢ na wyznaczonym obszarze.

Link do specyfikacji produktu

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/DOP_Jumilla.aspx


https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/DOP_Jumilla.aspx

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 2023/C 230/15

