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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produkté6w rolnych
i $Srodkéw spozywczych, o ktdrej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 664/2014

(2023/C 243/09)

Informacja ta zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO
CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO
Z PANSTWA CZLONKOWSKIEGO
[rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012]

,JPomme du Limousin”

Nr UE: PDO-FR-0442-AMO1 - 14.4.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu

,Pomme du Limousin”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire (Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywnosciowej i Le$-
nictwa)

4. Opis zatwierdzonych zmian

Obszar geograficzny
Do obszaru geograficznego dodano gming Vars-sur-Roseix.

Zaktualizowano dat¢ wyznaczenia obszaru geograficznego i date oficjalnego kodu geograficznego stosowanego jako
podstawa opisu wykazu gmin na danym obszarze geograficznym.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
JEDNOLITY DOKUMENT
+JPomme du Limousin”
Nr UE: PDO-FR-0442-AMO01 - 14.4.2023
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Pomme du Limousin”

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1
,Pomme du Limousin” jest $wiezym jablkiem, posiadajacym nastgpujace cechy:
— ksztalt lekko wydtuzony z dobrze widocznym zaglebieniem szyputkowym i kielichowym;
— wielko$¢ wynoszacg co najmniej 65 milimetréw lub masg wynoszaca co najmniej 115 graméw;
— bialy i jedrny migzsz o konsystencji chrupiacej, soczystej i pozbawionej macznego charakteru;
— zréwnowazony stodko-kwasny smak.

Jablka te otrzymuje si¢ z odmiany ,Golden Delicious” lub z jednej z jej mutacji dopuszczonych w ramach nazwy
pochodzenia ,Pomme du Limousin” (standardowe cechy charakterystyczne podobne do cech odmiany ,Golden Deli-
cious”), z wyjatkiem odmiany ,Cala Golden”.

Wspolczynnik refraktometryczny jablek ,Pomme du Limousin” wynosi co najmniej 12,5 % w skali Brixa, ich jedrnos¢
wynosi co najmniej 5 kilograméw na centymetr kwadratowy, a ich kwasowo$¢ w przeliczeniu na kwas jabtkowy
wynosi co najmniej 3,7 gramow na litr.

Sa to jabtka nalezace do klas jakosci handlowej ekstra i 1 w rozumieniu przepiséw europejskich lub — jedynie
z powodu stopnia ordzawienia — do klasy jakosci handlowej 2.

Jablka ,Pomme du Limousin” majg barwg od bialo-zielonej do zéltej z mozliwym réZowym odcieniem.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji odbywajg si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Po zbiorze jablka s obowigzkowo przechowywane w temperaturze chlodniczej w celu zachowania ich cech zwiaza-
nych z jedrnoscia, konsystencja i soczystoscia.

Na obszarze geograficznym istniejg lokalne umiejetnosci w zakresie przechowywania, biorac pod uwage, ze zaklady
przechowujgce:

— posiadajg plany przechowywania, ktore realizujg w zaleznosci od analiz owocéw przeprowadzanych w momencie
zbioru, i koordynujg dostawy owocéw od producentéw;

— optymalizujg metode i czas zapelniania komér;

— zarzadzajg zawartoscig tlenu po schlodzeniu owocéw oraz zapewniaja stabilno$¢ temperatury oraz ilosci tlenu
i dwutlenku wegla przez caly rok gospodarczy.

Jabtka umieszcza si¢ w opakowaniach zapewniajacych zachowanie cech charakterystycznych i jakosci owocow.

W zwigzku z tym zabrania si¢ stosowania opakowan jednostkowych zawierajacych wigcej niz 20 kilograméw owo-
c6w oraz opakowan plastikowych i papierowych.

Po uplywie terminu ustalanego w zaleznosci od zabarwienia jablek, ktéry przypada w okresie od 1 czerwca do 1
sierpnia roku nastg¢pujacego po roku zbioru, jablek nie mozna wprowadzaé do obrotu pod nazwg pochodzenia
,Pomme du Limousin”.
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Pakowanie obowigzkowo odbywa si¢ na obszarze geograficznym objetym nazwg pochodzenia ,Pomme du Limousin”
ze wzgledu na:

— umiejetnosci istniejgce w zakladach pakowania w zakresie zarzadzania przechowywanymi owocami (monitoro-
wanie komor, kontrole przeprowadzane na owocach w okresie przechowywania);

— delikatno$¢ owocéw i ich wrazliwo$¢ na stluczenia oraz gwaltowne obchodzenie si¢ z nimi;

— specjalne urzadzenia do pakowania, ktore pozwalaja ograniczy¢ wplyw warunkéw zewnetrznych i zachowac
jakos¢ owocow;

— konieczno$¢ zapewnienia identyfikowalnosci produktéw: nie dokonuje si¢ wysylek luzem i stosuje si¢ indywi-
dualne etykietowanie kazdego owocu, aby zapewni¢ konsumentowi odpowiednia identyfikacje produktu i unikna¢
zmieszania z owocami innego pochodzenia.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Kazde jabtko identyfikuje si¢ poprzez umieszczenie samoprzylepnej naklejki, na ktérej znajduje sie:
— symbol ChNP Unii Europejskiej,

— nazwa pochodzenia ,Pomme du Limousin”, przy czym rozmiar czcionki jest co najmniej réwny polowie rozmiaru
najwigkszej czcionki zastosowanej na naklejce poza czcionka zastosowang w symbolu ChNP Unii Europejskie;j.

Obowigzek indywidualnego etykietowania kazdego jablka nie dotyczy owocédw sprzedawanych w opakowaniach.

Oprécz obowigzkowych informacji przewidzianych w przepisach etykieta umieszczana na opakowaniach jednostko-
wych zawiera po stronie, na ktorej podane s3 wszystkie odniesienia do norm, nazwe pochodzenia ,Pomme du Limou-
sin” napisang czcionka, ktérej rozmiar jest co najmniej réwny polowie rozmiaru najwiekszej czcionki zastosowanej
na etykiecie.

Oprocz etykiety wszystkie dokumenty towarzyszace oraz faktury zawierajg nazwe pochodzenia ,Pomme du Limou-
sin” i zapis ,appellation d’origine protégée” (chroniona nazwa pochodzenia) lub ,AOP” (ChNP).

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego
Gminy departamentu Correze:

Allassac, Arnac-Pompadour, Beyssac, Beyssenac, Chabrignac, Chameyrat, Concéze, Condat-sur-Ganaveix, Donzenac,
Espartignac, Estivaux, Juillac, Lagrauliére, Lascaux, Lubersac, Montgibaud, Objat, Orgnac-sur-Vézere, Perpezac-le-
Noir, Sadroc, Saint-Aulaire, Saint-Bonnet-I'Enfantier, Sainte-Féréole, Saint-Germain-les-Vergnes, Saint-Julien-le-Vendo-
mois, Saint-Martin-Sepert, Saint-Pardoux-Corbier, Saint-Pardoux-I'Ortigier, Saint-Solve, Saint-Sornin-Lavolps, Saint-
Ybard, Salon-la-Tour, Ségur-le-Chateau, Seilhac, Troche, Uzerche, Vars-sur-Roseix, Vigeois, Vignols, Voutezac.

Gminy departamentu Creuse:

Bénévent-IAbbaye, Chauchet (Le), Grand-Bourg (Le), Marsac, Montboucher, Nouzerolles, Sardent, Saint-Agnant-de-
Versillat, Sainte-Feyre, Saint-Germain-Beaupré, Saint-Julien-le-Chétel, Saint-Pierre-Chérignat.

Gminy departamentu Dordogne:

Angoisse, Anlhiac, Clermont-d’Excideuil, Dussac, Excideuil, Firbeix, Génis, Jumilhac-le-Grand, Lanouaille, Payzac,
Saint-Cyr-les-Champagnes, Saint-Médard-d’Excideuil, Saint-Mesmin, Saint-Paul-la-Roche, Saint-Pierre-de-Frugie,
Saint-Priest-les-Fougeres, Salagnac, Sarlande, Sarrazac, Savignac-Lédrier.

Gminy departamentu Haute-Vienne:

Boisseuil, Bussiere-Galant, Chalard (Le), Champnétery, Chateau-Chervix, Cognac-la-Forét, Coussac-Bonneval, Geney-
touse (La), Glandon, Glanges, Janailhac, Ladignac-le-Long, Linards, Meyze (La), Nieul, Oradour-sur-Vayres, Pensol,
Roche-l'Abeille (La), Roziers-Saint-Georges, Sainte-Anne-Saint-Priest, Saint-Hilaire-la-Treille, Saint-Jean-Ligoure, Saint-
Laurent-les-Eglises, Saint-Léonard-de-Noblat, Saint-Mathieu, Saint-Méard, Saint-Paul, Saint-Yrieix-la-Perche, Vicq-sur-
Breuilh.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Obszar geograficzny polozony jest na podlozu krystalicznym wytworzonym w procesie ksztaltowania si¢ warstw
genetycznych skal macierzystych metamorficznych lub granitowych, zawierajacych utwory regolitowe in situ oraz
utwory na pozostalo$ciach dawnych osadéw koluwialnych i aluwialnych.

Gleby sa jednoczesnie lekkie i glebokie z duzg zdolnoscig do zatrzymywania wody.

Na obszarze geograficznym panuje klimat typu oceanicznego wilgotnego, charakteryzujacy si¢ obfitymi, ale nie nad-
miernymi opadami ($rednia roczna suma opadéw wynosi ponizej 1 300 milimetréw) i umiarkowanymi temperatu-
rami (Srednia temperatura wynosi ponad 9° Celsjusza).

Oprécz tych elementéw wazna jest wysoko$¢ nad poziomem morza: sady znajduja si¢ na dobrze wentylowanych
grzbietach plaskowyzu, polozonych zazwyczaj na wysokosci 350-450 m n.p.m.

W regionie Limousin wystepuja warunki wyraznie sprzyjajace produkcji owocéw. Uprawa odmiany ,Golden Deli-
cious” zapoczatkowana w regionie Limousin w latach 50. XX w. stale si¢ rozwija. Uprawa jablek stanowi w tym regio-
nie dzialalno$¢ rolnicza uzupelniajaca w stosunku do chowu zwierzat i opiera si¢ na tradycyjnych praktykach sadow-
niczych, takich jak zréwnowazone nawadnianie i reczny zbidr.

Ponadto w regionie tym istnieja lokalne umiejetnosci w zakresie przechowywania. Zebrane jablka przechowuje sig
w specjalnie przeznaczonych do tego celu komorach, w ktérych panujg warunki atmosfery kontrolowanej i ktére kaz-
dego roku przeznacza si¢ do tego celu w zaleznosci od okreslonych parametréw technicznych i warunkéw przecho-
wywania (szczelno$¢, pojemnos¢, liczba godzin funkcjonowania itd.). Przeprowadza si¢ regularne kontrole pozwala-
jace na sprawdzenie, czy przechowywanie poszczegdlnych partii owocéw przebiega prawidlowo przez caly okres
przechowywania.

Jablka ,Pomme du Limousin” charakteryzuja si¢ doskonatymi walorami smakowymi, wygladem, tj. lekko wydtuzo-
nym ksztaltem i wybarwieniem, jedrno$cig migzszu, soczystoscia, zréwnowazonym smakiem stodko-kwasnym oraz
duza przydatnoscia do przechowywania, dzigki czemu mozna je znalez¢ na pétkach sklepowych az do 1 sierpnia.

Elementy $Srodowiska naturalnego w pofaczeniu z tradycyjnymi praktykami sadowniczymi s dobrze dostosowane do
wymogow uprawy jabloni odmiany ,Golden Delicious” i przyczyniaja si¢ do zachowania przez jabtka ,Pomme du
Limousin” ich oryginalnych cech charakterystycznych.

Im wigksza jest wysoko$¢ nad poziomem morza, tym lepsze jest nastonecznienie w poréwnaniu z nizinami, przy
czym najwyzsze temperatury pozostaja umiarkowane. Przemienno$¢ zimnych nocy oraz cieplych i stonecznych dni
na plaskowyzu obszaru geograficznego sprzyja tworzeniu si¢ odpowiedniej réwnowagi miedzy stodyczg a kwasowos-
cig, jak réwniez rézowemu zabarwieniu skorki w wyniku dzialania antocyjanéw charakterystycznych dla ,Pomme du
Limousin”.

Poniewaz jablka te uprawia si¢ na wysoko polozonych obszarach, gdzie wystepuja duze dobowe amplitudy tempera-
tur, majg one bardziej wydtuzony ksztalt i charakteryzuja si¢ wyrazniejszg jedrnoscig i soczystoscig.

Uprawa jablek w regionie Limousin opiera si¢ na szczeg6lnych praktykach sadowniczych. Zréwnowazone nawadnia-
nie pozwala bowiem zachowac i jak najlepiej wyeksponowa¢ charakterystyczne cechy owocu oraz poprawi¢ jakosé
indukcji kwitnienia w kolejnym roku. Ponadto w okresie zbioru owoce zrywa si¢ recznie, aby zachowa¢ ich wszystkie
cechy charakterystyczne.

Na obszarze geograficznym istniejg takze lokalne umiejetnosci w zakresie przechowywania uwzgledniajace przydat-
no$¢ jablek ,Pomme du Limousin” do dtugiego przechowywania. Po zbiorze owoce poddaje si¢ jak najszybszemu
schladzaniu w celu obniZenia temperatury w $srodku owocu. Komory chtodnicze zapelnia si¢ w jak najkréotszym czasie
i niezwlocznie wprowadza si¢ w nich warunki atmosfery kontrolowanej, aby zachowa¢ jako$¢ owocow.

Sektor jabtek ,Pomme du Limousin” jest dynamicznym sektorem, w ktérym zatrudnia si¢ okoto 1 500 pracownikéw
stalych i okoto 2 500 pracownikéw sezonowych (dane z 2016 r.).

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0d72390b-f4c0-4dc8-a8f6-83661bd57edc
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