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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 290/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
,Maremma toscana”
PDO-IT-A1413-AMO3
Data przekazania informacji: 18.05.2023

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

NS

1. Wskazanie okreS$lenia ,,Rosé” jako alternatywy dla okreslenia ,Rosato”

W celu oznaczenia win typu Rosato wprowadzono réwniez mozliwo$¢ stosowania okreslenia ,Ros¢” w odniesieniu
do nastepujacych rodzajéw produktéw: Rosato, Alicante Rosato, Grenache Rosato, Ciliegiolo Rosato, Merlot Rosato,
Sangiovese Rosato, Syrah Rosato.

Dzigki temu mozliwy jest rozwéj rynkéw zbytu, szczeg6lnie w krajach anglosaskich.

Zmiana odnosi si¢ do nastepujacych punktéw w specyfikacji produktu 1,2,4,5,6,7 oraz do jednolitego dokumentu
w punktach: 4, 9.

2. Wprowadzenia rodzaju Vermentino Superiore
Wprowadza si¢ nowy rodzaj Vermentino z okresleniem Superiore.

Wprowadzenie tego rodzaju ma na celu wydobycie wartosci jako$ciowej odmiany winoro$li Vermentino poprzez sto-
sowanie technik agronomicznych i winiarskich innych niz dla rodzaju Vermentino (podstawowego).

Zmiana odnosi si¢ do nastepujacych punktéw w specyfikacji produktu 1,2,4,5,6,7,8, 9 oraz do jednolitego doku-
mentu w punktach: 4, 5, 8.

3. Podstawa ampelograficzna rodzaju Vermentino Superiore

Minimalny udzial procentowy odmiany Vermentino podnosi si¢ do 85 % dla rodzaju podstawowego i do 95 % dla
wina z okre§leniem Superiore.

W ten sposéb wlasciwosci odmiany winorosli staja si¢ bardziej wyrdzniajace.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Wprowadzenie wymogoéw agronomicznych dla rodzaju Vermentino Superiore

W odniesieniu do tego rodzaju dodaje si¢ maksymalng produkcje winogron na hektar oraz minimalng naturalng obje-
to$ciowg zawartos¢ alkoholu.

Wynika to z samego wprowadzenia przedmiotowego rodzaju wina, zgodnie z wymogami dotyczgcymi stosowania
okreslenia Superiore.

Zmiana dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

5. Dostosowania formalne
Do wykazu wymogéw zwigzanych z wprowadzeniem do obrotu dodaje si¢ rodzaj Canaiolo.
Do wykazu wymogdéw wydajnosci winogron/wina i maksymalnej produkcji wina dodano rodzaj Merlot Passito.
Jest to zmiana czysto formalna wynikajaca z bledu pisarskiego w poprzednich wersjach.

Zmiany dotyczg pkt 5 specyfikacji produktu i nie majg wplywu na jednolity dokument.

6. Przepisy dotyczace produkcji wina i dopuszczenia do obrotu wina rodzaju Vermentino Superiore

W odniesieniu do tego rodzaju wina dodano maksymalng wydajnos¢ winogron przetworzonych na wino i maksy-
malng wielko$¢ produkcji wina na hektar oraz wymogi dotyczace dopuszczenia do obrotu.

Wskazanie wydajnosci i maksymalnej wielko$ci produkeji wina na hektar jest konsekwencjg wymogéw agronomicz-
nych ustanowionych dla tego rodzaju wina; poza tym ustanowienie minimalnego okresu na dopuszczenie do obrotu
pozwala na zréznicowanie produktu zaréwno pod wzgledem jakosci, jak i warunkéw handlowych.

Zmiany dotyczg pkt 5 specyfikacji produktu i nie majg wplywu na jednolity dokument.

7. Opis rodzaju wina Vermentino Superiore
Wprowadza si¢ deskryptory fizykochemiczne i organoleptyczne dla nowo dodanego rodzaju wina.

Cechy charakterystyczne produktu wprowadzanego do obrotu pozwalaja wyraznie zidentyfikowa¢ wina uzyskane
z odmiany Vermentino, ktéra posiada okreslenie Superiore.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu oraz pkt 4 w jednolitym dokumencie.

8. Dostosowanie wymogéw w zakresie etykietowania
W odniesieniu do wina tego koloru wprowadzono okreslenie ,Ros¢” jako alternatywe dla okreslenia ,Rosato”.
Okreslenie ,Superiore” wykreslono z wykazu okreslen zakazanych na etykiecie.

Te dostosowania sg zgodne ze zmianami wprowadzonymi w odniesieniu do nazw win objetych ChNP ,Maremma tos-
cana”.

Zmiany dotycza pkt 7 specyfikacji produktu, nie majg wplywu na jednolity dokument.

9. Dostosowanie wymog6éw dotyczacych opakowan

Zmniejszono z 3 do 2 litréw minimalng pojemno$¢ pojemnika ,bag in box”; ponadto wyklucza si¢ stosowanie pojem-
nikéw bedacych alternatyws dla pojemnikéw szklanych, czyli z politereftalanu etylenu (PET) i kartonu kompozyto-
wego (Brick). Zmniejszenie pojemnosci tego pojemnika pozwala zwigkszy¢ mozliwo$ci wprowadzania do obrotu
produktéw na rynkach wspélnotowych i miedzynarodowych, co odpowiada potrzebom wielu konsumentéw, ktérzy
doceniajg taki maly format. Natomiast wykluczenie pojemnikéw typu PET i Brick ma na celu zachowanie wizerunku
produktu oznaczonego ChNP i prezentowanego konsumentowi.
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W przypadku wina rodzaju ,Superiore” oraz ,Riserva”, ,Vigna”, ,Passito”, ,Vin Santo” i ,Vendemmia tardiva” w celu
lepszego wzmocnienia wizerunku produktéw mozna uzywal wylacznie szklanych butelek; ponadto w przypadku
tych rodzajow wina pojemnos¢ butelek zwigkszono do 18 litréw w celu zaspokojenia potrzeb rynkéw, ktére oczekuja
dla konkretnych, cenionych rodzajéw wina pojemnikéw wielkoformatowych, stosowanych gtéwnie w celach promo-
cyjnych.

Zmiany dotyczg pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

10. Dostosowania formalne dotyczace zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym

Opis zwiazku zostal dostosowany w nastepstwie wprowadzenia nowego rodzaju wina Vermentino z oznaczeniem
Superiore.

Chodzi o zmiang formalng tekstu polegajacg na wprowadzeniu odniesiefi do wymienionego wyzej rodzaju.

Zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Maremma toscana

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
1. Bianco i Riserva z oznaczeniem jednej lub dwéch odmian winorosli

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci. Zapach: szlachetny i delikatny, z nutami bardziej owocowymi w przy-
padku win Viognier i Ansonica oraz bardziej kompleksowymi i zlozonymi w przypadku win Riserva. Smak: od
wytrawnego do potwytrawnego w przypadku win Bianco; migkki i aksamitny w Vermentino, Viognier i Ansonica
oraz bardziej Swiezy, o korzennych nutach i pelnej strukturze w winach Riserva. Minimalna catkowita objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu: Bianco:10,50; Ansonica, Viogner, Vermentino, Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano: 11,00;
Riserva: 12,00. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: Bianco:14,00 g/l; Ansonica, Viogner, Vermentino,
Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano: 16 g/l; Riserva: 18 g/l; Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w poniz-
szej tabeli sg zgodne z przedziatami okre$lonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Vermentino Superiore

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: jasna stomkowozoélta, czasami z odcieniami przechodzacymi w zloty. Zapach: delikatny, charakterystyczny,
szlachetny. Smak: wytrawny, pelny, miekki, aksamitny. Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: co naj-
mniej 12,50 % ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Rosso, Novello, Riserva oraz z oznaczeniem jednej i dwoch odmian winorosli

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: rubinowoczerwona o zrdznicowanej intensywnosci z fioletowawymi refleksami; intensywnie rubinowa,
w miare dojrzewania nabierajgca barwy granatu.

Zapach: o owocowych nutach w przypadku win Novello, Alicante lub Grenache, Merlot, Pugnitello i Sangiovese;
o korzennych nutach w winach Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Syrah i Petit Verdot, bardziej delikatnych
w winie Ciliegiolo. W winach Riserva smak staje si¢ bardziej wyrafinowany dzigki dojrzewaniu.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego w winach czerwonych i lekko kwasny, wyrazisty w winach Novello, Ali-
cante lub Grenache; o pelniejszym ciele w winach Cabernet, Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Ciliegiolo, Petit Ver-
dot, Pugnitello, Sangiovese, Merlot i Riserva; intensywny i korzenny w przypadku Syrah; produkty typu Rosso i San-
giovese, ktére opatrzone sg oznaczeniem ,Governo all'uso toscano”, majg smak mocny i pelny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: Rosso, Novello: 11,00; Alicante lub Grenache, Cabernet,
Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Canaiolo, Merlot, Petit Verdot, Pugnitello, Sangiovese i Ciliegiolo, Syrah: 11,50;
Riserva: 12,00;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: Rosso 22,00 g/l; i 20,00 g/l dla rodzaju Novello; Alicante lub Grena-
che, Cabernet, Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Canaiolo, Merlot, Petit Verdot, Pugnitello, Sangiovese i Ciliegiolo,
Syrah: 22 g/l; Riserva 24,00;

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Rosato lub Rose ze wskazaniem odmiany winoro§li

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Zapach: delikatny, o intensywnych owocowych nutach, trwalszy w Alicante i delikatniejszy w Sangiovese.
Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, lekko kwasny, harmonijny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,00 g/l;

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Vin Santo

ZWIEZLY OPIS SLOWNY
Barwa: od stomkowozéltej do brunatno bursztynowej.
Zapach: eteryczny, rozgrzewajacy i charakterystyczny.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, harmonijny i aksamitny.



C 290/50 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 18.8.2023

Minimalna catkowita obj¢to$ciowa zawartos¢ alkoholu: 16,00 % obj.;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego wynosi 22,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z przedziatami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12,00

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 30,00

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Vendemmia tardiva, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: od intensywnej stomkowozoltej do zlotozéltej, o réznej intensywnosci.
Zapach: delikatny, intensywny, czasami korzenny.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, pelny i harmonijny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,00 % obj.;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,00 g/l1.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okre§lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 25

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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7. Passito Bianco, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: od zlotozéltej do bursztynowej o réznej intensywnosci.
Zapach: intensywny, charakterystyczny dla dojrzalych owocow;
Smak: od wytrawnego do stodkiego, pelny i aksamitny.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,50 % obj;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,00 g/l;

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12,00

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 25

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8.  Passito Rosso, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: intensywnie rubinowa.

Zapach: intensywny, zlozony.

Smak: od wytrawnego do stodkiego, aksamitny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 15,50 % obj.;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-

sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12,00
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
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Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 25
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9.  Wino musujgce i gatunkowe wino musujgce — rodzaje Bianco, réwniez ze wskazaniem odmiany winorosli, i rodzaju Rosato
lub Rose

ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Barwa: stomkowozolta o r6znej intensywnosci. w winach Ansonica stomkowozélta, 1$nigca; czasami z zielonkawymi
refleksami w Vermentino; od jasnor6zowej po wisniowa w Rosato lub Rosé.

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujaca sie.

Zapach: delikatny, owocowy, trwaly, lzejszy w rodzaju Ansonica, delikatniejszy w rodzaju Vermentino; z bardziej zau-
wazalnymi owocowymi nutami w Rosato lub Rosé.

Smak: od nieoznaczonego (dossaggio zero) do bardzo wytrawnego (extra dry), harmonijny w Ansonica; zywy, kwas-
kowaty, lekko gorzkawy w Rosato lub Rosé.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: Bianco i Rosato: 10,50 % obj.; Ansonica i Vermentino:
11,00 % obj.;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: Bianco: 14,00 g/l; Ansonica, Vermentino, Rosato lub Rosé: 16,00 g/l.

Wizelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedzialami okreslonymi w przepi-

sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,50 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. PRAKTYKI WINIARSKIE
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Metoda produkcji wina Vin Santo
Szczegdlna praktyka enologiczna

Po dokladnym sortowaniu winogrona muszg zosta¢ poddane naturalnemu suszeniu w odpowiednich pomieszcze-
niach az do osiagnigcia odpowiedniej zawartosci cukru przed zacieraniem. Winifikacja, przechowywanie i lezakowa-
nie otrzymanego produktu musi odbywa¢ si¢ w drewnianych pojemnikach o pojemnosci nieprzekraczajacej 500
litréw. Natomiast wprowadzenie do obrotu nie moze nastapi¢ przed dniem 1 marca trzeciego roku nastgpujacego po
produkgji winogron.
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2. Metoda winifikagji ,Governo all'uso toscano”
Szczegdlna praktyka enologiczna

Tradycyjna praktyka dozwolona dla rodzajow Rosso i Sangiovese polega na powolnej fermentacji wtérnej wina, doda-
niu lekko suszonych czarnych winogron, ktére po uprzednim zacieraniu rozpoczynajg proces fermentacji, w iloSci nie
mniejszej niz 10 kg na hektolitr.

5.2. Maksymalna wydajnosé:

1. Bianco, Bianco Riserva i Spumante
13 000 kg winogron z hektara

2. Bianco, Bianco Riserva i Spumante
91,00 hektolitrow z hektara

3. Rosso, Rosso Riserva, Rosato, Rosato Spumante, Novello
12 000 kg winogron z hektara

4. Rosso, Rosso Riserva, Rosato, Rosato Spumante, Novello
84,00 hektolitry z hektara

5. Vin Santo
13 000 kg winogron z hektara

6. Vin Santo
45,50 hektolitréw z hektara

7. Ansonica, Ansonica Spumante, Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano, Vermentino, Vermentino Spumante, Viog-
nier

12 000 kg winogron z hektara

8. Ansonica, Ansonica Spumante, Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano, Vermentino, Vermentino Spumante, Viog-
nier

84,00 hektolitry z hektara
9. Vermentino Superiore

9 000 kg winogron z hektara
10. Vermentino Superiore

63,00 hektolitry z hektara

11. Alicante, Cabernet, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Canaiolo Ciliegiolo, Merlot, Petit Verdot, Sangiovese,
Syrah

11 000 kg winogron z hektara

12. Alicante, Cabernet, Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Canaiolo Ciliegiolo, Merlot, Petit Verdot, Sangiovese,
Syrah

77,00 hektolitréw z hektara
13. Pugnitello
9 000 kg winogron z hektara
14. Pugnitello
63,00 hektolitry z hektara
15. Alicante Rosato, Ciliegiolo Rosato, Merlot Rosato, Sangiovese Rosato, Syrah Rosato
11 000 kg winogron z hektara
16. Alicante Rosato, Ciliegiolo Rosato, Merlot Rosato, Sangiovese Rosato, Syrah Rosato
77,00 hektolitréw z hektara
17. Passito Bianco, Ansonica Passito, Chardonnay Passito, Sauvignon Passito, Vermentino Passito

11 000 kg winogron z hektara
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18. Passito Bianco, Ansonica Passito, Chardonnay Passito, Sauvignon Passito, Vermentino Passito
44,00 hektolitry z hektara

19. Passito Rosso, Cabernet Passito, Cabernet Sauvignon Passito, Ciliegiolo Passito, Merlot Passito, Sangiovese Passito
11 000 kg winogron z hektara

20. Passito Rosso, Cabernet Passito, Cabernet Sauvignon Passito, Ciliegiolo Passito, Merlot Passito, Sangiovese Passito
44,00 hektolitry z hektara

21. Vendemmia tardiva, Ansonica Vendemmia tardiva, Chardonnay Vendemmia tardiva, Sauvignon Vendemmia tar-
diva
80 000 kg winogron z hektara

22. Vendemmia tardiva, Ansonica Vendemmia tardiva, Chardonnay Vendemmia tardiva, Sauvignon Vendemmia tar-
diva
40,00 hektolitréw z hektara

23. Trebbiano Vendemmia tardiva, Vermentino Vendemmia tardiva, Viognier Vendemmia tardiva
80 000 kg winogron z hektara

24. Trebbiano Vendemmia tardiva, Vermentino Vendemmia tardiva, Viognier Vendemmia tardiva
40,00 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar produkgji znajduje si¢ na terytorium regionu Toskania i przede wszystkim obejmuje calg prowincj¢ Grosseto.
7. Odmiany winoro$li

Alicante N. - Grenache

Ansonica B. - Inzolia

Cabernet franc N. - Cabernet

Cabernet sauvignon N. - Cabernet

Canaiolo nero N. - Canaiolo

Carmenére N. - Cabernet

Chardonnay B.

Ciliegiolo N.

Malvasia Istriana B. - Malvasia

Malvasia bianca Lunga B. - Malvoisier

Malvasia bianca di Candia B. - Malvasia

Merlot N.

Petit verdot N

Pugnitello N.

Sangiovese N. - Sangioveto

Sauvignon B. - Sauvignon blanc

Syrah N.

Trebbiano toscano B. - Procanico

Vermentino B. - Pigato B.

Viogner B.
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8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. DOC ,Maremma toscana” — wino, w tym Vin Santo, Vendemmia Tardiva i Passito

Obszar ten obejmuje gtéwnie pagoérki i podnéza dolin, charakteryzuje si¢ umiarkowanymi opadami deszczu i niskimi
opadami deszczu w okresie letnim; jego gleba wyrdznia si¢ znaczna glebokoscia, co jest korzystne dla rozwoju
korzeni i mozliwosci melioragji. Jest historycznym obszarem uprawy winoroéli, ktéry zostal doceniony juz przez
Etruskow, a na przestrzeni wiekéw uznany za idealny do uprawy winorosli, z ktérych wigkszo$¢ byla prowadzona
w formie sznura sko$nego (cordone speronato), a uprawa charakteryzowala sie wysoka gestocia nasadzen. Odmiany
wystepujace na tym obszarze sg tradycyjnymi odmianami, takimi jak Trebbiano toscano, Ansonica, Vermentino, Ver-
mentino Superiore, Sangiovese, Ciliegiolo oraz bardziej wspélczesnymi (Chardonnay, Sauvignon, Viognier, Merlot,
Cabernet, Syrah), ktore wyraznie odznaczaja si¢ Swiezoscig, zapachem i dobrg strukturg.

8.2. DOC ,Maremma toscana” — Wino musujgce i gatunkowe wino musujgce

Obszar ten obejmuje gtéwnie pagérki i podnéza dolin, charakteryzuje si¢ umiarkowanymi opadami deszczu i niskimi
opadami deszczu w okresie letnim, dobra wentylacja; Gleby wyr6zniajg si¢ znaczng glebokoscia, co jest korzystne dla
rozwoju korzeni i dla melioracji. Tradycyjna produkcja win musujacych jest réwniez zwiazana z obecnoscig piwnic
wydrazonych w naturalny sposéb w tufie wulkanicznym, co pozwala na utrzymanie optymalnych temperatur. Win-
nice juz w dawnych czasach charakteryzowaly si¢ wysoka gesto$cig nasadzef. Wystepujace odmiany sg tradycyjnymi
odmianami tego obszaru (Trebbiano toscano, Vermentino i Ansonica), niekiedy uzupelnianymi bardziej wspélczes-
nymi odmianami (Chardonnay, Sauvignon), z ktérych produkuje si¢ wina $wieze, lekko kwaskowate delikatne i owo-
cowe.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Etykietowanie
Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie unijnym
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Synonim ,Grenache” okresla si¢ jako alternatywe dla nazwy odmiany Alicante.

Okreslono mozliwo$¢ stosowania okreslenia ,Ros¢” jako alternatywy dla okreslenia ,Rosato” w odniesieniu do win
tego rodzaju koloru.

Obszar produkcji wina, na ktorym wytwarzane sg produkty

Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie unijnym

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na okreslonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Dodatkowo oprécz prowingji: Piza, Livorno, Siena i Florencja uwzglednia sig terytorium prowincji Arezzo, na ktérym
dozwolony jest proces winifikacji produktéw objetych ChNP.

Wskazanie odmian winogron

Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie unijnym
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu:

Dodaje si¢ mozliwo$¢ umieszczenia na etykiecie specyfikacji dwdch odmian winorosli o podobnym kolorze sposréd
tych wskazanych w specyfikacji produktu. Musza by¢ one wymienione w porzadku malejacym zgodnie z rzeczywista
iloscig uzytych winogron zgodnie z art. 50 ust. 1 lit. a) pkt (i) rozporzadzenia 2019/33.

Dostosowanie wymogow dotyczgcych opakowar
Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie unijnym

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Przewidziano stosowanie wszystkich pojemnikéw o pojemnosci nominalnej dozwolonej na mocy obowiazujacych
przepiséw, w tym pojemnikéw innych niz szklo, bedacych rodzajem buklaka z tworzywa sztucznego, wykonanego
z polietylenu i poliestru, umieszczonych w obudowie z tektury (lub z innego sztywnego materiatu), o objetosci 2-5
litréw.

Wrylaczone sg pojemniki, takie jak balony i gasiory, a takze pojemniki nieszklane, takie jak politereftalan etylenu (PET)
i kompozyt kartonu (Brick).

Kazdy rodzaj zamknig¢ przewidziany w przepisach moze by¢ stosowany do zamykania win w szklanych butelkach,
z wyjatkiem kapsli koronowych.

W odniesieniu do win opatrzonych okresleniem ,Riserva”, ,Superiore” i ,Vigna” oraz win rodzaju ,Passito”, ,Vin
Santo” i ,Vendemmia tardiva” zezwala si¢ wylacznie na butelki szklane o ksztalcie i wygladzie zewnetrznym dostoso-
wanym do charakteru wina, ktore jest cenione, o pojemnos$ci nominalnej do 18 litréw i zamknieciu niebedacym kaps-
lem koronowym.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19593
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