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»Aydin Memecik Zeytinyagi
Nr UE: PDO-TR-02802 - 24.9.2021
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Aydin Memecik Zeytinyag”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Turcji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

S

»Aydin Memecik Zeytinyad1” to oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia otrzymywana z oliwek
odmiany Memecik uprawianych w prowincji Aydin, charakteryzujaca si¢ barwg przechodzaca od zielonej po zloto-
701tg, intensywnym owocowym zapachem oraz wyrazng goryczg i ostrocig. Wysoki poziom goryczy i ostro$ci sa
wlasciwosciami sensorycznymi oliwy ,Aydin Memecik Zeytinyad1” otrzymywanej z oliwek odmiany Memecik, ktéra
jest powszechnie uprawiana na okreslonym obszarze geograficznym. Jezeli chodzi o owocowy charakter, wyczuwa
si¢ aromat zielonych migdatéw, zielonych jablek i $wiezo skoszonej trawy. Degustatorzy przyznaja tej oliwie wysokie
oceny réwniez za gorycz i ostro§¢. Wolna kwasowos¢ oliwy ,, Aydin Memecik Zeytinyag1” wynosi < 0,8 % kwasu olei-
nowego. Liczba nadtlenkowa powinna wynosi¢ < 18 meq aktywnego tlenu/kg oliwy, a catkowita zawarto$¢ fenoli
powinna wynosi¢ > 100 mg/kg. Oliwa ,Aydin Memecik Zeytinyag1” jest bogata w luteoling i sterole. [lo§¢ luteoliny,
ktora jest waznym zwigzkiem fenolowym, powinna wynosi¢ co najmniej 45 mgfkg. Catkowita zawarto$¢ steroli
powinna wynosi¢ > 1 000 mg/kg.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Oliwa ,Aydin Memecik Zeytinyagi” jest wytwarzana wylacznie z oliwek, w szczegélnosci odmiany Memecik, uprawia-
nych na okre$lonym obszarze geograficznym. Odmiana Memecik, standardowa odmiana ujeta w wykazie rejestracji
i certyfikacji prowadzonym przez Ministerstwo Rolnictwa i Le$nictwa, jest odmiang oliwek uprawiang na terenach
Turcji potozonych w potudniowym regionie Morza Egejskiego (w prowincjach Aydin, Izmir, i Mugla). Najlepszej
jakosci oliwe z oliwek odmiany Memecik uzyskuje si¢ jednak w prowingji Aydin. Odmiana Memecik stanowi 75 % oli-
wek uprawianych w prowincji Aydin.
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3.4.

3.5.

3.6.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Czynnosci zwigzane z produkcjg surowca i z przetwarzaniem muszg odbywac si¢ na okre§lonym obszarze geograficz-
nym. Na tym obszarze etapy procesu zwiazanego z produkcja i przetwarzaniem surowca mozna przedstawi¢ w poniz-
szy sposob:

1. Zbibr oliwek.

2. Czyszczenie i mycie oliwek.

3. Rozdrabnianie oliwek.
Miazdzenie oliwek i tloczenie.

Wytlaczanie oliwy z pasty z oliwek.

AN

Oddzielenie wody odpadowej z przetworni oliwek od oliwy z oliwek.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oproécz obowigzkowych elementéw wymaganych w przepisach dotyczacych etykietowania i prezentacji Srodkéw
spozywczych, etykieta zawiera nastgpujace informacje:

— nazwe oznaczenia ,Aydin Memecik Zeytinyag1”,
— nazwe handlowa i adres lub skrécong nazwe i adres lub zarejestrowany znak towarowy producenta,

— symbol ChNP Unii Europejskiej.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

~

Produkgja oliwy ,Aydin Memecik Zeytinyag1” odbywa w granicach prowingji Aydin. Ze wzgledu na swoje potozenie
geograficzne od czaséw starozytnych prowincja ta byla waznym osrodkiem osadniczym. Od péinocy sasiaduje z pro-
wincjami Izmir i Manisa, od potudnia z prowincjg Mugla, a od wschodu z prowincjg Denizli. Granicg regionu od
zachodu stanowi wybrzeze Morza Egejskiego. Prowincja Aydin dzieli si¢ na 17 dystryktow: Efeler, Bozdogan, Buhar-
kent, Cine, Germencik, incirliova, Karacasu, Karpuzlu, Kogarli, Kosk, Kuyucak, Kusadasi, Nazilli, Séke, Sultanhisar,
Didim i Yenipazar.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Drzewo oliwne rodnie w regionach, w ktérych panujg tagodne i deszczowe zimy, suche lata oraz cze¢sciowo chlodne
i deszczowe wiosny. W prowincji Aydin dominuje klimat $rédziemnomorski. Lata sg gorace i suche, a zimy
deszczowe. Opady $niegu wystepuja bardzo rzadko. Klimat panujacy w prowincji Aydin zapewnia najbardziej odpo-
wiednie warunki do produkcji oliwek — $rednia temperatura roczna wynosi 17,6 °C, a roczna ilo$¢ opadéw
to 580-1 000 mm. W ciggu roku odnotowuje si¢ $rednio 80,6 dni deszczowych, a $rednia ilos¢ opadéw wynosi
677,5 mm/rok.

W prowingji Aydin szczegdlnie silne sg prady powietrza od strony zachodniej. Wiatry wieja w wigkszos$ci w kierunku
wschodnim-poludniowo-wschodnim, ale takze w kierunkach poludniowo-zachodnim i zachodnim. Jezeli chodzi
o warunki klimatyczne i strukture topograficzng, w prowingji Aydin wystepuja dwa rézne skupiska roélin, a mianowi-
cie makia i las. Gléwnymi produktami rolnymi w tej prowingji sa miedzy innymi oliwki, figi, kasztany i owoce cytru-
sowe. Na obszarach wiejskich wystepuja sosny i gatunki podobne.

Prowincja Aydin zajmuje obszar o powierzchni 8 007 km2. W §rodkowej i zachodniej czesci prowincji znajduja sie
zyzne réwniny, a sama prowingja jest potozona w dorzeczu rzeki Meander, od pélnocy i potudnia otoczonej gérami.
Poniewaz dolina rzeki Meander otwiera si¢ do morza, wiatry, ktére dzialajg ocieplajaco, i opady od strony morza
moga w latwy sposéb docieraé w glab ladu. Wiatry te nadaja oliwie ,Aydin Memecik Zeytinyag:” jej unikalne wlasci-
wosci organoleptyczne, takie jak gorycz i ostros¢, a takze chronig oliwki przed muszkg oliwng w okresie dojrzewania.
Niewielkie zniszczenia spowodowane przez muszke oliwng zapewniaja niskie wartosci kwasowosci wolnej oliwy z oli-
wek 1 jej niskg liczbe nadtlenkowa. Uprawa oliwek na gruntach nawadnianych przez rzeke Meander nie wymaga
nawadniania. Produkowana w takich warunkach oliwa ,Aydin Memecik Zeytinyag:” nabiera bardzo owocowych wias-
ciwosci aromatycznych.
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Czynniki ludzkie

Ze wzgledu na warto$¢ gospodarczg uprawa oliwek w prowingji Aydin byla prowadzona juz w czasach Fenicjan, Gre-
kéw, Rzymian, Bizantyjczykéw, Aydinidéw i Osmanéw. Dowodzi to, Ze uprawa oliwek i handel oliwg z oliwek jest
obecna w prowingji od ponad 2000 lat. Produkcja oliwek byla wspierana w szczegdlnosci przez Osmanéw; wyda-
wano przepisy i zarzadzenia umozliwiajace sprzedaz dzikich odmian. Rozwéj uprawy oliwek nastgpit w szczeg6lnosci
wraz z budowy linii kolejowej Aydin—izmir, kiedy to zaczely powstawaé spotdzielnie. W efekcie ,polityki nacjonaliza-
Gji” i przy wsparciu Komisji ds. Unii i Postepu w 1914 r. powstat Bank Krajowy w Aydin i wprowadzono Srodki wspar-
cia.

Specyfika produktu

Oliwe ,Aydin Memecik Zeytinyagi” produkuje si¢ z oliwek odmiany Memecik, ktora jest tradycyjnie uprawiana w pro-
wingji Aydin. Istotng cechg wyrézniajaca oliwy ,Aydin Memecik Zeytinyagi” jest wysoki poziom goryczy i ostrosci
oraz wlasciwosci sensoryczne tej oliwy. W badaniach sensorycznych prowadzonych przez degustatoréw oliwa

»Aydin Memecik Zeytinyag1” uzyskuje wysokie oceny, w szczegélnosci pod wzgledem goryczy i ostrosci, ktére stano-
wig pozytywna ceche tego produktu.

Odmiana Memecik silnie wplywa réwniez na zawarto$¢ fenoli w oliwie z oliwek. Catkowita zawartos¢ fenoli w oliwie
»Aydin Memecik Zeytinyag1” powinna wynosi¢ co najmniej 100 mg/kg. Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierw-
szego tloczenia produkowana z oliwek odmiany Memecik w prowincji Aydin jest bogata w luteoling. Luteolina jest
jednym z gléwnych zwiazkéw fenolowych w oliwie z oliwek. W badaniach po$§wigconych charakterystyce bioche-
micznej oliwy z oliwek odmiany Memecik stwierdzono, ze catkowita zawarto$¢ fenoli w oliwie z oliwek najwyzszej
jakodci z pierwszego tloczenia produkowanej z oliwek odmiany Memecik w prowincji Aydin jest znacznie wyzsza
niz w przypadku oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia produkowanej w prowincji fzmir. Stwier-
dzono, ze zawarto$¢ steroli w oliwie z oliwek odmiany Memecik produkowanej w prowincji Aydin jest wyzsza niz
w przypadku oliwy produkowanej w tych samych warunkach w prowincjach fzmir i Mugla. Oliwa z oliwek odmiany
Memecik zawdzigcza wysoka zawarto$¢ fenoli odpowiedniemu przystosowaniu si¢ tej odmiany do goracego lata cha-
rakterystycznego dla klimatu w prowincji Aydin. Jest ona réwniez tradycyjnie produkowana w tym regionie ze
wzgledu na swojg odporno$¢ na suszeg.

Zwigzek przyczynowy

W prowingji Aydin szczegdlnie silne sg prady powietrza od strony zachodniej. Wiatry wieja w wickszosci w kierunku
wschodnim-poludniowo-wschodnim, ale takze w kierunkach potudniowo-zachodnim i zachodnim. Prowincja Aydin
jest polozona w dorzeczu rzeki Meander. Poniewaz dolina rzeki Meander otwiera si¢ do morza, wiatry, ktére dzialajg
ocieplajgco, i opady od strony morza mogg w tatwy sposéb dociera¢ w glab ladu. Wiatry te nadaja oliwie ,Aydin
Memecik Zeytinyag1” jej unikalne wlasciwosci organoleptyczne, takie jak gorycz i ostro$é, a takze chronig oliwki
przed muszkg oliwng w okresie dojrzewania. Niewielkie zniszczenia spowodowane przez muszke oliwna zapewniaja
niskie warto$ci kwasowosci wolnej oliwy z oliwek i jej niska liczbe nadtlenkowg. Uprawa oliwek na gruntach nawad-
nianych przez rzeke Meander w prowingji Aydin nie wymaga nawadniania. Produkowana w takich warunkach oliwa
»Aydin Memecik Zeytinyag1” nabiera bardzo owocowych wlasciwosci aromatycznych.

Gl6éwna cechg oliwy otrzymywanej z oliwek odmiany Memecik jest jej intensywna gorycz i ostro$¢, co wykazaly bada-
nia sensoryczne. Charakterystyczng gorycz oliwa ta zawdzigcza zwigzkom fenolowym. Zawarto$¢ tych zwigzkow
zmienia si¢ jednak w zaleznosci od czasu dojrzewania, a w rezultacie od czasu zbioréw.

Producenci w tej prowingji potrafig okresli¢ odpowiedni czas dojrzewania dzigki swojemu do$wiadczeniu, poniewaz
wlasciwosci sensoryczne oliwek przed przetworzeniem oraz ich wlasciwosci sensoryczne po przetworzeniu w oliwe
ujawniajg charakter sensoryczny oliwy z oliwek.

Producenci dostosowujg czas zbiordw, poniewaz rozumiejg, ze gorzki smak oliwy z oliwek jest bezposrednio zwig-
zany z wystepujacymi w niej zwigzkami fenolowymi oraz ze gorycz ta jest zwigzana z dojrzalo$cig oliwek wykorzys-
tywanych do produkgji oliwy. W ten sposéb wiasciwosci sensoryczne oliwy ,Aydin Memecik Zeytinyagi” ujawniaja si¢
zaréwno dzieki dzialalnosci cztowieka (np. dzigki zastosowaniu we wlasciwym momencie odpowiednich proceséw

uprawy i okresleniu odpowiedniego momentu zbioru przez producentéw), jak i dzigki warunkom naturalnym.

Odestanie do publikacji specyfikacji
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