Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2023/472 27.10.2023

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2023/472)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Rosso Orvietano | Orvietano Rosso”
PDO-IT-A0847-AMO02
Data przekazania informacji: 4 sierpnia 2023 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Stosowanie nazwy wigkszego obszaru geograficznego ,,Umbria”

Opis: Obecnie na etykietach mozna uzywaé nazwy wiekszego obszaru geograficznego ,Umbria”. Musi by¢ umieszczona po
nazwie ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” i znajdowac si¢ ponizej szczegdlnego okreslenia tradycyjnego (,Denomina-
zione di origine controllata” [kontrolowana nazwa pochodzenia]) lub okreslenia unijnego (,Denominazione di origine pro-
tetta” [chroniona nazwa pochodzenia]), w nastepujacy sposob:

Rosso Orvietano [ Orvietano Rosso
Denominazione di origine controllata
lub Denominazione di origine protetta
(lub akronim ,DOC”)

Umbria

Rozmiar czcionki uzywanej w nazwie ,Umbria” nie moze by¢ wigkszy niz rozmiar czcionki uzywanej w oznaczeniu ,R0sso
Orvietano” | ,Orvietano Rosso”, a czcionka (typ fontu), styl, odstepy, wyrdznienie, kolor i intensywno$¢ barwy muszg by¢é
takie same w przypadku obu oznaczen.

Opis: Poparcie Consorzio Tutela Vini [organizacji ochrony wina] dla umieszczania nazwy wigkszego obszaru geograficz-
nego ,Umbria” wynika z potrzeby lepszej identyfikacji produktu pod wzgledem obszaru, do ktérego nalezy, znanego
z jego historii i pigkna. Wina objete ChNP ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” maja wilasng szczegdlng tozsamosd,
a przede wszystkim wlasng warto$¢, ktérg nalezy eksponowad. Celem umieszczenia nazwy wigkszego obszaru geograficz-
nego ,Umbria” na etykiecie jest zatem dokladne wyeksponowanie tej ukrytej wartosci i ukazanie jej konsumentom.

Zmiana dotyczy art. 7 specyfikacji produktu oraz sekcji jednolitego dokumentu ,Wymogi dodatkowe — przepisy dodat-
kowe dotyczace etykietowania”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Rosso Orvietano

Orvietano Rosso

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

1.  Wina czerwone, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: intensywnie rubinowa z fioletowymi odcieniami, w miar¢ dojrzewania zblizona do barwy kamienia granatu
w przypadku niektorych rodzajéw jednoodmianowych. Zapach: intensywny, winny i charakterystyczny; aromatyczny
w przypadku odmiany Aleatico i subtelny w przypadku odmian Canaiolo i Ciliegiolo. Wina produkowane sa z wino-
gron nalezacych do odmian Aleatico, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Canaiolo R., Ciliegiolo, Merlot, Montepul-
ciano, Pinot Nero i Sangiovese, ktorych cechy charakterystyczne sa, w zaleznosci od odmiany, wyrazone w winach
migkkich i eleganckich, niekiedy aksamitnych, pelnych i harmonijnych, o charakterystycznym posmaku. Minimalna
catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %. Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 18 g/l.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Rosso Orvietano” / ,Orvietano Rosso” Canaiolo

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,0 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania zblizona

do barwy owocu granatu.
Zapach: delikatny, charakterystyczny.

Smak: aksamitny z bukietem typowym dla odmiany.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. ,Rosso Orvietano” | ,,Orvietano Rosso” Ciliegiolo

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,0 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: intensywnie rubinowa.
Zapach: winny, delikatny.

Smak: owocowy, z charakterystycznym posmakiem.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. ,Rosso Orvietano” / ,Orvietano Rosso” Pinot Nero

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.
Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,0 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania zblizona
do barwy owocu granatu.

Zapach: intensywny, dtugotrwaly, charakterystyczny.
Smak: wytrawny, pelny, charakterystyczny, harmonijny.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. ,Rosso Orvietano” | ,,Orvietano Rosso” Cabernet Franc lub Cabernet Sauvignon

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0 g/l.
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 gfl. Barwa: intensywnie rubinowa z fioletowymi odcieniami,
w miare dojrzewania zblizona do barwy kamienia granatu. Zapach: intensywny, dtugotrwaly, charakterystyczny.

Smak: wytrawny, z charakterystycznym posmakiem i delikatnymi nutami trawiastymi.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” Merlot

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,0 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: rubinowa z fioletowymi odcieniami, w miare dojrze-
wania przechodzgca niekiedy w ceglastoczerwong. Zapach: winny, przyjemny.

Smak: pelny, migkki, harmonijny.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” Sangiovese

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 g/l.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: rubinowoczerwona, w miarg dojrzewania zblizona

do barwy owocu granatu.

Zapach: winny, charakterystyczny.
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5.1.

5.2.

Smak: wytrawny, harmonijny, przyjemnie taninowy, kiedy wino jest mlode, przyjemnie gorzkawy, owocowy i charak-
terystyczny.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” Aleatico

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % obj. (z czego co najmniej 9,50 % to alkohol rzeczy-
wisty).

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,0 g/l.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l. Barwa: barwa granatu z odcieniami fioletu.
Zapach: lekko aromatyczny, charakterystyczny.

Smak: typowy, migkki, aksamitny, niekiedy potstodki lub stodki.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosé
1. ,Rosso Orvietano” [ ,,Orvietano Rosso”, w tym ze wskazaniem odmiany winorosli

10 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar, na ktérym uprawia si¢ winogrona wykorzystywane do produkeji win objetych ChNP ,Rosso Orvietano” |
,Orvietano Rosso”, znajduje si¢ w prowingji Terni i obejmuje obszar uprawy winorosli wysokiej jakoci na catym
obszarze administracyjnym gmin Allerona, Alviano, Baschi, Castel Giorgio, Castel Viscardo, Fabro, Ficulle, Guardea,
Montecchio, Montegabbione, Monteleone d’Orvieto, Orvieto, Porano i S. Venanzo.
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7. Odmiany winorosli
Aleatico N.
Canaiolo Nero N. — Canaiolo
Ciliegiolo N. — Morettone
Merlot N.
Montepulciano N.
Pinot Nero N. — Pinot

Sangiovese N. — Sangioveto

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw
ChNP ,,Rosso Orvietano” [ ,,Orvietano Rosso” — wina czerwone, w tym ze wskazaniem odmiany winoro$li

Obszar polozony jest na pagérkowatym terenie w potudniowo-zachodniej Umbrii. Uwaza sig, ze to juz Etruskowie
odkryli, ze szczegblny sklad skaly tufowej sprzyja produkcji i przechowywaniu wina. Na tym obszarze produkowane
sa wylacznie wina czerwone, w tym te ze wskazaniem odmiany winoroéli: Aleatico, Cabernet Franc, Cabernet Sauvig-
non, Canaiolo, Ciliegiolo, Merlot, Pinot Nero lub Sangiovese. Charakteryzuja si¢ one specyficznymi cechami, ktére
pozwalajg odr6znic je od siebie i ustali¢ ich pochodzenie geograficzne. Techniki uprawy i wysoki poziom profesjona-
lizmu producentéw przyczynily si¢ do poprawy wizerunku win ,Orvieto” na calym $wiecie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Stosowanie nazwy wigkszego obszaru geograficznego ,Umbria”
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogoéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Nazwe wigkszego obszaru geograficznego ,Umbria” mozna stosowaé na etykietach oraz do prezentacji win objetych
ChNP ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso”. Nazwa wigkszego obszaru geograficznego ,Umbria” musi by¢ umie-
szczona po nazwie ,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso” i znajdowac si¢ ponizej szczegdlnego okreslenia tradycyj-
nego (,Denominazione di origine controllata” [kontrolowana nazwa pochodzenia]) lub okreslenia unijnego (,Denomi-
nazione di origine protetta” [chroniona nazwa pochodzenia]), w nastgpujacy sposéb:

Rosso Orvietano [ Orvietano Rosso
Denominazione di origine controllata
lub Denominazione di origine protetta
(lub akronim ,DOC”)

Umbria

Rozmiar czcionki uzywanej w nazwie ,Umbria” nie moze by¢ wigkszy niz rozmiar czcionki uzywanej w oznaczeniu
,Rosso Orvietano” | ,Orvietano Rosso”, a czcionka (typ fontu), styl, odstepy, wyr6znienie, kolor i intensywnosé
barwy musza by¢ takie same w przypadku obu oznaczen.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/19815
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