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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C[2023[473)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Torgiano”
PDO-IT-A0851-AM04
Data przekazania informacji: 12 pazdziernika 2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiany dotyczace obszaru produkcji wina oraz obszaru dojrzewania i produkcji niektérych win musujg-
cych
Opis: dzialalno§¢ w zakresie produkeji wina musi odbywac si¢ na obszarze administracyjnym gminy Torgiano, co zapewnia
ochrone producentéw wina dzialajacych juz przed wejsciem w zycie niniejszej zmiany. To samo dotyczy czynnosci zwigza-
nych z dojrzewaniem w beczkach nastepujacych win: Rosso di Torgiano, Merlot di Torgiano, Cabernet Sauvignon di Tor-
giano i Pinot nero di Torgiano; oraz produkcji win musujgcych Torgiano Spumante i Torgiano Spumante Rose.
Uzasadnienie: skorygowano niesp6jno$¢ w specyfikacji. Wezesniej stwierdzono, Ze czynnosci zwigzane z dojrzewaniem
w beczkach wyzej wymienionych win mogg odbywac si¢ w regionie Umbria i regionach sgsiadujacych oraz ze wina musu-
jace moga by¢ produkowane w dowolnym miejscu w prowincji Perugia. Dzigki tej poprawce producenci inwestujacy w Tor-

giano sg wynagradzani i unika si¢ wszelkiego ryzyka zanieczyszczenia zewnetrznego.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

2. Mozliwo$¢ umieszczenia na etykiecie szerszej nazwy geograficznej ,,Umbria”

Opis: mozliwo$¢ umieszczenia nazwy geograficznej ,Umbria” na etykietach win Torgiano. Litery nie moga by¢ wigksze niz
te uzyte w napisie ,Torgiano”.

Uzasadnienie: aby nada¢ wigksze znaczenie regionowi produkgji winogron, producenci otrzymali mozliwo$¢ umieszczania
nazwy geograficznej ,Umbria” na etykietach win Torgiano. Litery nie moga by¢ wigksze niz te uzyte w napisie , Torgiano”.
Jest to konieczne, poniewaz Umbria staje si¢ coraz wazniejszym regionem winiarskim. Celem jest zatem nadanie temu
regionowi wyzszej rangi, na rowni z innymi obszarami produkcji wina.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz punktu jednolitego dokumentu ,Dodatkowe wymogi — dodatkowe
przepisy w zakresie etykietowania”.

3. Uwzglednienie minimalnej i maksymalnej pojemnosci na potrzeby dopuszczenia do konsumpcji wina Tor-
giano

Opis: uiciSlono, ze w celu dopuszczenia do konsumpcji wino musi by¢ pakowane w szklane butelki o pojemnosci
0,375-18 litrow.

Uzasadnienie: aby produkty byly pakowane w pojemniki odpowiednie dla zachowania prestizu wina.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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4.

Poprawki redakcyjne i wyjasnienia

Opis i uzasadnienie: w specyfikacji produktu wprowadzono drobne poprawki redakcyjne i wyjasnienia.

Zmiana ta dotyczy pkt 2, 3, 4, 5, 7, 8, 9 i 10 specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Torgiano

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Wino musujgce

Opis wina lub win

1. Bianco di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci. Aromat: winny, kwiatowy, przyjemny. Smak: wytrawny, delikatnie
owocowy, przyjemna kwasowo$¢. Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Rosso di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona. Aromat: winny, delikatny. Smak: wytrawny, harmonijny, z doskonale zréwnowazona

strukturg.

Minimalna calkowita objgto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 graméw na litr.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Rosato di Torgiano; Kategoria: Wino (1)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: delikatny lososiowy réz. Aromat: owocowy. Smak: wytrawny, Swiezy, Zywy.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Merlot di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona z fioletowymi refleksami. Aromat: winny, charakterystyczny dla tej odmiany winorosli.
Smak: migkki, aromatyczny.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Chardonnay di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stfomkowozélta o réznej intensywnosci. Aromat: charakterystyczny zapach, intensywny, przyjemny. Smak:
wytrawny, owocowy, subtelna kwasowo$¢. Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Pinot Grigio di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci. Aromat: delikatny, elegancki i owocowy. Smak: wytrawny, owocowy,
aromatyczny i bogaty.

Minimalna catkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % objetosciowo.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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7. Riesling Italico di Torgiano; Kategoria: Wino (1)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozdlta o réznej intensywnosci. Aromat: delikatny. Smak: przyjemnie kwaskowaty, owocowy.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. Cabernet Sauvignon di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: czerwona, barwy granatu. Aromat: intensywny, trwaly, charakterystyczny dla tej odmiany winorosli. Smak:
wytrawny, z charakterystycznym posmakiem.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Pinot Nero di Torgiano; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: barwa granatu przechodzaca w fiolet. Aromat: pelny, trwaly, charakterystyczny dla tej odmiany winorosli.
Smak: wytrawny, o pelnym bukiecie.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19,0 graméw na litr.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10. Torgiano Spumante; Kategoria (4) Wino musujgce
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujgca sig. Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci. Aromat: owocowy, ele-
gancki. Smak: od ,zéro dosage” do ,extra dry”, harmonijny, niekiedy z nutami jablek i glogu.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 5 gramé6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

11. Torgiano Spumante Rose; Kategoria (4) Wino musujgce
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Pianka: delikatna i dlugo utrzymujaca si¢. R6zowa o roznej intensywnosci. Aromat: owocowy, elegancki. Smak: od
,z€éro dosage” do ,extra dry”, harmonijny, niekiedy z nutami jablek i glogu.

Minimalna catkowita objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 graméw na litr.
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 5 gramé6w na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

12. Torgiano Vendemmia Tardiva; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: od intensywnie stomkowozéltej do bursztynowej. Aromat: delikatny, intensywny, czasami aromatyczny.
Smak: harmonijny, aksamitny i $rednio stodki.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 14,00 %, z czego co najmniej 11,50 % to rzeczywista zawar-
to$¢ alkoholu.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

13. Torgiano Vin Santo; Kategoria: Wino (1)
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: ztocistozélta, niekiedy intensywnie bursztynowa, a niekiedy z miedzianymi nutami. Aromat: charakterystycz-
nie intensywny i dynamiczny. Smak: miekki, harmonijny, mocno alkoholowy.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 16,00 %, z czego przynajmniej 3,0 % potencjalnej zawartosci.
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5.1.

5.2.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

1,8

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosé
1. Bianco di Torgiano; Wino — (1)
12 500 kg winogron z hektara
2. Rosso di Torgiano; Wino — (1)
12 000 kg winogron z hektara
3. Rosato di Torgiano; Wino — (1)
12 000 kg winogron z hektara
4. Merlot di Torgiano; Wino — (1)
11 500 kg winogron z hektara
5. Chardonnay di Torgiano; Wino — (1)
12 500 kg winogron z hektara
6.  Pinot Grigio di Torgiano; Wino — (1)
11 500 kg winogron z hektara
7. Riesling italico di Torgiano; Wino — (1)
11 500 kg winogron z hektara
8.  Cabernet Sauvignon di Torgiano; Wino — (1)
9 000 kg winogron z hektara
9. Pinot Nero di Torgiano; Wino — (1)
9 000 kg winogron z hektara
10. Torgiano Spumante; Wino musujgce — (4)

10 000 kg winogron z hektara
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8.1.

11. Torgiano Spumante Rose; Wino musujgce — (4)
10 000 kg winogron z hektara

12. Torgiano Vendemmia Tardiva; Wino — (1)
10 000 kg winogron z hektara

13. Torgiano Vin Santo; Wino — (1)
10 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona wykorzystywane do produkcji win objetych chroniong nazwa pochodzenia muszg by¢ uprawiane wylacz-
nie na obszarze administracyjnym gminy Torgiano w prowincji Perugia.

Odmiany winorosli

Cabernet Franc N - Cabernet
Cabernet Sauvignon N - Cabernet
Chardonnay B

Grechetto B

Merlot N

Pinot Grigio — Pinot gris

Pinot Nero N - Pinot noir
Riesling Italico B - Riesling
Sangiovese N - Sangioveto
Trebbiano Toscano B - Biancame B
Trebbiano Toscano B - Procanico
Trebbiano Toscano B - Trebbiano
Vermentino B - Favorita B

Vermentino B - Pigato B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Torgiano (kategoria: Wino — 1)

Wyznaczony obszar geograficzny odpowiada calemu obszarowi administracyjnemu gminy Torgiano w prowingji
Perugia.

Geologia tego obszaru charakteryzuje si¢ glebami fluwialno-limnicznymi osadzonymi podczas plejstocenu w basenie
Val Tiberina (Gérna Dolina Tybru), znanym réwniez w jezyku wiloskim jako Lago Tiberino. W rejonie Torgiano
widoczne s3 najnowsze elementy sekwengji litologicznej okreslanej w literaturze jako sukcesja stratygraficzna
Umbria-Marche. Historia regionu Umbria-Marche ksztaltowala si¢ przez ponad 250 mln lat na kontynentalnym pod-
fozu nalezacym do plyty afrykariskiej.

Skamieniatosci i gleby u podstawy sukcesji osadowej s3 dowodem na istnienie Srodowiska kontynentalnego sktadaja-
cego si¢ z facji rzecznych i bagiennych oraz gleby, ktéra pojawila si¢ w triasie. Z drugiej strony sedymentacja jurajska
ma wyraznie morski charakter.

Fundamentalne znaczenie maja czynniki ludzkie zwigzane z obszarem produkgji, ktére zgodnie z ugruntowang trady-
cja przyczynily si¢ do produkcji wina ,Torgiano”.

Podczas niedawnych wykopalisk archeologicznych rzymskiego wiejskiego domu w poblizu Torgiano odnaleziono
duzg liczbe pozostatosci amfor na wino. Odkrycie to potwierdza, ze uprawa winoroéli byla szeroko rozpowszech-
niona, jak pokazalo na przestrzeni czasu wiele innych podobnych znalezisk. Obecne badania sugeruja, ze przebiegala
tedy Via Amerina.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/473oj



PL Dz.U. C z 27.10.2023

Torgiano to fort (wh. castrum), ktéry odbudowano na rzymskich ruinach ze wzgledu na jego strategiczne potozenie
i gwarancj¢ zaopatrywania rynkéw w Perugii. Gwarancj¢ te zapewnialy zyzne gleby na réwninach oraz tradycja
uprawy winorosli i oliwek na wzgérzach faczacych miasto z Brufa, znang wéweczas jako Castel Grifone. Tereny poto-
zone najnizej, okoto 200-250 m n.p.m., skladaja si¢, jak wspomniano powyzej, gtéwnie z osadéw o przewaznie gli-
niastej i piaszczystej strukturze gleby, zajmujacych plejstoceriskie tarasy rzeczne. Gleby sa do$¢ glebokie i wyksztalcity
strukture gliniasto-ilastg. S3 one umiarkowanie wapienne i majg dobrg strukture, nawet w glebi, oraz charakteryzujg
si¢ dobrym drenazem i doskonalg zdolnoscia zatrzymywania wody. Nadajg si¢ do uprawy bialych odmian winorosli,
takich jak Grechetto, Chardonnay, Trebbiano i Vermentino. Wahania temperatur sg réwniez odpowiednie. Ponadto,
biorgc pod uwage doskonala zdolnos¢ zatrzymywania wody, rosliny sa chronione przed deficytem wody.

Na najbardziej pagorkowatych obszarach (350-400 m) wystepuja osady koluwialne, tj. materialy wyerodowane z ota-
czajgcych pagorkowatych obszaréw i przetransportowane do podstawy wzgérz, gdzie pokrywaja stare osady alu-
wialne. Obszary te charakteryzuja si¢ glebami o gliniastej strukturze powierzchni, z mniejszg iloscig gliny i wigksza
ilocig piasku niz na nizej potozonych obszarach, na ktérych wzgérza charakteryzuja si¢ osadami fluwialno-limnicz-
nymi z przetlomu pliocenu i plejstocenu.

Gleby cechujg si¢ umiarkowang zmiennoscig litologiczng — wystepuje nagle przejscie od osadéw piaszczysto-kamie-
nistych do osad6éw piaszczysto-gliniastych. Sg one jednak czesto pelne skat i kamieni, a najbardziej piaszczyste osady
wydostajg si¢ na powierzchni¢. Gleby majg Srednig gleboko$¢, charakteryzuja si¢ strukturg piaszczysto-gliniasta,
wysokg zawarto$cig wapienia, niewielkg ilo$cig materii organicznej i przepuszczalnoscig oraz niska zdolnoscia zatrzy-
mywania wody. Gleby te sg zatem naturalnie przystosowane do uprawy gtéwnych czerwonych odmian winorosli,
w szczeg6lnosci Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon i Canaiolo.

8.2. Torgiano (kategoria: Wino musujgce — 4):

Wyznaczony obszar geograficzny odpowiada calemu obszarowi administracyjnemu gminy Torgiano w prowincji
Perugia.

Geologia tego obszaru charakteryzuje si¢ glebami fluwialno-limnicznymi osadzonymi podczas plejstocenu w basenie
Val Tiberina (Gérna Dolina Tybru), znanym réwniez w jezyku wiloskim jako Lago Tiberino. W rejonie Torgiano
widoczne s3 najnowsze elementy sekwencji litologicznej okreslanej w literaturze jako sukcesja stratygraficzna
Umbria-Marche. Historia regionu Umbria-Marche ksztaltowala si¢ przez ponad 250 mln lat na kontynentalnym pod-
lozu nalezagcym do plyty afrykanskiej.

Skamienialosci i gleby u podstawy sukcesji osadowej s3 dowodem na istnienie Srodowiska kontynentalnego skladaja-
cego sie¢ z facji rzecznych i bagiennych oraz gleby, ktéra pojawila si¢ w triasie. Z drugiej strony sedymentacja jurajska
ma wyraznie morski charakter.

Fundamentalne znaczenie majg czynniki ludzkie zwigzane z obszarem produkgji, ktdre zgodnie z ugruntowang trady-
¢ja przyczynily si¢ do produkcji wina ,Torgiano”.

Podczas niedawnych wykopalisk archeologicznych rzymskiego wiejskiego domu w poblizu Torgiano odnaleziono
duzg liczbe pozostatosci amfor na wino. Odkrycie to potwierdza, ze uprawa winoroli byla szeroko rozpowszech-
niona, jak pokazalo na przestrzeni czasu wiele innych podobnych znalezisk. Obecne badania sugeruja, ze przebiegala
tedy Via Amerina.

Torgiano to fort (wl. castrum), ktéry odbudowano na rzymskich ruinach ze wzgledu na jego strategiczne polozenie
i gwarancje zaopatrywania rynkéw w Perugii. Gwarancj¢ te zapewnialy zyzne gleby na réwninach oraz tradycja
uprawy winorosli i oliwek na wzgérzach faczacych miasto z Brufg, znang wowczas jako Castel Grifone.

Torgiano odbudowano jako fort w ramach systemu obronnego Perugii na ruinach rzymskiej osady. Decyzje te podjela
gmina Perugia w 1276 r., w odpowiedzi na potrzeby wojskowe i gospodarcze terenu i Srodowiska. Biorgc pod uwage,
ze Tyber i Chiascio oraz doliny, przez ktére przeplywaja te dwie rzeki, taczg si¢ u podnéza wzgérza, na ktérym poto-
zone jest miasto, zaledwie kilka mil od Perugii w kierunku Rzymu, fort pelni role przyczétku na skrzyzowaniu szla-
kow rzymskich i wezesnosredniowiecznych.
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Wiele aktéw notarialnych potwierdza szybkie tempo prac ornych i melioracyjnych prowadzonych pod wplywem
osady benedyktynskiej, ktora istniala na tym obszarze od 1338 r. i ktdra pozostawita po sobie spuscizng w postaci
kosciota Santa Maria w Bucarelli. Prace te zapoczatkowaly produkcje wina. Wkrétce zostala ona objeta ochrona
przez statut gminy Perugii, a nastepnie przez statut Torgiano.

Jesli przyjrze¢ si¢ blizej toponimii, istnieja dwie mozliwe etymologie nazwy miejscowosci Torgiano. Pierwsza z nich
sugeruje, ze nazwa pochodzi od ,turris amnes”, czyli ,terra dei fiumi” [sic], co oznacza ,kraing rzek”. Druga, bez wat-
pienia bardziej wiarygodna, sugeruje, ze nazwa ta wywodzi si¢ od imienia ,Tursius”, cztonka waznej rodziny senator-
skiej, ktora zdominowata ten obszar w IV wieku naszej ery. Pojawila si¢ réwniez sugestia, Ze nazwa na wywodzi si¢ od
Tursy, wojowniczej i groznej umbryjskiej bogini, ktorej zadaniem byla ochrona granic terytorium (Marina Bon Valsas-
sina).

Fragmenty mozaik, $lady kapliczek, konstrukcji budowlanych, piecéw, cystern, kanaléw i amfor na wino, a takze
toponimia $wiadcza o obecnosci osad i domdéw wiejskich oraz potwierdzaja lokalng tradycje produkeji wina w czasach
rzymskich. Potwierdza to duza liczba pozostatosci amfor na wino odkrytych podczas niedawnych wykopalisk, jak
wspomniano powyzej, wiejskiego domu z II wieku p.n.e., potozonego w poblizu Torgiano.

Gleby cechujg si¢ umiarkowang zmiennoscig litologiczng — wystepuje nagle przejscie od osadéw piaszczysto-kamie-
nistych do osadéw piaszczysto-gliniastych. Sg one jednak czesto pelne skat i kamieni, a najbardziej piaszczyste osady
wydostaja sic na powierzchnie. Gleby majg Srednig gleboko$¢, charakteryzuja sie struktura piaszczysto-gliniasta,
wysoka zawartoscia wapienia, niewielkg iloscia materii organicznej i przepuszczalnoscia oraz niskg zdolnoscia zatrzy-
mywania wody.

Ponadto klimat panujacy na obszarze produkgji, charakteryzujacy si¢ obfitymi opadami (1 165 mm), lecz niewielka
iloscig opadéw w lecie (120 mm), tj. w lipcu i sierpniu, oraz suchoscig i stosunkowo wysokg temperatura, a takze
duzym naslonecznieniem we wrzesniu i w pazdzierniku, umozliwia winogronom powolne dojrzewanie i osiaggniecie
catkowitej dojrzatosci, w niektdrych latach nawet w listopadzie. Przyczynia si¢ to w znacznym stopniu do szczegdl-
nych wlasciwosci organoleptycznych wina ,Torgiano”.

Znaczna czg$¢ szczegblnego bukietu wina ,Torgiano” jest niewatpliwie owocem tego dlugiego dojrzewania na wino-
roéli, w umiarkowanym klimacie, ktdry charakteryzuje si¢ jednak réwniez, w szczegblnoici w koncowej fazie,
znaczng roznicg temperatur miedzy dniem a noca.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Mozliwos¢ umieszczenia na etykiecie szerszej nazwy geograficznej ,Umbria”
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Na etykietach i podczas prezentacji win objetych ChNP ,Torgiano” mozna stosowa¢ szersza jednostke geograficzng
,2Umbria”, zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W przypadku uzycia tego okreSlenia musi ono by¢ zapisane
czcionkg nie wigkszg niz czcionka uzyta w nazwie pochodzenia ,Torgiano”.
Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/19823
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