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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2023[545)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKACJI PRODUKTU
OBJETEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM
GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA CZLONKOWSKIEGO

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
»~Asparago di Badoere”
Nr UE: PGI-IT-0495-AM02 - 1.8.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu

»Asparago di Badoere”

2. Panstwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Wlochy

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowe;j

Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywno$ciowej i Lesnictwa

4. Opis zatwierdzonych zmian

1. Przywrécenie dwéch odmian szparagow
Pkt 3.2 jednolitego dokumentu i art. 2 specyfikacji majace nastgpujace brzmienie:

»Asparago di Badoere« to pedy rodliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian »Thielim¢, »Zenoc, »Grolim¢, »Cumuluse, »Darzilla¢, »Hercolime, »Marcog, »Vittorio« i »Giove« w przypadku
typu bialego oraz odmian »Eros¢, »Thielime, »Grolime, »Cumulus¢, »Magnuse«, »Gioves, »Vittorio« w przypadku typu zie-
lonego.”

zostaja zmienione i otrzymuja brzmienie:

»Asparago di Badoere« to pedy rosliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz
odmian »Thielim«, »Zeno«, »Grolim¢, »Cumulus¢, »Darzilla«, »Hercolim¢, »Marcos, »Vittorios, »Gioves, »Avalimc
i »Dariana« w przypadku typu biatego oraz odmian »Eros¢, »Thielim¢, »Grolim¢, »Cumulus¢, »Magnus«, »Gioves, »Vitto-
rio¢, »Avalim« i »Dariana<” w przypadku typu zielonego.”.

Wykaz odmian zaktualizowano dzigki przywréceniu kultywaréw Avalim i Dariana, poniewaz niekt6rzy dlugoletni
producenci nadal je uprawiajg. Te dwa kultywary szparagéw bialych i zielonych tradycyjnie uprawia si¢ na obszarze
produkgji. Spelniaja one wymogi obowiazujacej specyfikacji ChOG i byly uwzglednione w jej wezesniejszych wer-
sjach.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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3.1.

3.2.

2. Usunigcie mozliwosci stosowania innych kultywaréw wylgcznie na podstawie pozytywnej oceny Ministerstwa Rolnictwa,
Gospodarki Zywnosciowej i Lesnictwa

W art. 2 specyfikacji produktu i w pkt 3.2 jednolitego dokumentu skreslono nastepujacy przepis:

Dopuszcza si¢ stosowanie innych odmian szparagéw pochodzacych z badan odmianowych pod warunkiem potwier-
dzenia za pomocg doswiadczen i dokument6w, ze metoda produkeji i cechy jakosciowe ,Asparago di Badoere” ChOG
zostaly zachowane.

Wykorzystanie tych innych odmian do produkji ,Asparago di Badoere” ChOG musi by¢ uprzednio zgloszone do
Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesne;j.

Przepis ten zostal skreslony w odpowiedzi na krytyke ze strony Komisji, ktéra zwrdcila si¢ o usunigcie go z innych
specyfikacji produktéw owocowo-warzywnych.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Asparago di Badoere”
Nr UE: PGI-IT-0495-AM02 - 1.8.2023
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Asparago di Badoere”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi sig¢ nazwa podana w pkt 1

~Asparago di Badoere” to pedy roéliny z rodziny szparagowatych, rodzaju szparagéw, gatunku officinalis oraz odmian
,Thielim”, ,Zeno”, ,Grolim”, ,Cumulus”, ,Darzilla”, ,Hercolim”, ,Marco”, ,Vittorio”, ,Giove”, ,Avalim” i ,Dariana”
w przypadku typu bialego oraz odmian ,Eros”, ,Thielim”, ,Grolim”, ,Cumulus”, ,Magnus”, ,Giove”, ,Vittorio”, , Ava-
lim” i ,Dariana” w przypadku typu zielonego. W momencie wprowadzenia na rynek pedy obydwu typéw ,Asparago
di Badoere” ChOG majg nastepujacy wyglad: sa cale, zdrowe, czyste, o $wiezym kolorze i wygladzie, pozbawione usz-
kodzen powstatych podczas nieodpowiedniego mycia, pozbawione pasozytéw, pozbawione uszkodzen spowodowa-
nych przez pasozyty, pozbawione wgniecen, pozbawione nienaturalnej wilgoci zewnetrznej, pozbawione nietypo-
wego smaku lub zapachu; pedy sa kruche, nie sa puste ani pozbawione luski. Obcigcie u podstawy jest réwne
i prostopadle do osi podtuzne;.

W szczegdlnosci ,Asparago di Badoere” ChOG typu bialego klasy Ekstra charakteryzuje si¢ prostym pedem o bardzo
zwartym paku. Jego barwa jest biala, dopuszcza si¢ wystgpowanie rézowych odcieni, powstajgcych po zapakowaniu.
Smak jest tagodny, nie stony i nie kwasny, tekstura delikatna, pozbawiona widkien. Zapach pedu jest delikatny,
typowy dla $wiezych warzyw i dojrzatych kloséw pszenicy, z ledwo dostrzegalng nutg goryczki. Kaliber wynosi
od 12 do 20 mm, przy czym maksymalna réznica migdzy najszerszym a najwezszym pedem w tej samej wiazce lub
w tym samym opakowaniu wynosi 6 mm. Dtugo$¢ wynosi od 14 do 22 c¢m, przy czym maksymalna réznica migdzy
najdluzszym a najkrétszym pedem w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu wynosi 1 cm.

Pedy ,Asparago di Badoere” ChOG typu bialego i klasy I maja taki sam ksztalt, barwe, smak oraz dlugos¢, co pedy
typu bialego klasy Extra, lecz odmienny kaliber, ktéry wynosi od 10 do 22 mm, przy czym maksymalna réznica mie-
dzy najszerszym a najwezszym pedem w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu wynosi 8 mm.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

»Asparago di Badoere” ChOG typu bialego klasy II ma wierzcholek z pakiem, ktory moze by¢ lekko zwigdnigty. Jego
barwa jest biala, o mozliwym lekkim rézowym zabarwieniu, a kaliber wynosi od 8 do 30 mm, o réwnomiernym roz-
mieszczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu. Dtugo$¢: do 22 cm, o réwnomiernym rozmieszcze-
niu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu.

Szparagi nalezgce do klasy II przeznaczone sa wylacznie do przetworstwa.

Pedy ,Asparago di Badoere” ChOG typu zielonego i klasy Ekstra charakteryzuje prosty ksztalt, z wierzchotkiem, ktéry
moze by¢ lekko zakrzywiony oraz bardzo zwartym pakiem. Barwa czg¢sci wierzchotkowej jest intensywnie zielona
i blyszczgca, moga wystepowad na niej fioletowawe odcienie, natomiast cze¢$¢ u podstawy (stanowigca nie wigcej niz
5 % dlugosci pedu) jest zielona z odcieniami od fioletu do bialego. Smak jest tagodny i wyrazny, nie stony, nie kwasny,
pozbawiony goryczy. Ich konsystencja jest migkka i nie widknista. Zapach jest wyrazny, owocowo-ziotowy i trwaly.
Kaliber wynosi od 12 do 20 mm, przy czym maksymalna réznica migdzy najgrubszym a najcieniszym pedem w tej
samej wigzce wynosi 6 mm. Dtugos¢ wynosi od 18 do 27 cm, przy czym maksymalna réznica miedzy najdtuzszym
a najkr6tszym pedem w tej samej wiazce wynosi 1 cm.

Pedy ,Asparago di Badoere” ChOG typu zielonego i klasy I maja taki sam ksztalt, barwe oraz smak co pedy typu zielo-
nego klasy Ekstra. Kaliber wynosi jednak od 8 do 22 mm, przy czym maksymalna réznica miedzy najgrubszym a naj-
cieniszym pedem w tej samej wigzce wynosi 8 mm; dlugos¢ zas wynosi od 16 do 27 cm, przy czym maksymalna roz-
nica miedzy najdtuzszym a najkr6tszym pedem w tej samej wigzce wynosi 1 cm.

»Asparago di Badoere”, ChOG typu zielonego klasy Il ma wierzchotek z lekko zwiednigtym pakiem. Jego barwa jest
zielona, o mozliwym lekkim fioletowym zabarwieniu, a kaliber wynosi od 8 do 30 mm, o réwnomiernym rozmie-
szczeniu w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu. Dlugo$¢: do 27 cm, o réwnomiernym rozmieszczeniu
w tej samej wigzce lub w tym samym opakowaniu.

Szparagi nalezgce do klasy II przeznaczone sa wylacznie do przetworstwa.

W odniesieniu do cech poszczegdlnych klas opisanych powyzej dopuszcza si¢ maksymalna tolerancj¢ wynoszaca 3 %
wagi pedow niespelniajacych wymagan w zakresie dlugosci i kalibru.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
1zonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji ,Asparago di Badoere”, od uprawy po zbiory, odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geo-
graficznym.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Na potrzeby wprowadzenia do obrotu i zachowania cech jakoSciowych, o ktérych mowa w pkt 3.2, szparagi opa-
trzone nazwg ,Asparago di Badoere” ChOG s3 pakowane na obszarze produkcji w peczki lub w opakowania do $rod-
kéw spozywezych. Kazde opakowanie moze zawieraé wylacznie szparagi tej samej kategorii oraz tego samego kali-
bru.

Pakowanie ,Asparago di Badoere” odbywa si¢ na obszarze okre$lonym w pkt 4 w celu zapewnienia identyfikowal-
nosci i kontroli produktu oraz by chroni¢ ,Asparago di Badoere” przed obnizeniem jako$ci spowodowanym wstrzg-
sami lub urazami podczas transportu niezapakowanego produktu, ktére moglyby spowodowaé czernienie produktu
i pogorszenia jego jakosci.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na peczkach i na opakowaniach nalezy umiesci¢ etykiete, na ktorej umieszczony jest drukowanymi literami o jednako-
wych wymiarach napis ,Asparago di Badoere” ChOG z podaniem typu — zielony lub bialy — produktu znajdujacego sie
w opakowaniu, nazwiska lub nazwy oraz adresu producenta i przedsi¢biorstwa pakujacego, klasy handlowej Ekstra,
[lub I, ktérej towarzyszy informacja ,produkt przeznaczony wylacznie do przetwdrstwa”, kalibru, a takze wszystkich
innych informacji przewidzianych w obowiazujacych przepisach prawa.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji ,Asparago di Badoere” ChOG obejmuje gminy: Piombino Dese i Trebaseleghe w prowincji Padwa;
Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Preganziol, Quinto di Treviso, Resana, Treviso, Vede-
lago i Zero Branco w prowingji Treviso i Scorzé w prowincji Wenecja.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwigzek miedzy obszarem geograficznym a ,Asparago di Badoere” jest oparty na jakosci. Obydwa typy szparagéw
objete nazwa ,Asparago di Badoere”, charakteryzuja sie szybkim wzrostem, dzigki czemu pod wzgledem fizycznym
pedy cechuja si¢ umiarkowang widknistoscia 1 wyjatkowo blyszczaca barwa, a pod wzgledem organoleptycznym
nabierajg wyrdzniajacych je cech, opisanych w pkt 3.2.

Laczne wystepowanie nizej opisanych warunkéw glebowo-klimatycznych na obszarze produkcji stanowi zasadniczy
element gwarantujgcy jako$¢ i oryginalno$¢ ,Asparago di Badoere”, poniewaz przyczynia si¢ do uksztattowania typo-
wych dla produktu cech fizycznych i organoleptycznych.

Obszar produkcji ,Asparago di Badoere” charakteryzuje si¢ wywazona $rednig temperaturg wynoszaca ok. 15 °C,
a odchylenia od tej wartosci moga na przestrzeni roku wynie$¢ ponad 30 °C. Sredni roczny poziom opadéw wynosi
okofo 900 mm. Najwyzszy poziom opadéw wystepuje zwykle wiosng i jesienig. Warunki te eliminuja koniecznos¢
nawadniania w okresie zbioru pedéw i pozwalaja uchroni¢ rosliny przed deficytem wody, dzigki czemu zagwaranto-
wana jest optymalna jako$¢ , Asparago di Badoere”.

Ponadto obszar charakteryzuje si¢ obecnoscia rzek o Zrddlach krasowych, o wolnym pradzie, takich jak rzeka Sile,
Zero, Dese oraz ich doplywéw. Sprawiajg one, ze gleba staje si¢ Zyzna i wydajna. Gwarantuje to witalno¢ roslin bez
koniecznosci uzyzniania cz¢sciej niz jest to zazwyczaj przeprowadzane. Ponadto niskie stezenie azotu umozliwia
uzyskanie pedéw nienaruszonych, pozbawionych widocznych pekniec lub szczelin. Obszar produkji charakteryzuje
si¢ glebami luZnymi. Uprawa ,Asparago di Badoere” mozliwa jest tylko na glebach glebokich o strukturze od $rednio
grubej do $redniej, o niskiej zawartosci wapnia na powierzchni, o odczynie od lekko zasadowego do obojetnego,
dobrze lub $rednio zdrenowanych, z mozliwym gromadzeniem si¢ weglanu wapnia w glebszych warstwach (zwanych
scaranto”).

W regionie Veneto uprawa szparagéw ma dluga tradycje: jej poczatki siegajg pono¢ okresu podboju ziem weneckich
przez Rzymian.

Jezeli chodzi o udokumentowanie zwigzku, nalezy stwierdzié, ze niezliczone sg zrodla, ktére wymieniajg ,Asparago di
Badoere” typu bialego i zielonego jako jedng z najbardziej cenionych lokalnych produkcji w regionie Veneto. Nalezy
ponadto przypomnie¢, ze znaczenie Badoere w produkji szparagéw na poziomie prowincji zainspirowato admini-
stracje gminy Morgano do zorganizowania w 1968 r. lokalnego festiwalu szparagéw (,Mostra Provinciale dell’Aspa-
rago”), co stalo si¢ tradycja kultywowang do dzisiaj.

Jest to dzialalno$¢ silnie zakorzeniona w kulturze mieszkaficow obszaru, na ktérym odbywa si¢ ta produkcja i gdzie
techniki upraw byly przekazywane z pokolenia na pokolenie. Dzigki wyjatkowemu polgczeniu czynnikéw produkceyj-
nych, takich jak wykonywanie czynnosci pielegnacyjnych recznie i w tradycyjny sposéb, z czynnikami glebowo-kli-
matycznymi okre$lonego obszaru, produkty te zdecydowanie odrdzniaja si¢ od innych produktéw tego rodzaju. Fakt,
ze produkt jest powszechnie znany i cieszy si¢ dobra opinia, osiagnieta dzigki licznym inicjatywom promocyjnym,
$wiadczy o duzej renomie ,Asparago di Badoere”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/files/1/1/3/D.3{ft802670c9cbd6694¢/DISCIPLINARE_ASPARAGO_BA
DOERE_04.23.pdf
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