Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C
C[2023/597 30.10.2023
Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina
(C[2023/597)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
,Campo de Calatrava”
PDO-ES-02870
Data wniosku: 7.10.2022
1. Nazwa produktu
Campo de Calatrava
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce
16. Wino z przejrzatych winogron
4. Opis wina lub win
1. Wina biate i rézowe
ZWIEZLY OPIS SLOWNY
Wina biale sg klarowne i majg odcienie od z6ttego do bursztynowego, a wina r6zowe majg rézne odcienie r6zu, od
niebieskiego/fioletowego do odcienia tupiny cebuli lub lososiowego. Maja one aromaty pierwotne (biale owoce,
owoce tropikalne, biale kwiaty, owoce cytrusowe), ale moga mie¢ takze aromaty mineralne lub drugorzedne (droz-
dze). Wina fermentowane w beczkach majg aromaty trzeciorzedne (nuty prazenia lub nuty drzewne itp.) o Sredniej
lub wysokiej intensywnosci. Pod wzgledem smaku sg one albo zréwnowazone, albo z nuta kwasowosci, stodyczy,
cierpkosci lub goryczy. Finisz jest $redni do dtugiego, z trzeciorzednymi aromatami retronosowymi w przypadku win
fermentowanych lub dojrzewajacych w beczkach.
() Maksymalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.
Ogolne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5
Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 8,33
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 140
(w miligramach na litr)
() Dz.U.L 347 7220.12.2013,s. 671.
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2. Klasyczne miode wino czerwone fermentowane w beczkach
ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Klarowne i jasne wina o réznych odcieniach czerwieni, ale bez pomaranczowych tonéw, o Sredniej lub $rednio-wyso-
kiej intensywnos$ci. Wina te charakteryzuja si¢ Srednig lub wysokg intensywnoscig z pierwotnymi aromatami, ktére
mogg by¢ kwiatowe, owocowe, korzenne lub fermentowane, z mozliwymi nutami mineralnymi. Srednia kwasowos¢,
cierpkos¢ i gladko$¢, z posmakiem z pierwotnymi lub drugorzednymi aromatami i nutami palonego drewna w przy-
padku win fermentowanych w beczkach.

() Maksymalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowos¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 8,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 130
(w miligramach na litr)

3. Wino ,Roble” [wino lezakowane w dgbowych beczkach]
ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Klarowne i jasne wina o $redniej lub Srednio-wysokiej intensywnosci barwy, w réznych odcieniach czerwieni, ale bez
pomaraficzowych tonéw. Aromaty czerwonych/czarnych owocéw z korzennymi nutami, obejmujace co najmniej
jedna z ponizszych kategorii aromatéw: suszonych owocdéw, prazony, balsamiczny, mineralny lub korzenny. Zréwno-
wazony smak z wyczuwalng kwasowoscig, stodycza, cierpkoscia lub goryczka, Srednia lub $rednio-wysoka koncentra-
¢ja, $redni lub dlugi finisz.

() Maksymalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10,00

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 130
(w miligramach na litr)

4. Wina czerwone klasy Crianza, Reserva i Gran Reserva
ZWIEZLY OPIS SLOWNY
Klarowne wina o $redniej lub wysokiej intensywnosci barwy. Charakteryzujg si¢ czerwonymi odcieniami, ktére moga

osiggal odcienie ochry/brazu, oraz aromatami o $redniej lub $rednio-wysokiej intensywnosci z nutami czerwonych
lub czarnych owocéw lub owocéw stuzacych do produkeji dzeméw. Co najmniej dwa aromaty w przypadku win
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Crianza i co najmniej trzy aromaty w przypadku win Reserva i Gran Reserva s aromatami suszonych owoc6w, pra-
zonymi, balsamicznymi, mineralnymi lub korzennymi. Ich smak charakteryzuje si¢ kwasowoscia i $rednig koncentra-
¢ja, Srednig lub dtuga trwaloscig oraz $rednig lub wysoka zawartoscig tanin.

() Maksymalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.

(**) Limit kwasowosci lotnej moze by¢ wyzszy o 1 meq/l na kazdy procent zawartosci alkoholu powyzej 12 % obj.
i kazdy rok dojrzewania, do maksymalnej warto$ci 20 meq/l.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,0

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

5. Gatunkowe wino musujgce
ZWIEZLY OPIS SLOWNY
Wina jasne, od bladych do zlocistych (wina biale) i od bladorézowych do intensywnie karminowych (wina rézowe).

Zawieraja delikatne i dlugo utrzymujace si¢ babelki. Wyczuwalne s czyste aromaty, owocowe lub kwiatowe lub
mineralne. Wina te sa w smaku szerokie i wywazone. Charakteryzuja si¢ $rednig lub wysoka kwasowoscia.

*) Maksymalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
Y J P JWYZSZY P y
pozioméw okre$lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,5

Minimalna kwasowos¢ og6lna 5,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,66

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

6.  Wino z przejrzalych winogron
ZWIEZLY OPIS SLOWNY

Gama odcieni czerwieni, od wiSniowego do ceglastego, mozliwe s3 tez odcienie ochry lub brazu, a nawet jodu lub
bursztynu. Wino ma miedzy innymi aromaty owocéw stuzacych do produkcji dzeméw, prazone i korzenne. Jest ono
skoncentrowane, jego smak jest Sredniej lub dlugiej trwaloci oraz charakteryzuje si¢ $rednia lub duzg gladkoscia,
z nutg stodyczy.

() Maksymalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.
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5.2.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 16,0

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20,00

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Podczas wyciskania wytloczyn stosuje si¢ ci$nienie nizsze niz 2,5 kg/cm?, uzyskujac maksymalng wydajno$¢ produk-
¢ji wina (catkowit ilo$¢ wina, ktére zostalo ,wykrwawione” i wytloczone) wynoszaca 74 litry na 100 kg zbiorow.

Wina biale produkuje si¢ przez miazdzenie kisci, oddzielonych od szypulek i bez wytloczyn, oraz fermentacje przez
niezbedny czas w maksymalnej temperaturze 25 °C.

W przypadku produkeji win rézowych owoce oddziela si¢ od fodyg, a nastepnie miazdzy, a moszcz maceruje si¢ ze
skorkami przez czas niezbedny do uzyskania charakterystycznego koloru w temperaturze ponizej 22 °C.

Aby wyprodukowad wina czerwone, winogrona sg miazdzone i oddzielane od todyg, a moszcz fermentowany jest ze
skorkami tak dlugo, jak to konieczne do uzyskania wymaganego minimalnego koloru. Proces ten trwa co najmniej
trzy dni, a maksymalna temperatura fermentacji wynosi 25 °C. W przypadku win klasycznych i wyprodukowanych
z przejrzalych winogron maksymalna temperatura fermentacji wynosi 28 °C. W przypadku win Crianza, Reserva
i Gran Reserva jest to 30 °C.

W przypadku win z przejrzalych winogron minimalny okres dojrzewania wynosi osiem lat w dgbowych beczkach
o0 pojemnosci od 225 litréw do 500 litrow.

Maksymalna wydajnos¢

1. Winoro$le prowadzone w formie glowy (gobelet)
10 000 kg winogron z hektara
74 hektolitry z hektara

2. Winoroéle prowadzone w formie szpalerowe;j
13 000 kg winogron z hektara

96,2 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny
Obejmuje nastgpujace gminy w prowingji Ciudad Real:

Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava,
Cafiada de Calatrava, Carrion de Calatrava, Grandatula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de Cala-
trava, Torralba de Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos, Villar del Pozo.

Odmiany winoro§li
AIREN

ALBARINO
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BOBAL

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTORERA
GEWURZTRAMINER
GRACIANO

MACABEO - VIURA
MALBEC

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

RIESLING

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

VIOGNIER

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne

Campo de Calatrava znajduje si¢ na potudniowym wschodzie Masywu Iberyjskiego, w zachodnim podregionie Morza
Srédziemnego, w poblizu obrzezy Gor Betyckich. Jest to najbardziej znaczacy obszar, na ktérym ostatnio odnoto-
wano aktywno$¢ wulkaniczng na Pétwyspie Iberyjskim.

Magma wydostala si¢ na powierzchni¢ z ponad 240 wulkanéw w regionie, przede wszystkim poprzez nieregularnosci
i pekniecia w podtozu.

Pod wzgledem krajobrazu Campo de Calatrava to pagérkowaty region z fagodnymi, podluznymi wzniesieniami poto-
zonymi na wysokosci od 700 do 900 metréw, wystepujacymi naprzemiennie z niewielkimi réwninami polozonymi
na wysokosci okoto 630-650 metréw nad poziomem morza.

Gleby Campo de Calatrava o ciemnej barwie pochlaniajg wigksza ilo$¢ promieni stonecznych, w wyniku czego gleby
maja wyzsza temperature oraz sprzyjaja, z punktu widzenia agronomii, wezesnemu rozwojowi winorosli.

Istnieja przyklady przekrojow glebowych z podwyzszonym poziomem kamienistosci w wierzchniej warstwie gleby,
co w wiekszosci przypadkéw odnotowano w ich opisach. Cecha ta jest czynnikiem wyrézniajgcym w produkgji
i wprowadzaniu win do obrotu (Pérez-de-los-Reyes i in., 2020).

Wskaznik C/N wynosi okolo 12, co $wiadczy o istotnych wartosciach jakosci gleby (Navarro, 2000).

Zdolnos¢ do wymiany kationéw (CEC) powinna wynosi¢ powyzej 8—-10 cmol +/kg, aby glebe¢ mozna bylo uzna¢ za
odpowiednia do uprawy (Porta i in., 1999). Przeanalizowane wierzchnie warstwy gleby przekraczaja te warto§é
(wynosza od 14,3 do 39,8 cmol +/kg).

Srednia zawarto$¢ najwazniejszych dla winorosli pierwiastkéw w wierzchnich warstwach gleby, takich jak wapn (Ca),
jest niska w poréwnaniu ze Srednimi wartosciami dla Kastylii-La Manchy i $rednimi $wiatowymi (88,9 g-kg-1
w poréwnaniu z 301,0 gkg-1). Zawarto$¢ potasu (K) jest jednak wysoka (20,3 g-kg-1 w poréwnaniu z 15,4 gkg-1).

Zawarto$¢ siarki (S) jest znacznie ponizej Sredniej wartosci dla gleb w Kastylii-La Manchy (0,6 g-kg-1 w poréwnaniu
z 2,4 g'kg-1).

Zawarto$¢ manganu (Mn) (0,7 g-kg-1) jest powyzej Sredniej warto$ci odnotowanej w Kastylii-La Manchy (0,4 gkg-1),
czego mozna si¢ spodziewaé na wulkanicznym obszarze Campo de Calatrava (Amords i in., 2018).
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Przewazajacy pierwiastek zelazo (Fe) (38 g-kg-1) i pierwiastki $ladowe, takie jak cynk (Zn) (59,7 mg-kg-1), sa réwniez
niezbednymi sktadnikami odzywczymi dla winorosli i wedtug pomiaréw sg na wystarczajacym poziomie (Marschner,
2012) — powyzej $redniej odnotowanej dla Kastylii-La Manchy (odpowiednio 25,6 g'kg-1 i 35,7 mg-kg-1).

Bardzo jednolity stosunek Ti/Zr we wszystkich zbadanych glebach wskazuje, Ze na badanym obszarze nie wystgpuja
nieciaglosci litologiczne (Garcia-Navarro i in., 2011).

Pierwiastki V, Cr, Co, Ce, Nd, Ni i Nb wystepuja na znacznie wyzszych poziomach w glebach Campo de Calatrava
w poréwnaniu z wynikami badan i Srednimi poziomami zaréwno w Kastylii-La Manchy, jak i na calym $wiecie. Obec-
no$¢ i poziomy zawartosci tych pierwiastkéw na obszarze produkcji $wiadcza o jego unikalnym geochemicznym
,odcisku palca”.

Na szczeg6lng uwage zastuguje poziom niklu, ktéry jest prawie dwukrotnie wyzszy od $redniej $wiatowej i ponad
trzykrotnie wyzszy od $redniej w Kastylii-La Manchy. Przyczyna nie jest zanieczyszczenie antropiczne, ale raczej tlo
geochemiczne tego obszaru.

Ze wzgledu na polozenie Campo de Calatrava migdzy gérami Montes de Toledo i Sierra Morena zachmurzenie jest
bardzo niewielkie. Efekt Foehna powoduje niskie opady w regionie wynoszace zaledwie 400 mm rocznie.

Poniewaz zdecydowana wickszo§¢ wyznaczonego obszaru produkcji ma postaé réwnin, korytarzy i dolin miedzy
gbérami, na obszarze tym odnotowuje si¢ ponad 2 800 godzin nastonecznienia rocznie.

Czynnik ludzki

Plantatorzy winorosli z Campo de Calatrava uprawiajg szeroka game odmian winorosli, zwazywszy na charakterys-
tyke obszaru produkcji i praktyki uprawy. Badania charakterystyki pedologicznej wykazaly duza réznorodnosé
typow gleby, co zapewnia szerokie mozliwosci rozwoju réznych odmian winorosli.

Obszar Campo de Calatrava jest znany z pewnych charakterystycznych upraw, z ktorych typowym polaczeniem sg
uprawy winoro§li i oliwek (ChNP ,Aceite Campo de Calatrava”). Ich niskie zapotrzebowanie na wode i dostosowanie
do terytorium, a takze powazne ograniczenia w dostawach wody, przyczynily si¢ do powstania na tym obszarze
duzej liczby nienawadnianych winnic.

Czgsciowa odpowiedzia na te ograniczenia, a takze ogdlnie najlepsza praktyka w warunkach nienawadnianych, jest
tradycyjna uprawa winorosli prowadzonych w formie glowy (gobelet) na obszarze produkgji. Te praktyki uprawy
winoroéli sg typowe dla winnic Airén i Cencibel.

W produkgji niektérych win do dojrzewania i fermentacji wykorzystywane sa dgbowe pojemniki o maksymalnej
pojemnosci 600 litréw. Niektore rodzaje win fermentowane sa w zbiornikach glinianych, ceramicznych lub betono-

wych.

Istniejg dowody na istnienie i obecno$¢ wina w Campo de Calatrava od czaséw protohistorycznych. Na przyklad pod-
czas wykopalisk na stanowisku archeologicznym La Encantada, ktére pochodzi z epoki brazu, znaleziono pozosta-
loici kielichéw do wina.

Wazne jest, aby podkresli¢ etymologiczne pochodzenie nazwy obszaru produkcyjnego. W roku 1 147 n.e. podbito
miasto Qalat-at-Rabat (Calatrava). Na dowddce obrony miasta wyznaczono Raimundo Serr¢ (opata Fitero) z zakonu
Calatrava. Zakon Calatrava dal rolnikom ziemie pod uprawe winorosli sprowadzonych i kontrolowanych przez
zakon cystersow, kt6rzy byli juz ekspertami w produkcji doskonalych win.

Informacje na temat jakosci lub cech charakterystycznych win, ktdre mozna przypisaé zasadniczo lub wylgcznie srodowisku geogra-
ficznemu

Szczegolne wlasciwosci zwigzane ze Srodowiskiem geograficznym
1. Wino

— Obecnos$¢ aromatéw pierwotnych (biate owoce, owoce tropikalne, biate kwiaty, cytrusy) w winach bialych i réz-
owych. Kwiatowe lub owocowe aromaty pierwotne w winach czerwonych. Obecno$¢ aromatéw czerwo-
nych/czarnych owocéw lub duszonych/przyprawionych owocéw w pozostatych winach.

— Obecno$¢ unikalnych i charakterystycznych sktadnikéw mineralnych.
— Moga wystepowal nuty mineralne.
— Wina s3 zrébwnowazone, $wieze i o dobrej strukturze.

— Wysoka zawarto$¢ alkoholu i intensywno$c¢ koloru.
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8.4.

2. Gatunkowe wino musujace

— Wyczuwalne sg czyste aromaty, owocowe lub kwiatowe lub mineralne.

— Obecno$¢ unikalnych i charakterystycznych skfadnikéw mineralnych.

— Wina sg zréwnowazone, $wieze i o dobrej strukturze.

3. Wino z przejrzatych winogron

— Wystepowanie co najmniej aromatéw duszonych owocéw, aromatéw prazonych i korzennych.
— Obecnos¢ unikalnych i charakterystycznych sktadnikéw mineralnych.

— Wysoka zawarto$¢ alkoholu.

Zwigzek migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig wina

1. Wino

Wina ,Campo de Calatrava” charakteryzujg si¢ szerokim wachlarzem aromatéw, ktére powstaja dzigki bogatej typolo-
gii gleby potwierdzonej badaniami oraz wplywowi wulkanicznego pochodzenia obszaru. Bogactwo odmian poszerza
wachlarz aromatéw i deskryptoréw, ktdre sprawiajg, ze wina sg bardziej zlozone. Na ciemnych glebach owoce dojrze-
waja wezesniej, co umozliwia wydtuzenie cyklu dojrzewania owocéw. W polgczeniu z bardzo wysokim poziomem
nastonecznienia i wysokim poziomem potasu, niezbednym do prawidlowego odzywiania winorosli i produkcji wyso-
kiej jakoSci winogron, sprzyja to powstawaniu zfozonych aromatéw i zwigksza aromatyczng ztozono$¢ win.

Geochemiczny ,odcisk palca” w Campo de Calatrava, uksztaltowany na skutek wulkanicznego pochodzenia tego
obszaru, zapewnia unikalne i charakterystyczne sktadniki mineralne. Majaca ekskluzywny charakter obecnos¢ wulka-
nicznych pierwiastkéw mineralnych, takich jak Mn i Ni, oraz unikalne stezenia V, Cr, Co, Ce, Nd i Nb wskazujg na bez-
posredni wplyw tla geochemicznego.

Opisane warunki glebowe i klimatyczne zapewniaja mozliwo$¢ uwzglednienia nut mineralnych w definicji wlasci-
wosci organoleptycznych win pochodzacych z obszaru produkcji.

Dzigki wysokiej kamienistosci i gliniasto-ilastej strukturze gleb optymalne warunki do uprawy winoroéli na tym
obszarze umozliwiaja uzyskanie win zréwnowazonych, $wiezych i o dobrej strukturze.

Obecnos¢ gleb sprzyjajacych wezesnemu dojrzewaniu, wraz z opisanymi powyzej warunkami hydrologicznymi,
umozliwia przedtuzenie procesu dojrzewania winogron. Skutkuje to wigkszym stezeniem sktadnikéw odpowiedzial-
nych za wysoka zawarto$¢ alkoholu i intensywnos$¢ koloru. Cechy te wzmacnia zbidr sktadnikéw odzywezych, ktory
stanowi czynnik korzystny dla rozwoju winorosli, a nie ograniczajacy go, a takze duza liczba godzin nastonecznienia
na obszarze produkgji.

2. Gatunkowe wino musujace

Wina te charakteryzujg si¢ szerokim wachlarzem aromatéw, ktére powstaja dzigki bogatej typologii gleby potwier-
dzonej badaniami oraz wplywowi wulkanicznego pochodzenia obszaru.

Geochemiczny ,odcisk palca” w Campo de Calatrava, uksztaltowany na skutek wulkanicznego pochodzenia tego
obszaru, zapewnia unikalne i charakterystyczne skladniki mineralne, co pokazuje bezposredni wplyw tla geochemicz-
nego.

Opisane powyzej warunki glebowe i klimatyczne wplywaja na mineralno$¢ win z przedmiotowego obszaru produk-
Gji.

Dzigki wysokiej kamienistosci i gliniasto-ilastej strukturze gleb optymalne warunki do uprawy winoroéli na tym
obszarze umozliwiajg uzyskanie win zréwnowazonych, $wiezych i o dobrej strukturze.

3. Wino z przejrzalych winogron

Unikalny klimat obszaru produkcji, z wysokim poziomem nastonecznienia i wysokimi temperaturami jesienig oraz
wysokim poziomem nastonecznienia w okresie dojrzewania winogron, w polaczeniu ze stosunkowo niska wilgotnos-
cig i niskim poziomem opadéw, sprzyja nadmiernemu dojrzewaniu winogron. W rezultacie na obszarze produkcji
powstajg wina o wyzszej zawartosci cukru resztkowego i wysokiej intensywnosci aromatycznej oraz mineralnosci,
czemu sprzyja wulkaniczny geochemiczny ,,odcisk palca” tego obszaru.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

Przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Wina sg butelkowane na obszarze produkcji, poniewaz procesowi temu towarzysza dodatkowe praktyki enologiczne,
filtracja, stabilizacja i réznego rodzaju dzialania korygujace, ktére mogg wplywac na cechy i specyfike wina. Butelko-
wanie na obszarze produkcji umozliwia bezposrednia kontrole procesu pakowania i pozwala uniknaé ewentualnych

zagrozen zwigzanych z transportem, takich jak utlenianie i stres termiczny, ktére pogorszytyby wlasciwosci fizyko-
chemiczne i organoleptyczne win oraz wplynelyby na ich stabilno$¢.

Ramy prawne:

Przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

— Na etykiecie mozna umie$ci¢ nazwe uznanej mniejszej jednostki geograficznej, pod warunkiem ze 100 % wino-
gron, z ktérych wyprodukowano wino, pochodzi z tego obszaru.

Uznano i wyznaczono nastepujace mniejsze jednostki geograficzne:

,Casa del Capitdn”: wielobok 22, dziatki 27 i 28 w Moral de Calatrava.

,Casa de Garcibéfiez”: wielobok 23, dziatki 1, 3 1 9 w Moral de Calatrava.

,Carril de las Cubas”: wielobok 23, dziatki 56, 57, 58 i 85 w Miguelturra.

,Encomienda de Cervera”: wielobok 45, dziatki 1, 4, 49, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 63, 641 65 w Almagro.

— Na etykiecie mozna umiesci¢ okre$lenie ,joven” [mlode] w przypadku win wyprodukowanych w tym samym roku
winiarskim, w ktérym sg one etykietowane.

— Na etykiecie mozna umiesci¢ okreslenie ,fermentado en barrica” [fermentowane w beczkach)], jesli taka praktyka
zostala zastosowana w przypadku 100 % wina. - Na etykiecie mozna umie$ci¢ okreslenie ,parcialmente fermen-
tado en barrica” [czeSciowo fermentowane w beczkach], jesli taka praktyka zostala zastosowana w przypadku co
najmniej 60 % wina.

— Na etykiecie mozna umiesci¢ okreslenie ,vino blanco envejecido en madera” [wino biale dojrzewajace w drewnia-
nych beczkach], jezeli wino spedzito co najmniej dwa miesiace w dgbowych beczkach.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/pliego_condiciones_dop_calatrava.pdf
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