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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 306/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»®axi Eykhouprc | Faki Eglouvis”
Nr UE: PDO-GR-02646 — 11.11.2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

,@akn Eykhoufrs | Faki Eglouvis”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Nazwg ,®akr) Eykhoufrc” okresla si¢ nasiona rosliny nalezacej do lokalnej (prymitywnej) populacji soczewicy (Lens
culinaris — Fabaceae) uprawianej na wysokim plaskowyzu Eglouvi na wyspie Leukada. Jesli chodzi o wlasciwosci
fizyczne, nasiona ,®axr EykhouPrg” klasyfikuje si¢ jako drobnonasienne, a ich $rednica wynosi 2,8-6,0 mm. Maja
gladkg powierzchnie i s3 mniej plaskie niz nasiona innych odmian soczewicy, przy czym Srednica nasion soczewicy
wynosi zazwyczaj 2-9 mm. Masa 1 000 nasion wynosi 26-30 gramoéw.

Skérka wewnetrzna charakteryzuje si¢ mozaikowatoscig, w ktérej dominujg jasne i ciemne brazowo-zielonkawe i z61-
tawe odcienie. Znaczna czg$¢ nasion (okolo 30 %) ma czarne lub ciemne znamiona lub plamki, co jest jedna z cech
charakterystycznych ,®axr EykhouPric”. Inng cecha charakterystyczng jest obecno$¢ niewielkiej liczby (okolo 4 %)
czarnych nasion.

Jesli chodzi o sklad chemiczny, stwierdzono, ze nasiona soczewicy ,®akr Eykhoufr¢” zawierajg Zelazo — Fe
(100-200 mg/kg), potas — K (7 100-9 100 mg/kg), fosfor — P (2 200-3 800 mg/kg) i thuszcze (ponad 1,7 %), Zrédto
odzywczych kwaséw tluszczowych, takich jak kwas linolowy i kwas oleinowy.

Po ugotowaniu nasiona maja konkretne wlasciwosci organoleptyczne, w szczegélnosci:

— podczas gotowania szybko migkng i pekaja, dajac kremowy, ugotowany produkt;

— sg blyszczace i bardzo kremowe z wygladu.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji, od uprawy (przygotowanie gleby, siew, nawadnianie, nawozenie, zwalczanie agrofagéw,
ochrona roélin) do zbioru, sortowanie produktu i zbi6r nasion na nastepny rok, musza odbywac sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Pakowanie — klasyfikacja

Po tymczasowym przechowywaniu u producenta nasiona przewozi si¢ do miejsca pakowania. Pakowanie odbywa si¢
na obszarze uprawy, aby zagwarantowal pelng kontrole nad autentycznoscig produktu. W rzeczywistosci jakosé
i renoma tego produktu majg wplyw na jego znacznie wyzsza ceng. Dlatego konieczne jest zagwarantowanie pocho-
dzenia produktu. Taki jest cel systemu identyfikowalnosci. W przesztosci w celu zaprzestania sprzedazy innych
odmian soczewicy pod nazwg ,®axr EykhouPric” wszczynano postgpowania sadowe. Produkt jest wprowadzany do
obrotu w réznych opakowaniach o masie do 30 kg.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje granice okregu miejskiego (lokalnej gminy) Eglouvi, jednostki miejskiej
Karya, gminy Leukada, jednostki regionalnej Leukada, w regionie Wysp Jonskich.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek z ,dakr) Eykhoufrg” opiera si¢ na jakosci przedmiotowego produktu, ktéra znajduje odzwierciedlenie w skla-
dzie bogatym w skladniki nieorganiczne, ktdore nadaja mu warto$¢ odzywcza i wlasciwosci organoleptyczne, takie jak
fatwo$¢ gotowania i gladki, kremowy wyglad ugotowanego produktu, ale takze cechy genetyczne lokalnej prymityw-
nej populacji soczewicy uprawianej w regionie Eglouvi (wielkos¢ i kolor nasion, krétki cykl rozwojowy).

Specyfika obszaru geograficznego

Obszarem uprawy ,®akr) Eykhoufrg” jest noszacy te samg nazwe plaskowyz Eglouvi, zwany réwniez Vouni. Plasko-
wyzZ ten jest ograniczony pasmem gérskim Elati i stanowi réwning o tacznej powierzchni okoto 3 000 stremm (300
hektaréw), z czego na prawie 1 000 stremm (100 hektaréw) uprawa odbywa si¢ na zasadzie zmianowania upraw
i odlogowania. Plaskowyz lezy na wysokosci 750-950 metréw, a soczewice uprawia si¢ na odrebnych obszarach
wysokiego plaskowyzu.

Wspdlnymi cechami obszaréw upraw ,daxn Eykhoufnc” sa mikroklimat i gleba wysokiego plaskowyzu.

a) Klimat

Pod wzgledem warunkéw klimatycznych uprawa ,®axr) Eykhoufric” odbywa si¢ miedzy styczniem (siew) a czerwcem
(zbiory). Decydujace znaczenie dla jakosci i ilosci zebranego produktu maja jednak opady deszczu i wiatry wiejace od
potowy kwietnia do kofica maja. W tym okresie deszczowa pogoda oraz zachodnie i pélnocno-zachodnie wiatry wie-
jace znad Morza Jofiskiego sprzyjaja doskonalemu nawozeniu, a tym samym bardzo dobrej produkeji.
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W przypadku uprawy soczewicy odbywajacej si¢ gléwnie na obszarach suchych na wysokim plaskowyzu Eglouvi
opady deszczu, wilgotno$¢ wzgledna, poranna rosa i wspomniane korzystne wiatry s3 zatem elementami, ktére od
wiek6w sprzyjaja uprawie , ®axr) Eykhoufr¢” i w znacznym stopniu nadajg produktowi cechy jakosciowe.

b)  Gleba

Skladajgca si¢ z piasku i bogatej w weglany gliny gleba na obszarze Eglouvi jest niejednorodna, w wigkszosci plytka
i ma czastki $redniej wielkosci. Skutkuje to dobrym drenazem gleby.

Zmniejszona obecno$¢ weglanu wapnia (CaCos) w warstwie powierzchniowej obszaru upraw, do glebokosci 30 cm,
jest spowodowana znacznym wymywaniem. Wyraznie widad, ze elementy te stwarzaja dogodne warunki do uprawy
SoCzZewicy.

Szczegblowe analizy gleby przeprowadzone w réznych czg$ciach wysokiego plaskowyzu Eglouvi pozwolily wyrdznié
nastepujace kwestie.

Struktura gleby sklada si¢ w duzej mierze (ponad 60 %) z piasku i blota (gliny) i jest okreslana jako gliniasto-pia-
szczysta.

Wszystkie gleby zawierajg wysoki poziom materii organicznej, co zwigksza ich porowato$é. Powoduje to poprawe
zdolnosci zatrzymywania wody i stwarza korzystne warunki napowietrzania. Ma to katalityczny wplyw na rosliny
soczewicy, ktore rozwijaja si¢ w trudnych, suchych warunkach wysokiego plaskowyzu Eglouvi.

Wszystkie gleby zawieraja co najmniej wystarczajaca ilo$¢ azotu (N) i magnezu (Mg).

90 % gleb zawiera co najmniej wystarczajacg ilos¢ fosforu (P) i potasu (K), co prowadzi do wzrostu silnych pedéw i ma
decydujacy wplyw na kwitnienie i wlasciwe owocowanie.

Zawarto$C zelaza (Fe) w glebie jest réwniez co najmniej wystarczajaca w przypadku 75 % gleb na wysokim plasko-
wyzZu.

Weglan wapnia (CaCos) jest praktycznie nieobecny lub obecny w minimalnych ilo$ciach w prawie 80 % gleb.

¢)  Czynniki ludzkie

Nasiona przeznaczone do siewu w nastgpnym roku wybiera si¢ spo§réd najbardziej wytrzymatych i najzdrowszych
nasion, ktére wykazuja cechy, o ktérych mowa w punkcie 3.2.

Na tym etapie decydujace znaczenie majg umiejetnosci producentéw w zakresie wyboru i wykorzystania produkowa-
nych przez nich nasion.

Najczgsciej siew przeprowadza si¢ recznie, jako nawdz wykorzystuje si¢ obornik, a zwalczanie chordb i agrofagdw jest
przeprowadzane przez sam ekosystem lub, w razie potrzeby, przy uzyciu preparatéw. Poniewaz uprawy sg suche, nie-
ktore tereny sg rzadko nawadniane (jesli sa dostepne), a chwasty eliminuje si¢ przez pielenie lub, rzadziej, za pomoca
odpowiednich preparatéw. Zbiory przeprowadza si¢ gléwnie recznie, ale takze mechanicznie, we wlasciwym czasie
okreslanym dzigki doswiadczeniu producentéw. Ponadto do przesiewania wykorzystuje si¢ dwa sita o roznej wiel-
koci. Nastepnie recznie usuwa si¢ zanieczyszczenia. Wszystko to podkresla znaczenie czynnika ludzkiego dla tej pry-
mitywnej lokalnej populacji soczewicy, ktérg uprawia si¢ w regionie Eglouvi od co najmniej XVIII wieku i kt6rej nie
mieszano z innymi odmianami lub populacjami soczewicy. Jest to zatem populacja, ktora jest wynikiem empirycznej
selekcji stosowanej od dawna przez plantatoréw na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Specyfika produktu

Soczewica ,®akr EykhouPrg” wyrdznia si¢ kilkoma cechami, ktére czynig ja wyjatkowa. Charakteryzuje si¢ nastgpuja-
cymi cechami:

cechy genetyczne: poniewaz soczewica jest ro$ling samopylng, a obszar, na ktérym jest uprawiana w Eglouvi, jest
odizolowany, roélina nie ulegla erozji genetycznej, dzigki czemu populacja dostosowala si¢ do warunkéw klimatycz-
nych regionu, a tym samym jest stabilna i odporna na susze, agrofagi itp.;
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specyfika nasion: nasiona ,®axr| Eykhoufrc” maja gtadka powierzchnie i s3 mniej plaskie niz nasiona innych odmian
soczewicy, co jest jedna z cech charakterystycznych tej soczewicy. Nasiona maja bardzo maly rozmiar. Nalezy réwniez
zauwazy(, Ze znaczna cze$¢ nasion ma czarne lub ciemne znamiona lub plamki, co jest cechg charakterystyczng tej
soczewicy. Innym bardzo charakterystycznym elementem jest obecno$¢ niewielkiej liczby czarnych nasion. Podczas
gotowania ,®akn Eykhoufrg”, jako soczewica drobnonasienna, podgrzewa si¢ szybciej niz odmiany o $redniej lub
duzej wielkosci, co powoduje mniejsze niszczenie jej skladnikéw odzywcezych. Ograniczona utrata skladnikow odzy-
wezych podczas gotowania wynika z ograniczonego czasu ekspozycji nasion na dzialanie wysokich temperatur;

wlasciwosci odzywcze: jesli chodzi o sktad chemiczny, stwierdzono, ze nasiona ,®akr) Eykhoufr¢” sa bogate w sklad-
niki odzywcze i majg wysoka zawartos¢ lipidow, co nadaje im okreslong warto$¢ odzywczg. W tej ostatniej kwestii
nalezy zauwazy¢, ze wyzsza zawartos¢ lipidow w ,®axn EykhouPnc” (Srednio 1,8 %) w pordwnaniu z odpowiednimi
warto$ciami innych soczewic obecnych na rynku greckim (§rednio 0,9 %) i odpowiednimi zarejestrowanymi warto$-
ciami (USDA 1,1 %) jest oczywista;

wlasciwosci organoleptyczne: warto$¢ produktu podkresla dodatkowo stosowanie przez wiasciwosci organoleptycz-
negrupe degustatoréw okreslen opisowych, takich jak ,kremowy wyglad” i ,bardzo gladki wyglad”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu
(w przypadku ChINP)

Polaczenie bardzo specyficznych warunkéw klimatycznych i glebowych, lokalnej populacji nasion i czynnikéw ludz-
kich dato poczatek temu wyjatkowemu produktowi, ktérego uprawe na wysokim plaskowyzu Eglouvi potwierdzajg
historyczne wzmianki siggajace XVIII wieku.

Wielko$¢ nasion — cechy genetyczne: szczegdlne cechy fizyczne nasion (wielkos$¢, kolor, ksztalt) wynikaja z lokalnego
ekotypu soczewicy. Gwarancja stabilnosci lokalnej prymitywnej populacji ,®axr] Eykhoufrg” jest fakt, Ze soczewica
jest gatunkiem samopylnym, a przede wszystkim fakt, ze obszar jej uprawy jest odizolowany geograficznie i charakte-
ryzuje si¢ szczegblnym uksztaltowaniem terenu. Dzigki temu lokalny ekotyp zachowuje swoje cechy genetyczne,
ktére nie zmieniajg si¢ z czasem, takie jak krotki cykl rozwojowy i ograniczony rozmiar nasion (drobnonasienne).
Nalezy zauwazy¢, ze material genetyczny ,®akr Eyihoupnc”, czynniki klimatyczne, bogactwo calego Srodowiska natu-
ralnego oraz dluga historia rolnictwa na wysokim plaskowyzu Eglouvi doprowadzily do rejestracji i zatwierdzenia
odmiany w banku materiatu genetycznego Krajowej Fundacji Badan Rolniczych. Odmiana ta jest wynikiem interakgji
miedzy sita naturalnej selekeji a szczegdlnymi warunkami glebowymi i klimatycznymi obszaru uprawy, ale takze
polaczenia $rodowiska naturalnego i autonomicznych praktyk rolniczych rozwijanych od XVIII wieku, co oznacza,
ze odmiana jest zarejestrowana jako produkt prymitywnego materiatu genetycznego przystosowanego do warunkow
panujacych na wysokim plaskowyzu.

o

,@akn Eykhoufn¢” mozna znalezé w Instytucie Roslin Pastewnych i Materialu Siewnego Roslin Pastewnych w Larissie
oraz w Libanie, w archiwach genetycznych Migedzynarodowego Centrum Badafi Rolniczych na Obszarach Suchych
(ICARDA), pod numerem ILL 293.

Wihasciwosci odzyweze: skutkiem dobrego odwodnienia gleby i obecnosci wystarczajgcych iloci azotu, fosforu,
potasu, magnezu i zelaza na prawie wszystkich obszarach wysokiego plaskowyzu jest produkcja nasion o wysokiej
zawarto$ci zelaza, potasu, fosforu i lipidéw, dzigki czemu sg zdrowe i majg okre$long warto$¢ odzywcza.

Wiasciwosci organoleptyczne: na latwo$¢ gotowania nasion wplywaja:

— wiysokie stezenie fosforu (P) w glebie, ktére wedlug badari naukowych zwigksza poziom kwasu fitynowego, ktory
z kolei wigze si¢ z jonami Ca++ i Mg++, zapobiegajac ich wigzaniu z pektynami. Ulatwia to rozpuszczanie $cian
komoérkowych podczas gotowania;

— wielko$¢ nasion, ktéra pozostaje ograniczona (drobnonasienne);

— soczewice zbiera si¢ we wlasciwym czasie, przechowuje w pomieszczeniach o niskiej wilgotnosci i niskiej tempe-
raturze oraz natychmiast sprzedaje w celu pakowania i spozycia.

Powyzsze czynniki przyczyniajg si¢ do poprawy czasu gotowania ,daxr| Eykhoufrg”.
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Czynnik ludzki mial znaczacy wplyw na lokalng (liczng) populacje , ®axn Eykhoufrs” dzigki zdobytej z czasem wiedzy
empirycznej, jak pokazano ponizej:

— rygorystyczna selekcja zdrowego materiatu siewnego zgodnego ze specyfikacja produktu gwarantuje czystosé
lokalnej prymitywnej populacji;

— ,®akn EykhouPrc” jest jedyna soczewica w Grecji, ktérg wysiewa si¢ od zimy do wiosny. Utrwalony przez wieki
czynnik ludzki chroni tym samym specyfike produktu;

— w zaleznosci od pory siewu zbiory odbywajg si¢ we wlasciwym czasie, tj. gdy nasiona osiggng dojrzalos¢. Kolor
stragkdw 1 ,grzechotanie” nasion w strakach sa podstawowymi kryteriami dojrzatosci;

— suszenie jest bezposrednio zwigzane z odpowiednim czasem zbioru. Dojrzalos¢ strakéw jest gtéwnym kryterium

zbioréw, wiec zawarto$¢ wilgoci jest na og6t niska. Fakt, ze w czasie zbioréw zebrana soczewica znajduje si¢ przez
kilka godzin w gorgcym, suchym $rodowisku, jeszcze bardziej zmniejsza t¢ niskg zawartos¢ wilgoci;

— celem sortowania jest usunigcie z soczewicy cial obcych za pomoca tradycyjnej metody (przesiewanie-odwiewa-
nie), albo za pomocg $rodkéw mechanicznych (w zdecydowanej wigkszosci przypadkéw). Czynnik ludzki nadal
odgrywa duzg role podczas podwojnego przesiewania, skrupulatnej kontroli i recznych manipulacji.

Z aktéw notarialnych dotyczacych dziedziczenia wynika, ze uprawa soczewicy siega XVIII wieku. Dokumenty te
$wiadczg réwniez o istnieniu kopulastych, kamiennych budynkéw (,voltoi”), w ktérych przechowywano soczewice.

Odniesienia do ,®axn Eykhoufn¢” przytaczane przez historykéw, etnograféw, dziennikarzy i inne osoby siegaja cza-
sow, gdy Grecja pozostawala pod wplywami weneckimi.

Od poczatku XX wieku 6 sierpnia we wsi, w ktdrej znajduja si¢ ,voltoi”, celebruje si¢ zwyczaj gotowania soczewicy.

Znany degustator Ilias Mamalakis w jednym ze swoich programéw telewizyjnych zachwalal ,®axr Eykhoufng”
w nastepujacy sposob: ,Ezaw sprzedal swoje prawo pierworodztwa za miske soczewicy. Ja, za miske soczewicy
Eglouvi, oddaje Panstwu wszystkie rozkosze $wiata”.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE[2020/prod_faki_eglouvis201222.pdf
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