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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,»Cotesti”
PDO-RO-A1577-AM04
Data przekazania informacji: 16 sierpnia 2023 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Wprowadzenie nowej odmiany winorosli do produkcji wina

Specyfikacje uzupelniono o odmiang winorosli Cabernet Franc, ktéra ma by¢ dozwolona w produkcji wina niemusujacego
na wyznaczonym obszarze Cotesti i z ktérej mozna uzyskaé czerwone/réZowe wina niemusujace.

Uprawe odmiany Cabernet Franc dopuszczono na szczeblu krajowym zarzadzeniem MADR nr 2732020 zatwierdzajacym
wykaz odmian winorodli, ktére moga by¢ sadzone, sadzone ponownie i szczepione w Rumunii do celéw produkcji wina.

W przypadku win czerwonych/rézowych dopuszcza si¢ nastepujace odmiany: Feteascd neagrd, Cabernet Sauvignon, Mer-
lot, Pinot Noir, Bibeascd neagrd, Burgund mare, Cadarci, Syrah i Cabernet Franc.

W granicach wyznaczonego obszaru byly realizowane projekty finansowane ze §rodkéw europejskich, obejmujace Srodki
przeksztalcania/restrukturyzacji majace na celu poprawe wydajnosci pod wzgledem potencjatu uprawy winorosli ChNP
Cotesti przy wykorzystaniu szczeg6lnych warunkéw panujgcych na tym obszarze poprzez sadzenie gléwnie odmian rodzi-
mych (Tdmaioasd Romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Feteascd Regald, Feteascd Albd, Feteasca Neagrd), a takze niekt6rych
odmian migdzynarodowych (Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Sauvignon, Muscat Ottonel).

Odmiana Cabernet Franc jest jedng z odmian uprawianych w ramach programéw przeksztalcania/restrukturyzacji. Planta-
cje znajduja si¢ na obszarze o$rodka uprawy winoro$li Dumbraveni/Dragosloveni, a odmiana ta jest wykorzystywana do
produkgji wina od 2022 r. Oceny jakosci zebranych winogron gwarantuja, ze istnieja odpowiednie warunki do wykorzysta-
nia tych winogron do produkcji win niemusujacych objetych ChNP.

Dzigki tej odmianie obszary obsadzone w ramach szczeg6lnych srodkéw sektorowych, wprowadzonych w celu zwigksze-
nia odsetka win objetych ChNP/OG produkowanych przez plantatoréw winorosli, moga zostaé wlaczone do systemu zez-
wolen|rejestracji jakosci ChNP.

Obszar produkcji ma szczegdlne cechy ze wzgledu na typ gleby (gtéwnie aluwialne czarnoziemy, $wieze osady rzeczne
i rzeczno-jeziorne o strukturze piaszczystej, ilastej, ilasto-gliniastej i gliniastej), stosunkowo duzg liczbe dni nastonecznie-
nia, co moze prowadzi¢ do stosunkowo wysokiej akumulacji aromatéw i koloréw, bogate ciepto stoneczne, obfite promie-
niowanie stoneczne i $rednig liczb¢ godzin nastonecznienia, co zapewnia optymalne warunki wzrostu odmiany Cabernet
Franc. Odmiana ta ma dtugi okres wegetacji i musi by¢ zbierana przy pelnej dojrzalosci, aby rozwing¢ charakterystyczne
aromaty (nieznacznie pikantne, Swieze owoce lesne) i uzyskac wysoka zawarto$¢ cukru.

Zmieniono rozdzialy Il i IV specyfikacji produktu oraz pkt 5.2 i 7 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Cotesti

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

1. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win w chwili dopuszczenia do konsumpgji
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Feteascd albd — subtelne wino neutralne z punktu widzenia aromatycznego; w przypadku fermentacji w niskich tem-
peraturach mogg si¢ rozwing pewne aromaty fermentacji.

Feteascd regald — fagodne wino o delikatnym aromacie jablek i nutach kwiatowych.
Galbend de Odobesti — delikatny aromat, wino o niskiej potencjalnej zawartosci alkoholu.

Tdmaioasd romaneascd — w pierwszych latach charakteryzuje si¢ bogactwem aromatycznym i aromatem konfitury
rézanej; w miarg procesu dojrzewania nabiera aromatu pizma, rodzynek, miodu i przypraw.

Sarba — nuty cytrusowe i ziolowe, wyraziste, Swieze, kwiatowe aromaty rézy, bazylii.

Francusa — wina o umiarkowanej zawartosci alkoholu i neutralnym charakterze.

Cramposia — biato-z6ltawa barwa przechodzaca w zielona z subtelnym aromatem $wiezych owocow.
Riesling — neutralny smak.

Sauvignon — wina wytrawne o $redniej lub wysokiej kwasowosci, wyraznej §wiezosci, nutach ziolowych lub aroma-
tach delikatnie stodkich owocow tropikalnych, cz¢sto z aromatem kwiatéw winorosli.

Chardonnay — rézne aromaty, neutralne, maslane, tropikalne; ze wzgledu na kwasowo$¢ jest to bardzo dobry suro-
wiec do produkcji wina musujgcego.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr):

2. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win w chwili dopuszczenia do konsumpcji
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Feteascd neagrd — ostre w charakterze, produkcja majgca na celu uzyskanie wina pétwytrawnego i pétstodkiego pod-
kresla szczegdlny aromat $liwek suszonych na stoficu, czerwono-fioletowa barwa w mlodych winach.

Bibeascd neagrd — wino o potencjalnej zawarto$ci alkoholu 10-11 % obj.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/708/oj



DzU. C z 8.11.2023 PL

5.1.

5.2.

Cabernet Sauvignon — wino nadajace si¢ do dojrzewania i lezakowania, aromatyczne z dzikimi nutami drzewnymi,
aromat zielonej papryki i czarnej porzeczki.

Merlot — zr6wnowazona intensywno$¢, dominujgce aromaty maliny, $liwki i czarnej porzeczki, odmiana preferowana
do kupazowania gtéwnie z Cabernet Sauvignon.

Pinot Noir — jako mlode wino charakteryzuje si¢ nutami czeresni, $liwek i truskawek (dojrzale, czerwone owoce);
w miar¢ dojrzewania nabiera nut rodzynek, siana, tytoniu, skéry, grzybow i czarnego pieprzu oraz przezroczystej bra-
zowawo-czerwonej barwy.

Syrah — wino o silnym smaku czarnych owocow lesnych, przypraw, lukrecji, ciemnej czekolady i pieprzu. Jego gestosé
jest wyzsza od Sredniej i zazwyczaj charakteryzuje si¢ wysokg zawartoscia tanin, co idealnie komponuje si¢ z pikant-
nymi daniami, jagniecing i dziczyzng. W procesie produkcji wina — odmiana zazwyczaj sprawdza si¢ osobno, jednak
jest czesto taczona z innymi odmianami (Cabernet Sauvignon lub Merlot) — powstaje eleganckie wino o wyjatkowej
trwalosci. Charakteryzuje si¢ wysokg zawartoscig cukru, wysokg zawartoscia alkoholu, jasnoczerwong barwa z fiole-
towawymi refleksami, aromatem pieprzu, czeremchy, $wiezych owocdw lesnych, zréwnowazong kwasowoscia i aksa-
mitng teksturg.

Cabernet Franc — wino o wysokiej i dobrze zintegrowanej zawartosci alkoholu, jasnoczerwonej/intensywnej barwie,
aromatach pieprzu, czeremchy, owocowych nutach §wiezych owocéw lesnych, zréwnowazonej intensywnosci, trwa-
fej kwasowosci i interesujacych nutach warzywnych. Czasami ze stodkimi i pikantnymi nutami, odmiana ta najcz¢s-
ciej jest wykorzystywana osobno, ale moze by¢ réwniez faczona z innymi odmianami winoroéli.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 3,5 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr):

Praktyki enologiczne
Szczegélne praktyki enologiczne

1.  Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

Z odmian Pinot gris i Traminer roz mozna otrzymywa¢ wina biale i r6zZowe, w zaleznosci od wyboru technologii
przez producenta.

Maksymalna wydajnos¢

1. Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Traminer aromat
14 000 kg winogron z hektara

2. Tdmaioasi romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Traminer roz
14 500 kg winogron z hektara

3. Feteascd albd, Riesling de Rhin, Bdbeascd gri, Cramposie selectionatd, Sarba, Bdbeascd neagrd, Burgund mare,
Cadarcd, Negru Aromat

15 500 kg winogron z hektara
4. Feteascd regald, Riesling italian, Aligote, Francusd, Galbend de Odobesti, Mustoasd de Maderat, Pldvaie, Furmint

18 000 kg winogron z hektara
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5. Syrah
21 500 kg winogron z hektara

6. Feteascd neagrd, Cabernet Sauvignon, Pinot noir, Merlot, Cabernet Franc
17 500 kg winogron z hektara

7. wina biale, wina r6zowe
135 hektolitréw z hektara

8. wina czerwone

130 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreg Vrancea:

— gminy: Vartescoiu, Cdmpineanca, Pietroasa, Faraoanele, Rimniceanca, Beciu, Pietroasa, Olteni;
— gminy: Brosteni, Cipatanu, Pitulusa, Arva

— gminy: Carligele, Dalhauti, Bontesti, Blidari;

— gminy: Cotesti, Budesti, Valea Cotesti, Golestii de Sus;

— gminy: Urechegti, Popesti, Terchesti;

— gminy: Dumbriveni, Dragosloveni, Candesti, Alexandru Vlahutd, Dumbraveni;
— gminy: Bordesti, Bordestii de Jos;

— gminy: Tamboesti, Slimnic, Trestieni, Pietroasa, Pddureni, Obrejita

— gminy: Slobozia Bradului, Sihlea, Coroteni, Valea Beciului, Cornetu, Olireni;
— gminy: Slobozia Cioristi, Jiliste, Armeni.

Okreg Buzdu

— gminy: Grebdnu, Ziplazi, Livada, Livada Mic3, Plevna, Homesti;

— gminy: Podgoria, Oratia, Cotatcu, Tdbdcari;

— gminy: Topliceni, Rdducesti.

Odmiany winoro§li

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Babeasca gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cilddrusd, Serecsia
Cabernet Franc N

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Cadarcd N — Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gimz3, Fekete budai

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Cramposie selectionati B

Feteascd albd B — Pasdreasci albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagra N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dinisand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poama creatd

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc
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8.1.

8.2.

Mustoasd de Madderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Sarba B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Szczeg6towe informacje dotyczgce obszaru geograficznego

Obszar ChNP Cotesti znajduje si¢ po potudniowej stronie obszaru podgérskiego Vrancei na wschdod od Karpat i Sub-
karpat i stanowi przedluzenie winnic Panciu i Odobesti, ktére polozone sa na péinocy. Te trzy winnice razem tworza
znane ,Winnice Vrancea” lub ,Winnice Putna”. Obszar jest podzielony na pasma biegnace z p6inocy na poludnie mie-
dzy dolinami rzek Milcov i Rdmna. Polozony jest w przejsciowej, podgérskiej strefie biologicznej, glebowej i klima-
tycznej miedzy ,Campia Romand” (Nizing Woloska) na wschodzie (wysoko$¢ ponizej 100 m) a tukiem Subkarpat na

zachodzie (wzgérze Deleanu, 698 m, i wzgdrze Cdpatanei, 592 m) na wysokosci ponad 300 metréw nad poziomem
morza.

Rodzaj skal — naprzemienne wystepowanie podgérskich piaskow i zwiru Dolnego i Sredniego Plejstocenu, pokrytego
mieszanymi, lessowymi osadami gliniastymi i piaszczystymi. To kontynentalne plejstoceriskie podtoze polozone jest
na glinie morskiej, piasku i osadach z margli.

Rzezba — duze, prawie pionowe odcinki miedzy rzekami, o ekspozycji na stofice gléwnie po potudniowych i wschod-
nich stronach, chociaz zachodnie zbocza sg réwniez wystarczajaco nastonecznione i jako takie nadaja si¢ do uprawy
winoroéli, co tlumaczy duza liczbe winnic.

Klimat — lasostep, ktéry wystepuje na tym obszarze, zapewnia doskonate warunki rozwoju wysokiej jakosci odmian
winoroéli, gléwnie z powodu obfitego ciepla stonecznego i korzystnego systemu opadéw. Znaczny naplyw promie-
niowania stonecznego i $rednia liczba godzin nastonecznienia zapewniaja optymalne warunki dla wzrostu winorosli,
dojrzewania winogron i stezenie cukru w winogronach.

Specyfika produktu, zwigzek przyczynowy

Wina czerwone majg intensywng barwe, charakteryzuja si¢ zréwnowazong intensywnoscia, z dominujgcymi nutami
aromatycznymi malin, $liwek, porzeczek, czeresni, truskawek, rodzynek, grzybow i czarnego pieprzu, zréwnowa-
zong kwasowoscia i aksamitnoscig.

Wina biale sg $wieze, zazwyczaj z aromatami owocéw cytrusowych lub tropikalnych, kwiatowymi aromatami rézy,
bazylii, charakteryzuja si¢ $wiezym smakiem, optymalna kwasowoscig, czasami aromatem $wiezych zielonych jablek.

Ze wzgledu na kwasowos¢ gleby wina biale charakteryzujg si¢ $wiezoScig i winnoscig, z nutami §wiezych owocow.

Wina czerwone s3 aksamitne z dobrze zintegrowanymi taninami ze wzgledu na specyficzny klimat lasostepu i ciepto
stoneczne. Sredni czas trwania nastonecznienia zapewnia optymalny rozwdj winorodli i stezenie cukru w winogro-
nach.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Odstepstwo dotyczace produkdiji

Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

W pewnych warunkach klimatycznych, ktére w polaczeniu z potencjatem niektérych odmian majg pozytywny wplyw
na plony na plantacjach na wyznaczonym obszarze, mozliwe jest przetwarzanie moszczu lub win objetych ChNP
Cotesti rowniez poza wyznaczonym obszarem, na obszarze sgsiednim, gdzie osrodki uprawy winoroéli oferujg naj-
lepszg zdolno$¢ produkcyjng. Na obszarze sasiadujacym przeznaczonym do tego celu, obejmujacym wymienione
ponizej gminy, zapewnia si¢ szybka produkcje wina, produkcje wina w kontrolowanej temperaturze i fermentacje
w kontrolowanej temperaturze, w celu zachowania potencjalu aromatycznego niektérych odmian: Okreg Vrancea:
Panciu, Movilita, Odobesti, Unirea, Jaristea i Bolotesti.

Na kazdym etapie procesu produkgji i po dokonaniu oceny cech charakterystycznych i jakosci uzyskanego produktu
producent moze w celu zapewnienia zgodnosci przeklasyfikowaé produkty winiarskie do kategorii produktéw prze-
widzianych w obowiazujacych przepisach.

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Niektore okreslenia odnoszace si¢ do niektorych metod produkcji mogg by¢ réwniez stosowane na zasadzie dobro-
wolnodci, jak nastepuje:

okreslenia ,fermentat in barrique (poddane fermentacji w beczkach)”, ,maturat in barrique (dojrzewato w beczkach)”,
Lfermentat in prezenta aschiilor de stejar (poddane fermentacji w obecnosci kawalkéw drewna dgbowego)” i ,maturat
in prezenta aschiilor de stejar (dojrzewato w obecnosci kawaltkéw drewna dgbowego)” mogg by¢ umieszczane na ety-
kietach w jezyku rumuriskim. Mozna tez stosowa¢ terminy w innych powszechnie znanych jezykach w celu poinfor-
mowania konsumenta o zastosowaniu danego procesu, takie jak ktorekolwiek z nastepujacych okreslen:

Jfume” lub ,smoked” lub ,toasted” w jezyku angielskim, niezaleznie od tego, czy towarzyszy temu termin okreslajacy
intensywnos$¢ obrébki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna dgbowego, tj. ,light”, ,medium” lub ,heavy”;

Lfumé” lub ,fumée” w jezyku francuskim, niezaleznie od tego, czy towarzyszy temu termin okreslajacy intensywnos¢
obrobki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna dgbowego, tj. ,1égere”, ,moyenne”, ,forte” lub ,petite fumé”, ,demi
fumé”, ,intense fumé”.

Okreslenia te mogg by¢ w innym powszechnie znanym jezyku lub w jezyku kraju, w ktérym dane wino ma by¢ wpro-
wadzone do obrotu, jezeli producent wina tak zdecyduje, informujgc konsumenta o zastosowanych praktykach stoso-
wanych na calym $wiecie w celu uzyskania win o szczeg6lnych wlasciwosciach sensorycznych.

W przypadku win poddawanych dojrzewaniu na osadzie etykieta moze zawiera¢ okreslenia takie jak ,sur lie”, ,baton-
nage” lub ,aged on the lees”.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_cotesti_modificat_cf_cereri_473_01.03.2022_
si_1033_24.05.2023_no_track_changes.pdf
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