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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C[2023/791)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Montefalco”
PDO-IT-A0845-AM04
Data przekazania informacji: 23 pazdziernika 2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Uznanie tradycyjnych warunkéw uprawy

Obecny proces produkdji (poczawszy od ustanowienia ChNP/ChOG w dniu 30 pazdziernika 1979 r.) dopuszcza pro-
dukgje i dojrzewanie wina Montefalco w niektérych istniejacych tradycyjnych zaktadach produkujacych Montefalco
w sasiednich gminach Foligno i Spoleto.

Dzigki tej zmianie obszar, na ktérym produkuje si¢ i butelkuje wino zostal odtgczony od obszaru produkeji winogron,
umozliwiajgc niektérym producentom podejmowanie czynnosci zwiazanych z winifikacjg i butelkowaniem, o ile
posiadaja oni wszystkie tradycyjne elementy, ktore sg obecnie lepiej okreslone w nowej specyfikacji ChNP ,Monte-
falco”.

Zmiana odnosi si¢ do art. 5 specyfikacji oraz do pkt ,Ostateczne warunki — Odstepstwo od produkcji na wyznaczo-
nym obszarze geograficznym” w jednolitym dokumencie.

2. Stosowanie nazwy szerszego obszaru geograficznego ,,Umbria”

Opis Stosowanie szerszej nazwy geograficznej ,Umbria” jest dozwolone na etykietach i przy prezentacji win objgtych
ChNP ,Montefalco”. Nazwa ,Umbria” musi by¢ oddzielona od nazwy geograficznej i okreslenia ,Denominazione di
Origine Controllata”. Litery nazwy ,Umbria” musza by¢ mniejsze niz znaki tworzace oznaczenie ,Montefalco”
i musza mie¢ te samg czcionke (typ fonta), styl, odstepy, wyeksponowanie, barwe i intensywnos¢ barwy.

Uzasadnienie: poprawka ma na celu osadzenie obszaru geograficznego w szerszym kontekscie, zapewniajac lepsze
informacje, ktére ulatwiajg zrozumienie zwiazku z obszarem produkgji. Dzigki tej zmianie wina objete przedmiotowa
nazwa wyr6zniajg si¢ na pétkach w supermarketach i w karcie win w restauracjach. Jest to duza zmiana w informa-
cjach dotyczacych obszaru geograficznego, ktéra wzbogaca opis obszaru o nowe i budzace skojarzenia tresci. Stoso-
wanie nazwy ,Umbria” nie jest obowigzkowe, lecz zalezy od woli producenta.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt ,Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania”
w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy

Montefalco

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Opis wina lub win
1. Montefalco Bianco

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: stomkowozélta o roznej intensywnosci, czasem z zielonkawymi refleksami.

Aromat: delikatny, winny, z nutami owocéw o z6ttym miazszu, cytruséw i owocow tropikalnych o réznej intensyw-
nosci. Nuty kwiatowe.

Smak: $wiezy lub lekko kwaskowaty, aromatyczny i utrzymujacy si¢ dlugo. Owocowy, harmonijny. Z przyjemna
utrzymujaca si¢ w ustach goryczka.

Minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17.0 g/litr

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Montefalco Grechetto

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci lub wpadajaca w zlota, czasem z zielonkawymi refleksami.

Aromat: delikatny, wyrafinowany, owocowy (jabtkowy, gruszkowy, brzoskwiniowy, czasem ananasowy lub cytru-
sowy) i kwiatowy (glogu, czasem zarnowca lub rumianku).

Smak: harmonijny, $wiezy, z przyjemng goryczka, o dobrej strukturze, owocowy (jabtkowy, gruszkowy, brzoskwi-
niowy, czasem ananasowy lub cytrusowy).

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17.0 gflitr

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. Montefalco Rosso

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona.

Aromat: typowe nuty wisni i owocow le$nych, malin i jagdd.

Smak: wytrawny, harmonijny, z doskonale zréwnowazona strukturg.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Montefalco Rosso Riserva

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona, w miar¢ dojrzewania nabierajaca barwy granatu;
Aromat: intensywny, owocowy, czasami z pikantnymi i balsamicznymi nutami.
Smak: wytrawny, harmonijny, o dobrej strukturze, utrzymujacy si¢ dtugo.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne

Szczegélne praktyki enologiczne

1.

RISERVA

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino z rodzaju ,Montefalco Rosso” moze by¢ opatrzone oznaczeniem ,Riserva”, jezeli winogrona s uwzgledniane
w specjalnych sprawozdaniach rocznych i zapisywane w rejestrze dotyczacym produkcji wina, a wino lezakowalo
przez co najmniej 30 miesiecy, w tym 12 miesiecy w beczkach, od 1 listopada roku produkeji winogron.

Maksymalna wydajnos¢

1.

Montefalco Bianco

12 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Bianco

84 hektolitry z hektara

Montefalco Grechetto

12 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Grechetto

84 hektolitry z hektara

Montefalco Rosso

11 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Rosso

77 hektolitrow z hektara

Montefalco Rosso Riserva

11 000 kilograméw winogron z hektara
Montefalco Rosso Riserva

77 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkeji ChNP ,Montefalco” znajduje si¢ w gminach Montefalco, Bevagna, Gualdo Cattaneo, Castel Ritaldi
i Giano dell'Umbria w prowincji Perugia.

Odmiany winorosli

Grechetto B

Sagrantino N

Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B - Trebbiano

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Montefalco ChNP

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszarem geograficznym produkcji win objetych ChNP ,Montefalco” jest prowincja Perugia polozona w Srodkowej
czesci Umbril. Jest to wysokowydajny obszar, na ktérym dzialki polozone s3 na terenie o tagodnym nachyleniu na
zboczach wzgoérz zwienczonych $redniowiecznymi osadami. Obszary upraw polozone sa na wysokosci 220-472
m po$réd najwyzszych wzgbrz, a dziatki winnic réznig si¢ pod wzgledem stopnia nachylenia i usytuowania. W rezul-
tacie wystepuje tu duza réznorodno$¢ mikroklimatéw i warunkéw uprawy, co ponadto sprawia, ze poszczegdlne

wytwornie wina moga produkowaé wina o okreslonych wlasciwosciach.
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Panuje tu klimat subkontynentalny z niektérymi cechami klimatu $§rédziemnomorskiego. Lata sg gorace, ale nie
duszne, a zimy do$¢ zimne, ale nie nazbyt wilgotne. Srednie temperatury latem wynosza 18-23 °C, temperatury zima
— 4-6 °C, a Srednie roczne opady deszczu — 750-1 300 mm, przy czym minimalne opady wystepuja latem, a maksy-
malne — jesienia.

Charakterystyka gleb — jezeli chodzi o glebg, obszar produkcji mozna podzieli¢ na cztery nastgpujace odrgbne podob-
szary:

— konglomeraty rzeczne/jeziorne charakteryzujace si¢ z6ltymi piaskami, czasem zbitymi, dzigki ktérym wina zys-
kujg mineralne wlasciwosci;

— gliny i piaski jeziorne dajace gleby piaszczyste i kamieniste o duzej glebokosci i doskonalym drenazu;

— nizej polozone mlode aluwia uksztaltowane wspolczesnie, gtéwnie piaszczyste i kamieniste (holocen) na bardziej
réwninnych terenach;

— margiel charakterystyczny dla szerokich obszaréw o typowo skalistej wychodni z epoki miocenu, gdzie wystepuja
typowo zoltawe piaskowce i szarawy mulowy margiel, ale takze szarawa mulowa glina.

Grunty, na ktérych na tym obszarze uprawia si¢ gtéwnie winoro§l, skladaja si¢ z podtoza wapiennego i gliniastego
o ograniczonej zawarto$ci kamieni i odpowiednim udziale procentowym aktywnego wapienia na poziomie
5,5-9,2 %.

Ze wzgledu na duze ilosci bardzo rozdrobnionych weglanéw gleby zawsze maja nieco zasadowy charakter, a czasem
znaczny (7,8-8,2), przy czym najnizsze poziomy odnotowuje si¢ na tarasach aluwialnych, a maksymalne — w przy-
padku gliny.

Materia organiczna jest obecna w znacznych iloSciach wynoszacych 1,5-2,2 %, czesto przekraczajacych 1 % nawet na
glebokosci 1 m. Ma to duze znaczenie, biorac pod uwage szybko przebiegajace ujednolicenie gleb w wyniku prowa-
dzonych upraw.

Gleby sa bogate w przyswajalny fosfor i potas wymienny, co dotyczy zwlaszcza gleb potozonych na wychodniach
z epoki miocenu (odpowiednio maksymalnie 43 i 404 ppm).

Kazda nizsza warstwa, do ktorej siggaja korzenie, ma coraz mniejszg grubo$¢ (od ponad 150 cm do mniej niz 70 cm
w miarg przechodzenia korzeni od gleb aluwialnych przez gling po gleby piaszczyste, az po turbidyty i nizej polozone
konglomeraty), ale zawsze korzenie maja wystarczajaco miejsca do dalszego rozrostu. Towarzyszy temu doskonata
pojemnos¢ polowa gleb, madry wybér podkladek przez plantatoréw winorosli i gospodarowanie zasobami wodnymi
poprzez stosowanie najlepszych praktyk uprawnych przez caly rok. W rezultacie winnice moga przetrwaé wszelkie
niedobory wody wystepujace latem i produkowad winogrona o odpowiednim poziomie dojrzatosci i optymalnej kwa-
sowosci i strukturze.

Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

Montefalco i gminy skladajace si¢ na obszar objety nazwa zawsze stanowily wspanialy obszar winiarski, o czym
$wiadczy wiele Zrodet historycznych, w ktérych jest mowa o wzgérzach przeznaczonych pod uprawy winorosli,

Pisemne zapisy, w ktorych jest mowa o gruntach obsadzanych winoroslg, siggaja roku 1088. Z dokumentéw pocho-
dzacych z XIII w. wynika, ze miejscowi plantatorzy winorosli z dbaloscig podchodzili do uprawy winorosli nawet
w centrum miasta i w ogrodach. W ten sposéb tworzyli oni oryginalny produkt rolny, co jest do dzi§ widoczne
wzdluz niezwyklego szlaku historycznych obszaréw uprawy winorosli. Od pierwszej polowy XIV w. zaczeto wpro-
wadzaé lokalne przepisy dotyczace ochrony winorosli i win, skladajace si¢ na cale rozdzialy i sekcje statutéw miej-
skich.

W 1622 r. kardynal Boncompagni, legat w Perugii, znacznie podnidst kary okre§lone w statutach miejskich, w tym
ustanowil nawet ,kare $mierci przez powieszenie dla kazdego, kto dopusci si¢ zniszczenia winorosli”.

W 1925 r. na targach win w Umbrii miasto okreslono jako najwazniejsze centrum uprawy winoro$li w regionie
(-,Montefalco zajmuje pierwsze miejsce pod wzgledem wystepowania wyspecjalizowanych winnic”). W dokumentach
wskazano réwniez ztozonos¢ kultury zwiazanej z uprawa winoro$li na tym obszarze i poszczeg6lne wina produko-
wane w tamtym czasie, zar6wno wina biale, jak i wina czerwone.

Czynniki ludzkie wplynely na rozwéj technik uprawy i produkeji win Montefalco, w tym technicznych i produkeyj-
nych aspektéw okreslonych w specyfikacji nazwy.
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Do takich czynnikoéw w szczeg6lnosci nalezg wybor polaczenia odmian winorodli i tradycyjne formy prowadzenia:
poczatkowo prowadzenie w ksztalcie wachlarza, przycinanie krétkie w formie kordonu i nast¢pnie przycinanie w for-
mie sznura Guyota.

Zbiory zasadniczo odbywajg si¢ p6Zno pod koniec okreséw dojrzewania winogron, zwlaszcza w przypadku odmian
Sagrantino, Trebbiano Spoletino, a takze Sangiovese i Grechetto. Zbiory maja miejsce w czasie, w ktérym winogrona
sg zdrowe i majg wysokg zawarto$¢ cukru.

Praktykami zwigzanymi z produkcjg win sg praktyki tradycyjnie stosowane na tym obszarze. W szczegdlnosci doty-
czy to stosowania winogron Sangiovese i Sagrantino umozliwiajacych zapewnienie najwyzszej jakosci wina. Obej-
muje to stosowanie technik produkcji pozwalajacych na maksymalne wydobycie barwy i polifenoli, po czym naste-
puja Srednie lub dtugie okresy dojrzewania, w wyniku czego uzyskuje si¢ ztozone wina czerwone. W przypadku win
bialych stosowane techniki majg zapewni¢ zachowanie naturalnej $wiezosci i wlasciwosci aromatycznych. ,Monte-
falco Bianco” i ,Montefalco Grechetto”.

Wino ,Montefalco Bianco” ma barwe stomkowozéltg o réznej intensywnosci. Moze mieé zielonkawe refleksy. Aro-
mat jest delikatny, winny, z nutami owocéw o z6ttym migzszu, cytruséw i owocow tropikalnych o réznej intensyw-
nosci i nutach kwiatowych.

Smak jest $wiezy lub lekko kwaskowaty, aromatyczny i dtugo si¢ utrzymujacy, owocowy, charakterystyczny, harmo-
nijny z przyjemna utrzymujaca si¢ w ustach goryczka.

Wino ,Montefalco Grechetto” ma barwe stomkowozélta o réznej intensywnosci lub wpadajaca w zlota, czasem z zie-
lonkawymi refleksami. Aromat tego wina jest delikatny, wyrafinowany, owocowy (jablkowy, gruszkowy, brzoskwi-
niowy, czasem ananasowy lub cytrusowy) i kwiatowy (glogu, czasem Zarnowca lub rumianku). Wino ma gorzki
smak o dobrej strukturze, owocowy, szczegdlnie wyczuwalne sa nuty jablek, gruszek, brzoskwin, a czasem ananaséw
lub cytruséw.

Oba rodzaje wina majg dobry poziom kwasowosci (co najmniej 5 graméw na litr, wyrazonej jako kwas winowy)
i zawartoSci ekstraktu bezcukrowego (co najmniej 17 graméw na litr), dzigki czemu wino zawdzigcza swojg $wiezo$¢
i strukture. W praktyce wino dobrze smakuje zaréwno, gdy jest mlode, jak i wraz z wiekiem, kiedy nabiera mocy.

Te whasciwosci wino zawdzigcza warunkom glebowo-klimatycznym panujacym na obszarze geograficznym produk-
cji. Teren jest pagorkowaty, a klimat waha si¢ migdzy $rédziemnomorskim a subkontynentalnym. Lata sg gorace, ale
nie duszne, a zimy do$¢ zimne, ale nie nazbyt wilgotne. Czynniki te decydujg o panujacych tam temperaturach i spra-
wiajg, ze winogrona mogg dojrzewal w idealny sposéb, uzyskujac dobry poziom zawartosci cukréw, kwaséw orga-
nicznych, fenoli i substancji aromatycznych. Takie elementy nastepnie znajdujg wyraz w analitycznych i organolep-
tycznych cechach charakterystycznych win i w wyczuwalnych w nich nutach $wiezosci.

Duza zawarto$¢ przyswajalnego fosforu i potasu w glebach nadaje smaku winom.

Ponadto umiejetnosci techniczne plantatoréw winorosli uwidaczniajg sie wyborem tradycyjnych systeméw prowadze-
nia winoroéli: przycinanie krétkie w formie kordonu i przycinanie w formie sznura Guyota. W ramach tych systeméw
uzyskuje si¢ niewielka ilos¢ pakow i idealnie nadaja si¢ one do kontrolowania Zywotnosci i wydajnosci winorosli.
Ponadto nastepnie wykonuje si¢ czynnosci zwigzane z produkcja wina z uzyciem wspétczesnych technik produkgji.
Wszystkie te czynniki facznie nadaja winom wymienione wyzej analityczne i sensoryczne cechy charakterystyczne.

~Montefalco Rosso” i ,Montefalco Rosso Riserva”

Wino ,Montefalco Rosso” ma rubinowoczerwong barwe o typowych nutach wisni i owocéw lesnych, malin i jagdd.
Wino ma smak owocowy, wytrawny i harmonijny z doskonale zréwnowazong strukturg.

Wino ,Montefalco Rosso Riserva” jest rubinowoczerwone, a w miarg dojrzewania nabiera barwy granatu. Aromat:
intensywny, owocowy, czasami z pikantnymi i balsamicznymi nutami.

Smak: wytrawny, harmonijny, o dobrej strukturze, utrzymujacy si¢ dlugo.

Oba rodzaje wina maja dobry poziom kwasowosci (co najmniej 4,5 grama na litr, wyrazonej jako kwas winowy)
i zawartoSci ekstraktu bezcukrowego (co najmniej 23 gramy na litr), czemu wino zawdzigcza swojg mocng strukture.

Wina te charakteryzuja si¢ wysokim potencjalem lezakowania. Wina te moga dojrzewaé w butelce, a w szczeg6lnosci
wino ,Rosso Riserva” — jezeli jest dobrze przechowywane — zachowuje swoje optymalne wlasciwosci ponad pig lat.

Te wlasciwosci wino zawdzigcza warunkom glebowo-klimatycznym panujacym na obszarze geograficznym produk-
cji.
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W polaczeniu z warunkami klimatycznymi waznymi czynnikami sg réwniez: pagérkowaty krajobraz, usytuowanie
i zakaz upraw na terenach o nadmiernej wilgoci lub niedostatecznym nastonecznieniu. Panuje tu klimat §rédziemno-
morski przechodzacy w subkontynentalny; lata sg gorace, ale nie duszne, zimy do$¢ zimne, ale nie nazbyt wilgotne,
a takze odnotowuje si¢ znaczny zakres temperatur. W rezultacie atmosfera jest przewiewna, nastoneczniona i pozba-
wiona stojacej wody, czyli panujg tu warunki idealne do produkcji win i dojrzewania winogron.

Ponadto, jezeli chodzi o teksture i chemiczny i fizyczny sklad gleb, dominujg wapienie i gliny o duzej zawartosci fos-
foru i potasu. Dzigki tym glebom winogrona uzyskuja skorke bogata w zwiazki fenolowe i substancje barwigce odpo-
wiedzialne za barwe, aromaty i strukture wina.

W szczegblnosci warunki glebowe i klimatyczne panujace na obszarze produkcji pozytywnie wplywaja na winogrona
z odmiany Sangiovese, stanowiacej gléwng odmiang wykorzystywana do produkgji tych win. Na tym obszarze uzys-
kuja one optymalng barwe, strukture i bukiet, wraz z finezjg, glebia i $wiezoscia wydobywanymi za sprawg tej
odmiany winorosli.

Ponadto umiejetnosci techniczne plantatoréw winorosli uwidaczniajg si¢ stala dbaloscia, z jaka utrzymujg grunty
i winnice, oraz wyborem tradycyjnych systeméw prowadzenia winorosli: przycinanie krétkie w formie kordonu
i przycinanie w formie sznura Guyota. W ramach tych systeméw uzyskuje si¢ niewielkg ilos¢ pgkow i idealnie nadajg
si¢ one do kontrolowania Zzywotnosci i wydajnosci winorosli. Ponadto nastgpnie wykonuje si¢ czynnosci zwiazane
z produkcjg wina z uzyciem wspolczesnych technik produkeji. Wszystkie te czynniki lacznie sprawiajg, ze produko-
wane wina czerwone charakteryzuja si¢ dobrg strukturg i doskonalymi cechami sensorycznymi.

Zwiazek przyczynowy miedzy jakoscia, cechami produktu i Srodowiskiem geograficznym a czynnikami naturalnymi
i czynnikiem ludzkim

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Pakowanie na wyznaczonym obszarze

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze jest uzasadnione koniecznoscig zachowania wysokiej jakosci win objetych
ChNP ,Montefalco”, zagwarantowania ich pochodzenia i zapewnienia terminowego przeprowadzania skutecznych
i oplacalnych kontroli.

Pragniemy podkresli¢, Ze transport i butelkowanie poza obszarem produkcji moga pogorszy¢ jako$¢ wina ,Monte-
falco”, poniewaz moze by¢ ono narazone na reakcje redoks, nagle zmiany temperatury i skazenie mikrobiologiczne.
Zjawiska te mogg mie¢ negatywny wplyw w szczegdlnosci na wlasciwosci fizykochemiczne (minimalna kwasowosé
ogo6lna, minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego itp.) i organoleptyczne (barwa, aromat i smak).

Ryzyko to wzrasta wraz ze wzrostem odleglosci, ktéra nalezy pokonal. Z kolei butelkowanie na obszarze pochodze-
nia, gdzie partie wina sa transportowane tylko na niewielkie odleglosci, jesli w ogéle sa przemieszczane, pomaga
zachowacé cechy charakterystyczne i jako§¢ produktu.

Z biegiem lat producenci wina oznaczonego nazwg pochodzenia ,Montefalco” zyskali do§wiadczenie i doglebng wie-
dze techniczng i naukowa na temat szczegdlnych cech win. Majac na uwadze powyzsze, czynniki te sprawiaja, ze na
obszarze pochodzenia butelkowanie moze przebiega¢ z zachowaniem najwyzszych technicznych $rodkéw ostroz-
nosci. Celem jest zachowanie wszystkich fizycznych, chemicznych i organoleptycznych cech win objetych zakresem
stosowania specyfikacji.

Innym celem butelkowania na obszarze produkdji jest zapewnienie, aby wlasciwy organ mégl wykonywac swoje obo-
wigzki w zakresie monitorowania z maksymalng skutecznocig, efektywnoscig i oplacalnoscig. Nie mozna zapewni¢
spetnienia tych wymogéw w takim samym stopniu poza obszarem produkgji.

Organ kontrolny, ktéry przeprowadza coroczng kontrole przestrzegania przepiséw specyfikacji, moze bardzo szybko
zaplanowaé wizyty kontrolne we wszystkich przedsigbiorstwach dziatajacych na obszarze produkcji w czasie butelko-
wania wina ,Montefalco”, zgodnie z odpowiednim planem kontroli.
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Celem jest zagwarantowanie na poziomie systemowym, ze butelkowane moga by¢ wylacznie partie wina ,Monte-
falco”, ktére uprzednio uzyskaly certyfikat potwierdzajacy pozytywny wynik testow fizykochemicznych i organolep-
tycznych przeprowadzonych przez organ kontrolny. Pozwala to na osiagnigcie lepszych wynikéw w zakresie skutecz-
nosci kontroli przy ograniczonych kosztach dla producentéw, co ma umozliwi¢ zaoferowanie konsumentom
maksymalnych gwarancji pod wzgledem autentycznos$ci wina.

Ponadto w celu ochrony wcze$niej istniejacych praw przedsigbiorstwa zajmujace si¢ butelkowaniem moga ubiega¢ sie
o odstepstwo, aby méc kontynuowac butelkowanie w swoich zaktadach znajdujacych si¢ poza wyznaczonym obsza-
rem, pod warunkiem zloZenia odpowiedniego wniosku do Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej oraz
przedstawienia dokumentacji potwierdzajacej, Ze butelkowaly wina objete ChNP ,Montefalco” w ciggu co najmniej
dwoch z pigciu lat poprzedzajacych wejicie w zycie zmiany wprowadzajacej wymog butelkowania na tym obszarze.
Nie musi to by¢ nieprzerwany okres dwdch lat.

Obszar uprawy i dojrzewania wina

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Obowiazkowe czynnoici zwigzane z winifikacjg i dojrzewaniem musza by¢ przeprowadzane na terytorium gmin
znajdujacych si¢ w catosci lub w czgsci w strefie produkgji.

Biorac jednak pod uwage tradycyjng sytuacje, takie operacje sa réwniez dozwolone w wytwoérniach wina znajdujacych
si¢ poza tym obszarem, o ile pozostajg one na obszarze administracyjnym gmin Foligno i Spoleto, na szczegdlnych
warunkach przewidzianych w procesie produkdji.

Przepisy dotyczace opakowan

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Zgodnie z przepisami krajowymi dotyczacymi pakowania win objetych nazwa pochodzenia wina objete ChNP ,Mon-
tefalco” dopuszczane do konsumpcji mozna pakowaé wylacznie w szklane butelki o objeto$ci nieprzekraczajacej 18

litréw, zamknigte korkiem lub nakretka z dtugim kolnierzem.

Wrylacznie w przypadku rodzaju ,Montefalco Rosso Riserva” obowigzkowym rodzajem zamkniecia pozostaje catko-
wicie wsunigty korek.

Stosowanie nazwy szerszego obszaru geograficznego ,Umbria”

Ramy prawne:

Okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Stosowanie szerszej nazwy geograficznej ,Umbria” jest dozwolone na etykietach i przy prezentacji win objetych ChNP
,Montefalco”. Nazwa ,Umbria” musi by¢ oddzielona od nazwy geograficznej i okreslenia ,Denominazione di Origine

Controllata”. Litery nazwy ,Umbria” musza by¢ mniejsze niz znaki tworzace oznaczenie ,Montefalco” i musza mie¢ t¢
samg czcionke (typ fonta), styl, odstepy, wyeksponowanie, barwe i intensywno$¢ barwy.
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Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/198 34
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