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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C[2023/855)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,,Saarlindischer Landwein”
PGI-DE-A1302-AMO01
Data przekazania informacji: 19.10.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1.  Opis zmian

a)  Opis wina lub win

Opisy win zostang w przyszto$ci podzielone na wina biale, wina czerwone, wina rézowe i wina Rotling, a ich wlasci-
wosci organoleptyczne bedg opisywane indywidualnie. Dane dotyczace ich cech analitycznych zostaly usuniete i zasta-
pione odniesieniem do majacego zastosowanie ustawodawstwa.

Dane dotyczgce minimalnej masy moszczu/minimalnej zawartosci alkoholu pozostaly bez zmian. Jednak ze wzgledu
na nows strukture specyfikacji produktu dane te sa obecnie zawarte w opisie win.

DODANIE:
Wina biale

Wickszo$¢ win biatych stanowig wina jednoodmianowe. W zwigzku z tym czesto majg one delikatny owocowy cha-
rakter — charakterystyczny dla wykorzystanej odmiany winorosli. W wigkszosci przypadkéw charakteryzujg si¢ one
silng kwasowoscia i ogdlnie harmonijng strukturg kwasowosci. Ogélnie rzecz biorgc, wina biale czesto odznaczaja
si¢ delikatnym owocowym bukietem, ktéry determinuje ich ogélny smak. Moze istnie¢ (rdwniez) wigksza réznorod-
no$¢ aromatow i barw (do pomaranczowej) oraz stabilne lub — po wstrzasnieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie
(np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmegtnienie powstale sztucz-
nie przez dodanie substancji pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopusz-
czalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy
charakter, wraz z nutami utleniajgcymi, fenolowymi lub redukcyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina
mozna réwniez znalez¢ wina, ktdre sg taninowe i lekko kwasne.

Wina rézowe i Blanc de Noir

Wina rézowe produkuje si¢ z delikatnie wyciskanych czerwonych odmian winoroéli i zazwyczaj maja delikatng jasno-
czerwong barwe. Roznig si¢ one od win czerwonych ze wzgledu na $wiezy, lzejszy styl i naturalnie nizsza zawarto$¢
tanin. Podobnie jak wina biale réwniez cechuje je zwykle smak siegajacy od delikatnego po bogaty oraz subtelna, lecz
harmonijna struktura kwasowos$ci. Wina Blanc de Noir majg barwe wina bialego. Zazwyczaj charakteryzujg si¢ aro-
matami czerwonych owocow (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) i owocow jagodowych oraz $wieza,
orzezwiajacg kwasowoscig. Moze istnie¢ (réwniez) wigksza réznorodno$¢ aromatéw i barw oraz stabilne lub — po
wstrza$nigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu tanino-
wego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub
spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod
wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utleniajgcymi, fenolowymi lub reduk-
cyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna réwniez znalez¢ wina, ktére sa taninowe.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wina czerwone

W zaleznosci od odmiany winorosli wina czerwone maja zwykle intensywna czerwong barwe. W zaleznosci od spo-
sobu dojrzewania win moga by¢ one $wieze, delikatne i owocowe, a takze intensywne. W smaku czgsto wyekspono-
wane s3 aromaty owocowe. Cechuje je zwykle smak siggajacy od delikatnego po bogaty oraz raczej orzeZwiajaca
struktura kwasowosci. Moze istnie (réwniez) wigksza réznorodno$¢ aromatéw i barw oraz stabilne lub — po wstrzgs-
nieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego
i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub spo-
wodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod wzgle-
dem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utleniajgcymi, fenolowymi lub redukcyj-
nymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna rowniez znalez¢ wina, ktére sg taninowe i lekko kwasne.

Wina Rotling

W zaleznosci od wybranej odmiany winorosli wina Rotling maja zwykle barwe przechodzacg od delikatnie do inten-
sywnie jasnoczerwonej. Ich aromaty s zazwyczaj do$¢ owocowe, czasami delikatnie korzenne. W zaleznosci od
wykorzystanej odmiany winorosli owocowy charakter moze si¢ r6znic. Cechuje je zwykle smak siegajacy od delikat-
nego po bogaty oraz zazwyczaj orzezwiajaca struktura kwasowosci. Moze istnie¢ wigksza réznorodno$¢ aromatéw
i barw oraz stabilne lub — po wstrza$nieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu
moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocni-
czych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku
z tym) by¢ mniej typowy pod wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utlenia-
jacymi, fenolowymi lub redukcyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna réwniez znalez¢ wina, ktére
sg taninowe i lekko kwasne.

b)  Granice obszaru
Nie zmieniono granic obszaru ChOG ,Saarlandischer Landwein”.
DODANIE: Sporzadzono wykaz poszczeg6lnych gmin.

Dokladne granice obszaru s3 widoczne na mapach, na ktdrych okreslono granice poszczegélnych gmin. Mapy sa
dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Pierwotnie produkcja wina ,Saarldndischer Landwein” musiala odbywac si¢ w regionie produkujacym ,Saarldndischer
Landwein” lub w sasiednim kraju zwigzkowym Nadrenia-Palatynat. W przyszlosci produkcja bedzie musiata odbywaé
si¢ w kraju Saary lub Nadrenii-Palatynacie.

DODANIE:

,Produkcja wina »Saarldndischer Landwein« musi odbywac si¢ w kraju Saary lub w sasiednim kraju zwigzkowym Nad-
renia-Palatynat”.

¢)  Maksymalna wydajno$¢ z hektara

Maksymalng wydajnos¢ z hektara obnizono ze 150 hl/ha do 120 hl/ha.

d)  Odmiany winorosli
Odmiany winogron bialych

Auxerrois, Bacchus, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis Blanc, Calardis Musqué, Chardonnay, Rosa Chardonnay, Felicia,
Gelber Muskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner, Helios, Johanniter, Kerner, Miiller-Thurgau, Muscaris, Phoenix,
Roter Elbling, Roter Gutedel, Rulidnder, Sauvignac, Sauvignon Blanc, Sauvignon Cita, Sauvignon Gryn, Sauvignon
Sary, Sauvitage, Solaris, Souvignier Gris, Weifler Burgunder, Weifer Elbling, Weiler Gutedel, Weifer Riesling.

Odmiany winogron czerwonych

Blauer Frithburgunder, Blauer Spatburgunder, Cabernet Cortis, Cabernet Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Dornfelder, Gamay Noir, Merlot, Miillerrebe, Pinotin, Regent, Rondo, Satin Noir.

Dodano nastgpujace odmiany:

Calardis Blanc, Calardis Musqué, Rosa Chardonnay, Felicia, Griiner Silvaner, Helios, Muscaris, Sauvignac, Sauvignon
Cita, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Souvignier Gris, Cabernet Franc, Gamay Noir, Pinotin i Satin Noir.
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Usunigto nastgpujace odmiany:

Arnsburger, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe, Findling, Griiner Veltliner, Huxelrebe, Juwel, Kernling, Merzling,
Morio-Muskat, Muskat Ottonel, Optima, Ortega, Perle, Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter Muskateller,
Roter Traminer, Saphira, Scheurebe, Schonburger, Accent, Acolon, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Bolero,
Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet Mitos, Dakapo, Domina, Dunkelfelder, Prior, Rubinet, Saint Laurent, Syrah.

€)  Majgce zastosowanie wymogi zgodnie z przepisami unijnymi lub krajowymi/ustanowione przez organizacje zarzgdzajgcg
ChOG:

§ 22 ust. 1 pkt 1 federalnej ustawy o winach (Weingesetz) nie powinien by¢ ograniczony;

f)  Organy kontrolne

Adresy i zadania organéw kontrolnych zostaly zaktualizowane, jak nastepuje:

Landesamt fiir Verbraucherschutz (Urzad Ochrony Konsumentéw Saary)
Konrad-Zuse-Strafse 11

66115 Saarbriicken

NIEMCY

Linia bezposrednia: +49 68 1/99 78 45 00
Faks +49 68 1/99 78 44 97

E-mail: poststelle@lav.saarland.de

Landwirtschaftskammer fur das Saarland (Izba Rolnictwa Saary)
In der Kolling 310

66450 Bexbach

NIEMCY

Tel. +49 68 26/82 89 50
Faks +49 68 26/8 28 95 60
E-mail: info@lwk-saarland.de

Za zatwierdzanie nowych nasadzen odpowiada Federalny Urzad Rolnictwa i Zywnosci. Izba Rolnictwa Saary odpo-
wiada za zatwierdzanie ponownych nasadzen. Specyfikacje produktu dostosowano do okolicznosci.

g) Inne

W kilku przypadkach doprecyzowano zwigzek z obszarem. Zmiany te uznaje si¢ za zmiany standardowe zgodnie
z art. 14 rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33, poniewaz nie uniewazniajg one zwigzku z obszarem geogra-
ficznym.

Istniejace kategorie produktéw sektora wina uwzgledniono w specyfikacji produktu (nr 2). Nie wprowadzono zad-
nych zmian o charakterze materialnym.

Wprowadzono dalsze zmiany redakcyjne zgodnie z przepisami UE.

2. Powody, dla ktérych wprowadzono zmiany
Wszystkie zmiany byly konieczne w celu dostosowania dokumentu do rzeczywistych warunkéw w terenie:
a) opis win dostosowano do win faktycznie produkowanych;

b) nie rozszerzono granic gmin w kraju Saary, w ktérych uprawia si¢ winorosl. Opis lokalizacji dostosowano do rze-
czywistych okolicznosci. Dodano réwniez mapy zawierajgce wymienione gminy. Obszar produkcji wina rozsze-
rzono na caly kraj Saary;

¢) maksymalng wydajnos¢ z hektara obnizono ze 120 hl/ha réwniez w celu osiagnigcia lepszej jakosci w regionie
produkujacym ,Saarldndischer Landwein”;

dodano nowe odmiany winorosli, co umozliwia producentom dostosowanie si¢ do zmiany klimatu.
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d) Obecnie uprawiane s3 odmiany Muscaris, Sauvignac, Souvignier Gris i Satin Noir, ktore okazaly si¢ odpowiednie.
Wina produkowane z tych odmian sg zgodne ze specyfikacjg produktu.

Wymienione ponizej odmiany nie sg uprawiane, ale sa odpowiedniej jakosci i odpowiadaja profilowi ChOG ,Saar-
landischer Landwein™:

Calardis Blanc

Wina z tej odmiany winoro§li charakteryzujg si¢ orzezwiajaca, dojrzalg kwasowoscia, a ich aromat jest bardzo
finezyjny, charakteryzuje si¢ subtelnym i delikatnie pikantnym bukietem, zgodnym z wymagana specyfikacja pro-
duktu. Ponadto umiarkowana zawarto$¢ alkoholu uzyskana w przypadku tej odmiany winoroéli bedzie w przysz-
tosci korzystna.

Calardis Musqué

Z tej odmiany winoro$li powstaja intensywne wina biale o unikalnym, egzotycznym bukiecie, zlozonych aroma-
tach owocowych oraz o orzezwiajacej i dojrzalej kwasowosci. Wina czesto odznaczajg si¢ nutg gatki muszkatoto-
wej, co ma miejsce w przypadku odmian wymienionych w wykazie win bialych. Czesto wystepuja rowniez egzo-
tyczne aromaty, na przyklad passiflory, mango, ananasa i miechunki, co jest zgodne z wymagang specyfikacja
produktu.

Rosa Chardonnay

Ta odmiana Chardonnay, podobnie jak w przypadku Chardonnay znajdujacej si¢ juz w wykazie, rdwniez spetnia
warunki specyfikacji produktu. Podobnie jak odmiana Chardonnay Rosa Chardonnay dobrze rosnie réwniez na
glebach, ktére sa w duzej mierze wapienne, na 0gét wytwarzajgc pelne wina o niskiej kwasowosci, ktére odzwier-
ciedlajg jej pochodzenie.

Felicia

Bukiet charakteryzuje si¢ aromatami kwiatowymi, ktére w niektdrych latach taczg si¢ z delikatng i przyjemng nutg
gatki muszkatotowej. Powstale wino ma harmonijng strukture kwasowosci i jest z kolei idealnie dostosowane do
specyfikacji produktu.

Griiner Silvaner

W przypadku osiggniecia wlasciwego stopnia dojrzatosci i nie za wysokiej wydajnosci odmiana ta wytwarza har-
monijne wina o delikatnej kwasowosci i delikatnym bukiecie. Polozenie i warunki glebowe w duzym stopniu
wplywaja na charakter win produkowanych z odmiany Silvaner. Z odmiany Griiner Silvaner mozna produkowacé
wina zgodne ze specyfikacja produktu, co jest doskonalym wskaznikiem terroir.

Helios

Wina Helios s3 mocne, owocowe i podobne do odmiany Miiller-Thurgau, ktéra znajduje si¢ juz w wykazie odmian
winoro$li. Odmiana ta jest zatem zgodna z wymagang specyfikacja produktu.

Sauvignon Cita

Z tej odmiany winoro$li wytwarza si¢ owocowe, mocne wina biale podobne do Sauvignon Blanc, z wyraznymi
nutami cytruséw. Wina zgodne ze specyfikacja produktu mogg by¢ produkowane z odmiany Sauvignon Cita
w stylu Sauvignon Blanc, juz ujetej w wykazie, do ktérej wykazuja podobiefistwo.

Sauvignon Gryn

Wina produkowane z odmiany Sauvignon Gryn od zawsze s3 owocowe i eleganckie, podobne do Sauvignon
Blanc, i trwale. Wina zgodne ze specyfikacja produktu mogg by¢ produkowane z odmiany Sauvignon Gryn
w stylu Sauvignon Blanc, juz ujetej w wykazie, do ktérej wykazujg podobiefistwo.

Sauvignon Sary

Z tej odmiany winorosli wytwarza si¢ owocowe wina biale podobne do Sauvignon Blanc. Wina zgodne ze specyfi-
kacja produktu moga by¢ produkowane z odmiany Sauvignon Sary w stylu Sauvignon Blanc, juz ujetej w wykazie,
do ktérej wykazuja podobiefistwo.
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Sauvitage

Wina produkowane z odmiany Sauvitage maja egzotyczny, $wiezy aromat o harmonijnym charakterze. Dojrzaly
i owocowy aromat Sauvignon Blanc, np. agrestowy, laczy si¢ z tagodna, harmonijng struktura kwasows i, biorac
pod uwage, Ze odmiana Sauvignon Blanc juz widnieje w wykazie, jest zgodny ze specyfikacjg produktu.

Cabernet Franc

Wino z odmiany Cabernet Franc czgsto charakteryzuje si¢ lekkim bukietem, ktéremu towarzysza ziota i owocowe
nuty maliny i truskawki. Wino uznaje si¢ za nowsza wersje Cabernet Sauvignon i, podobnie jak odmiana Cabernet
Sauvignon — ktéra zostala juz umieszczona w wykazie — jest zgodne ze specyfikacja produktu.

Gamay Noir

Wina produkowane z odmiany Gamay Noir sa od$wiezajace i lekkie, z aromatami malin i wisni. Jest to kolejna
odmiana, ktéra dobrze roénie na glebach wapiennych. Ponadto od dawna produkuje si¢ z niej znakomitej jakosci
Beaujolais. Uznaje si¢, ze odmiana ta odpowiada wymaganemu profilowi okreslonemu w specyfikacji produktu.

Pinotin

Pinotin jest malo wymagajaca odmiang winorosli, ktéra daje smak czarnej wisni polagczonej z harmonijng, migkka
struktura taniczna. Posiadajac rozpoznawalne wlasciwosci Pinot Noir, ktéra to odmiana jest juz uwzgledniona
w wykazie, odmiang t¢ mozna wigczy¢ do wymaganego profilu produktu;

€¢) §22ust. 1 pkt 1 federalnej ustawy o winach (Weingesetz) nie powinien by¢ ograniczony;
f) adresy organéw kontrolnych zostaly skorygowane i dostosowane;

g) doprecyzowano opis zwigzku z obszarem geograficznym w celu dostosowania specyfikacji produktu do rzeczy-
wistych warunkéw w terenie.

Uprzednio kategorie produktéw sektora wina zostaly wskazane jedynie w jednolitym dokumencie. W wyniku niniej-
szego wniosku zostang one réwniez wskazane w specyfikacji produktu. Jest to uzupelnienie o charakterze czysto
redakcyjnym i w zwigzku z tym uznaje si¢ je za zmiang standardowa.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Saarlidndischer Landwein

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

1.  Wino, biale

KROTKI OPIS

Wigkszo$¢ win biatych stanowig wina jednoodmianowe. W zwigzku z tym czesto majg one delikatny owocowy cha-
rakter — charakterystyczny dla wykorzystanej odmiany winorosli. W wigkszosci przypadkéw charakteryzujg si¢ one
silng kwasowoscig i ogdlnie harmonijng strukturg kwasowosci. Ogodlnie rzecz biorgc, wina biale czesto odznaczajg
si¢ delikatnym owocowym bukietem, ktéry determinuje ich ogélny smak. Moze istnie¢ (rdwniez) wigksza réznorod-
no$¢ aromatéw i barw (do pomaranczowej) oraz stabilne lub — po wstrzasnieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie
(np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmegtnienie powstale sztucz-
nie przez dodanie substancji pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopusz-
czalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy
charakter, wraz z nutami utleniajgcymi, fenolowymi lub redukcyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina
mozna rowniez znalezé wina, ktére sg taninowe i lekko kwasne.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/855/0j



PL

Dz.U. Cz 10.11.2023

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino, rézowe i Blanc de Noir

KROTKI OPIS

Wina rézowe produkuje si¢ z delikatnie wyciskanych czerwonych odmian winorosli i zazwyczaj maja delikatng jasno-
czerwong barwe. R6znig si¢ one od win czerwonych ze wzgledu na $wiezy, lzejszy styl i naturalng zawarto$¢ tanin.
Podobnie jak wina biate réwniez cechuje je zwykle smak siggajacy od delikatnego po bogaty oraz subtelna, lecz har-
monijna struktura kwasowosci. Wina Blanc de Noir maja barwe wina bialego. Zazwyczaj charakteryzuja si¢ aroma-
tami czerwonych owocow (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) i owocow jagodowych oraz $wieza,
orzezwiajacg kwasowoscig. Moze istnie¢ (réwniez) wigksza réznorodno$¢ aromatéw i barw oraz stabilne lub — po
wstrzasnieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujgcych drozdzy, osadu moszczu lub osadu tanino-
wego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub
spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod
wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utleniajacymi, fenolowymi lub reduk-
cyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna réwniez znalez¢ wina, ktére sa taninowe.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino, czerwone

KROTKI OPIS

W zaleznosci od odmiany winorosli wina czerwone maja zwykle intensywna czerwong barwe. W zaleznosci od spo-
sobu dojrzewania win moga by¢ one $wieze, delikatne i owocowe, a takze intensywne. W smaku czgsto wyekspono-
wane s3 aromaty owocowe. Cechuje je zwykle smak siggajacy od delikatnego po bogaty oraz raczej orzezwiajaca
struktura kwasowosci. Moze istnie¢ (réwniez) wigksza réznorodno$¢ aromatéw i barw oraz stabilne lub — po wstrzas-
nigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego
i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub spo-
wodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku z tym) by¢ mniej typowy pod wzgle-
dem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utleniajgcymi, fenolowymi lub redukcyj-
nymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna réwniez znalez¢ wina, ktdre s3 taninowe i lekko kwasne.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino, Rotling

KROTKI OPIS

W zaleznosci od wybranej odmiany winorosli wina Rotling maja zwykle barwe przechodzaca od delikatnie do inten-
sywnie jasnoczerwonej. Ich aromaty sa zazwyczaj do$¢ owocowe, czasami delikatnie korzenne. W zaleznosci od
wykorzystanej odmiany winorosli owocowy charakter moze si¢ rézni¢. Cechuje je zwykle smak siegajacy od delikat-
nego po bogaty oraz zazwyczaj orzezwiajaca struktura kwasowosci. Moze istnie¢ wigksza réznorodnos¢ aromatow
i barw oraz stabilne lub — po wstrza$nigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujgcych drozdzy, osadu
moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocni-
czych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. Bukiet moze (w zwigzku
z tym) by¢ mniej typowy pod wzgledem charakteru odmian i mie¢ mniej owocowy charakter, wraz z nutami utlenia-
jacymi, fenolowymi lub redukcyjnymi. W zaleznosci od (wybranego) stylu wina mozna réwniez znalez¢ wina, ktére
s3 taninowe i lekko kwasne.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegélne praktyki enologiczne

1. Wino
Szczegblne praktyki enologiczne
Zastosowanie majg obowigzujace przepisy.

2. Wino
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

3. Wino
Praktyki uprawy

Zastosowanie maja obowigzujace przepisy.
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5.2. Maksymalna wydajno$é
1. Wino

120 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
Chronione oznaczenie geograficzne obejmuje:
obszary polozone na terenie miast i gmin Merzig, Mettlach i Beckingen w powiecie Merzig-Wadern,

obszary polozone na terenie miast i gmin Rehlingen-Siersburg, Dillingen, Wallerfangen, Saarlouis, Ensdorf, Bous
i Wadgassen w powiecie Saarlouis,

obszary polozZone na terenie miast i gmin Mandelbachtal, Gersheim, Blieskastel, Homburg, Kirkel i Bexbach w powie-
cie Saarpfalz,

obszary polozone na terenie miast i gmin V6lklingen, Saarbriicken, Kleinblittersdorf w zwigzku regionalnym Saar-
briicken,

obszary poloZzone na terenie miast i gmin Neunkirchen i Ottweiler w powiecie Neunkirchen,
oraz obszary polozone na terenie miast i gmin St. Wendel, Oberthal i Nohfelden w powiecie St. Wendel.

Dokladne granice obszaru s3 widoczne na mapach, na ktorych okreslono granice poszczegélnych gmin. Mapy sa
dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein

Produkcja wina ,Saarldndischer Landwein” musi odbywac si¢ w kraju Saary lub w Nadrenii-Palatynacie.

7. Odmiany winoro$li
Auxerrois - Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Spatburgunder
Bronner
Cabernet Blanc
Cabernet Cortis
Cabernet Dorsa
Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
Calardis Blanc
Calardis Musqué
Chardonnay
Dornfelder
Felicia
Gamay noir
Gelber Muskateller
Goldriesling
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Helios
Johanniter
Kerner

Merlot
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Muscaris

Miiller Thurgau - Rivaner

Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier

Phoenix - Phonix

Pinotin

Regent

Rondo

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner

Sauvignon Cita

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Solaris

Souvignier Gris

Weifer Burgunder - Pinot Bianco, Weifburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weiller Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifer Riesling - Riesling Renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar uprawy winoroéli rozciaga si¢ wzdtuz wschodniej krawedzi Basenu Paryskiego w kraju Saary, w ktérym — na
wecigciach doliny zwrdconych na potudnie od rzek Saara, Nied i Blies — panujg dobre warunki dla uprawy winoroli.
Orzezwiajace wina Landwein dojrzewaja na glebach charakteryzujacych si¢ gléwnie wystepowaniem wapienia
muszlowego i kajper, na wysokosci 150-400 m n.p.m., opadach 800-1 000 mm rocznie i na obszarach o duzej licz-
bie dni stonecznych. W szczegdlnosci w Bliesgau, ale rowniez w Saargau niedaleko Merzig, pstry piaskowiec Lasu
Palatynackiego rozciaga sie, przechodzac w wapien muszlowy, co umozliwia produkecje delikatnych i finezyjnie skon-
struowanych win. Wysoki stopiefi pokrywy lesnej (okolo jednej trzeciej) pomaga skutecznie zréwnowazy¢ tempera-
ture i wilgotno§¢. Umiarkowane réznice w uksztaltowaniu terenu, w polaczeniu z rozlegly siecia rzeczng uzupelniang
licznymi obszarami stojacej w bezruchu wody, stwarzajg dobre warunki do naturalnej (bardziej ekstensywnej) uprawy
winorosli. Geologia, warunki klimatyczne i ekspozycja winnic nadajg winom Landwein ich charakterystyczne whasci-
wosci.

Zwigzek przyczynowy

Wickszo$¢ lokalizacji jest skierowana w strong potudniows, co powoduje obfite nastonecznienie w ciagu dnia.
Chlodne noce sprawiaja, Ze winogrona powoli osiggaja dojrzatos¢ fizjologiczng, dzigki czemu wina charakteryzuja
sie zréwnowazong owocowoscia.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
czlonkowskie.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
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— Zawarto$¢ cukru resztkowego w winie wprowadzanym do obrotu jako ,Landwein” nie moze przekraczaé¢ maksy-
malnej dopuszczalnej wartosci dla oznaczenia ,potwytrawny”.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

— Butelkujacy musi zostal wlaczony przez wlasciwy organ na mocy prawa federalnego do systemu corocznej kon-
troli zgodnosci ze specyfikacjg produktu Landwein.

— Aby wino otrzymalo oznaczenie ,Saarlindischer Landwein”, co najmniej 85 % winogron uzytych do jego produk-
¢ji musi pochodzi¢ z regionu produkeji ,Landwein”, o ktérym mowa w nazwie wina. Pozostala cze$¢, w tym pro-
dukty wykorzystywane do stodzenia, moze pochodzi¢ wylacznie z winogron pochodzacych z innych regionéw
produkujacych ,Landwein”.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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