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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C[2023/892)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Iarragona”
PDO-ES-A1555-AMO07
Data przekazania informagji: 5 .9. 2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wlaczenie wina pomaranczowego

Opis

Istnieje nowy podtyp wina bialego w kategorii 1 czesci II zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 Parla-
mentu Europejskiego i Rady (%) o jednolitej wspélnej organizacji rynku.

Wino pomaraficzowe produkuje si¢ z biatych odmian winorosli okreslonych w specyfikacji. Mozna réwniez stosowac
odmiang Xarello rosado. Wino pomaranczowe produkuje si¢ w drodze maceracji i pdZniejszej fermentacji moszczu
winogronowego ze wszystkimi skorkami, migzszem i nasionami, a w niektérych przypadkach todygami.

Zmieniono pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa, poniewaz nie ma zadnych zmian w kategoriach produktéw, a jedynie nowy typ produktu

w ramach istniejacej kategorii 1. W zwigzku z tym, poniewaz nie wystepuja zadne rodzaje zmian okre$lone w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to zmiana standardowa.

Uzasadnienie

Od wielu lat na obszarze objetym ChNP Tarragona produkuje si¢ wino pomaraficzowe. Przez pewien czas wstrzy-
mano produkgje, ale obecnie nowi producenci ponownie wytwarzajg wino przy uzyciu tej techniki.

2. Warunki dotyczace wina musujacego produkowanego metody tradycyjna

Opis

Dodano czas trwania procesu produkcji. Musi on wynosi¢ co najmniej dziewie¢ miesiecy po fermentacji, w przypadku
gdy fermentacja prowadzaca do wytwarzania si¢ wina musujacego odbywa si¢ w butelce.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Poniewaz nie wystepuja Zadne rodzaje zmian okre$lone w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to
zmiana standardowa.

() Dz.U.L9z11.1.2019,s. 2.
() Dz.U.L 347 2 20.12.2013,s. 671.
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Uzasadnienie

Wyjasnienie tej istotnej czesci produkgji.

Zmiany w opisach wlasciwosci organoleptycznych

Opis

Dodano opis organoleptyczny nowego podtypu wina, tj. wina pomaraiczowego, a takze poprawiono pozostale opisy
wlaciwosci organoleptycznych.

Pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostaje zatem zmieniony.

Poniewaz nie wystepuja zZadne rodzaje zmian okre$lone w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to
zmiana standardowa.

Uzasadnienie

Udoskonalenie opiséw ulatwia sprawdzanie zgodnosci.

Zmiana niekt6érych parametréw analitycznych

Opis

Zmniejszono minimalng rzeczywista objetoSciowg zawarto$¢ alkoholu w winach bialych, rézowych i czerwonych
210 %do 9,5 %.

W przypadku wytrawnych gatunkowych win musujacych poprzednia zawarto$¢ cukru wynoszacg od 12 do 32 gra-
moéw na litr zmieniono na 17 do 32 graméw na litr.

Zmieniono zatem pkt 2 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

Poniewaz nie wystepuja zadne rodzaje zmian okreslone w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to
zmiana standardowa.

Uzasadnienie

Zmieniono zawarto$¢ alkoholu, poniewaz niektore wytwérnie wina produkuja wina o nizszej zawartosci alkoholu, co
jest dozwolone na podstawie prawa europejskiego. W przypadku wytrawnych win musujacych skorygowano zawar-
to$¢ cukru. W przypadku win wytrawnych dolna granica wynosi nie 12, lecz 17 graméw na litr, jak okreslono w czgsci
A zalgcznika III do rozporzadzenia delegowanego (UE) 2019/33.

Zmiana warunk6w dotyczacych niektérych okreslefi zwigzanych z lezakowaniem

Opis

W przypadku stosowania terminéw ,Barrica” i ,Roble” zmieniono maksymalng pojemnos¢ zbiornika przez zwigksze-
nie jej z 330 litréw do 600 litrow.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Poniewaz nie wystepuja zadne rodzaje zmian okre$lone w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to
zmiana standardowa.

Uzasadnienie

W przepisach krajowych dotyczacych tych terminéw dopuszcza sig zbiorniki do 600 litréw (zatgcznik Il do dekretu
krélewskiego 1363/2011 z dnia 7 pazdziernika 2011 r. wdrazajacego przepisy UE dotyczace etykietowania, prezenta-
¢ji i identyfikacji niekt6rych produktéw sektora wina). Podwyzszono zatem limit okreslony w specyfikacji w zakresie,
w jakim pozwalajg na to powyzsze przepisy.

Informacje na etykiecie

Opis

Wyjaéniono, ze obowigzkowe okrelenie ,Denominacién de Origen Protegida” [chroniona nazwa pochodzenia]
mozna zastgpi¢ okresleniem tradycyjnym ,Denominacién de Origen” [nazwa pochodzenia].
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Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Poniewaz nie wystepuja zZadne rodzaje zmian okre$lone w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, jest to
zmiana standardowa.

Uzasadnienie

Okreslono wariant, ktéry byt juz dozwolony na podstawie przepiséw unijnych (art. 119 ust. 3 lit. a) rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013).

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Tarragona

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujgce
8. Wino pélmusujace

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win
1. Wino biate i wino pomarariczowe

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
WINO BIALE

Wyglad: od zielonkawozottego do zlotozéttego. W przypadku win produkowanych w kontakcie ze skorkami: odcie-
nie pomaranczowego. Klarowne, jasne, bez zmetnief.

Aromat: pierwotne aromaty owocowe lub kwiatowe. W przypadku win dojrzalych lub win produkowanych w kontak-
cie ze skorkami: dojrzalsze aromaty owocowe, aromaty drugorzedne lub trzeciorzedne. Bez wad.

W ustach:owocowe. Lekko kwasne. Bez wad. Réwnowaga stodyczy, kwasowosci i alkoholu. Bez wad.

WINO POMARANCZOWE

Wyglad: klarowne, jasne, bez zmetnien, w odcieniach od intensywnych z6ltych do pomaranczowo-bursztynowych.
Aromat: klarowne, z aromatami pierwotnymi, moze mie¢ nuty warzywne lub ziolowe.

W ustach:wyraziste, czyste, dobra réwnowaga kwasowosci, moze mie¢ lekko gorzkie nuty lub taniny.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru mniejszej niz 5 graméw na litr: 200 miligraméw
na litr;

maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawarto$ci cukru wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr: 300
miligraméw na litr.

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazuja przepisy majace obecnie zastosowanie.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino rézowe

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: o barwie od jasnor6zowej do wisniowoczerwonej. Klarowne, jasne, bez zmetnien.
Aromat: pierwotne aromaty owocowe. Bez wad.

W ustach: owocowe. Lekko kwasne. Swieze, lekkie, wywazone.
* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru mniejszej niz 5 graméw na litr: 200 miligraméw
na litr;

maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr: 250
miligraméw na litr.

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazujg przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % 9,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyglad: intensywnie czerwone w réznych odcieniach, od fioletowych w winach mlodych po plowe w winach dojrza-
tych. Klarowne, jasne, bez zmegtniefi.

Aromat: aromaty pierwotne, z aromatami trzeciorzednymi w winach dojrzalych. Bez wad.

W ustach: owocowe. Lekko kwasne. ,Joven” [mlode]: $wieze. ,Crianza”: nuty dojrzewania. Bez wad.

* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawarto$ci cukru mniejszej niz 5 graméw na litr: 150 miligraméw
na litr;

maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr: 200
miligraméw na litr
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* Kwasowo$¢ lotna win czerwonych moze wzrosnaé o 0,06 graméw na litr na kazdy procent zawartosci alkoholu
powyzej 11 % i rok dojrzewania, do maksymalnej wartoéci 1,2 graméw na litr (20 miliekwiwalentéw na litr).

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazujg przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,33

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

GATUNKOWE WINA MUSUJACE WYTWARZANE METODA TRADYCYJNA

Wyglad: z6tte lub rézowe. Klarowne, jasne, bez zmetnien. Obecny dwutlenek wegla.

Aromat: pierwotne aromaty owocowe lub kwiatowe. Bez wad.

W ustach: owocowe. Lekko kwasne. Bez wad. Réwnowaga stodyczy, kwasowosci i alkoholu. Bez wad.
GATUNKOWE WINA MUSUJACE WYTWARZANE METODA TRADYCYJNA

Wyglad: od zielonkawozéltego do zlotozéltego w przypadku odmian biatych. Od jasnorézowego do wisniowego
w przypadku odmiany Trepat. Klarowne, jasne, bez zmgtnien. Obecny dwutlenek wegla.

Aromat: aromaty pierwotne i drugorzedne.Bez wad.

W ustach:owocowe. Lekko kwasne. Bez wad. Réwnowaga stodyczy, kwasowosci i alkoholu. Bez wad.
* Maksymalna kwasowos$¢ ogdlna: 6 graméw na litr.

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazuja przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$c¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)
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5. Wino likierowe: ,Mistela”, ,Moscatel”, ,Garnacha”, ,Rancio”

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
LMISTELA”, MOSCATEL", ,GARNACHA”

Wyglad: kazdy odcien z6ttego w przypadku odmian bialych. Kazdy odcien glebokiego brazu w przypadku odmian
czerwonych. Klarowne, jasne, bez zmetnien.

Aromat: aromaty charakterystyczne dla danej odmiany. Aromaty trzeciorzedne w winach dojrzewajacych. Alkohol
dobrze zintegrowany. Bez wad.

W ustach: alkohol dobrze zintegrowany. Bez wad.

~RANCIO”

Wyglad: bursztynowe, czerwone, plowe, jasne i klarowne. Bez zmetnief.
Aromat: aromaty orzechowe, palone i aromaty przypraw. Bez wad.

W ustach: wytrawne. Bez wad.
* Maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru wynoszacej 5 graméw na litr [sic]: 150 miligra-
moéw na litr;

maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki przy zawartosci cukru wynoszacej co najmniej 5 graméw na litr: 200
miligraméw na litr

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazujg przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 15

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Wino pétmusujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: z6tte lub rézowe. Klarowne, jasne, bez zmegtniefi. Obecny dwutlenek wegla.
Aromat: pierwotne aromaty owocowe lub kwiatowe. Bez wad.

W ustach:owocowe. Lekko kwasne. Bez wad. Réwnowaga stodyczy, kwasowosci i alkoholu. Bez wad.

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowiazujg przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 7
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna
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Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Wino z suszonych winogron: ,Vimblanc”

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyglad: wina produkowane z odmian bialych: kazdy odciet z6ltego. Wina produkowane z odmian czerwonych:
kazdy odcien glebokiego brazu. Klarowne, jasne, bez zmetnien.

Aromat: aromaty kandyzowanych owocdéw, specyficzne dla tej odmiany. Nuty dojrzewania, w stosownych przypad-
kach. Bez wad.

W ustach: alkohol dobrze zintegrowany. Lekko stodkie. Bez wad.

* Jezeli nie wskazano parametréw analitycznych, obowigzujg przepisy majace obecnie zastosowanie.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % 9
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 35
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Praktyka uprawy

Nawadnianie mozna prowadza¢ wylacznie w celu poprawy jakosci winogron w warunkach, w ktérych nawodnienie
dzialek i warunki ekologiczne uprawy winorosli nie pozwalaja osiaggna¢ optymalnego poziomu jakosci. Nalezy
zapewni, aby otrzymana produkcja i zbiory byly zgodne z postanowieniami specyfikacji. Jesli organ zarzadzajacy
nazwa pochodzenia uzna, ze nawadnianie moze niekorzystnie wplyna¢ na jako$¢ winogron lub ze stanowi naruszenie
obowigzujacych przepiséw, moze zakazal stosowania tej praktyki na konkretnej dzialce.

Wina objete niniejsza ChNP mozna produkowa¢ wylacznie ze zdrowych winogron, dojrzalych na tyle, by mozna byto
produkowa¢ wina o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu 10 % obj.

Szczegdlne praktyki enologiczne
Wydajno$¢ ekstrakeji nie moze przekraczaé 70 litréw moszczu lub wina na kazde 100 kg zebranych winogron.
5.2. Maksymalna wydajnosé

Czerwone odmiany winorosli
10 000 kg winogron na hektar

70 hektolitréw na hektar
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Biate odmiany winorosli
12 000 kg winogron na hektar
84 hektolitry z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny
Gminy:

Alcover

L'Aleixar

LAlbiol

Alforja

Ali6

Almoster

Altafulla

L'Argentera

Ascod

Benissanet

Les Borges del Camp
Botarell

Brafim

Cabra del Camp (z wyjatkiem dzialek 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 i 77 w strefie 1 i dzialek 35 i 51 w strefie 4)
La Canonja
Cambrils

Capafons

Castellvell del Camp
El Catllar

Colldejou

Constant{
Duesaigiies

La Febré

Figuerola del Camp
Flix

Garcia (z wyjatkiem dzialki 66 w strefie 3; dziatek 101, 1051 111-113 w strefie 6; stref 7, 8, 9, 101 11; dzialek 1-13,
17-38, 45, 133 i 134 w strefie 12; dzialek 70-102, 104, 111, 220-234, 314 i 315 w strefie 13; dziatki 3 strefy 15;
dziatki 65 w strefie 22; oraz dzialek 26-43, 60-68, 70-81, 83, 84, 86, 87 i 88 w strefie 23)

Els Garidells
Ginestar

La Maso
Maslloreng
Maspujols
El Mila

Miravet
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Montbri6 del Camp
Montferri

Mont-ral

Mont-roig del Camp
Mora d’Ebre

Moéra la Nova (z wyjatkiem dzialek 69, 70, 113 i 120 w strefie 4; strefy 5, dzialek 3-15, 20-27, 30-54, 56, 57, 58, 59
i 61-73 w strefie 6); dziatek 8, 9, 10, 14, 16, 24, 30-46, 48, 49, 50, 56 i 59—-66 w strefie 7); oraz dzialek 76-89,
91-97, 99, 100, 101, 102, 105 i 106 w strefie 8); dziatek 38-48, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57, 58, 73 i 74 w strefie 9);
dzialki 8 w strefie 10 i dziatki 99 w strefie 13)

El Morell

La Nou de Gaia
Nulles

La Palma d’Ebre

Els Pallaresos
Perafort

El Perellé

El Pla da Santa Maria
La Pobla de Mafumet
La Pobla de Montornés
El Pont d’Armentera
Prades

Puigpelat

Rasquera

Renau

Reus

Riba-roja d’Ebre

La Riera de Gaia
Riudecanyes
Riudecols

Riudoms

Rodonya

El Rourell

Salomd

Salou

La Secuita

La Selva del Camp
Tarragona

Tivissa (z wyjatkiem stref 2, 4, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 21, 22 i 23; dzialek 238, 239, 240, 241, 242, 243, 244, 245,
246,247, 248, 249, 250, 251, 253 i 254 w strefie 17); oraz dziatki 29 w strefie 24)

La Torre de 'Espanyol

Torredembarra
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8.1.

8.2.

Vallmoll

Valls

Vespella

Vilabella

Vilallonga del Camp
Vilanova d’Escornalbou
Vila-rodona

Vila-seca

Vinebre

Vinyols i els Arcs

Odmiany winoro$li
MACABEO - VIURA

TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wino

Zar6wno rodzaj gleby (ktéra na terenie Camp nie jest bardzo zyzna, a na obszarze wzdtuz brzegéw Ebro sklada si¢
z materialéw wapiennych), jak i klimat znajdujg odzwierciedlenie w stezeniu cukréw i rzeczywistej zawartosci alko-
holu. Bezpo$redni wplyw morza i rodzaju gleby na obszarze Camp de Tarragona umozliwia produkcje bardzo glad-
kich i zréwnowazonych bialych win. Wina s3 umiarkowanie kwasne, maja wysoka zawarto$¢ alkoholu i aromaty,
ktore, szczegdlnie w przypadku win czerwonych, z wiekiem nabierajg mocy.

Wina czerwone s3g mocne i aromatyczne, o wysokim stezeniu zaréwno aromatdw, jak i smaku. Wina ré6zowe maja
bardzo polyskliwg wisniowg barwe i stezenie aromatéw charakterystyczne dla Morza Srédziemnego.

Silne nastonecznienie w regionie sprzyja powstawaniu intensywnych barw, tak typowych dla naszych win, szczegdl-
nie czerwonych.

Na obszarze Ribera d’Ebre dzigki wapiennym glebom i wplywom klimatu kontynentalnego powstaja bardzo polys-
kliwe wina biale. Wina czerwone tacza bukiet i barwe winogron Carifiena z bogactwem smakéw winogron Garnacha,
zwazywszy ze te dwie tradycyjne odmiany sq odmianami uprawianymi na tym obszarze.

Znaczny niedobdr wody na tym obszarze ttumaczy nizsze zbiory na hektar i wyzsza zawarto$¢ alkoholu na obsza-
rach $rédladowych.

Przewaga tradycyjnych odmian w produkgji réznych kategorii i rodzajéw wina laczy je cisle regionem, z ktérego
pochodza.

Gatunkowe wino musujgce i wino pétmusujgce

Topografia obszaru objetego ChNP ,Tarragona” nie jest skomplikowana: wigkszos¢ terenu stanowia obszary o malej
wysokoSci. W topografii obszaru Camp de Tarragona wyr6znia si¢ dwa elementy: jeden z nich to Serralada Prelitoral
(nadbrzezne pasmo gorskie), a drugi — niziny nadbrzezne.

Strome zbocza Serralada Prelitoral wplywaja na warunki klimatyczne nizin nadbrzeznych, na ktérych odbywa sie
uprawa winorosli.

Krajobraz, na ktorym rozposcieraja si¢ winnice, jest typowy dla tego obszaru, a w winnicach stosuje si¢ tradycyjne
metody uprawy.
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Te elementy krajobrazu, ktére nadaja mu typowo $rédziemnomorski klimat charakteryzujacy si¢ wielogodzinnym
nastonecznieniem i stosunkowo stabym nawodnieniem, w polgczeniu z rodzajami gleby na obszarze objetym ChNP
,Tarragona” (gleby te nie sg bardzo zyzne i maja niskg zawarto$¢ fosforu) sg idealne do uprawy winogron do produkcji
gatunkowych win musujacych.

Gleby na obszarze objetym ChNP ,Tarragona” (ktdre na terenie Camp nie sg bardzo zyzne, a na obszarze wzdtuz brze-
g6w Ebro skladaja si¢ z materialéw wapiennych) umozliwiajg produkcje potyskliwych, aromatycznych i bardzo sub-
telnych win, ktdre nadaja si¢ réwniez idealnie do produkcji win musujacych.

Klimat §rédziemnomorski, z wielogodzinnym nastonecznieniem, powoduje powstawanie winogron, ktére — zebrane
na wczesnym etapie dojrzewania, gdy sg bardzo kwasne i maja mniejszo$¢ zawartos¢ alkoholu — tworza wina bazowe,
ktore sg idealne do produkcji win musujgcych.

Wino likierowe

Gleby na obszarze objetym ChNP ,Tarragona” nie sg bardzo Zyzne, a na obszarze wzdtuz brzegéw Ebro skladajg sie
z materialéw wapiennych. Klimat, zwlaszcza na obszarach $rédladowych, gdzie wody jest mato, umozliwia uprawe
winogron nadajacych si¢ idealnie do produkcji win likierowych ze wzgledu wysoka zawarto$¢ cukru i wysokg zawar-
to$¢ alkoholu. Chociaz nie stosuje si¢ zadnych specjalnych praktyk, winoro$l rosngca na tym obszarze jest dostoso-
wana do naturalnych warunkéw terenu, a umiarkowana gesto$¢ nasadzen umozliwia uzyskanie winogron o optymal-
nej kwasowosci i zawartosci alkoholu do produkgji win likierowych.

Jesli chodzi o czynniki kulturowe i historyczne, pierwsze przepisy dotyczace nazwy pochodzenia, ktdre przyjeto
w 1947 r., zapewnialy ochrong jedynie winom odmiany ,Tarragona cldsico” bedacym winami likierowymi dojrzewa-
jacymi w dgbowych beczkach. ,Tarragona cldsico” moze by¢ winem stodkim, pétwytrawnym lub wytrawnym oraz
winem ,rancio”.

Kolejna zmiana z 1959 r. rozszerzyla ochrong na wina wytrawne i potstodkie.

Wszystkie powyzsze informacje dowodzg znaczenia win likierowych w naszym regionie i ich zwigzku z regionem.

Wino z suszonych winogron

Wino z suszonych winogron tradycyjnie produkowano na obszarze Ribera d’Ebre. Produkcja tych win jest zwigzana
z glebami wapiennymi lub niezbyt Zyznymi, umozliwiajgcymi uprawe winogron o wysokiej zawarto$ci cukru wyma-
ganej do produkgji tego rodzaju wina.

Klimat panujacy na tym obszarze — $rédziemnomorski, ale niepozbawiony wplywéw kontynentalnych, charakteryzu-
jacy si¢ bardzo gorgcym latem i znacznym niedoborem wody — umozliwia uprawe winogron nadajacych si¢ idealnie
do produkcji wina z suszonych winogron ze wzgledu wysoka zawarto$¢ cukru resztkowego i optymalng zawartos§¢
alkoholu.

Taka metoda uprawy winorosli, oparta na metodach tradycyjnych dla tego obszaru i uwzgledniajaca szczeg6lne cechy
charakterystyczne terenu oraz odmian, sprawia, Ze obszar ten idealnie nadaje si¢ do produkeji wina z suszonych
winogron.

Praktyka enologiczna stosowana do produkcji wina z suszonych winogron (,Vimblanc”) polega na suszeniu winogron
zebranych w momencie, w ktérym uzyskaja one optymalny stopien dojrzatosci, na stolach za pomocg metody ,sol
y serena” (w ktdrej wino jest wystawione na slorice w ciagu dnia i na nizsze temperatury nocg). Po wysuszeniu wino-
gron wino produkuje si¢ bez dodawania alkoholu. Winogrona po wysuszeniu (suszone winogrona) majg wysoka

zawarto$¢ cukru. Oznacza to, ze proces fermentacji przez drozdze szybko dobiega konca, dajac w efekcie bardzo
stodkie wino.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Stowo ,TARRAGONA” musi by¢ napisane drukowanymi literami i znajdowac¢ si¢ nad stowami ,,Denominacién de Ori-

gen Protegida” (chroniona nazwa pochodzenia). Stowa te mozna zastapi¢ okresleniem tradycyjnym ,Denominacién
de Origen” [nazwa pochodzenia].

Maksymalna wysokos¢ czcionki uzytej do zapisania nazwy ,Tarragona” wynosi 4 mm, a stowa ,Denominacion de
Origen Protegida” lub ,Denominacién de Origen” zapisuje si¢ o polowe mniejsza czcionks, jezeli sg podane.

Link do specyfikacji produktu

https://incavi.gencat.cat/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Tarra
gona-amb-control-de-canvis-23.pdf

12/12 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/892/0j


https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf
https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf

	Publikacja informacji dotyczącej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu objętego nazwą pochodzenia w sektorze winorośli i wina, o której to zmianie mowa w art. 17 ust. 2 i 3 rozporządzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 C/2023/892

